
Nice & Mediterranean cuisine

Olympia's 

Cuisine



Vegetarian Tray
A selection of seasonal tapas: hummus, ktipiti, tapenade,
cheeses, vegetables to eat, crackers ....

100 € VAT 6 pers

70 € VAT 4 pers

180 € VAT 10 pers

140 € VAT 8 pers

Omnivorous Tray
A selection of seasonal tapas: deli meats, cheeses,
hummus, crunchy vegetables, crackers....

150 € VAT 6 pers

90 € VAT 4 pers

250 € VAT 10 pers

200 € VAT 8 pers



Breads & Focaccia
A selection of filled breads to accompany your platters:
quantity for 6

10 pers

Fresh Fruit Platter
An assortment of fresh seasonal fruit skewers: pineapple,
melon, watermelon, blueberry, raspberries, kiwi...

60 € VAT 

40 € VAT 

100 € VAT 10 pers

80 € VAT 8 pers

25 € VAT Fougasse

25 € VAT Focaccia

25 € VAT 

25 € VAT Pissaladière

Buns

6 pers

4 pers



Dessert Platter
A selection of sweet treats: financiers, cookies, fresh fruit,
cakes and candies...

70 € VAT 

50 € VAT 

130 € VAT

100 € VAT

6 pers

4 pers

10 pers

8 pers



Brut Tradition - Malingre Truchon
Accompany your meals with a champagne
made from three grape varieties: Pinot
Meunier, Pinot Noir and Chardonnay.

60 € VAT the bottle

Blanc de Blancs - Malingre Truchon
This 100% Chardonnay cuvée with its
golden yellow color will introduce you
to complex and delicate aromas.

70 € VAT the bottle

Champagnes Brut   &   Blanc de Blancs

Selection of Rosé Wines
Vin Rosé Sud de la France
IGP Ile de Beauté

Vin Rosé Provence
AOP Côtes de Provence

Vin Rosé Bordeaux AOP
Appellation Bordeaux Contrôlée

30 € VAT 35 € VAT 40 € VAT 



La  Cuisine 

d'Olympia
Cuisine niçoise & méditerranéenne  



Plateau Végétarien
Une sélection de tapas de saison : , houmous, ktipiti,
tapenade, fromages, légumes à croquer, crackers ....

100 € TTC 6 pers

70 € TTC 4 pers

180 € TTC 10 pers

140 € TTC 8 pers

Plateau Omnivore
Une sélection de tapas de saison : saucissons, charcuteries,
fromages, houmous, légumes à croquer , crackers....

150 € TTC 6 pers

90 € TTC 4 pers

250 € TTC 10 pers

200 € TTC 8 pers



Pains & Focaccia
Une sélection de pains garnis pour accompagner vos
plateaux :  quantité pour 6

10 pers

Plateau de Fruits Frais 
Un assortiments de brochettes fruits frais de saison :
ananas, melon, pastèque, myrtille, framboises, kiwi...

60 € TTC 

40 € TTC 

100 € TTC 10 pers

80 € TTC 8 pers

25 € TTC Fougasse

25 € TTC Focaccia

25 € TTC 

25 € TTC Pissaladière

Buns

6 pers

4 pers



Plateau Dessert
Une sélection de mignardises sucrées : financiers, cookies,
fruits frais, gâteaux et bonbons...

70 € TTC 

50 € TTC 

130 € TTC 

100 € TTC 

6 pers

4 pers

10 pers

8 pers



Brut Tradition - Malingre Truchon
Accompagnez vos repas d'un champagne
élaboré à partir de trois cépages : Pinot
Meunier, Pinot Noir et Chardonnay.

60 € TTC la bouteille

Blanc de Blancs - Malingre Truchon
Cette cuvée 100% Chardonnay à la
robe jaune d'or vous fera découvrir
des arômes complexes et délicats.

70 € TTC la bouteille

Champagnes Brut   &   Blanc de Blancs

Sélection de Vins Rosés
Vin Rosé Sud de la France
IGP Ile de Beauté

Vin Rosé Provence
AOP Côtes de Provence

Vin Rosé Bordeaux AOP
Appellation Bordeaux Contrôlée

30 € VAT 35 € VAT 40 € VAT 


