
                                                                                               QUINTA SANTA EUFÉMIA   

DOURO  GRANDE RESERVA 2012 TINTO 

REGIÃO - ALTO DOURO VINHATEIRO é uma região no Norte de Portugal, classificada pela UNESCO em 2001 como Património Humanidade. 

Produz vinhos desde o século I.  Quinta Santa Eufémia é uma empresa familiar, fundada em 1864 por Bernardo Rodrigues de Carvalho, 

sendo atualmente gerida pela 4ª geração.  Douro Grande Reserva 2012 é o primeiro Grande Reserva produzido pela Quinta Santa 

Eufémia e com o seu lançamento pretendeu-se homenagear o seu fundador, para o que foi lançada uma quantidade limitada de 

garrafas, 1864 unidades, que corresponde ao ano de fundação da Quinta.     

VINHAS– Este vinho é o resultado duma seleção de uvas da nossa vinha velha Termo com idade média de 65 anos. 

 UVAS – Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca, Bastardo, Tinto Cão, Tinta Barroca, Mourisco e Tinta Amarela 

VINDIMA- Uvas colhidas manualmente e transportadas em caixas de 25kg. 

                                                             15 Setembro a 7 de Outubro 

                 VINIFICAÇÃO – fermentação inicial em lagares de granito com capacidade de 4000 kg e concluída em vasilhas de aço inox. 

                                      Fermentação durante 14 dias a temperatura controlada. Estágio de 24 meses em barricas de   madeira novas de carvalho francês.    

                                                 Não foi efetuado qualquer processo de estabilização ou filtração 

                        GARRAFAS: foram engarrafadas em Julho de 2016, 1864 garrafas numeradas e assinadas pela enóloga Alzira Carvalho 

                  Notas de Prova 

REVISTA DE VINHOS / A ESSÊNCIA DO VINHO – Outubro 2018 
                      Granada opaco. Aromas a bosque (resina, casca de pinheiro, caruma), cogumelos, pimentão e fruta preta. Na boca é enorme, 

balsâmico, especiado, persistente e volumoso, com taninos firmes mas domados. Amplamente gastronómico. Capaz de evoluir mais 

alguns anos. Consumo: 2018-2025 

 
 

  
 


