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PORT COLHEITA 2009

QUINTA SANTA EUFEMIA

Uvas colhidas manualmente, uvas da regidon do Douro recomendadas para o Vinho do Porto,Touriga
Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca, Tinta Amarela, Tinto Cao, Mourisco Tinto.

A fermentacdo foi realizada em lagares de granite com capacidade de 5000 kg. As uvas fermentaram durante 5
dias. A temperatura de fermentacao foi entre 22 a 25 °C.
A fermentagao foi interrompida com a adigdo de aguardente vinica com 77% alc.

Minimo de 7 anos em pipas de 550 litros.

Castanho escuro. Aromas e sabores intensos com grande complexidade na boca. Muito estruturado, com longo
final, devido ao grande potencial das uvas utilizadas na sua producdo e a exceléncia das pipas em que
envelheceu.

Beber a temperature de 149c.
Na horizontal , sem contacto com a luz e 4 temperatura de (10/1429c)
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