
Calvados. 
 

Christian Drouin « Sélection » 
Christian Drouin « Reserve des Fiefs » 

Les Chartreuses. 

Chartreuse verte ou jaune 
Chartreuse « Meilleurs Ouvriers de France » 
Chartreuse 9ème Centenaire 
Chartreuse V.E.P verte ou jaune 

Eaux de vie. 

Poire Williams 
Framboise 
Mirabelle 
Kirsh

. 
 

10€ 
13€ 

.  

16€ 
20€ 
25€ 
45€ 

.  

12€ 
12€ 
12€ 
12€

THÉ. Tea 
 

Thé vert 
5€ 

 

Thé noir 
5€ 

 

Infusion 
(camomille) 

5€

After dinnerMAISON MÈRE 
Restaurant & Cocktail Bar 
Orient Bay, Saint-Martin

Liqueur. 
 
Get 27 
Get 31 
Baileys 
Grappa 
Jagermeister 
Sambucca 
Kahlua 
Limoncello 
Frangelico 
Amaretto 
Grand Marnier 
Cointreau 
Benedictine 
Liqueur de noix de coco Clément 
Drambuie 
Skrewball Peanut Butter Whiskey

Cafétéria. Coffee

CAFÉ. Coffee 
 

Expresso — Noisette — Americano  •  4€ 
 

Cappuccino — Latte  •  5€ 
 

Double Expresso  •  6€ 
 

Iced coffee  •  8€ 
 

Iced latte (vanilla)  •  10€ 
 

Carajillo (Americano, Licor)  •  12€

.  
 

10€ 
10€  
10€ 
10€ 
10€ 
10€ 
10€ 
10€ 
10€ 
10€ 
12€ 
12€ 
12€ 
12€ 
12€ 
12€

MenuMAISON MÈRE 
Restaurant & Cocktail Bar 
Orient Bay, Saint-Martin

B I E N V E N U E  C H E Z  M A I S O N  M È R E  
Nous sommes ravis de vous accueillir dans une ambiance conviviale et 

chaleureuse, où chaque détail est pensé pour sublimer votre expérience culinaire. 
Pour commencer votre repas ou simplement profiter d’un instant de détente, 

laissez-vous tenter par notre sélection de boissons. Cocktails maison, jus 
fraîchement pressés et thés glacés: des créations rafraîchissantes qui sauront 

éveiller vos sens. 

W E L C O M E  T O  M A I S O N  M È R E  
We are delighted to welcome you to a warm and inviting atmosphere, where every 

detail is designed to enhance your culinary experience. To begin your meal or 
simply enjoy a moment of relaxation, indulge in our selection of beverages. From 

signature cocktails and freshly squeezed juices to iced teas, our refreshing 
creations are sure to awaken your senses.

!e Ma"on Mère Team

Nos planches de dégustation. Our tasting boards  
 
3 Rhums Vieux  
3 Rhums Prestige 
3 Clase Azul : Tequila Reposado & Añejo, Mezcal 
3 Chartreuses : Chartreuse verte ou jaune, 9ème Centenaire, V.E.P verte ou jaune

. 
 

23€  
45€ 

100€ 
45€



Soft & eaux. Soft & water

Eaux minérales : Eau plate ou pétillante 1 L — 7  
Mineral waters: Still or sparkling 1 L — 7ff

SODA 33 CL. 
 

Coca-Cola 
5  

 

Coca-Cola Zero 
5  

 

Club Soda 
5  

 

Sprite 
5 

FEVER TREE 20 CL. 
 

Tonic Water 
5  

 

Ginger Ale 
5  

 

Ginger Beer 
5  

 

Pink Grapefruit 
5 

JUS DE FRUITS. FRUIT JUICES 
 

Tomate - Tomato 
5  

 

Ananas - Pineapple 
5  

 

Orange 
5  

 

Passion - Passion fruit 
5  

 

Mangue - Mango 
5  

 

Cranberry 
5  

 

Pamplemousse - Grapefruit 
5  

 

Goyave - Guava 
5 

MAISON MÈRE 
Restaurant & Cocktail Bar 
Orient Bay, Saint-Martin

Drinks

. 

16  
 

23  
 
 

18  
 
 

21  

 
 
 

.  

21  

 

14  
 

18  
 

19  

 

27  

18 

Tapas à partager. Tapas to share  

Tempura de crevettes à la noix de coco et sauce colombo (x8) 
Shrimp tempura with coconut and Colombo sauce 

Focaccia «€Ibérique€» 
Épaule «€Ibérique€», tomate, artichauts, olives et burrata 
Iberian shoulder, tomato, artichokes, olives and burrata 

Gravlax de saumon aux aromates 
Crème à l’aneth 
Salmon gravlax with herbs and dill cream 

Saint Félicien rôti au miel 
Compotée d’oignons et noix 
Roasted Saint Félicien with honey, onion compote and walnuts 
 
 

Entrées. Starters  

Encornets sautés à l’ail 
Chorizo et piment d’Espelette 
Garlic sautéed squid, chorizo and Espelette pepper 

Escargots en coquille, gratinés ail et persil (x6) 
Snails in shell, gratinated with garlic and parsley 

Sashimi de Wahoo passion et agrumes 
Wahoo sashimi with passion fruit and citrus 

Œuf parfait avec sa quenelle de caviar 
Espuma de pommes de terre, crème de champignons 
Perfect egg with caviar quenelle, potato foam and mushroom cream 

Marbré de foie gras mi-cuit 
Cacao croustillant et gelée de passion 
Half-cooked foie gras terrine, crispy cocoa and passion fruit jelly 

Assiette de fromages 
Saint-Félicien, Comté affné 18 mois, chèvre cendré 
Cheese plate with Saint-Félicien, 18-month aged Comté, ash-coated goat cheese

MAISON MÈRE 
Restaurant & Cocktail Bar 
Orient Bay, Saint-Martin

Food



Salades César. Caesar salads  

Classique  
Salade, parmesan, œuf mollet, anchois, sauce César  
Salad, parmesan, soft-boiled egg, anchovies, Caesar dressing 

Poulet. Chicken 
Salade, parmesan, œuf mollet, anchois, sauce César  
Salad, parmesan, soft-boiled egg, anchovies, Caesar dressing 

Langouste. Lobster 
Salade, parmesan, œuf mollet, anchois, sauce César  
Salad, parmesan, soft-boiled egg, anchovies, Caesar dressing 
 
 
Tartares. 

Tartare de thon 
Soja, gingembre, oignon cébette, frites maison 
Tuna tartare with soy, ginger, green onion, homemade fries 

Tartare de boeuf au couteau 
Câpres, cornichons, échalotes, moutarde, jaune d’œuf, sauce Worcestershire, salade verte, 
frites maison, pain toasté 
Hand-cut beef tartare with capers, pickles, shallots, mustard, egg yolk and Worcestershire sauce 

Surf and Turf 
Filet de bœuf Angus et langouste 
Gratin de pommes de terre 
Angus beef fillet with lobster, potato gratin

.  

18   
  
 

20  
  
 

28  
  
 
 
 

.  

27  

 

28  

61 

.  
 

11  
13  
13  
15  
16  
16  
18  
18  
25  
35  
38  
80  

.  

14  
15  
16  

.  

10  
13  
13  
14  
15  
18  
45  

.  
.  

14  
25  
68 

.  
 

12  
12  
14  
15  
15  
16  
18  
19  

.  

10  
12  
12  
12  
14  
18  
25  
30  
40  
50  

120  
150  

.  

12  
15  

20  
12  
18  

20  
21   

.  

12  
30  
16  
32  
15  
21  
38 

Whisky. Whiskey  
 

Jack Daniel’s 
Johnnie Walker Black Label 
Chivas 12 Y.O. 
Sazerac Rye 
Glenmorangie 10 Y.O. 
Savage & Cooke Straight Rye 
Nikka From The Barrel 
Chivas 18 Y.O. 
The Macallan 12 Y.O. 
The Macallan 15 Y.O. 
Johnnie Walker Blue Label 
The Macallan Rare Cask 

Bourbon. 

Bulleit 
Maker’s Mark 
Savage & Cooke Straight Bourbon 

Vodka. 

Stoli 
Tito’s 
Ketel One 
Grey Goose 
Absolut Elyx 
Crystal Head 
Beluga Gold Line 
. 
Mezcal. 

Montelobos 
Bozal Cuishe 
Clase Azul Mezcal

Gin. 
 

Tanqueray 
Bombay Sapphire 
Citadelle 
YU Gin 
Nouaison 
Hendrick’s 
Monkey 47 
Ki No Bi 

Tequila. 

Altos Blanco 
Casa Maestri Café 
Patron XO Café 
Casamigos / Don Julio Blanco 
Casamigos / Don Julio Reposado 
Casamigos / Don Julio Añejo 
José Cuervo Reserva de la Familia Extra Anejo 
Don Julio 1942 
Patrón “Gran Platinum” 
Clase Azul Reposado 
Clase Azul Añejo 
Clase Azul Reposado (btl 20cl) 

Armagnac. 

Laballe 3 ans 
Laballe 12 ans 
Laballe 21 ans 
Laballe Exode XIV Bas Armagnac 
Lionel Osmin “APO” Ugni Blanc 
Lionel Osmin “APO” Folle Blanche 
Lionel Osmin “APO” Colombard  

Cognac. 

Martell VS 
Martell “Cordon Bleu” 
Rémy Martin VSOP 
Rémy Martin XO 
Hennessy VS 
Hennessy VSOP 
Hennessy XO

Dégustation tequila. Tequila tasting 
Clase Azul Reposado, Añejo & Mezcal 

100ff
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Bières. Beers  

PRESSION. Draft 
Heineken 0,25 L 
Heineken 0,5 L 

BOUTEILLES. Bottled 
Heineken 
Heineken 0,0% 
Coors Light 
Blue Moon Belgian White 
Corona 
IPA

. 

. 
5  
8  

. 
5  
5  
5  
5  
6  
6 

Apéritifs. Aperitifs  
 
Kir Classique (cassis / pêche / mûre) 
Kir Royal (cassis / pêche / mûre) 
Ricard 
Pastis 12-12 
Vermouth Blanc / Rouge 
Amaro di Angostura 
Cynar 
Fernet-Branca 
Suze 
Porto 10 Y

.  
 

12  
15  
4  
7  
8  
8  
9  
9  
8  
9 

Rhums. Rums

Saint-Martin. 
 

Gouverneur SXM 

Martinique. 
 

Clément Sélect Barrel 
HSE Vieux 
HSE VSOP 
JM XO 
Neisson Le Vieux 
Trois Rivières 1999 
La Favorite “Lulu” 
La Favorite “La Flibuste” 
Clément Millésimé 1976 

.  
 

16  

.  
 

10  
13  
15  

20  
25  
50  
45  
75  
80  

Guadeloupe. 
 

Damoiseau vieux Concordia 
Longueteau Prélude 
Longueteau Concerto 
DBM VSOP 
Bologne Réserve Spéciale 
Père Labat Millésime 2010 

Monde. World  
 

Plantation Gran Añejo (Guatemala) 
Kraken Black Spiced (Mexique) 
Plantation Pineapple (Caraïbes) 
Appleton 12 Y.O. (Jamaïque) 
Appleton 21 Y.O. (Jamaïque) 
El Dorado 12 Y.O. (Guyana) 
Zacapa 23 Y.O. (Guatemala) 
Santa Teresa 1796 (Venezuela)

.  
 

12  
14  
18  
15  
16  
47  

.   
 

12  
12  
13  
12  
25  
15  
17  

30 

Dégustation de trois rhums sélection du moment : Rhums Vieux — 23    •  Rhums Prestige — 45   
Tasting flight of three rums, selection of the moment: Aged selection — 23ff  •  Prestige — 45ff
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Viandes. Meats  

Véritable cordon bleu maison et ses gnocchis aux champignons 
Comté a€né 18 mois, Bellota 
Homemade cordon bleu with mushroom gnocchi, 18-month aged Comté, Bellota ham 

Carré d’agneau 
Poêlée de légumes et jus d’agneau 
Rack of lamb, sautéed vegetables and lamb jus 

Filet de bœuf Angus Hemingway flambé au bourbon 
Gratin de pommes de terre 
Angus beef tenderloin Hemingway flambéed with bourbon, potato gratin 
 

Supplément Rossini 12 ff / Supplément. sauce morilles 6 ff 
Rossini supplement 12ff / Morel sauce supplement 6ff 

Joue de bœuf confite 
Purée de carottes au cumin et polenta croustillante à l’orange 
Braised beef cheek, carrot and cumin purée, crispy orange polenta 

Jambonneau cuit à basse température 
Poêlée de légumes et sauce moutarde à l’ancienne 
Slow-cooked pork knuckle, sautéed vegetables and old-fashioned mustard sauce 

Cheeseburger Maison Mère 
Steak Black Angus, bacon, Comté a€né 18 mois, compotée d’oignons et frites maison 
Maison Mère cheeseburger, Black Angus steak, bacon, 18-month aged Comté cheese, onion compote 
and homemade fries 

.  

29  
 
 

43  
 
 

38  
 
 
 

 
 

28  

 

38  

 

24  
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Mocktails. 

ESTRAYA 
Jus d’ananas frais, sirop léger d’estragon, citron vert, 
yuzu 
Fresh pineapple juice, light tarragon syrup, lime, yuzu 

PURA VIDA 
Infusion hibiscus-cardamome, passion fraîche, sirop 
de vanille, citron vert 
Hibiscus infusion-cardamom, fresh passion fruit, vanilla 
syrup, lime 

JASMIN TWIST 
Infusion de thé vert au jasmin, sirop de mangue 
épicé, citron jaune 
Jasmine green tea infusion, spicy mango syrup, lemon juice

.  

12  

 
 

10  

 

 

9  

 

Homemade 

Chaque cocktail est une 
création maison, imaginée 

et réalisée au bar avec soin. 
Les recettes évoluent au fil 

des saisons, et les 
classiques peuvent être 
préparés à la demande. 

Each cocktail is a house 
creation, imagined and 

crafted at the bar with care. 
Recipes evolve with the 

seasons, and classic cocktails 
can be made upon request.

Vins au verre. By the glass

ROUGE. Red 
 

Bordeaux 
10  

 

Côtes-du-Rhône 
11  

 

Bourgogne 
12  

 
EFFERVESCENTS. Sparkling 

 

Prosecco 
10  

 

Champagne 
14 

BLANC. White 
 

Sauvignon Blanc 
10  

 

Chardonnay 
11  

 

Côtes-du-rhône 
11  

 

Viognier 
12  

 
ROSÉ. 

 

Provence 
11 

Verres Prestige : choisis selon l’inspiration de notre caviste. 
Prestige wines: selected by our sommelier’s inspiration.

Poissons. Fish  

Mahi-Mahi en croûte d’agrumes 
Riz parfumé et sauce beurre blanc calamansi 
Citric-crusted Mahi-Mahi, fragrant rice and calamansi butter sauce 

Filet de Baliste en croûte d’argile 
Riz parfumé et beurre blanc aux agrumes 
Clay-crusted triggerfish fillet, fragrant rice and citrus butter sauce 

Mi-cuit de thon croustillant 
Fondue de poireaux et sauce vierge 
Crispy seared tuna, leek fondue and “sauce vierge” 
 
Noix de Saint-Jacques poêlées 
Risotto crémeux au riz vénéré 
Seared scallops, creamy risotto with venere rice 

Fettuccine de langouste et sa bisque crémée 
Lobster fettuccine with creamy bisque sauce 
 
 
 

Menu enfants. Kids menu  

Tenders de poulet ou poisson blanc 
Frites / Riz / Pâtes / Pâtes tomates 
Chicken tenders or white fish — Fries / Rice / Pasta / Tomato pasta 
 

Dessert : 1 boule de glace 
Dessert: 1 scoop of ice cream 
 

.  

27  
 
 

32  
 
 

29  
 
 

29  

 

37  
 
 
 
 

.  

14  
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Drinks

Cocktails. 

PLANTEUR MÈRE 
Dark rhum infusé à la fève de tonka, liqueur de banane (DE KUYPER), goyave, orange, 
ananas, passion et grenadine 
Dark rum infused with tonka bean, banana liqueur (DE KUYPER), guava, orange, pineapple, passion 
fruit and grenadine 

EVENING FLOWER 
Vodka Vanille (Absolut), liqueur de bergamote (Italicus), sirop de lavande, citron jaune, 
tonic Fever Tree 
Absolut Vanilla vodka, bergamot liqueur (Italicus), lavender syrup, lemon juice, tonic Fever Tree 

AMARILLO 
Tequila reposado infusée au beurre noisette, sirop de citronnelle-curcuma, citron vert, 
mousse de maïs grillée 
Tequila Reposado infused with brown butter, lemongrass–turmeric syrup, lime juice, grilled corn foam 

NÈKTAR 
Cognac MARTELL VS, sirop léger de betterave–cannelle, citron jaune, purée de poire 
MARTELL VS 
Cognac, light beetroot–cinnamon syrup, lemon juice, pear purée 

ISLA ROSA 
Gin, liqueur de pamplemousse (DE KUYPER), infusion hibiscus–cardamome, sirop de 
vanille, citron jaune 
Gin, grapefruit liqueur (DE KUYPER), hibiscus–cardamom infusion, vanilla syrup, lemon juice 

NUTGRONI 
Gin, Campari, Skrewball Peanut Butter Whiskey 
Gin, Campari, Skrewball Peanut Butter Whiskey 

COCOSHIMA  
Rhum Plantation Grande Réserve, liqueur de melon japonaise, sirop de coco, jus d’ananas 
frais, citron vert 
Plantation rum Grande Reserve, Japanese melon liqueur, coconut syrup, fresh pineapple juice, lime 

WHISKORN 
Whisky, sirop de pop corn, purée de passion fraîche, ginger ale 
Whisky, popcorn syrup, fresh passion fruit purée, ginger ale

.  
 

14  

15  

 
 

15  

 
 

15  
 

 

15  

 

15  
 

15  
 

15  
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Desserts. 

Assiette de fromages 
Saint-Félicien, Comté a€né 18 mois, chèvre cendré 
Cheese plate with Saint-Félicien, 18-month aged Comté, ash-coated goat cheese 

Tiramisu « véritable » servi à la cuillère 
Authentic tiramisu served by the spoon 

Royal Chocolat 
Ganaches montées au chocolat blanc et au lait, bavaroise chocolat noir et croustillant 
praliné 
Royal Chocolate, whipped white and milk chocolate ganache, dark chocolate bavaroise, and crunchy 
praline 

Tarte citron meringuée Maison Mère 
Maison Mère lemon meringue tart 

Tatin revisitée Maison Mère 
Maison Mère’s revisited tarte Tatin 

Dunes Blanches 
Choux garnis de crème légère à la vanille, coulis chocolat et caramel 
Dunes Blanches, choux filled with light vanilla cream, chocolate and caramel coulis 

Carpaccio d’ananas 
Grenade et une boule de glace au choix 
Pineapple carpaccio, pomegranate, and a scoop of ice cream of your choice 
 
Glaces 
Chocolat, vanille, rhum raisin, fraise, mangue, citron 
Ice cream — chocolate, vanilla, rum raisin, strawberry, mango, lemon 

.  

18  
 
 

13  
 

16  
  
 

  

14  

15  

14  
 
 
 

15  
 
 
 

3,5 
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