
GLI ADDOLCITORI D’ACQUA
“DOUBLE E J”, “PLUS E J”,
“DUPLEX E VF J”

GLI ADDOLCITORI 
“DOUBLE E J”
• Addolcitori per linea domestica 
residenziale con rigenerazione tempo, 
volume, combinata volume/tempo.

• Valvola con programma e funzionamento 
a servocontrollo elettronico.

• Bombola in polietilene rinforzato con vetroresina.

• By-pass proporzionale a tre vie con valvola antiriflusso 
(mod. 35, 50, 65).

• Mixer di sicurezza (mod. 35, 50, 65).

• Contenitore sale in polietilene.

• Con il montaggio del kit produttore di cloro rientrano 
nella normativa D.M. n° 443.

• Vengono forniti corredati di flessibili.

• Test di durezza.

GLI ADDOLCITORI “DUPLEX E VF J”
• Addolcitori per linea industriale adatti per le caldaie a vapore 
e molte altre applicazioni.

• Valvola con programma e a volume alternato per avere sempre
 acqua addolcita 24 ore su 24.

• Bombola in polietilene rinforzato con vetroresina.

• Flessibili di collegamento per unire i due corpi valvola.

• Contenitore del sale in polietilene.

• Con il montaggio del kit produttore di cloro, rientra nella 
normativa D.M. n° 443 per tutta la gamma domestico-alimentare.

• Vengono forniti precaricati (mod. 15, 35, 65).

• Test di durezza.

GLI ADDOLCITORI “PLUS E J”
• Addolcitori per linea industriale con rigenerazione tempo, volume,
combinata volume/tempo.

• Valvola con programma e funzionamento a servocontrollo elettronico.

• Bombola in polietilene rinforzato con vetroresina (mod. 165, 215).

• Bombola in acciaio zincato a caldo (mod. 265, 330, 425, 550).

• Mixer di sicurezza (mod. 35, 50, 65).

• Contenitore sale in polietilene.

• Vengono forniti corredati di flessibili.

• Test di durezza.

Le caratteristiche tecniche e dimensionali di questi addolcitori sono ri-
portate all’interno del pieghevole.

	 SPRING 8	 SPRING 15	 SPRING 22	 SPRING 300
	 E VT TOP J	 E VT TOP J 	 E VT TOP J 	 E VT TOP J

	 600	 1.200	 1.600	 2.100

	 1.200	 1.600	 2.500	 3.400

	 6 / 2	 6 / 2	 6 / 2	 6 / 2

	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50

	 2,2	 2,7	 3,7	 5,0

	 25	 50	 50	 50

	 40	 75	 125	 170

	 SPRING 8	 SPRING 15	 SPRING 22	 SPRING 300
	 E VT TOP J	 E VT TOP J 	 E VT TOP J 	 E VT TOP J

	 334	 334	 334	 334

	 486	 486	 486	 486

	 721	 1.176	 1.176	 1.176

	 493	 945	 945	 945

	 3/4”	 3/4”	 3/4”	 3/4”

	 23	 29	 35	 48

	 SPRING 8	 SPRING 15	 SPRING 22	 SPRING 30
	 E VT BIOS J	 E VT BIOS J	 E VT BIOS J	 E VT BIOS J

	 600	 1.200	 1.600	 2.100

	 1.200	 1.600	 2.500	 3.400

	 6 / 2	 6 / 2	 6 / 2	 6 / 2

	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50

	 2,2	 2,7	 3,7	 5,0

	 25	 50	 50	 50

	 40	 75	 125	 170

	 SPRING 8	 SPRING 15	 SPRING 22	 SPRING 30
	 E VT BIOS J	 E VT BIOS J	 E VT BIOS J	 E VT BIOS J

	 334	 334	 334	 334

	 486	 486	 486	 486

	 721	 1.176	 1.176	 1.176

	 503	 955	 955	 955

	 3/4”	 3/4”	 3/4”	 3/4”

	 23	 29	 35	 48

		  SPRING 8	 SPRING 15	 SPRING 22	 SPRING 30
		  M TOP J	 M TOP J	 M TOP J	 M TOP J

Portata media 	 litri/ora 	 600	 1.200	 1.600	 2.100

Portata massima 	 litri/ora 	 1.200	 1.600	 2.500	 3.400

Pressione max / min 	 bar 	 6 / 2 	 6 / 2 	 6 / 2 	 6 / 2

Alimentazione	  V/Hz 	 230/50 	 230/50 	 230/50 	 230/50

Consumo sale 	 Kg 	 2,2 	 2,7 	 3,7 	 5,0

Contenitore sale 	 Kg 	 25 	 50 	 50 	 50

Capacità ciclica max 	 m3 °F 	 40 	 75 	 125 	 170

		  SPRING 8	 SPRING 15	 SPRING 22	 SPRING 30
		  M TOP J	 M TOP J	 M TOP J	 M TOP J

A	 mm	 334	 334	 334	 334

B	 mm	 486	 486	 486	 486

C	 mm	 721	 1.176	 1.176	 1.176

D	 mm	 493	 945	 945	 945

E	 Ø inch	 3/4”	 3/4”	 3/4”	 3/4”

Peso	 Kg	 23	 29	 35	 48

T R A T T A M E N T O  D E L L ’ A C Q U A

ADDOLCITORI  “SPRING M TOP J”,   “SPRING E VT J”, “SPRING E VT BIOS J”
“DOUBLE E J”,   “PLUS E J”,   “DUPLEX E VF J”

T R A T T A M E N T O  D E L L ’ A C Q U A
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GLI ADDOLCITORI D’ACQUA
“SPRING M TOP J”, “SPRING E VT TOP J”

“SPRING E VT BIOS J”
Lo sviluppo industriale ha portato ad un continuo 

aumento del consumo dell’acqua, uno degli elementi 
più importanti per la nostra esistenza.

Le riserve a cui oggi si attinge per far fronte 
alla richiesta crescente, porta nelle nostre case 

acqua che, pur essendo potabile, può presentare 
aspetto, odore e sapore non gradevoli.

Di qui la necessità di dotare 
gli impianti idrici delle abitazioni di apparecchi 

in grado di rendere l’acqua accettabile 
per il normale uso domestico.

UNA RICCA GAMMA
DI ACCESSORI

1. DOSATORI POLIFOSFATI DPO/B
• Testata in ottone cromato lucido, bocchet-
toni in ottone cromato (solo DP 1”), bicchie-
re trasparente in trogamid T infrangibile e 
antinvecchiamento.
• DP/B: inibitore di corrosione ed antincro-
stante per acqua con durezza totale > 15° F.

2. DOSATORI POLIFOSFATI DPO V
• Dosatore volumetrico per acqua potabile 
in modo proporzionale, impiegati per pre-
venire le incrostazioni e corrosione caldaie, 
bollitori, ecc:: 
• Pompaggio di tipo idraulico mediante una 
turbina.
• DPOVL - Montaggio in linea.
• DPOVK - Montaggio a “T”.

3. KIT INSTALLAZIONE 
PER CALDAIE MURALI
Kit installazione (Dosatore DPO VL)

4. STAZIONI DOSAGGIO 
VOLUMETRICHE SDV
• Pompa dosatrice elettromagnetica a micro-
processore a portata proporzionale.
• Contatore in bronzo con testata automati-
ca emettitrice di impulsi per il comando della
pompa dosatrice a proporzionalità variabile,
iniezione max 10 l/h di prodotto chimico.
• Regolazione della quantità di prodotto 
mediante selettore digitale.
• Testata antiacida.

STAZIONE DOSAGGIO COMPLETO 
SDC
• Pompa automatica a regolazione graduale.

5. POMPE DOSATRICI PDPH-E 
• Pompa dosatrice silenziosa con contatore 
incorporato a dosaggio proporzionale, va-
riabile in funzione della durezza dell’acqua.
• Inizio dosaggio a basse portate (30 l/h).
• Raccordo ruotabile di 360°.
• Dosaggio sicuro, conforme al D.M.n° 443 
del 1990.

6. FILTRI PULENTI FCP
• Testata in ottone.
• Contenitore trasparente in materiale in-
frangibile.
• Cartuccia in rete di fibra sintetica.
• Scarico di fondo per una rapida eliminazio-
ne delle impurità.
• Conforme al D.M. n° 443.

7. FILTRI INOX PULENTI FCP N
• Testata in ottone ruotante di 360°.
• Contenitore trasparente in materiale in-
frangibile.
• Cartuccia filtrante in acciaio inox
(grado di filtraggio 89 micron) per garantire
una filtrazione micrometrica e durevole nel 
tempo.
• Rubinetto di scarico per una rapida elimi-
nazione delle impurità.
• Conforme al D.M. n° 443.

8. FILTRI AUTOPULENTI FCA TF
• Filtro a cartuccia autopulente dotato del-
le funzioni: controlavaggio della cartuccia, 
chiusura del filtro ed erogazione acqua in 
by-pass.
• Testata del filtro in ottone.
• Corpo del filtro in PEN-PET.
• Selettore interno in POM.
• Cartuccia filtrante in rete di acciaio AISI 
316.
• Conforme al D.M. n° 443.

9. FILTRI INOX AUTOPULENTI FCA N
• Testata in ottone, ruotabile di 360°.
• Contenitore trasparente in materiale in-
frangibile.
• Corpo in resina acetalica.
• Cartuccia filtrante in acciaio inox (grado di 
filtraggio 89 micron) per garantire una fil-
trazione micrometrica e durevole nel tempo.
• Azionamento in controlavaggio con la gi-
rante per la pulizia della cartuccia.
• Conforme al D.M. n° 443.

10. FILTRI INOX AUTOPULENTI 2FCA N
• Filtro semiautomatico ad alta portata.
• Collettore ad alto flusso filettato Ø 2” o 
flangiato DN65 con flange mobili per l’allog-
giamento dei filtri.
• Contenitore trasparente in materiale in-
frangibile.
• Corpo in resina acetalica.
• Cartuccia filtrante in acciaio inox (grado di 
filtraggio 89 micron) per garantire una fil-
trazione micrometrica e durevole nel tempo.
• Azionamento in controlavaggio con la gi-
rante
per la pulizia della cartuccia.
• Manometri per la misurazione della pres-
sione
in ingresso e in uscita.
• Conforme al D.M. n° 443.

“SPRING E VT BIOS J”
• Addolcitori per linea domestica con rigene-
razione combinata volume/tempo.
• Valvola con programma e funzionamento 
a servocontrollo elettronico a microproces-
sore.
• Centralina elettronica in grado di garantire 
sempre acqua addolcita tenendo conto dei 
consumi settimanali medi.
• Dotato di “BIO COMPURITY SYSTEM” per 
una totale protezione contro il rischio di 
proliferazioni batteriche.
• Cabinato compatto e moderno, rigido, an-
tiurto e di forma parallelepipeda.
• Bombola esterna separata dal vano sala-
moia.
• Accesso al carico del sale senza rimuovere 
il coperchio, ma semplicemente alzando la 
parte frontale.
• Scarichi “troppo pieno” integrati nel corpo.
• Memorie dei dati garantite da un accumu-
latore autoricaricabile per almeno tre mesi 
di black out.
• Corpo valvola dotato di by-pass interno, 
per garantire acqua al momento della rige-
nerazione.
• Conformi al D.M. n° 443.
• Test di durezza.

LE caratteristiche tecniche e dimensionali di 
questi addolcitori sono riportate all’interno 
del pieghevole.

1.  Particolare testata del modello
SPRING E VT TOP J.

2.  Particolare testata del modello
SPRING M TOP J.

3.  Particolare testata del modello
SPRING E VT BIOS J.

		  DOUBLE 	 DOUBLE 	 DOUBLE 	 DOUBLE 	 DOUBLE 	 PLUS 	 PLUS 	 PLUS 	 PLUS 	 PLUS 	 PLUS
		  35 E J 	 50 E J 	 65 E J 	 85 E J 	 125 E J 	 165 E J 	 215 E J 	 265 E J 	 330 E J 	 425 E J 	 550 E J

Portata media	 litri/ora	 1.800	 2.400	 3.500	 5.700	 7.500	  9.000	 10.000	 12.000	 18.000	 18.000	 24.00

Portata massima	 litri/ora	 2.700	 3.000	 5.500	 8.100	 10.000	  15.000	 16.800	 18.000	 25.000	 25.000	 32.000

Pressione max	 bar	 6	 6	 6	 6	 6	 6	 6	 6	 6	 6	 6

Alimentazione	 V/Hz	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50

Consumo sale	 Kg	 7,0	 9,5	 16,0	 21,0	 31,0	 40,0	 53,0	 65,0	 82,0	 106,0	 137,0

Contenitore sale	 Kg	 200	 200	 300	 300	 300	  800	 800	 1.000	 1.000	 1.000	 1.500

Capacità ciclica max	 m3 °F	 210	 275	 410	 510	 720	 960	 1.260	 1.560	 1.980	 2.550	 3.360

A - B	 mm	 800 - 260	 900 - 330	 1.100 - 370	 1.150 - 400	 1.150 - 400	  1.600 - 470	 1.600 - 470	 1.670 - 600	 2.060 - 750	 2.060 - 750	 2.315 - 900

C - D	 mm	 1.335 - 1.4.35	1.600 - 1.700	1.600 - 1.700	1.900 - 2.000	 1.900 - 2000	 2.030 - 2.330	 2.030 -2.330	 2.330 -2.630	 2.415 -2.720	 2.415 -2.720	 2.450 - 2.750

E - F	 mm	 530 - 1.050	 530 - 1.050	 700 - 1.060	 700 - 1.060	 700 - 1.060	  1.000 -1.200	 1.000 -1.200	 1.160 -1.350	 1.160 -1.350	 1.160- 1.350	 1.265 -1.350

G	 Ø inch	 1” 1/4	 1” 1/4	 1” 1/4	 1” 1/2	 1” 1/2	 2”	 2”	 2”	 2”	 2”	 2”

Peso	 kg 	 60	 85	 101	 164	 176	 246	 288	 387	 683	 718	 932

		  DUPLEX 	 DUPLEX 	 DUPLEX 	 DUPLEX 	 DUPLEX 	 DUPLEX 	 DUPLEX 	 DUPLEX 	 DUPLEX 
		  15 E VF J 	 35 E VF J 	 65 E VF J 	 85 E VF J 	 125 E VF J 	 165 E VF J 	 215 E VF J 	 265 E VF J 	 330 E VF J 

Portata media	 litri/ora	 1.200	 1.800	 3.500	 5.700	 7.500	 9.000	 10.000	 12.000	 18.000

Portata massima	 litri/ora	 1.600	 2.700	 5.500	 8.100	 10.000	 15.000	 16.800	 18.000	 25.000

Pressione max	 bar	 6	 6	 6	 6	 6	 6	 6	 6	 6

Alimentazione	 V/Hz mono	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50	 230/50

Consumo sale	 Kg	 2,7	 7,0	 16,0	 21,0	 31,0	 40,0	 53,0	 65,0	 82,0

Contenitore sale	 Kg	 150	 150	 200	 200	 300	 500	 1.000	 1.000	 1.000

Capacità ciclica max	 m3 °F	 75 x 2	 210 x 2	 412 x 2	 510 x 2	 720 x 2	 960 x 2	 1.260 x 2	 1.560 x 2	 1.980 x 2

A - B	 mm	 180 - 1.100	 280  - 1.600	 340 - 1.600	 360 - 1.850	 410 - 1.850	 460 - 1.850	 540 - 1.750	 610 - 2.000	 610 - 2.000

C - D	 mm	 1460 - 530	 620 - 530	 830 - 530	 870 - 530	 970 - 620	 1.070 - 940	 1.230 - 1.100	 1.420 - 1.100	 1.420 - 1.100

E - F	 mm	 750 - 50	 750 - 50	 1.000 - 50	 1.000 - 50	 1.060 - 18,7	 970 - 18,7	 1.410 - 18,7	 1.410 - 18,7	 1.410 - 18,7

G	 Ø inch	 1”	 1”	 1”	 1”	 1” 1/2	 1” 1/2	 1” 1/2	 1” 1/2	 1” 1/2

Peso	 kg 	 70	 120	 200	 330	 360	 490	 570	 770	 1.360

COMPONENTI
ADDOLCITORE “SPRING”
1. Gruppo valvola di controllo 
	 elettromeccanico;
2. By-pass;   3. Produttore di cloro;
4. Coperchio contenitore sale:
5. Cofano di protezione;
6. Cabina compatta;
7. Sale; 8. Tubo camera salamoia; 
9. Distributore a flusso elevato;
10. Bombola; 11. Resine addolcenti.

“SPRING M TOP J”
• Addolcitori per linea domestica con rigene-
razione a tempo.
• Valvola con programma e funzionamento 
elettromeccanico a tempo.
• Equipaggiato con un motore elettrico a tra-
zione diretta e con una valvola galleggiante 
sulla linea di aspirazione della salamoia.
• Cabinato compatto e moderno, rigido, an-
tiurto e di forma parallelepipeda.
• Bombola esterna separata dal vano salamo-
ia.
• Accesso al carico del sale senza rimuovere 
il coperchio, ma semplicemente alzando la 
parte frontale.
• Scarichi “troppo pieno” integrati nel corpo.
• Minori perdite di carico durante il funziona-
mento con rigenerazione a tempo.
• Vengono forniti precaricati, dotati di misce-
latore di durezza.
• Test di durezza.
• Con il montaggio del kit produttore di clo-
ro, rientra nella normativa D.M. n° 443.
• Assenza di colpi d’ariete durante il funzio-
namento.
• Scrupolosamente realizzati nell’osservanza 
della idoneità alimentare dei materiali.

“SPRING E VT TOP J”
• Addolcitori per linea domestica con rigene-
razione combinata volume/tempo.
• Valvola a 5 cicli con passaggi interni da 
3/4” completa di programmatore elettronico 
volumetrico, il quale memorizza il volume 
d’acqua prodotta in base alla capacità ciclica 
totale e alle medie di consumo giornaliero, 
determina le frequenze di rigenerazione.
• Cabinato compatto e moderno, rigido, an-
tiurto e di forma parallelepipeda.
• Bombola esterna separata dal vano salamo-
ia.
• Accesso al carico del sale senza rimuovere 
il coperchio, ma semplicemente alzando la 
parte frontale.
• Scarichi “troppo pieno” integrati nel corpo.
• Scrupolosamente realizzati nell’osservanza 
dell’idoneità alimentare dei materiali.
• Equipaggiato con un motore elettrico a 
trazione diretta e di una valvola galleggiante 
sulla linea di aspirazione della salamoia.
• Assenza di colpi d’ariete durante l’esercizio 
e la rigenerazione.
• Minori perdite di carico durante il funzio-
namento.
• Con il montaggio del kit produttore di clo-
ro, rientra nella normativa D.M. n° 443.
• Vengono forniti precaricati e dotati di mi-
scelatore di sicurezza.
• Test di durezza.


