I RGO

METHODE

ZERO

TEHNICNI PODATKI

ALKOHOL:
12,0 % VOL.

SKUPNE KISLINE:
7G/L

PH:
3,0

OSTANEK SLADKORJA:
BRUT NATURE

SORTE:
chardonnay,
modri pinot, rebula

NASVET SOMMELIERJA:
Priporo¢amo jo kot aperitiv ali v
kombinaciji z ostrigami,

carpaciom, skampi in sushijem.

POTENCIAL STARANJA:
Penina Virgo ima potencial

staranja do 10 let.

TEMPERATURA:

Penino postrezite

dobro ohlajeno na 5-8°C

www.debaguer.si

KLET BRDA, z.0.0. Dobrovo, Zadruzna cesta 9, 5212 Dobrovo, Slovenija
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CLASSTIQUE

DOSAGE

Briska klima spaja sveZino hladnih alpskih vetrov in toplega
sredozemskega zraka, kar daje tukajsnjim vinom bogato
aromatiko. Najbolj prepoznavna znac¢ilnost briskih vin je

mineralnost, ki izhaja iz briske zemlje — opoke.

VINOGRADI

Zatravljeni terasasti vinogradi lezijo na strmih pobodiih, kjer je
mogoca skoraj izklju¢no samo ro¢na obdelava. Vinogradi so na
izbranih severnih legah, ki so bile skozi leta prepoznane kot
najboljse za pridelavo osnovnega vina za penine. Nacin vzgoje
je ve¢inoma enojni Guyot. Vsi vinogradi so stari med 10 - 30 let
in so vkljuceni v sistem trajnostne pridelave.

Vinogradi chardonnayja, modrega pinota in rebule se nahajajo
v vasch Hrusevlje, Biljana, Vipolze, Kojsko, Cerovo, Visnjevik,
Krasno, Verdijan in Smartno na 100 do 280 m nadmorske
visine. Zemlja je lapor, gostota sajenja trt med 4000 in

5000 trt/ha. Na trsu je med 2 in 3 kg grozdja.

Trgatev je izklju¢no ro¢na in je potekala sredi avgusta.

PRIDELAVA

Vsaka sorta se pridela posebej. Lo¢ena fermentacija in

nato 7 mesecno lo¢eno zorenje po sortah v inox posodah.
Tako smo dobili osnovno vino z 11% alkohola. Sledila je
zdruzitev vseh treh sort. Vino je bilo nato precoceno v 0,75
litrske steklenice, kjer je potekala seckundarna fermentacija.
Vino je na kvasovkah (sur lie) lezalo vsaj 48 mesecev.

Sledi ro¢no degoziranje in dodajanje likerja brez dodatnega

sladkorja (pas dose).

VINO

Penina je rumenozelene barve z zlatimi odeenki, drobni in
subtilni mehurcki so zivahni in energicni. Njena aroma je
kompleksna in zapeljiva, zaznati je preplet kandiranega sadja,
briosov in kruhove skorje. Preprica izrazita mineralnost in
poudarjena svezina citrusov. Na okusu je zaznati belo sadje,
citruse in pecivo, ki dozivi vrhunec v prepricljivem in dolgem

mineralnem zakljucku.
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