SAUVIGNON VERT

Bratnja

TEHNICNI
PODATKI

LETNIK:
2023

ALKOHOL:
13,0 % VOL.

SKUPNE KISLINE:
4,99 G/L

PH:
3,34

OSTANEK SLADKORJA:
SUHO

SORTE:

de Baguer 100 %
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SAUVIGNON VERT Vino postrezite ohlajeno na
Bratnia 12° — 14 °C. Priporo¢amo ga

k rizoti z buc¢o in panceto ter
ob morskih jedeh -

jadranskemu skampu ali jastogu.
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HAND VEGAN
PICKED FRIENDLY
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TYPE: opoka N 1/440

www.debaguer.si
KLET BRDA, z.0.0. Dobrovo, Zadruzna cesta 9, 5212 Dobrovo, Slovenija
T +386 (0)5 33 10 100, info@klet-brda.si

Briska klima zdruzuje svezino hladnih alpskih vetrov in toplega
sredozemskega zraku, kar daje tukaj$njim vinom bogato
aromatiko. Najbolj prepoznavna znacilnost briskih vin pa je

mineralnost, ki izhaja iz posebne zemlje - opoke.

De Baguer Single vineyard Sauvignon Vert

Sauvignon Vert Single vineyard letnik 2023 je zorel v kleti de
Baguer na gradu Dobrovo. Grozdje prihaja iz izbranega »grand
cru« vinograda Bratnja v vasi Visnjevik. Terasast vinograd zasajen
s sorto sauvignon vert raste na klasi¢ni opoki in je ze desetletje
negovan po nacelih trajnostne pridelave. Gre za skrbno negovan
in zatravljen vinograd na odli¢ni, son¢ni zahodni legi, starosti 20
let. Na vsakem trsu je bilo le 1 kg grozdja. Serija $teje 440
steklenic. Trgatev je bila izkljuéno ro¢na in je potekala ro.

septembra 2023.

Postopek pridelave: Takoj, ko je bilo grozdje potrgano v
zabojcke in pripeljano v klet, smo grozdje razpecljali in zaceli z
osemurno hladno maceracijo. Po maceraciji je sledilo nezno
stiskanje in fermentacija v amfori pri temperaturi 16-17 °C.

Po kon¢ani fermentaciji je vino zorelo 12 mesecev. V zaklju¢ni
fazi je vino do stekleni¢enja zorelo $e v posodah iz nerjavecega
jek]a. Barva: Vino je zlato rumene barve z zelenkastim
odtenkom. Vonj: Na vonju je ¢utiti zrele bele breskve, marelice,
bezeg in melono, ter zelis¢a, ki jih v okusu dopolni rahel dotik
grenivke. Okus: Vino je polnega in uravnotezenega okusa,
sveze, mineralno, z dolgim intenzivnim pookusom.

Temperatura fermentacije: 16-17 °C.

Kaj vse lahko pomeni oznaka Single vineyard?

"Single vineyard" v slovens$¢ini nima enotnega prevoda, pomeni pa
posamicen ali samostojen vinograd. Gre za vedno bolj razsirjen
angleski izraz, ki se pojavlja povsod po svetu. Kako naj ga
razumemo smo povpraéali vinskega strokovnj aka Dusana Brejea,
ki nam je podal naslednjo razlago: »Kort velja za francoski
"terroir”, ki izpostavlja skupne ucinke rastiS¢a in ¢loveka, se
neponovljiva in vsakoletno razli¢na, vendar visoka kakovost vin v
najvedji meri pripiSeta vinogradu in letniku, saj je vse drugo, od
izbora sort do uporabljene tehnologije, celo znanja, mozno imeti
tako rekoc¢ povsod. Zato je v ekonomskem, okoljskem in
socialnem, torej trajnostnem smislu, smotrno izpostaviti
vinograde, ki dajejo grozdje za kakovostna vina z zas¢itenim
geografskim poreklom, ki v najvedji meri in celostno, odrazajo

okolje, v katerem so nastala.

"Okus po vinogradu'” je prispodoba, ki se v novem svetu razume
kot "a sense of place”. Zaradi verodostojnosti tovrstnih
prizadevzmj paje potrebno znotraj obstojeée Vinogradniéko
vinarske zakonodaje opredeliti, kaj ta angleski izraz obsega in mu

nameniti slovensko sopomenko. V prid vinarjev in porabnikov.«



