
Tehnični podatki

Letnik: 
2019

Alkohol: 
14,0 % vol.

Skupne kisline: 
5,24 g/l

pH: 
3,69

Ostanek sladkorja: 
suho

Sorte:
merlot, 

cabernet franc

Briška klima spaja svežino hladnih alpskih vetrov in toplega 
sredozemskega zraku, kar daje tukajšnjim vinom bogato 
aromatiko. Najbolj prepoznavna značilnost briških vin pa je 
mineralnost, ki izhaja iz posebne zemlje – opoke.

Vinogradi
Zatravljeni terasasti vinogradi ležijo na strmih pobočjih, kjer je 
mogoča skoraj izključno ročna obdelava. Vinogradi so na 
najboljših sončnih legah, način vzgoje večinoma enojni Guyot. 
Vsi vinogradi so stari med 10 – 30 let in so vključeni v sistem 
integrirane pridelave. 
Vinogradi merlota se nahajajo v vaseh Kozana, Cerovo, Neblo, 
Hruševlje, Višnjevik, Medana, Vipolže in Drnovk, na 80–250 m 
nadmorske višine. Zemlja je peščena ilovica, gostota sajenja trt 
5000 trt/ha. Na trsu do 1,5 kg grozdja. Trgatev je izključno 
ročna in je potekala oktobra.
Vinogradi cabernet franca se nahajajo v vaseh Drnovk,Dobrovo 
in Cerovo, na 80–250 m nadmorske višine. Zemlja je lapor, 
peščenjak in ilovica, gostota sajenja trt 4.000 trt/ha. Na trsu je 
do 1,2 kg grozdja. Trgatev je izključno ročna in je potekala 
oktobra.

Pridelava 
Vsaka sorta je predelana posebej. Vse grozdje je vinificirano 
ločeno. Izvedena je bila dolga maceracija pri temperaturi 25-28 ˚C 
v lesenih koničnih vinifikatorjih. Po maceraciji je bil merlot 
pretočen v nove 225-litrske barrique sode, cabernet franc pa v 
nove 350-litrske sode. Vino je zorelo ločeno 24 mesecev. Sledila 
je tipizacija in združevanje merlota in cabernet franca. 
Nadaljnjo zorenje je potekalo v inox posodi.  

VINO 
Vino je temno, rubinasto rdeče barve z vijolično noto. Na vonju 
je čutiti sadnost merlota, murve, slive, rdečega  jagodičevja, ki 
se prepleta z zeliščno noto cabernet franca. Vino je polnega 
elegantnega telesa, sadnost se prepleta z zeliščnostjo in 
pikantnostjo zelenega popra, dolg čokoladen, kavnat pookus.

R E D  -  R D E Č E

Vino postrezite ohlajeno na 
14-16 °C. Priporočamo ga k 

divjačini, zrezkom z 
gobami, k tartufom in 

dozorelim sirom. 
De Baguer rdeče ima 

potencial staranja do 20 let.     
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