e Baguer

Bonum Agere Gaudio Viro Est Recto

RED

TEHNICNI PODATKI

LETNIK:
2019

ALKOHOL:
14,0 % VOL.

SKUPNE KISLINE:
524 G/L

PH:
3,69

OSTANEK SLADKORJA:
SUHO

de Baguer SORTE:

merlot,
cabernet franc

GORISKA BRDA

Bonum Agere Gaudio Viro Est Recto

NASVET SOMMELIERJA
Vino postrezite ohlajeno na

14-16 °C. Priporo¢amo ga k
MERLOT ~ CABERNET FRANG

catats bottled

divja¢ini, zrezkom z

gobami, k tartufom in
dozorelim sirom.
De Baguer rde¢e ima

potencial staranja do 20 let.

www.debaguer.si
KLET BRDA, z.0.0. Dobrovo, Zadruzna cesta 9, 5212 Dobrovo, Slovenija
T +386 (0)5 33 10 100, info@klet-brda.si

RDECE

Briska klima spaja svezino hladnih alpskih vetrov in toplega
sredozemskega zraku, kar daje tukaj$njim vinom bogato
aromatiko. Najbolj prepoznavna znacilnost briskih vin pa je

mineralnost, ki izhaja iz posebne zemlje — opoke.

VINOGRADI

Zatravljeni terasasti vinogradi lezijo na strmih pobodiih, kjer je
mogoca skoraj izklju¢no ro¢na obdelava. Vinogradi so na
najboljsih son¢nih legah, nacin vzgoje ve¢inoma enojni Guyor.
Vsi vinogradi so stari med 10 - 30 let in so vkljuceni v sistem
integrirane pridelave.

Vinogradi merlota se nahajajo v vasch Kozana, Cerovo, Neblo,
Hrusevlje, Visnjevik, Medana, Vipolze in Drnovk, na 8o—250 m
nadmorske visine. Zemlja je pes¢ena ilovica, gostota sajenja trt
5000 tre/ha. Na trsu do 15 kg grozdja. Trgatev je izklju¢no
ro¢na in je potekala okcobra.

Vinogradi cabernet franca se nahajajo v vaseh Drnovk,Dobrovo
in Cerovo, na 80—250 m nadmorske visine. Zemlja je lapor,
pescenjak in ilovica, gostota sajenja trt 4.000 trt/ha. Na trsu je
do 1,2 kg grozdja. Trgatev je izklju¢no ro¢na in je potekala

oktobra.

PRIDELAVA

Vsaka sorta je predelana posebej. Vse grozdje je vinificirano
loceno. Izvedena je bila dolga maceracija pri temperaturi 25-28 "C
v lesenih koni¢nih vinifikatorjih. Po maceraciji je bil merlot
pretocen v nove 225-litrske barrique sode, cabernet franc pa v
nove 350-litrske sode. Vino je zorelo lo¢eno 24 mesecev. Sledila
je tipizacija in zdruzevanje merlota in cabernet franca.

Nadaljnjo zorenje je potekalo v inox posodi.

VINO

Vino je temno, rubinasto rdece barve z vijoli¢no noto. Na vonju
Sy . , . NI
je ¢utiti sadnost merlota, murve, slive, rdecega jagodicevia, ki
se prepleta z zelis¢no noto cabernet franca. Vino je polnega
elegantnega telesa, sadnost se prepleta z zelis¢nostjo in

pikantnostjo zelenega popra, dolg ¢okoladen, kavnat pookus.
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