
Per cominciare
€ 1 4

€ 15

€ 18

€25

€ 15

€30
a pers  

Misticanza di mare* 
seppia ,  polpo e gamber i  a l  vapore,  c itronette a l  l imone, germogl i  freschi .

Il gratinato* 
capasanta ,  scampi ,  gamberoni ,  sp igola ,  tonno, panura sapor ita ,  o l io EVO. 

Il polpo tostato*
polpo tostato ,  melanzana appass ita ,  provola in carrozza ,  

pomodori  secchi ,  gocce di  ba lsamico e germogl i .

Il nostro gran crudo*
mazzancol la mediterranea,  tar tare d i  gambero di  Mazara ,  
sashimi d i  Tonno rosso, sp igola e scampo.

Il sashimi di tonno
tonno rosso, burrata d i  Putignano, pomodori  g ia l l i  d i  Ercolano, 
c itronette d i  bas i l ico .  

La nostra catalana
astice ,  capesante ,  scampi ,  gamberoni ,  mazzancol le ,  code di  gamber i ,

datter in i  ross i  e gia l l i ,  c ipol la mar inata ,  o l ive taggiasche e bas i l ico .

I  p iatt i  contrassegnati  con (* )  potrebbero essere 

preparati  con prodotti  congelati  o surgelati  a l l ’or ig ine

I  P IAT T I  POTREBBERO CONTENERE  I  SEGUENTI  AL LERGENI :  
PER  INTOLLERANZE E  AL LERGIE  R IVOLGERSI  AL  PERSONALE



I primi
€ 19

€ 15

€ 15

€ 15

Gl i  s c i a la t i e l l i  pa s t i f i c i o  Se ta r o *
al  sugo di  astice e datter ino fresco.

Spaghe t t i  a l la  Nerano  s bagl i a ta
crema di  zucchine,  gamber i  e scagl ie d i  bufa la

Pacche r o  a l la   Beppone *
frutt i  d i  mare e pesto di  p istacchio

G nocch i  d i  pa ta t e
con pesto di  fr iar ie l l i ,  cozze,  bottarga di  tonno, pomodori  secchi e l ime.

I contorni
€5
€5
€5

Patat ine  fr i t te    

Patate  a l  forno

Verdure d i  st ag ione

I secondi
€20

€ 15

€ 18

€ 1 7

La  g r i g l i a ta  d i  p e s c e *
con scampi ,  gamberoni ,  tonno, sp igola ,  seppia e polpo.

I l  f r i t t o  m i s t o  d e l la  ca sa*
code di  gambero, mazzancol le ,  a l ic i  e ca lamar i .  

Lo  sp i edo  d i  sp igo la  f r e s ca
spigola fresca ,  r iduz ione di  datter ino arrosto ,  e zucchine a l la scapesce

T onno  c o t t o  e  c rudo
con coul isse d i  pomodorin i ,  sa lsa a io l i  e crema di  bas i l ico



Gli antipasti
€ 1 2

€9

€ 13

€ 13

Il tagliere di salumi padano
crudo, coppa, sa lame nostrano, mortadel la ,  cu late l lo .

Il tubo croccante di patate
con mortadel la favola ,  stracciate l la e granel la d i  p istacchio

Punta di petto di manzo
con verdure croccanti  d i  stagione, sa lsa a l lo yogurt 
e scagl ie d i  Parmigiano 24 mesi .

La nostra parmiggiana di melanzane
melanzana cotta a bassa temperatura ,  mozzare l la d i  bufa la campana,

Parmigiano reggiano 24 mesi ,  bas i l ico

I primi
€ 1 1

€ 1 1

€ 13

Tortello di zucca
con burro e Parmigiano 24 mesi .

Tortello verde
con burro e Parmigiano 24 mesi .

Gnocco alla Sorrentina
gnocchi d i  patate con sugo di  pomodoro San Marzano, Parmiggiano,

mozzare l la d i  bufa la campana, gratinato a l  forno.

I secondi
€20

€20

€22

Il filetto di manzo alla griglia
Il filetto di manzo all’aceto
Tagliata di filetto
con rucola ,  datter ino rosso e gia l lo ,  scagl ie d i  bufa la



La nostra pizzeria

La pizza in padellino conviviale

€6

€ 18

€ 16

€ 1 2

€8,5

€ 10

€ 1 2

€ 10

Margherita
pomodoro pelato ,  f iord i latte t ipo agerola ,  bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

Sole  Cielo e   Mare
impasto doppia cottura ,  frutto d i  cappero, a l ice Armatore ,  peperoncin i  
dolc i  g ia l l i ,  agl io d i  Uf ita ,  sobbol l ita d i  pomodoro San Marzano, o l ive 
taggiasche

Ade e Umberto 2.3 
f iord i latte t ipo Agerola ,  datter ino rosso e gia l lo mar inato,  a l ic i  d i  Cetara 
Armatore ,  agl io fresco e terra d i  o l ive nere con bas i l ico e o l io EVO 
Gugl ie lmi .

Napoli 
pomodoro pelato ,  f iord i latte t ipo agerola ,  or igano s ic i l iano, 
a l ic i  d i  Cetara e  o l io EVO Gugl ie lmi .

Quattro stagioni 
pomodoro pelato ,  f iord i latte t ipo agerola ,  sa ls icc ia ,  carc iof i ,  funghi ,  
prosciutto cotto con bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

La 5 formaggi 
polpa di  datter ino gia l lo ,  f iord i latte ,  parmiggiano, provola ,  emmenta l ,  
b lu d i  bufa lo ,  erba c ipol l ina

Capr icc iosa
pomodoro pelato ,  f iord i latte t ipo agerola ,  sa ls icc ia ,  carc iof i ,  funghi ,  
prosciutto cotto ,  o l ive con bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

Una norvegese a Scandiano
impasto doppia cottura ,  sa lmone mar inato,  insa latina mista d i  campo,
stracciate l la fresca ,  pepe rosa ,  c itronette a l  l imone, bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi

Tra Mazzara e Scandiano
impasto doppia cottura ,  stracciate l la fresca ,  gambero rosso di  Mazzara ,  pomodori  
appass it i ,  frutto d i  cappero, germogl i  d i  af i l la ,  tuor lo d ’uovo mar inato,  sa le ,  
zucchero,  bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi

€ 18

€20

La pasolini
impasto doppia cottura ,  rucola se lvatica ,  pancetta tre cotture Angelo Capite l l i ,  
cremoso di  c ipol le rosse e arance,  peta l i  d i  mandor le ,  sa le af fumicato,  
bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi



€ 16

€9

€9,5Bufalot ta 
pomodoro S .  Marzano,mozzare l la d i  bufa la caseif ic io Beneduce con 
bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

Il bufalo  Daniele
pesto di  rucola ,  f iord i latte ,  rucola fresca ,  prosciutto crudo San Danie le
se lez ione Barbier i ,  scagl ie d i  Canestr ino di  Bufa la Az .  I l  Girasole

Wurstel e Patatine*
pomodoro pelato ,  f iord i latte t ipo agerola ,  wurste l ,  patatine fr it te cr ispy .

Le alici sul finocchietto 
pesto di  f inocchietto se lvatico,  mozzare l la d i  bufa la ,  datter ino gia l lo 
arrosto ,  a l ic i  Armatore ,  Agl io d i  Uf ita ,  mol l ica d i  pane profumata ,  
bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

Il culatello e una finta melanzana 
f ior d i  latte t ipo agerola ,  babaganoush di  melanzana,  cu late l lo nostrano, 
burrata d i  Putignano, pomodori  g ia l l i  d i  Ercolano con bas i l ico e o l io 
EVO Gugl ie lmi .

Porcino*  
pomodoro pelato ,  f iord i latte t ipo agerola ,  spadel lata d i  porc in i  con 
bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

Crudo 
pomodoro pelato ,  f iord i latte t ipo agerola ,  prosciutto crudo di  Parma 
24 mesi sa lumif ic io “Barbier i ”  Casa lgrande, con bas i l ico e o l io 
EVO Gugl ie lmi .

Beppe 8.5 
sobbol l ita d i  pomodoro San Marzano, frutto d i  cappero, f i letto d i  
tonno di  Sc iacca ,  burrata fresca di  Putignano, bottarga Armatore 
con bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

Speciale 
pomodoro pelato ,  mozzare l la d i  bufa la ,   pomodorin i  freschi  ross i  e 
gia l l i ,  con bas i l ico  e o l io EVO Gugl ie lmi .

Tra Parma e   Reggio 
f iord i latte t ipo Agerola ,  pesto fresco di  bas i l ico ,  Crudo di  Parma 
se lez ione Barbier i ,  Parmigiano Reggiano 24 mesi ,  Aceto bas lamico 
10 anni “Aceta ia Bertoni”  con bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .   

Blu di Salsiccia e   Friarielli
pesto di  fr iar ie l l i ,  f iord i latte t ipo agerola ,  b lu d i  bufa la 
Az .  i l  Girasole sa ls icc ia nostrana.

€ 13

€ 15

€9

€ 10

€ 13

€ 10

€ 1 2

€ 1 2



Prosciutto Cotto  
pomodoro pelato ,  f iord i latte t ipo agerola ,  prosciutto cotto Big Stor ico 
Sa lumif ic io Ferrar in i ,  con bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

Un mare di   Frutti 
base sobbol l ita d i  pomodoro S .  Marzano, polpo, seppia ,  gambero, 
ca lamaro, agl io d i  Uf ita ,bas i l ico ,  or igano e ol io EVO Gugl ie lmi .

A’ Paisan (base pizza fr it ta)  
sobbol l ita d i  pomodoro S .  Marzano, burrata d i  putignano, parmigiano 
24 mesi ,  pomodori  secchi ,  or igano, con bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi

Un bosco a Scandiano 
pomodoro pelato ,  spadel lata d i  funghi porc in i ,  patate arrosto ,  sa ls icc ia 
fresca ,  provola af fumicata ,  bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

Una nerano sbagliata 
crema di  zucchine,  code di  gambero e mazzancol le dorate ,  zucchine 
tr ifo late ,  scagl ie d i  cacio cava l lo campano, bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

La dotta
f iord i latte t ipo Agerola ,  mortadel la la Dotta (Sa lumif ic io Vi l lan i ) ,  
burrata d i  Putignano,granel la d i  p istacchio  bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .  

La furastiera 
(base pizza fr it ta)  sa lsa p ico de gal lo ,  pomodori ,  peperoni ,  avocado, 
prezzemolo,  c ipol la ,  l ime stracciate l la fresca con bas i l ico e o l io EVO 
Gugl ie lmi ,  sashimi ,  tonno.

Vita   Morte e   Miracoli 
(base cacio e pepe) f iord i latte ,  punta d i  petto d i  manzo,
germogl i  or ienta l i ,  bottarga di  tonno rosso, l ime e ol io EVO Gugl ie lmi

Marinara 
pomodoro pelato ,  pomodorin i ,  agl io fresco di  Uf ita ,  
or igano, bas i l ico e o l io EVO Gugl ie lmi .

La Giovanna 
f iord i latte t ipo Agerola ,  polpa di  zucca di  Novel lara ,  pancetta in tre
cotture (Capite l l i ) ,  scagl ie d i  Parmigiano 24 mesi e Aceto Balsamico
 10 anni “Aceta ia Bertoni”

€ 1 4

€9

€ 15

€ 1 2

€ 1 2

€ 1 4

€ 1 2

€ 15

€ 16

€5

€2 ,5
€3 ,5
€ 1 ,5
€3
€2 ,5

+ Sa lume
+ Crudo
+ Mozzare l la
+ Burrata
+ Stracciate l la

Varianti



I nostri Vini

€ 15
€ 15
€ 15
€ 15
€ 18
€20

€ 19
€30

€50
€28
€30

€29
€40
€50
€45
€50
€30
€35

Vini del Territorio
Spergo l ino Ber to lan i  fr i zzante
Spergo la  Montevange lo  fe rma
Lambrusco Rosso Ber to lan i  A l l ’Ant i ca
Lambrusco rosè Ber to lan i
Ar temis  spumante d i  spergo la
Vincent  Ber to lan i

Bollicine
Prosecco Conca D’oro mil lesimato extra dry
Cremant de Bourgogne brut  Blanc de Noirs Andrè Delorme

Trento  D.O.C  
Atemas i  M i l l es imato
Maso Mar t i s  B lanc du B lancs  Brut
Maso Mar t i s  Dosagg io Zero R i serva
Maso Mar t i s  Rosè Ex tra  Brut
Fer rar i  Per lè
Ba l te r  Brut
Ba l te r  Rosè Brut   

Franciacorta
Cà De l  Bosco Cuvèè Prest ige
Bredaso le  Brut  DOCG
Bredaso le  Rosè DOCG



Bianchi Tranquilli
Verment ino Oro S ’  E leme
Fa langh ina  DOP Feud i  S ie r ro C ie lo  
Lacr ima B ianca O l i ve l l a   
 
E rka  Luce DOCG Ro let to
Lugana DOP Co l l i  Va ibo ’
Gewurz traminer  A l to  Ad ige DOP H .Lun
  
R ibo l l a  G ia l l a  Butuss i  DOC Fr iu l i  Co l l i  Or ienta l i
Sauv ignon Butuss i  DOC Fr iu l i  Co l l i  Or ienta l i
“Kata ”  Cata lanesca IGP de l  Monte Somma

Rossi tranquilli
Ch iant i  C lass ico Contessa  Radda  
Va lpo l i ce l l a  R ipasso Domin i  Venet i
More l l i no d i  Scansano Bat t i fe r ro
Amarone de l l a  Va lpo l i ce l l a  Domin i  Venet i
Amarone de l l a  Va lpo l i ce l l a  Sant i
Amarone de l l a  Va lpo l i ce l l a  J ago Domin i  Venet i

Coperto  €  2 , 5

Bevande

I  Calici

€3
€3
€6,5
€3 ,5
€3 ,5
€3 ,5

€5
€8
€6
€6

Acqua Fr i zzante  SAN PELLEGR INO 
Acqua natura le  PANNA
 
Coca vetro 1 l   
 
Coca vetro 33c l   
Coca zero vetro 33c l  
Fanta  vetro 33c

€ 18
€25
€ 19
€ 19
€ 19
€25
€24
€24
€22

€20
€23
€25
€45
€45
€45

Prosecco
Trento DOC B ianco Fermo Rosso Fermo



Birre
Birre alla Spina
Commerz ienrat  Pr i vat  R iege le  -  vo l  5 , 2%
B icch iere  c l  0 , 20
B icch iere  c l  0 , 40
S t i l e  He l l ,  Fermentaz ione Bassa ,  B i r ra  ch ia ra

€3 ,5
€5

€5

€5

€5

€6

€5

€ 13

€ 1 4

€6

Max I ra iner
Sch loss  Trunk Ke l l e r  -  c l  0 ,50  -  vo l  5 , 3%
St i l e  Ke l l e rb ie r ,  Fermentaz ione bassa

Herren P i l s  R iege le  -  c l  0 ,50  -  vo l  4 , 7%
St i l e  P i l sner ,  Fermentaz ione bassa ,  B i r ra  fresca

Tipop i l s  B i r r i f i c io  i t a l i ano -  c l  0 , 75  -  vo l  5 , 2%
St i l e  P i l sner ,  Fermentaz ione bassa

B ibock B i r r i f i c io  i t a l i ano -  c l  0 , 75  -  vo l  6 , 2%
St i l e  He l l e r  Bock ,  Fermentaz ione bassa

B i r ra  Menabrea 150 °ann iv.  -  c l  0 , 66  -  vo l  4 ,8%

Birre in   Bottiglia
German ia  st i l e  We iss
 
S teenbrugge dubbe l  bru ine 0 , 33  c l .  a l c .  6 ,5% vo l .
Be lg io  st i l e  doub le  rouge Abbaz ia

S teenbruggeB lanche 0 ,33  c l .  a l c .  5% vo l .
 
Be lg io  st i l e  B lanche Wit te  Abbaz ia

Ma ise l ’ s  We isse  0 ,50  c l .  a l c .  5 , 2% vo l .



Dessert
€5,5
€5
€5,5
€5,5
€5,5
€5,5
€5,5
€5,5
€5,5
€2 ,5

€ 1 ,5
€ 1 ,5
€ 1 ,5
€2 ,5

€4
€4 ,5
€4
€4 ,5
€8

De l i z i a  a l  l imone*
Babà  l i sc io
Babà  con crema past i cc ie ra
Mi l l efog l ie   con crema chant i l l y  e  frut t i  d i  bosco 
Ti ramisu ’  d i  nostra  produz ione
Mascarpone d i  nostra  produz ione 
Zuppa Ing lese d i  nostra  produz ione
 
Cannolo sfatto con crema di mascarpone e crema pasticcera
Sorbet to

Caffetteria

Digestivi

Caf fè
Caf fè  deca
Caf fè  orzo     
Caf fè  cor ret to   

Amar i  C lass ic i
Amar i  Spec ia l i  
Grappa morb ida
Grappa bar r i cata
Rum

I  p i a t t i  c o n t r a s s e g n a t i  c o n  ( * )  p o t r e b b e r o  e s s e r e  
p r e p a r a t i  c o n  p r o d o t t i  c o n g e l a t i  o  s u r g e l a t i  a l l ’o r i g i n e

I  P IAT T I  POTREBBERO CONTENERE  I  SEGUENTI  AL LERGENI :  
PER  INTOLLERANZE E  AL LERGIE  R IVOLGERSI  AL  PERSONALE


