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Barbera d’Asti DOC 2021 Dernier arrivé en cave, le Barbera 2021 est mis en bouteille 
et s'améliore de jour en jour. Un vin qui a toutes les 
caractéristiques pour devenir aussi grand que le millésime 
d'exception. A déguster pour le voir évoluer au fil des 
mois... 
Servir à 18-20 ° 
 

Suri 2013 Il montre chaque jour plus son potentiel et son caractère si 
spécial. Une ancienne variété du Piémont, vieilles vignes, 
un retour dans notre cave. 
Suri, qui signifie "exposition sud" en Piémontais, a une 
couleur rouge rubis chaud, pas sombre, un arôme agréable 
et très intense qui a des fragrances de violette. Un vin à 
boire avec de la viande, des légumes transformés avec 
balsamique, la cuisine asiatique, les produits fumés et les 
fromages savoureux. 
Servir à 18-20 ° C 
30 minutes en décanter pour exprimer tout son bouquet. 
 

Freisa d’Asti DOC 2015 Le Freisa est génétiquement un proche parent du 
Nebbiolo, mais il est plus rustique et très durable. La 
couleur rouge grenat, son arôme typique de framboise, le 
tanin qui est perçu dans la bouche, laissant un arrière-goût 
amer agréable le rendent unique et idéal pour 
accompagner l’agneau et les fromages jeunes. 
Servir à 18-20 ° C 
 

Moscato d’Asti DOCG 2010 Une très bonne année pour le Moscato d'Asti. Le 
vieillissement le rend plus mûr mais toujours frais. 
Excellent avec le foie gras. Il est parfait pour ceux qui 
aiment le sucré salé. Dernières bouteilles. 
Servir à 8-10 ° C 
 

 

Vin Année Prix au Domaine (€) 
Barbera d’Asti DOC 2021 11 
Suri 2013 9,5 
Freisa d’Asti DOC 2015 8,5 
Moscato d’Asti DOCG 2010 8,5 
 

Prix
 

 

Le vin est conditionné en cartons de 6 bouteilles chacun. 
Pour mélanger différentes variétés dans le même carton et pour les frais de transport, écrivez-nous 

 


