
Lo Chef Gaetano Zonno
vi dà il benvenuto.

In sala vi accoglie Gloria.

La nostra idea è di offrirvi prodotti stagionali 
nei seguenti menù, dai quali potrete scegliere 

alla carta i piatti da noi proposti.
Nei menù non si effettuano variazioni.

I menù potrebbero essere soggetti a variazioni.

Tutte le materie prime sono di alta qualità 
e provengono da produttori/fornitori

 personalmente selezionati dallo chef. 

 Il coperto comprende Amuse-bouche di benvenuto, 
il pane, focaccia , grissini € 3 .

Il caffè Fantino e la piccola pasticceria 
che vi portiamo a fine pasto € 3 .

Benvenuti e buon appetito.



Amuse-bouche di benvenuto

Uovo pochè azienda agricola Mana 
su crema di patate, fonduta di fontina e guanciale

Plin della tradizione

Selezione di formaggi 3 pezzi
oppure

Sweet time

Il prezzo del menù è di 35 € a persona
Coperto e bevande escluse

Menù del Territorio



Amuse-bouche di benvenuto

Vitello tonnato

Acciughe al verde, 
crema di peperoni rossi e pan brioches

Riso Carnaroli “Acquerello” agli asparagi e fonduta Comtè

Pancia di vitello brasata alla birra rossa e purea di carote

Selezione di formaggi 3 pezzi
oppure

Sweet time

Il prezzo del menù è di 45 € a persona
Coperto e bevande escluse

Menù 4ciance



Amuse-bouche di benvenuto

Salmone marinato, insalatina di finocchi, 
gel agli agrumi e mandorle tostate

Baccalà, crema di patate, nduja e scarola

Tubetti “Benedetto Cavalieri”
ragù di totano, piselli e pesto di basilico

 Polpo scottato e ceci 

Selezione di formaggi 3 pezzi 
oppure

Sweet time

Il prezzo del menù è di 53 € a persona
Coperto e bevande escluse

Menù Pesce



 Uovo pochè azienda agricola Mana 
su crema di patate, fonduta di fontina e guanciale                   14 €

Vitello tonnato                                                                                 17 €

Acciughe al verde, crema di peperoni rossi e pan brioches    14 €

Salmone marinato, insalatina di finocchi, 
gel agli agrumi e mandorle tostate                                                     18 €

Baccalà, crema di patate, nduja e scarola                                   17 €

Plin della tradizione                                                                        16 €

Riso Carnaroli “Acquerello” agli asparagi e fonduta Comtè     18 €

Tubetti “Benedetto Cavalieri”
ragù di totano, piselli e pesto di basilico                                     18 € 

Pancia di vitello brasata alla birra rossa e purea di carote      22 €

Polpo scottato e ceci                                                                       18 €

Selezione di formaggi                                                        € 3 al pezzo

Sweet time                                                                                          9 € 

Piatti alla carta :
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