




O nestiGroup S.p.A. è una delle 
aziende più importanti nel 
settore del beverage in Italia. 

La nostra storia è  frutto di anni di 
condivisione di esperienze, pensieri 
ed emozioni, alla cui base risiedono 
i solidi principi  della famiglia Onesti: 
lealtà, trasparenza e rispetto. Fin 
dalla fondazione risalente al 1986, per 
volere di Emilio Onesti, l’azienda si è 
contraddistinta  sul mercato, come 
icona di affidabilità, ricercatezza ed 
efficienza distributiva.
I progressi perseguiti in questi anni ci 
consentono di vantare, ad oggi, più di 
70 marchi in distribuzione esclusiva 
per l’Italia, oltre ai marchi di proprietà 
del Gruppo. 
La vision aziendale “The District 
of Beverage” dà corpo e sostanza 
all’obiettivo prioritario: selezionare i 
migliori prodotti provenienti da tutto 

il mondo per soddisfare le esigenze 
dei consumatori cosmopoliti. Con la 
nuova edizione del catalogo Uvae 
2025, OnestiGroup propone nuove e 
importanti cantine italiane e francesi, 
per consolidare il percorso di ricerca 
e accurata selezione iniziato nel 2017. 

Anche i nuovi produttori si distinguono 
per i fattori che ci sono sempre 
stati a cuore: intera filiera interna, 
sensibilità ambientale, ricercatezza delle 
denominazioni, espressioni territoriali 
uniche. 
Il nostro viaggio continua, alla 
scoperta di vini, tradizioni, territori, 
passioni e persone. 

La nostra missione è portare tutto 
questo ai nostri partner, perché 
possano ritrovarlo, insieme ai loro 
clienti, in un calice. 
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ITALIANI
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PREMIER 
FRANCIACORTA SATÈN BIO MILLESIMATO

 FRANCIACORTA DOCG

THREA 
FRANCIACORTA BRUT BIO MILLESIMATO 

FRANCIACORTA DOCG

MARZAGHE

COD 7045541  |  7045541.1

Chardonnay

TEMPO SUI LIEVITI: ALMENO 4 ANNI  
DOSAGGIO: 5 g/l

12,5% Vol.

0,750/1,5

COD 7045542  |  7045542.1

Chardonnay

TEMPO SUI LIEVITI: ALMENO 5 ANNI
DOSAGGIO: 6 g/l

12,5% Vol.

0,750/1,5

CANTICO 
FRANCIACORTA BRUT ROSÉ BIO 

MILLESIMATO - FRANCIACORTA DOCG

COD 7045543

60% Chardonnay, 40% Pinot Nero

TEMPO SUI LIEVITI: ALMENO 5 ANNI
DOSAGGIO: 5 g/l

12,5% Vol.

0,750

SUPERNO 
FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO 

MILLESIMATO - FRANCIACORTA DOCG

COD 7045544  |  7045544.1

90% Chardonnay, 10% Pinot Nero

TEMPO SUI LIEVITI: ALMENO 8 ANNI
DOSAGGIO: 1 g/l

12,5% Vol.

0,750/1,5
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MARZAGHE MARZAGHE

D-ISTINTO 
FRANCIACORTA EXTRA BRUT  MILLESIMATO

 FRANCIACORTA DOCG

AUREUM 
FRANCIACORTA BRUT NATURE RISERVA 

FRANCIACORTA DOCG

COD 7045546

70% Chardonnay, 30% Pinot Nero 

TEMPO SUI LIEVITI: ALMENO 10 ANNI
DOSAGGIO: 1 g/l

12,5% Vol.

0,750

LM 1935 
FRANCIACORTA BRUT 
FRANCIACORTA DOCG

COD 7045540

Chardonnay

TEMPO SUI LIEVITI: ALMENO 2 ANNI
DOSAGGIO: 5,30 g/l

12,5% Vol.

0,750
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COD 7045545

80% Chardonnay, 20% Pinot Nero

TEMPO SUI LIEVITI: ALMENO 8 ANNI
DOSAGGIO: 4,20 g/l

12,5% Vol.

0,750
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COD 7510810 / 7510810.1

Turbiana

12,5% Vol.

0,750 / 1,5 

LUGANA 
MANDOLARA

LUGANA DOC

LUGANA 
BENEDICTUS

LUGANA DOC

LUGANA 
RISERVA
LUGANA DOC

LE MORETTE

SERAI ROSSO
ROSSO VERONESE IGT

SERAI BIANCO
BIANCO VERONESE IGT

COD 7510811 

Turbiana

13,5% Vol.

0,750

COD 7510813             

Turbiana, Chardonnay, Pinot Bianco, 
Sauvignon

12% Vol.

0,750 / 1,5 

COD 7510812 

Turbiana

13,5% Vol.

0,750

COD 7510816             

Merlot, Cabernet, Sauvignon, Corvina

13% Vol.

0,750
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CÉPAGE BRUT
SPUMANTE  

LUGANA DOC 

CÉPAGE ROSÉ
CHIARETTO 

SPUMANTE BRUT DOC

TRENTASEIMESI
METODO CLASSICO 

BRUT

LE MORETTE

BARDOLINO 
CLASSICO

BARDOLINO  CLASSICO DOC 

BARDOLINO  
CHIARETTO CLASSICO

BARDOLINO  CHIARETTO CLASSICO DOC

COD 7025092 

Corvina, Rondinella, Molinara

12,5% Vol.

0,750

COD 7510815

Corvina, Rondinella, Molinara

12% Vol.

0,750

COD 7045424 / 7045424.1 / 7045424.2

Turbiana

12,5% Vol.

0,750 / 1,5 AST. / 1,5 CASSA LEGNO

COD 7025091 

Turbiana

12,5% Vol.

0,750

COD 7510814

Corvina, Rondinella, Molinara

12% Vol.

0,750
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AMARONE CLASSICO 
RISERVA

AMARONE CLASSICO RISERVA DOCG

AMARONE 
CLASSICO

AMARONE CLASSICO DOCG

VALPOLICELLA 
RIPASSO SUPERIORE
VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE DOC

VALPOLICELLA  
CLASSICO

VALPOLICELLA CLASSICO DOC

CORTE VOLPONI

COD 7510817

Corvina, Corvinone, Rondinella

12,5% Vol.

0,750

COD 7510818 / 7510818.1             

Corvina, Corvinone, Rondinella

13,5% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7510819 / 7510819.1

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta

16% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7510820             

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta

16% Vol.

0,750
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RIBOLLA GIALLA
FRIULI COLLI ORIENTALI DOC

PINOT GRIGIO
FRIULI COLLI ORIENTALI DOC

FRIULANO
FRIULI COLLI ORIENTALI DOC

CORTE VOLPONI

COD 7514133

FRIULANO

13,5% Vol.

0,750

COD 7514132

RIBOLLA GIALLA

13% Vol.

0,750

COD 7514131

PINOT GRIGIO

12,5% Vol.

0,750

ROCCA BERNARDA
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MERLOT
FRIULI COLLI ORIENTALI DOC

REFOSCO  
DAL PEDUNCOLO 

ROSSO
FRIULI COLLI ORIENTALI DOC

COD 7514136

Refosco dal peduncolo rosso 

13,5% Vol.

0,750

COD 7514135

MERLOT

13% Vol.

0,750

PICOLIT
FRIULI COLLI ORIENTALI DOCG

COD 7514134

PICOLIT

13,5% Vol.

0,500
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PINOT BIANCO
PINOT BIANCO 

ALTO ADIGE DOC

PINOT GRIGIO
PINOT GRIGIO 

ALTO ADIGE DOC 

RIESLING
RIESLING 

ALTO ADIGE DOC

KUPELWIESER

MÜLLER-THURGAU
MÜLLER-THURGAU 

ALTO ADIGE DOC

SAUVIGNON BLANC
SAUVIGNON 

ALTO ADIGE DOC

COD 7512070

Pinot Bianco

13,5% Vol.

0,750

COD 7512075             

Sauvignon Blanc

13% Vol.

0,750

COD 7512074             

Müller-Thurgau

12,5% Vol.

0,750

COD 7512071

Pinot Grigio

13,5% Vol.

0,750

COD 7512073

Riesling Renano

13% Vol.

0,750
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KUPELWIESER

GEWÜRZTRAMINER
GEWÜRZTRAMINER 

ALTO ADIGE DOC

CHARDONNAY
CHARDONNAY 

ALTO ADIGE DOC

LAGREIN
LAGREIN 

ALTO ADIGE DOC

PINOT NOIR
PINOT NERO 

ALTO ADIGE DOC

COD 7512076             

Pinot Nero

13% Vol.

0,750

COD 7512077             

Lagrein

13,5% Vol.

0,750

COD 7512078

Gewürztraminer

13,5% Vol.

0,750

COD 7512072             

Chardonnay

13,5% Vol.

0,750
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VILLE ARONI
TRENTO DOC MILLESIMATO
METODO CLASSICO BRUT

NENO

VILLE ARONI RISERVA 
TRENTO DOC RISERVA MILLESIMATO
METODO CLASSICO DOSAGGIO ZERO

COD 7045181

Chardonnay, Pinot Nero

12,5% Vol.

0,750

COD 7045180

Chardonnay

12,5% Vol.

0,750
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PIADVENZA
NEBBIOLO D’ALBA 

DOC 

BARBERA D’ALBA 
SUPERIORE

BARBERA D’ALBA DOC

BAROLO 
RISERVA

BAROLO RISERVA DOCG

BAROLO
BAROLO DOCG “PIANTÀ” 
MENZIONE GEOGRAFICA AGGIUNTIVA  

DEL COMUNE DI CASTIGLIONE FALLETTO

CASAVECCHIA

COD 7504116             

Nebbiolo

14% Vol.

0,750/1,5

COD 7504115.3

Nebbiolo

14% Vol.

0,750

COD 7504112

Barbera

13,5% Vol.

0,750

COD 7504113

Nebbiolo

13,5% Vol.

0,750
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CASAVECCHIA CASAVECCHIA

PIAN DEL LUPO
LANGHE ROSSO 

DOC

MAIILUNA
ALTA LANGA METODO CLASSICO 
DOCG PAS DOSÈ BLANC DE NOIR

ELISE’
LANGHE DOC

NASCETTA”

SÖRI RICHIN
DIANO D’ALBA DOCG 

“VIGNA”

SÖRI BRUNI
DIANO D’ALBA DOCG 

“VIGNA”
COD 7504114

Nebbiolo, Merlot

14% Vol.

0,750/1,5

COD 7504122

Nascetta

13,5% Vol.

0,750

COD 7504110

Dolcetto

13% Vol.

0,750

COD 7504121

pinot nero

13% Vol.

0,750

COD 7504111

Dolcetto

13% Vol.

0,750
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SAUVIGNON BLANC
PIEMONTE DOC SAUVIGNON 

BLANC

SOLUM
PIEMONTE DOC 
CHARDONNAY

GINEVRA
ALTA LANGA DOCG

BRUT NATURE

SUPERLODO
MONFERRATO DOC 

ROSSO

LE MARNE
MONFERRATO DOC 

ROSSO

RIESLING
PIEMONTE DOC 

RIESLING 

ISOLABELLA
DELLA CROCE

ISOLABELLA
DELLA CROCE

COD 7504161

Sauvignon blanc

13,5% Vol.

0,750

COD 7504160

Chardonnay

13,5% Vol.

0,750

COD 7504162

Barbera, Dolcetto, Nebbiolo, 
Cabernet Sauvignon

13,5% Vol.

0,750

COD 7504169

Riesling

13% Vol.

0,750

COD 7045731 / 7045731.1

Chardonnay, Pinot NERO

13% Vol.

0,750 / 1,5 Ast.

COD 7504170 

Barbera, Cabernet Sauvignon,  
Pinot Nero, Merlot 

14,5% Vol.

0,750
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18 19

ISOLABELLA
DELLA CROCE

ISOLABELLA
DELLA CROCE

BRICCO DEL FALCO
PIEMONTE DOC PINOT NERO

FRA
PIEMONTE DOC PINOT NERO

1500
PIEMONTE DOC 

PINOT NERO

GIOTTO
PIEMONTE DOC 

PINOT NERO

COD 7504172

Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750

COD 7504173

Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750

COD 7504163 / 7504163.1

Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750 / 1,5 Ast.

COD 7504171

Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750
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MARIA TERESA
BARBERA D’ASTI DOCG

SERENA
BARBERA D’ASTI SUPERIORE DOCG

AUGUSTA
NIZZA DOCG

HIGH LIFE
VERMOUTH 

BIANCO

SOLÌO DI 
VALDISERRE

LOAZZOLO DOC

VALDISERRE 
MOSCATO D’ASTI  
DOCG “CANELLI”

ISOLABELLA
DELLA CROCE

COD 7504164

Barbera

14% Vol.

0,750

COD 7504167

Moscato

5,5% Vol.

0,750

COD 7504165

 Barbera

15% Vol.

0,750

COD 7504168 

Moscato

11,5% Vol.

0,375

COD 8010120  /  8010121 

Moscato Bianco, Cortese

15,3% Vol.

0,500 / 1

COD 7504166 / 7504166.1

Barbera

15% Vol.

0,750 / 1,5 Ast.
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ISOLABELLA
DELLA CROCE
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DERTHONA
COLLI TORTONESI 
DOC TIMORASSO

MORASSO
COLLI TORTONESI 
DOC TIMORASSO

AMARANTO
COLLI TORTONESI 

ROSSO DOC

RODEO
COLLI TORTONESI 

DOC BARBERA

CASCINA
MONTAGNOLA

RODEO

DENOMINAZIONE
Colli Tortonesi Barbera

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da uno splendido vigneto 
aziendale di circa 60 anni di età, dove la scarsa vigoria delle singole 
viti dona grappoli di eccezionale concentrazione.

UVE
Barbera in purezza.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente in cassette da 15 Kg
di uva l’una.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Dopo la pigiadiraspatura si conduce la macerazione in serbatoi
di acciaio, con frequenti ed intensi rimontaggi; dopo la svinatura
ed un primo travaso di pulizia, il vino perviene nelle barriques,
dove si svolge la fermentazione malolattica.

AFFINAMENTO
15 mesi in barriques per metà nuove e metà di secondo passaggio, 
poi altri 12 mesi in bottiglia.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso rubino cupo, di eccezionale intensità e compattezza.
Profumo: di grande eleganza e complessità; il vino evidenzia
note di prugna e viola su un fondo di tabacco e liquirizia.
Gusto: pienissimo, lungo e strutturato, con bella acidità
a riequilibrare il notevole grado alcolico.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
18° C, in ampi calici di cristallo, sia nelle stagioni fredde che in quelle 
calde. Ottimo anche in Estate se servito alla giusta temperatura.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Selvaggina di piuma e pelliccia, carni alla griglia, formaggi
a lunga stagionatura, preparazioni in salmì.

MORASSO

DENOMINAZIONE
Colli Tortonesi Timorasso

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da un vigneto di proprietà, 
ubicato in località Montagnola

UVE
Timorasso in purezza

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l’una, 
nella terza decade di Settembre

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffice delle uve, seguita da decantazione statica a freddo 
del mosto e dalla fermentazione lenta, condotta a temperatura 
controllata

AFFINAMENTO
Il vino matura in serbatoi d’acciaio per circa 12 mesi alternando 
travasi a periodi di affinamento sulle fecce nobili;
dopo l’imbottigliamento il vino evolve ulteriormente circa un anno 
in vetro.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino intenso e luminoso con belle sfumature 
verdi.
Profumo: finissimo, intenso e di grande complessità, si percepiscono 
chiare note di susina matura, cedro, nocciola fresca
e belle sfumature minerali.
Gusto: riccamente strutturato, di grande equilibrio, con bella acidità 
a supportare il contenuto alcolico superiore, lungo e di grande 
persistenza gusto-olfattiva.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
10-12°C in ampi calici.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Crostacei e frutti di mare crudi, primi piatti come ravioli di pesce, 
scaloppe di pollo o tacchino, formaggi di media stagionatura (per-
fetto con un Montebore di alcuni mesi).

DERTHONA COLLI TORTONESI TIMORASSO 

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente dai giovani impianti di proprietà, 
ubicato in località Montagnola, nei pressi del vigneto storico.

UVE
Timorasso in purezza.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l'una, 
nella terza decade di Settembre.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffice delle uve, seguita dalla decantazione statica
a freddo del mosto e dalla fermentazione lenta, condotta
a temperatura controllata. 

AFFINAMENTO
Il vino matura per un anno in serbatoi di acciaio, alternando travasi
a periodi di affinamento sulle fecce nobili; dopo l'imbottigliamento
il vino evolve ulteriormente circa un anno in vetro.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino intenso e luminoso, quasi dorato
con la maturità.
Profumo:  fine ed intenso, complesso, con note di pera, mandorla 
fresca e le caratteristiche sfumature minerali del vitigno.
Gusto: pieno, ricco ed equilibrato, con sensazione acida
perfettamente integrata nella struttura del vino. 

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
10-12 °C in ampi calici 

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Preparazioni di pesce, anche elaborate, frittate,
formaggi caprini freschi e di media stagionatura.

COD 7514805             

Barbera

14,5% Vol.

0,750

COD 7514806

Barbera, Croatina

14,5% Vol.

0,750

COD 7514800 

Timorasso

16% Vol.

0,750

COD 7514801.1 

Timorasso

16% Vol.

0,750
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MARGHERITA

CASCINA
MONTAGNOLA

CASCINA
MONTAGNOLA

SORNIONE
RISVEGLIOALCESTI

ALCESTI SAUVIGNON

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da vigneti di proprietà ubicati
in località Montagnola, nella splendida area collinare del comune
di Viguzzolo.

UVE
Sauvignon Blanc in purezza.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l'una, 
nella prima decade di Settembre; le operazioni vendemmiali
si svolgono solamente nelle prime ore del mattino, per mantenere 
integro il notevole potenziale aromatico delle uve.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffice, seguita da decantazione statica a freddo
e fermentazione del mosto limpido ad una temperatura controllata 
di 15-16°C.

AFFINAMENTO
Il vino matura sulle sue fecce fini per circa 4 mesi in serbatoi
di acciaio, alla temperatura costante di 12°C;
dopo l'imbottigliamento si affina per circa 3 mesi in bottiglia.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino tenue con bellissime sfumature smeraldo.
Profumo:  finissimo ed intenso, con note di pesca, melone e fico 
rinfrescate da eleganti sfumature di menta e sambuco.
Gusto: pieno, armonico, con bella acidità rinfrescante a sostenere
la morbidezza.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
12 °C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Crostacei, preparazioni varie a base di pesce, magnifico
con il salmone affumicato, ottimo anche come aperitivo.

RISVEGLIO

DENOMINAZIONE
Vino Bianco

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da un vigneto di proprietà
di circa trenta anni di età, ubicato in località Montagnola.

UVE
Chardonnay in purezza

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l’una,
a �fine agosto – inizio settembre.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffi�ce, seguita da decantazione statica a freddo;
con il mosto limpido si riempiono i carati di rovere francese
stagionato 4 anni all’aria aperta, ove avviene prima la fermentazione 
alcolica e, successivamente, quella malolattica.

AFFINAMENTO
Il vino matura prima in legno per circa 8 mesi e poi per altri 10 mesi
in bottiglia.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino intenso con sfumature verdognole.
Profumo:di grande carattere ed intensità, con belle note di banana �
flambé, buccia di mandarino tostata, miele e zucchero �filato.
Gusto: pienissimo, ricco e strutturato, lungamente persistente.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
12°C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Pesci a carni grasse in preparazioni anche salsate (anguilla, tinca), 
fritture di pesce, carni bianche, formaggi mediamente stagionati, 
verdure ripene.

SORNIONE

DENOMINAZIONE
Vino Bianco

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da vigneti di proprietà ubicati
in località Montagnola, nella splendida area collinare del comune
di Viguzzolo.

UVE
Da uve Sauvignon in purezza.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l’una, 
circa tre settimane dopo la maturazione fi�siologica delle uve,
in condizioni quindi di vendemmia “tardiva”.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffice, seguita da decantazione statica a freddo; il mosto 
limpido quindi perviene in barriques di rovere francese nuove,
ove avviene la fermentazione alcolica.

AFFINAMENTO
Il vino matura in barriques per 8 mesi, poi altri 6 mesi
in bottiglie da 0,5 l.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo dorato con riflessi verdolini.
Profumo: di grande ampiezza ed eleganza, con note di buccia
di mandarino tostata, zucchero �filato, cedro candito
e crema pasticcera.
Gusto: pienamente strutturato ed armonico, con acidità di sostegno 
al notevole contenuto di zuccheri residui, lungamente persistente.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
10 °C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Antipasti elaborati a base di patè, formaggi di media e lung
 stagionatura, anche lievemente erborinati, (magnifico con un 
Montebore stagionato), dolci di marzapane.

COD 7514807

Barbera e uve alloctone

16% Vol.

0,750

COD 7514802

Sauvignon Blanc

14,5% Vol.

0,750

COD 7514803

Chardonnay

14,5% Vol.

0,750

COD 7514804

Sauvignon Blanc

14,5% Vol.

0,500
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ROERO RISERVA 
SAN CARLO

ROERO DOCG

BARBERA D’ALBA 
SUPERIORE

BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC

NEBBIOLO
MATÒT

LANGHE DOC

NEBBIOLO  
D’ALBA

NEBBIOLO D’ALBA DOC

VALDINERA

COD 7514854

Nebbiolo

14% Vol.

0.750

COD 7514855

Nebbiolo

12,5% Vol.

0.750

COD 7514853 / 7514853.1

Barbera

13,5% Vol.

0.750 / 1,5

COD 7514856 / 7514856.1

Nebbiolo

14,5% Vol.

0.750 / 1,5
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ROERO ARNEIS
ROERO ARNEIS 

DOCG

FAVORITA
BRICCO QUAGLIA

LANGHE DOC

CHIARO 
DI LUNA

LANGHE DOC

VALDINERA

ALANO 
ROSA

SPUMANTE ROSATO BRUT

ALANO 
BIANCO

SPUMANTE BRUT

COD 7514851 / 7514851.1

Arneis

13% Vol.

0.750 / 1,5

COD 7514850

Favorita

13% Vol.

0,750

COD 7514852

Nebbiolo

12,5% Vol.

0,750

COD 7045190

Arneis

11% Vol.

0.750

COD 7045191

Nebbiolo

12% Vol.

0.750
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BARÙ
MONFERRATO DOC  

ROSSO

GRIGNOLINO 
D’ASTI

GRIGNOLINO D’ASTI DOCG

ONIRO
RUCHÈ DI CASTAGNOLE 

MONFERRATO DOCG

A TUTTO 
ROSA

ASSOBIANCO
MONFERRATO DOC  

BIANCO

L’INIZIO
RUCHÈ DI CASTAGNOLE 

MONFERRATO DOCG 
RISERVA

LA MONDIANESE

COD 7504355

BARBERA, RUCHè

14,5% Vol.

0,750

COD 7504356

RUCHè

15% Vol.

0,750

COD 7504353

GRIGNOLINO

14,5% Vol.

0,750

COD 7504351

Timorasso, Riesling Italico

13% Vol.

0,750

COD 7504350

RUCHè

15% Vol.

0,750

COD 7504352 

RUCHè. GRIGNOLINO

15% Vol.

0,500
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LA MONDIANESE



28 29

STEILA
PIEMONTE DOC BIANCO

BELMUNT
PIEMONTE DOC SYRAH

PARBLEU
CANAVESE DOC BARBERA

SAGRIN
CANAVESE DOC NEBBIOLO

TERRE 
DEL CREARIO

COD 7514870

NEBBIOLO

14% Vol.

0,750

COD 7514874

BARBERA

14% Vol.

0,750

COD 7514871

SYRAH

13% Vol.

0,750

COD 7514872

Erbaluce, Viognier, Chardonnay

14% Vol.

0,750
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464
ALTO CANAVESE METODO 
CLASSICO NEBBIOLO ROSÉ

ERBALUCE DI 
CALUSO SPUMANTE

ERBALUCE DI CALUSO DOCG 
METODO CLASSICO

AZEJ
ERBALUCE DI CALUSO DOCG

GÒGA MIGÒGA
PIEMONTE DOC ROSATO

TERRE 
DEL CREARIO

COD 7514873

SYRAH, NEBBIOLO

14% Vol.

0.750 / 1,5

COD 7514875

erbaluce

14% Vol.

0,750

COD 7514877

erbaluce

12,5% Vol.

0,750

COD 7514876

nebbiolo

12,5% Vol.

0,750
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CHIANTI CLASSICO
CHIANTI CLASSICO

DOCG

CHIANTI CLASSICO 
RISERVA

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG

EFFE 55
CHIANTI CLASSICO  

GRAN SELEZIONE DOCG

CAPRAIA ROSATO
IGT TOSCANA ROSATO

IL FANTINO
CHIANTI DOC

CAPRAIA

COD 7518422.1 / 7518422

Sangiovese, Canaiolo e Colorino

13,5% Vol.

0,375 /0,750

COD 7518426

Sangiovese

14% Vol.

0,750

COD 7518420

Sangiovese, Ciliegiolo

13% Vol.

0,750

COD 7518424

Sangiovese

14% Vol.

0,750

COD 7518421

Sangiovese

12% Vol.

0,750
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CAPRAIA

SPIAGGIOLE
MORELLINO DI 

SCANSANO DOCG

POGGIO MAESTRINO
MORELLINO DI SCANSANO 

RISERVA DOCG

PETIT 
VERDOT

COSTA TOSCANA IGT

POGGIO 
MAESTRINO

TORRESALINE
MAREMMA DOC

POVENTA
MALVASIA IGT TOSCANA

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

COD 7518425             

Sangiovese

14,5% Vol.

0,750

COD 7518427             

malvasia toscana

12,5% Vol.

0,750

COD 7518426

Sangiovese

14% Vol.

0,750

COD 7518429

vermentino

12,5% Vol.

0,750

COD 7518428

Petit Verdot

14% Vol.

0,750
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LAMELIA

LAMELIA 
ROSSO
MARCHE IGP

SAN VITO LAMELIA 
VERDICCHIO

VERDICCHIO DI MATELICA DOC

LAMELIA 
VERDICCHIO

VERDICCHIO DI MATELICA DOC

COD 7518411

Verdicchio

 12,5% Vol.

0,750

COD 7518412

Verdicchio

13,5% Vol.

0,750

COD 7518413

Syrah, Merlot

14% Vol.

0,750

M
A

R
C

H
E

 -
 M

A
T

E
L

IC
A



32 33



34 35

TRALCI HIRPINI

VENTISETTE
CAMPANIA BIANCO IGT

GRECO DI TUFO
GRECO DI TUFO DOCG

FIANO  
DI AVELLINO

FALANGHINA I.G.T

COD 7532076

Fiano di Avellino

13% Vol.

0,750

COD 7532074

Falanghina

12,5% Vol.

0,750

COD 7532075

Greco di tufo

13% Vol.

0,750

COD 7532077

Fiano, Greco, Falanghina

13% Vol.

0,750
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TRALCI HIRPINI

TAURASI 

TAURASI D.O.C.G.

IRPINIA CAMPI 
TAURASINI

IRPINIA CAMPI TAURASINI D.O.C

COD 7532071

Aglianico

12,5% Vol.

0,750

COD 7532072

Aglianico

13,5% Vol.
0,750

COD 7532073

Aglianico 
14% Vol.

0,750
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MONTEFALCO 
SAGRANTINO

SAGRANTINO DI 
MONTEFALCO DOCG

MONTEFALCO 
SAGRANTINO ENNIO

SAGRANTINO DI  
MONTEFALCO DOCG

MONTEFALCO 
ROSSO

MONTEFALCO DOC
ROSSO

GRAPPA DI 
SAGRANTINO

SAGRANTINO DI 
MONTEFALCO DOCG

MONTEFALCO 
SAGRANTINO PASSITO

SAGRANTINO DI MONTEFALCO 
DOCG PASSITO

TREBBIANO
SPOLETINO

SPOLETO DOC  
TREBBIANO SPOLETINO

BOCALE

COD 7520162 / 7520162.1

Sagrantino

15,5% Vol.

0,750 / 1,5 CASSA LEGNO 

COD 7520160

Trebbiano Spoletino

14,5% Vol.

0,750  

COD 7520163

Sagrantino

15,5% Vol.

0,750

COD 7520164

Trebbiano Spoletino

14,5% Vol.

0,750  

COD 7520161

Sangiovese, Sagrantino, Merlot, Colorino 

15% Vol.

0,750

COD 3040540

Sagrantino

40% Vol.

0,500
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BOCALE



38 39

VILLAMAGNA

VILLAMAGNA DOC

VALLE MARIS 
2022

MONTEP. D’ABRUZZO DOC

VILLAMAGNA
RISERVA

VILLAMAGNA DOC
RISERVA

PIANA 
MARINA

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC

RISERVA COLLE 
MAGGIO

MONTEP. D’ABRUZZO DOC

COLLE 
MAGGIO

MONTEP. D’ABRUZZO DOC

TORRE ZAMBRA TORRE ZAMBRA

COD 7518381

Montepulciano

15% Vol.

0,750 / 1,5 / 3 / 6

COD 7518382

Montepulciano

13% Vol.

0,750

COD 7518380

Montepulciano

15% Vol.

0,750

COD 7518387 

Montepulciano

15% Vol.

0,750 / 1,5 / 3

COD 7518384

Trebbiano d’Abruzzo

13% Vol.

0,750

COD 7518386

Montepulciano

12% Vol.

0,750
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TORRE ZAMBRA TORRE ZAMBRA

MADIA
MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO DOC

INCASTRO ROSA 
MADIA

ROSATO IGT 
TERRE DI CHIETI

INCASTRO 
BIANCO MADIA

IGT 
TERRE DI CHIETI

POGGIO SALAIA
IGT TERRE DI CHIETI

PASSO SACRO
CERASUOLO D’ABRUZZO DOC

COD 7518388

cerasuolo

13% Vol.

0,750

COD 7518391

Montepulciano

13% Vol.

0,750

COD 7518389

Pecorino

13% Vol.

0,750

COD 7518392

Montepulciano

15% Vol.

0,750 / 1,5 / 3

COD 7518393

Pecorino, Trebbiano, Passerina

13% Vol.

0,750
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AMARNE
MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO DOC

VULGARIS
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC

AMABILIS 
ROSATO IGT

TERRE DI CHIETI

SETTE VIZI
TREBBIANO IGT
TERRE DI CHIETI

ORO DEL MARE
PECORINO IGT 

TERRE DI CHIETI

IDI DI MARZO

FAMILY SELECTION 

COD 7518398

Pecorino

12,5% Vol.

0,750

COD 7518395

Montepulciano

14% Vol.

0,750

COD 7518399

Trebbiano

12% Vol.

0,750

COD 7518396

Montepulciano

13% Vol.

0,750

COD 7518397

Montepulciano, Malbec

12,5% Vol.

0,750
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IDI DI MARZO
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DOMINIO
IMPERFETTO

WHITE 
SCANDAL

PERFECTLY 
IMPERFECT

QUEEN 
RAPSODY

COD 7518402

Merlot, Montepulciano, Sangiovese

12% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7518402.1

Merlot, Montepulciano, Sangiovese

12% Vol.

0,750

COD 7518402.2

Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pecorino

12% Vol.

0,750
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DOMINIO
IMPERFETTO



44 45

7538423

Primitivo, Montepulciano, Nerello Mascalese 

15% Vol.

0,750

SOLU
PUGLIA IGT

LAMPU
PUGLIA IGT

PICURARU
PUGLIA IGT

VIENTU
APPASSIMENTO PUGLIA IGT

AURU
PUGLIA IGT

PARITARU
PUGLIA IGT

PAJARU

COD 7518410.1

Primitivo

13,5% Vol.

0,750

COD 7518409

Negroamaro

15% Vol.

0,750

COD 7518405

Susumaniello 

15% Vol.

0,750

COD 7518410

Nero di Troia

15% Vol.

0,750

COD 7518406

Primitivo, Negroamaro, Nero di Troia

15% Vol.

0,750

COD 7518408

Primitivo

15% Vol.

0,750
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PAJARU



46 47

TINUZZO
TERRE SICILIANE IGT 

MAGARA
TERRE SICILIANE IGT

CUCULÀ
TERRE SICILIANE IGT

LIOLÀ
TERRE SICILIANE IGT 

VICERÉ
TERRE SICILIANE IGT 

MALPELO
TERRE SICILIANE IGT 

PERI PERI

COD 7518377

Nerello Mascalese, Frappato, Perricone

13 % Vol.

0,750

COD 7518378

Inzolia 

12,5% Vol.

0,750

COD 7518379 

Zibibbo

12,5 % Vol.

0,750

COD 7518374

Nerello Mascalese 

13,5 % Vol.

0,750

COD 7518375

frappato 

14% Vol.

0,750

COD 7518376 

Perricone

14 % Vol.

0,375
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GRILLO
TERRE SICILIANE IGT

CATARRATTO
TERRE SICILIANE IGT

NINO
GANDOLFO

ZIBIBBO SECCO
TERRE SICILIANE IGT

BIANCO
TERRE SICILIANE IGT

BARONÌA SOPRANA
LE CONTRADE

TERRE SICILIANE IGT

COD 7538420

Zibibbo

13% Vol.

0,750

COD 7538421

Grillo

13% Vol.

0,750

COD 7538422.1

Catarratto, Viognier

13% Vol.

0,750

COD 7538418

Grillo, Zibibbo

12,5% Vol.

0,750

COD 7538419

Catarratto

13% Vol.

0,750
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NINO
GANDOLFO

NINO
GANDOLFO

NERO D’AVOLA
TERRE SICILIANE IGT

NERELLO MASCALESE
TERRE SICILIANE IGT

SYRAH
TERRE SICILIANE IGT

MONTE DELLE ROSE
LE CONTRADE

SALEMI IGT

PIAN DEI GELSI
LE CONTRADE

TERRE SICILIANE IGT
COD 7538427

Nero d’Avola, Merlot, Petit Verdot

14% Vol.

0,750

COD 7538425

Nero d’Avola, Syrah, Petit Verdot

13% Vol.

0,750

COD 7538423

Nero d’Avola

14% Vol.

0,750

COD 7538429

Nerello Mascalese

13,5% Vol.

0,750

COD 7538424

Syrah

14% Vol.

0,750
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GRETA
TERRE SICILIANE IGT 

ANNABEL
TERRE SICILIANE IGT

NINO
GANDOLFO

VENDEMMIA TARDIVA

COD 7538432.1 / 7538432

Grillo

15% Vol.

0,375 / 0,750

COD 7538426

nero d’avola

15% Vol.

0,750
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COD 7538428

nero d’avola, syrah

12% Vol.

0,750

PIETRO
GRILLO PASSITO
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TENUTA 
BENEDETTA

S
IC

IL
IA

 -
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T
N

A

UNICO DI
BENEDETTA
TERRE SICILIANE IGP

ROSSO  
DI LAURA

ETNA ROSSO DOC

COD 7538690.1 

Sangiovese

13,5% Vol.

0,750

COD 7538691

Nerello Mescalese, Nerello Cappuccio

13,5% Vol.

0,750



52 53

TENUTA 
BENEDETTA

KENALIA
VERMENTINO DI GALLURA 

DOCG SUPERIORE 

LINAL’DU
VERMENTINO DI GALLURA 

DOCG 

ISKÈNTU
COLLI DEL LIMBARA ROSATO IGT

KELÙNA
COLLI DEL LIMBARA ROSSO IGT

COD 7540123

Sangiovese

14% Vol.

0.750

COD 7540124

Nebbiolo

13% Vol.

0,750

COD 7540122

vermentino

14% Vol.

0,750

COD 7540122

vermentino

14% Vol.

0,750
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FALADAS
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54 55

VINI
ESTERI



56 57

PAULINSHOFBERG
AUSLESE RIESLING

MOSEL RIESLING 

KESTENER FEINHERB
RIESLING

MOSEL RIESLING 

ALTE REBEN
RIESLING

MOSEL RIESLING 

KESTENER 
TROCKEN RIESLING

MOSEL RIESLING 

WEINGUT
MEIERER

WEINGUT
MEIERER

COD 7508900

Riesling

11% Vol.

0,750

COD 7508902

Riesling

12,5% Vol.

0,750

COD 7508903             

Riesling

13% Vol.

0,750

COD 7508904 / 7508304.1

Riesling

7% Vol.

0,375 / 0,750
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WEINGUT
MEIERER

WEINGUT
MEIERER

HOPS
MOSEL RIESLING 

+LUPPOLO “MOSAIC”

WTF!? 
RIESLING

MOSEL RIESLING 

OMG! 
RIESLING

MOSEL RIESLING 
COD 7508905

Riesling

11,5% Vol.

0,750

COD 7508906

Riesling

11,5% Vol.

0,750

COD 7508907

Riesling + luppolo “Mosaic”

11,5% Vol.

0,750
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RIESLING
ALSACE AOP

GEWÜRZTRAMINER
ALSACE AOP

PINOT GRIS
ALSACE AOP

PINOT GRIS
GRAND CRU 

KIRCHBERG DE 
RIBEAUVILLÉ

ALSACE GRAND CRU AOP

GEWÜRZTRAMINER
GRAND CRU 
KIRCHBERG  

DE RIBEAUVILLÉ
ALSACE GRAND CRU AOP

RIESLING  
GRAND CRU 
KIRCHBERG  

DE RIBEAUVILLÉ
ALSACE GRAND CRU AOP

HENRY FUCHS HENRY FUCHS
PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

COD 7601201

Riesling

13% Vol.

0,750

COD 7601205

Riesling

13% Vol.

0,750

COD 7601202

Gewürztraminer

13,5% Vol.

0,750

COD 7601206

Gewürztraminer

13,5% Vol.

0,750

COD 7601203

Pinot Grigio

14% Vol.

0,750

COD 7601207

Pinot Grigio

14,5% Vol.

0,750
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HENRY FUCHS HENRY FUCHS

CRÉMANT D’ALSACE
CRÉMANT D’ALSACE AOP  

METODO CLASSICO EXTRA BRUT

ALSACE
ALSACE AOP 

PINOT NOIR
ALSACE AOP 

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

COD 7601200

Riesling, Auxerrois, Muscat, silvaner

12,5% Vol.

0,750

COD 7601204

pinot noir

14% Vol.

0,750

COD 7045810

Auxerrois, pinot noir

13% Vol.

0,750
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CHABLIS 
PREMIER CRU 

BEAUROY
CHABLIS PREMIER CRU AOC

7601035

Chardonnay in purezza

13% Vol.

0,750

7601033

Chardonnay in purezza

12,5% Vol.

0,750

CHABLIS
CHABLIS AOC

7601031

Chardonnay in purezza

12% Vol.

0,750

PETIT  
CHABLIS

PETIT CHABLIS AOC

DOMAINE
DU VIEUX 

LOUP

COD 7601031

Chardonnay

12% Vol.

0,750

COD 7601033

Chardonnay

12,5% Vol.

0,750

COD 7601035

Chardonnay

13% Vol.

0,750
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DOMAINE
DU VIEUX 

LOUP
BERNARD 
MOREAU

BOURGOGNE 
PINOT NOIR
BOURGOGNE AOC

BOURGOGNE 
CHARDONNAY

BOURGOGNE AOC

COD 7601013

pinot noir

12,5% Vol.

0,750

COD 7601011

Chardonnay

12% Vol.

0,750
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62 63

BLANQUETTE  
DE LIMOUX BRUT

METODO CLASSICO 
LIMOUX AOC

CRÉMANT DE 
LIMOUX BRUT
METODO CLASSICO 

LIMOUX AOC

CRÉMANT  
DE LIMOUX  
BRUT ROSÉ

METODO CLASSICO 
LIMOUX AOC

CRÉMANT  
DE LIMOUX  

BRUT NATURE
METODO CLASSICO 

LIMOUX AOC

DOMAINE BOUCHÉ

COD 7025125

Mauzac, Chardonnay

12,5% Vol.

0,750

COD 7025126

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir

12,5% Vol.

0,750

COD 7025127           

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir

12,5% Vol

0,750

COD 7025128

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir

12,5% Vol

0,750
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DOMAINE BOUCHÉ DOMAINE BOUCHÉ

CHARDONNAY
IGP HAUTE VALLÉE

DE L’AUDE

CRÉMANT  
DE LIMOUX  

BRUT PRESTIGE
METODO CLASSICO 

LIMOUX AOC

CHENIN
IGP HAUTE VALLÉE

DE L’AUDE

COD 7025129

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir

12,5% Vol.

0,750

COD 7025131

Chenin

12,5% Vol.

0,750

COD 7025130

Chardonnay

12,5% Vol.

0,750
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SAUVIGNON  
BLANC ABBAYE

VAL DE LOIRE SAUVIGNON 
BLANC IGP  

PINOT
NOIR

7601289

100% Pinot Noir 

12,5% Vol.

0,750

POUILLY-FUMÉ  
CUVÉE ABBAYE

POUILLY-FUMÉ AOC

SANCERRE ROUGE 
CUVÉE ABBAYE
SANCERRE ROUGE AOP

SANCERRE BLANC 
CUVÉE ABBAYE
SANCERRE BLANC AOP

DOMAINE  
ROC DE L’ABBAYE

COD 7601288

Sauvignon blanc

12% Vol.

0,750

COD 7601289

Pinot Noir

12,5% Vol.

0,750

COD 7601287 

Sauvignon blanc

13% Vol.

0,750

COD 7601285

Sauvignon Blanc

13% Vol.

0,750

COD 7601286                      

Pinot Noir

13% Vol.

0,750
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DOMAINE  
ROC DE L’ABBAYE
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CROZES  
HERMITAGE ROUGE  

“MARTINELLES”
AOC CROZES HERMITAGE  

SAINT 
JOSEPH  
ROUGE

AOC SAINT JOSEPH 

CROZES 
HERMITAGE 

BLANC
AOC CROZES HERMITAGE 

VIOGNIER 
ALOÈS

CÔTES DU RHÔNE 
ROUGE

AOP CÔTES DU RHÔNE

CÔTES DU RHÔNE 
BLANC

AOP CÔTES DU RHÔNE

DOMAINES  
MARTINELLES 

& ALOÈS 

COD 7601270

Syrah

14% Vol.

0,750

COD 7601277

Viognier, Grenanche Blanche, Roussane 

13,5% Vol.

0,750

COD 7601272

Syrah

13,5% Vol.

0,750

COD 7601276

Syrah, Grenache Noir 

13,5% Vol.

0,750

COD 7601271

Marsanne, Rousanne

13,5% Vol.

0,750

COD 7601275

Viognier

15% Vol.

0,750
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DOMAINES  
MARTINELLES 

& ALOÈS 



68 69

DOMAINE DE  
JACQUES TISSOT

PINOT NOIR
ARBOIS AOC

TROUSSEAU
ARBOIS AOC

7601289

100% Pinot Noir 

12,5% Vol.

0,750

VIN JAUNE
ARBOIS AOC

CREMANT 
DU JURA
ARBOIS AOC

SAVAGNIN
ARBOIS AOC

COD 7601043

Pinot Noir

13,5% Vol.

0,750

COD 7601041

Trousseau

14% Vol.

0,750

COD 7601040

Savagnin

14,5% Vol.

0,750

COD 7601042

Savagnin

14,5% Vol.

0,750

COD 7601044                      

Pinot Noir

13% Vol.

0,750
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DOMAINE DE  
JACQUES TISSOT
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SAVIGNY 
LES BEAUNE 2022 

GEVREY 
CHAMBERTIN 2022

BOURGOGNE HAUTES 
COTES DE NUITS 2022

BEAUNE  
1 ER CRU 2021

DOMAINE
GAVIGNET

COD 7601313

100% Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750

COD 7601314

100% Pinot Nero

13% Vol.

0,750

COD 7601312

100% Pinot Nero

13% Vol.

0,750
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BEAUNE 1ER CRU 2021 

«  Bélissand »  

 
Cépage : 100 % Pinot Noir 
Degré d’alcool : 13.5% alc.vol. 
Climat : Bélissand 
Sol : Argilo Calcaire 
Age des vignes : 45 ans 
 
Vinification et élevage: Les raisins sont vendangés à la 
main, égrappés à 100% et mis en cuves.  Après une 
macération préfermentaire à froid, la fermentation 
alcoolique débute.  Pendant cette fermentation, le moût est 
pigé 2 fois par jour. Après, le vin est élevé en fûts de chêne 
pendant 18 mois (avec 30% de fûts neufs).   1 à 3 soutirages 
sont effectués pendant cette période.  Le vin est mis en 
bouteille après un collage et sans filtration pour respecter 
toute son expression aromatique. 

Notes de dégustation : Robe rubis profond. Arômes de 
baies noires au nez.  En bouche, ce vin est soyeux et 
concentré.  Le boisé est bien intégré.  Tannins fins.    

Accords mets/vin : Poulet rôti, Rosbif, agneau rôti, 
magret de canard.    

Potentiel de garde : On peut commencer à l’apprécier 
après 2 à 3 ans de garde ou le laisser vieillir en cave jusqu’à 
10 ans. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                       GEVREY CHAMBERTIN 2022 
 

Cépage : 100% Pinot Noir 
Degré d’alcool : 13% 
Climats : En Pallud 
Sol : Argilo-Calcaire 
Age des vignes : 50 ans 
 
Vinification et élevage : Les raisins sont vendangés à 
la main, égrappés à 100% et mis en cuves.  Après une 
macération préfermentaire à froid, la fermentation 
alcoolique débute.  Pendant cette fermentation, le moût 
est pigé 2 fois par jour. Après, le vin est élevé en fûts de 
chêne pendant 18 mois (avec 20 à 30% de fûts neufs).   
1 à 3 soutirages sont effectués pendant cette période.  Le 
vin est mis en bouteille après un collage et sans filtration 
pour respecter toute son expression aromatique. 
 

Notes de dégustation : Ce Gevrey Chambertin est très 
représentatif de son terroir.  Sa robe est d’une belle 
couleur violette. On perçoit en bouche de belles saveurs 
de cerises, mûres et myrtilles en bouche. La finale est 
épicée et accentuée par un boisé fin et élégant.  
 

Accords mets/vin : Gibier et venaison (sanglier, 
chevreuil), viandes braisées, sauces aux champignons, 
fromages affinés et crémeux. 

Potentiel de garde : On peut commencer à l’apprécier 
après 2 à 3 ans de garde ou le laisser vieillir en cave 
jusqu’à 8 à 12 ans.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2022 

                         « Les Dames Huguettes » 
 

L’appellation Hautes Côtes de Nuits est produite sur 16 communes. 
La parcelle “Les Dames Huguettes” est située à Nuits Saint Georges, 
ce qui confère à ce climat sa puissance particulière.  
 

Cépage : 100% Pinot Noir 
Degré d’alcool : 12.5% 
Climats : Les Dames Huguettes 
Sol : Argilo-Calcaire 
Age des vignes : 30 ans 
 
Vinification et élevage : Les raisins sont vendangés à la main, 
égrappés à 100% et mis en cuves.  Après une macération 
préfermentaire à froid, la fermentation alcoolique débute.  
Pendant cette fermentation, le moût est pigé 2 fois par jour. 
Après, le vin est élevé en fûts de chêne pendant 15 mois (avec 
10% de fûts neufs).   1 à 3 soutirages sont effectués pendant 
cette période.  Le vin est mis en bouteille après un collage et 
sans filtration pour respecter toute son expression aromatique. 
 

Notes de dégustation : Robe grenat à reflets violets.  Le nez 
est subtil sur des arômes de violettes et de cassis.  Ce vin est 
bien charpenté avec un boisé agréable en fin de bouche. Un vin 
fin et plaisant, un vin de gourmandise.  

Accords mets/vin : Viandes braisées, filet mignon de porc, 
fromages doux.    

Potentiel de garde : On peut commencer à l’apprécier après 1 
à 2 ans de garde ou le laisser vieillir en cave jusqu’à 8 ans.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SAVIGNY LES BEAUNE 2022 

«  Les Liards »  

 
Cépage : 100 % Pinot Noir 
Degré d’alcool : 13% alc.vol. 
Climat : Les Liards 
Sol : Argilo Calcaire 
Age des vignes : 40 ans 
 
Vinification et élevage: Les raisins sont vendangés à la 
main, égrappés à 100% et mis en cuves.  Après une 
macération préfermentaire à froid, la fermentation alcoolique 
débute.  Pendant cette fermentation, le moût est pigé 2 fois 
par jour. Après, le vin est élevé en fûts de chêne pendant 16 
mois (avec 20% de fûts neufs).   1 à 3 soutirages sont 
effectués pendant cette période.  Le vin est mis en bouteille 
après un collage et sans filtration pour respecter toute son 
expression aromatique. 

Notes de dégustation : Une robe violine avec des arômes 
de griottes au nez. La bouche est ample, et fruitée avec un 
boisé discret. 

Accords mets/vin : Filet mignon de porc en croûte, veau, 
charcuteries fines.  

Potentiel de garde : On peut commencer à l’apprécier 
après 1 à 2 ans de garde ou le laisser vieillir en cave jusqu’à 
8 ans.  

 

 

 

 

 
 

COD 7601311

100% Pinot Nero

12,5% Vol.

0,750
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CREMANT 
DE BOURGOGNE 

EXTRA BRUT BLANC DE NOIRS 2015

CREMANT DE 
BOURGOGNE

EXTRA BRUT BLANC DE BLANCS 2018 

BOURGOGNE 
ALIGOTE 2022 

DOMAINE
GAVIGNET

COD 7601310

100% Aligoté 

12,5% Vol.

0,750

COD 7045821

85% Chardonnay, 15% AligoTè

12% Vol.

0,750

COD 7045820

100% Pinot Nero

13% Vol.

0,750

COD 7601316 

100% Chardonnay 

1,5% Vol.

0,750

DOMAINE
GAVIGNET
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BOURGOGNE ALIGOTE 2022 

 

Cépage : 100 % Aligoté 
Degré d’alcool : 12.5% 
Sol : Argilo Calcaire 
Age des vignes : 20 ans 
 
 
Vinification et élevage : Les raisins sont vendangés à la 
main, puis pressés et mis en cuves pour une pré-fermentation 
à basse température.  Après, ce vin est élevé en cuve pendant 
12 mois afin de conserver toute sa fraîcheur et sa vivacité. 1 à 
3 soutirages sont effectués pendant cette période.  Le vin est 
mis en bouteille après un collage. 
 
Notes de dégustation : Robe or blanc avec des reflets verts.   
Le nez de cet Aligoté est minéral avec des notes délicates de 
fleurs blanches et d’agrumes.  La bouche est vive, fraîche et 
fruitée.   

Accords mets/vin : À servir frais (8°C à 10°C). A apprécié 
en apéritif ou sur table avec des escargots ou un poisson blanc  
à la crème. 

Potentiel de garde : A apprécier dans sa jeunesse, de 1 à 3 
ans. 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

CREMANT DE BOURGOGNE 
EXTRA BRUT BLANC DE NOIRS 

2015  

 

Ce Crémant de Bourgogne est elaboré à Nuits St Georges.  
 

Cépages: 95% Pinot Noir,  5% Gamay 
Champagnisation: Méthode traditionnelle 
Vol: 12% alcool 
 

Vinification : Les raisins sont cueillis à la main, placés dans 
des étuis percés, pressés immédiatement et mis en cuve. 
Nous laissons le jus se clarifier à froid pendant 24 heures 
avant de transférer le moût dans les cuves de fermentation. 
Après la fermentation, le vin a une longue période de 
vieillissement sur les lies dans les cuves avant la deuxième 
fermentation en bouteille. Les bouteilles sont ensuite 
stockées horizontalement pour vieillir sur les lies jusqu’au 
remuage final juste avant la commercialisation du Crémant. 
 

Notes de dégustation : Ce Crémant de Bourgogne présente 
une couleur jaune doré avec une pointe de rose. Les arômes 
très frais de framboise mûre et de pêche se combinent bien 
avec une touche de brioche, l’effervescence est extrêmement 
fine et la bouche est longue avec une certaine générosité et 
rondeur mais toujours avec une belle fraîcheur.   
 

Accord mets et vin : Peut idéalement être servi tout au long 
du repas, de l’aperitif au dessert, avec un saumon fume, un 
risotto, un poulet à la crème, le plateau de fromage et une 
tarte aux fruits. 

Potentiel de garde : A apprécier d’ici 2 à 3 ans 

 

 

 

 

BOURGOGNE 
HAUTES COTES  
DE NUITS BLANC 
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VILARNAU

BERONIA RESERVA
RIOJA

BERONIA CRIANZA
RIOJA

BERONIA

COD 7625062           

Tempranillo, Grenacha, Mazuelo

13,5% Vol

0,750

COD 7625063

Tempranillo, Graciano e Mazuelo

14% Vol

0,750
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VILARNAU

VILARNAU  
BRUT NATURE 

CAVA METODO CLASSICO

VILARNAU  
BRUT RESERVA
CAVA METODO CLASSICO

BERONIA

COD 7625060.1           

Macabeo, Parellada, Xarel-lo

12% Vol

0,750

COD 7625060

Macabeo, Parellada, Chardonnay

12% Vol

0,750

S
P
A

G
N

A
 -
 S

A
N

T
 S

A
D

U
R

N
Í 
D

’A
N

O
IA



74 75



74 75

CHAMPAGNE



76 77

CUVÉE RÉSERVE CUVÉE ROSÉ BLANC DE BLANCS

INTENSE EXTRANOBLE VINTAGEPURE DOSAGE ZERO

 JEAN-NOËL
HATON 

7010593 / AST. 7010593.1

35% Meunier, 
35% Pinot Noir 

 (di cui 10% vinificato in rosso)
30% Chardonnay

dosaggio: 9 g/l

12,5% Vol.

0,750

7010590 / AST. 7010590.1  / 7010590.2  

35% Meunier 35% Pinot Noir
30% Chardonnay

dosaggio: 9 g/l

12% Vol.

0,750 / 1,5 

COD 7010590 / 7010590.1  / 7010590.2  

35% Meunier 35% Pinot Noir
30% Chardonnay

dosaggio: 9 g/l

12% Vol

0,750 / 0,750 ast. / 1,5 ast.

COD 7010599 / 7010599.1

50% Pinot Noir
50% Chardonnay

dosaggio: 0 g/l

12,5% Vol.

0,750 / 0,750 ast.

COD 7010593 / 7010593.1

35% Meunier, 
35% Pinot Noir 

 (di cui 10% vinificato in rosso)
30% Chardonnay

dosaggio: 9 g/l

12,5% Vol.

0,750 / 0,750 ast.

COD 7010602 / 7010602.1

60% Chardonnay
40% Pinot Noir

dosaggio : 8 g/l

12,5% Vol.

0,750 / 0,750 ast.

COD 7010596 / 7010596.1

100% Chardonnay

dosaggio: 8 g/l

12,5% Vol.

0,750 / 0,750 ast.

COD 7010606

50% Pinot Noir 
(dal 5 al 7 % vinificato in legno)

50% Chardonnay

dosaggio: 8 g/l

12,5% Vol.

0,750 AST.
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 JEAN-NOËL
HATON 
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ALTRE
ESPRESSIONI
D’UVA
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ALPESTRE  
VERMOUTH DI  
TORINO ROSSO

ALPESTRE  
VERMOUTH DI 

TORINO BIANCO

ALPESTRE

COD 8010136

Assenzio, chiodi di garofano, cannella, 
rabarbaro e achillea

18% Vol.

0,750

COD 8010135

Salvia sclarea e rose bianche, 
assenzio, maggiorana, sambuco, china, 

genziana e arancio

18% Vol.

0,750
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ALPESTRE
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0120040

100% Palomino

12 anni

dosaggio: 6 g/l

15% Vol.

0,750

LEONOR CRISTINA ALFONSO

VIÑA AB 
AMONTILLADO 

SOLERA 
1847

NECTAR

GONZALEZ
BYASS

0120039

87% Palomino 13% Pedro Ximenez

7 anni

dosaggio:  40 g/l

15 % Vol.

0,750

0120040.2 

100% Palomino

8 anni

dosaggio: Meno di 4 g/l

18% Vol.

0,750

GONZALEZ
BYASS

COD 0120040

100% Palomino

12 anni

dosaggio: 6 g/l

15% Vol.

0,750

COD 0120032

100% Pedro Ximenez

9 anni

dosaggio: 370  g/l

15% Vol.

0,750

COD 0120039

87% Palomino 13% Pedro Ximenez

7 anni

dosaggio:  40 g/l

15% Vol.

0,750

COD 0120033

75% Palomino 25% Pedro Ximenez

8 anni

dosaggio: 128 g/l

18% Vol.

0,750

COD 0120040.2 

100% Palomino

8 anni

dosaggio: Meno di 4 g/l

18% Vol.

0,750

COD 0120040.1

100% Palomino

12 anni

dosaggio: Meno di 4 g/l

16,5% Vol.

0,750
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GONZALEZ
BYASS

0120037

87% Palomino 13% Pedro Ximenez

30 anni

dosaggio: 50 g/l

20% Vol.

0,375

GONZALEZ
BYASS

VORS 30 ANNI  
DEL DUQUE

VORS 30 ANNI  
APOSTOLES

VORS 30 ANNI  
MATUSALEM

VORS 30 ANNI  
NOE

0120038

100% Palomino

30 anni

dosaggio: 5 g/l

21,5% Vol.

0,375

COD 0120034

100% Pedro Ximenez

30 anni

dosaggio: 400 g/l

15,5% Vol.

0,750

COD 0120038

100% Palomino

30 anni

dosaggio: 5 g/l

21,5% Vol.

0,375

COD 0120037

87% Palomino 13% Pedro Ximenez

30 anni

dosaggio: 50 g/l

20% Vol.

0,375

COD 0120036

75% Palomino 25% Pedro Ximenez

30 anni

dosaggio: 130 g/l

20,5% Vol.

0,375
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VERMOUTH LA COPATIO PEPE

GONZALEZ
BYASS

COD 0120010 / 0120010.1

100% Palomino

5 anni

dosaggio: 1 g/l

15% Vol.

0,750 / 1

COD 8010100

Assenzio, chiodo di garofano, 
scorza d’arancia, cannella, 

angelica, noce moscata e china

15,5% Vol.

0,750
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LEPANTO
SOLERA GRAN 
RESERVA P.X. 

LEPANTO 
SOLERA GRAN 
RESERVA O.V.

SOBERANO 
BRANDY  
5 ANNI 

SOBERANO 
BRANDY

SHERRY CASK

SOBERANO 
BRANDY  
12 ANNI 

GONZALEZ
BYASS

7010560 

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

8 g/l

12,5% Vol.

0,750

LEPANTO

SOBERANO

7010560 

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

8 g/l

12,5% Vol.

0,750

7010579

20% Pinot Noir 75% Chardonnay
5% Meunier

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

dosaggio:  6 g/l

12,5% Vol.

0,750

LEPANTO 
SOLERA  

GRAN RESERVA  
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COD 0550016.2

15 anni

36% Vol.

0,700

COD 0550017.1

5 anni

36% Vol.

0,700

COD 0550017

1 ANNO

36% Vol.

0,700

COD 0550016.1

15 anni

36% Vol.

0,700

COD 0550017.2

12 anni

38% Vol.

0,700

COD 0550016

minimo 12 anni

36% Vol.

0,700



86 87

CAMUS VSOP  
VERY SPECIAL

CAMUS  
VERY SPECIAL

CAMUS

COD 1050035 / 1050035.2

almeno 2 anni

40% Vol.

0,700 / 0,700 ast.

COD 1050037.4

almeno 4 anni

40% Vol.

0,700 / 0,700 ast.

F
R

A
N

C
IA

 -
 C

O
G

N
A

C



86 87

CHEVALIER  
D’ESPALET 

XO

CHEVALIER 
D’ESPALET 

VSOP

CAMUS

7010560 

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

8 g/l

12,5% Vol.

0,750

CHEVALIER 
D’ESPALET

7010560 

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

8 g/l

12,5% Vol.

0,750

7010579

20% Pinot Noir 75% Chardonnay
5% Meunier

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

dosaggio:  6 g/l

12,5% Vol.

0,750

CHEVALIER 
D’ESPALET 
TRADITION

S
P
A

G
N

A
 -
 A

N
D

A
L

U
S

IA
 -
 J

E
R

E
Z
 D

E
 L

A
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COD 1050114

15 anni

40% Vol.

0,700

COD 1050115

15 anni

40% Vol.

0,700

COD 1050112 / AST. 1050113 / LEGNO  1050111

minimo 2 anni

40% Vol.

0,700



88 89

GRAPPA  
DI MOSCATO 

D’ASTI

GRAPPA  
DI BARBERA

GRAPPA  
DI MALVASIA  

DI CASTELNUOVO DON BOSCO

GRAPPA  
DI NEBBIOLO  
DA BAROLO

GRAPPA  
DI NEBBIOLO  

DA BARBARESCO

BOSSO BOSSO

COD 3040510

-

Moscato d'Asti

42% Vol.

0,700

COD 3040511

-

Barbera

42% Vol.

0,700

COD 3040513

-

Nebbiolo

45% Vol.

0,700

COD 3040512

-

Malvasia di Castelnuovo Don Bosco

42% Vol.

0,700

COD 3040514

-

Nebbiolo

45% Vol.

0,700
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88 89

BOSSO BOSSO

GRAPPA DI BARBERA 
RISERVA LA RIONDA 

MILLESIMATA

GRAPPA DI MOSCATO 
RISERVA LA RIONDA 

MILLESIMATA 

GRAPPA  
DI MOSCATO D’ASTI

INVECCHIATA

GRAPPA  
DI BARBERA

INVECCHIATA

GRAPPA 
DI NEBBIOLO

BARRICATA

COD 3040515

36 mesi

Moscato d'Asti

40% Vol.

0,700

COD 3040518

 10 anni

Moscato d'Asti

42% Vol.

0,500

COD 3040516

36 mesi

Barbera

40% Vol.

0,700

COD 3040519

 10 anni

Barbera

42% Vol.

0,500

COD 3040517

36 mesi

Nebbiolo

45% Vol.

0,700
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90 91

GRAPPA  
DI MOSCATO  

GRAN RISERVA 
MILLESIMATA

GRAPPA  
DI BARBERA

GRAN RISERVA 
MILLESIMATA

GRAPPA DI 
MOSCATO D’ASTI 

INVECCHIATA 
+ GRAPPA DI 

NEBBIOLO DA 
BAROLO

GRAPPA PIEMONTE 
BOTTE 434 - UVE AROMATICHE

SELEZIONE FULVIO PICCININO

GRAPPA PIEMONTE 
BOTTE 1 - UVE ROSSE

SELEZIONE FULVIO PICCININO

BOSSO

COD 3040520

20 anni

Moscato d'Asti

42% Vol.

0,700 Ast.

COD 3040521

20 anni

Barbera

42% Vol.

0,700 Ast.

COD 3040523

24 mesi

Vinacce selezionate dalla 
produzione vinicola del Piemonte 

42% Vol.

0,700

COD 3040517

COD 3040524

invecchiamento: 24 mesi

Moscato, Malvasia e Ruchè, dalle 
colline del Piemonte 

42% Vol.

0,700

P
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90 91

BOSSO BOSSO

GRAPPA DI 
MONFERRATO 

LE QUOTIDIANE

GRAPPA  
DI MOSCATO
INVECCHIATA

LE QUOTIDIANE

GRAPPA 
INVECCHIATA 
RISERVA LUIGI BOSSO

LE QUOTIDIANE

COD 3040525 astucciata

-

Barbera, Freisa, Nebbiolo   
e Grignolino

40% Vol.

0,700

COD 3040526

24 mesi

Moscato d'Asti

42% Vol.

0,700

COD 3040527

24 mesi

Barbera, Freisa, Nebbiolo e 
Grignolino

40% Vol.

0,700

P
IE

M
O

N
T

E
 -
 M

O
N

F
E

R
R

A
T

O



92 93

GRAPPA 
BARRICATA

GRAPPA 
MORBIDA SPIRITO 

DIVINO

GRAPPA 
DI MÜLLER 

THURGAU TQ

GRAPPA  
DI MOSCATO 

TQ

GRAPPA  
BARRICATA

TQ

TORQUADRA

COD 3040610

24 mesi

Pinot Nero, Chardonnay, Teroldego

40% Vol.

0,700

COD 3040611

-

 Pinot Nero, Teroldego, Glera

40% Vol.

0,700

COD 3040603 / 3040603.1

-

moscato

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio

COD 3040602 / 3040602.1

-

Müller Thurgau

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio

COD 3040603 / 3040603.1

24 mesi

Pinot Nero, Chardonnay 

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio
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92 93

GRAPPA DI  
AMARONE  

BARRICATA TQ

GRAPPA DI
GEWÜRZTRAMINER

BARRICATA CILIEGIO TQ

GRAPPA DI  
AMARONE GRAN 
RISERVA ELOISI

TORQUADRA TORQUADRA

COD 3040615 / 3040615.1

24 mesi

Corvina, Corvinone, Rondinella,
Croatina, Oseleta

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio legno

COD 3040601 / 3040601.1

36 mesi

Gewürztraminer

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio

COD 3040604 / 3040604.1

24 mesi

Corvina, Corvinone, Rondinella, 
Croatina, Oseleta

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio
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94 95

FRIZERO
L’ECCELLENZA DELLO SPUMANTE  

ZERO ALCOL



94 95

FRIZERO
L’ECCELLENZA DELLO SPUMANTE  

ZERO ALCOL

V
E

N
E

T
O

 -
 V

A
L

P
O

L
IC

E
L

L
A

FRIZERO 
BIANCO

FRIZERO 
ROSÉ

COD 3020065

Garganega, Fernanda e Pinot grigio

NO ALCOHOL

0,750

COD 3020066

Corvina e Corvinone

NO ALCOHOL

0,750



96 97

SPIRITS CORNER

BOBBY’S 
SCHIEDAM
DRY GIN

3015180

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

THE 
LONDON 
N°1 GIN

3015112

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

PORTOBELLO
ROAD N°171

GIN
3015130

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

NEIGE NOIRE 
BLACK GIN

3015485

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FRESCO - BALSAMICO - AGRUMATO - SPEZIATO

FAVIGNANA  
GIN
3015470 

MOMENTO DI CONSUMO
 APERITIVO –  CENA IN ABBINAMENTO 

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
AGRUMATO - MORBIDO - SPEZIATO

ALKKEMIST
GIN
3015131

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE



96 97

SPIRITS CORNER SPIRITS CORNER

ALPESTRE
LONDON DRY GIN

3015435

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FLOREALE - AGRUMATO - BALSAMICO

BAREKSTEN 
BOTANICAL GIN

3015440

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FRUTTATO

ALPESTRE
GIN ALPINO

3015436

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FLOREALE - AGRUMATO - BALSAMICO

JAPANESE 
BLOSSOM GIN

3015460

MOMENTO DI CONSUMO
 DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FLOREALE - AGRUMATO

JNPR  
N°1 
3020030

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
DELICATO - AROMATICO

 
NO ALCOHOL

BAREKSTEN 
BOTANICAL 

AQUAVIT
3040405

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FRUTTATO



98 99

PURO 
DISTILLATO
ALPESTRE

0105001

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

CERTOSA
ALPESTRE

4015900

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

AMARO
HERMITE

0105001.9

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

RON ABUELO
TWO OAKS 

6540443

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - CENA IN ABBINAMENTO  UTILIZZO NELLA 

CREAZIONE DI PIATTI

SAINT AUBIN 
RHUM VSOP

6540650

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

AMARO
UNDERBERG

8902121

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

SPIRITS CORNER



98 99

SPIRITS CORNER SPIRITS CORNER

BLADNOCH
VINAYA
WHISKY

8510260

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

SHANKY’S 
WHIP 

LIQUORE 
4015810

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

NOBUSHI 
BLENDED 
WHISKY

8511280

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

JAMAICA  
5 YEARS  

BLEND RUM
6540607

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA 

CENA IN ABBINAMENTO  
UTILIZZO NELLA CREAZIONE  

DI PIATTI

ONIKISHI 
DEMON KNIGHT 

BLENDED 
JAPANESE 
WHISKY

8511300

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

THE DUPPY SHARE 
XO RUM 

6540668

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA




