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O 
nestiGroup S.p.A. è una delle 
aziende più importanti nel 
settore del beverage in Italia. 

La nostra storia è  frutto di anni di 
condivisione di esperienze, pensieri 
ed emozioni, alla cui base risiedono 
i solidi principi  della famiglia Onesti: 
lealtà, trasparenza e rispetto. Fin 
dalla fondazione risalente al 1986, per 
volere di Emilio Onesti, l’azienda si è 
contraddistinta  sul mercato, come 
icona di affidabilità, ricercatezza ed 
efficienza distributiva.
I progressi perseguiti in questi anni ci 
consentono di vantare, ad oggi, più di 
70 marchi in distribuzione esclusiva 
per l’Italia, oltre ai marchi di proprietà 
del Gruppo. 
La vision aziendale “The District 
of Beverage” dà corpo e sostanza 
all’obiettivo prioritario: selezionare i 
migliori prodotti provenienti da tutto 

il mondo per soddisfare le esigenze 
dei consumatori cosmopoliti. Con la 
nuova edizione del catalogo Uvae 
2023, OnestiGroup propone nuove e 
importanti cantine italiane e francesi, 
per consolidare il percorso di ricerca 
e accurata selezione iniziato nel 2017. 

Anche i nuovi produttori si 
distinguono per i fattori che ci sono 
sempre stati a cuore: intera filiera 
interna, sensibilità ambientale, 
ricercatezza delle denominazioni, 
espressioni territoriali uniche. Il 
nostro viaggio continua, alla scoperta 
di vini, tradizioni, territori, passioni e 
persone. 

La nostra missione è portare tutto 
questo ai nostri partner, perché 
possano ritrovarlo, insieme ai loro 
clienti, in un calice. 



VINI 
ITALIANI
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COD 7510810 / 7510810.1

Turbiana

12,5% Vol.

0,750 / 1,5 

LUGANA DOC 
MANDOLARA

LUGANA DOC

LUGANA DOC 
BENEDICTUS

LUGANA DOC

CÉPAGE BRUT
SPUMANTE  

LUGANA DOC 

CÉPAGE ROSÉ
CHIARETTO 

SPUMANTE BRUT DOC

LUGANA DOC 
RISERVA
LUGANA DOC

TRENTASEIMESI
METODO CLASSICO 

BRUT

LE MORETTE LE MORETTE

BARDOLINO 
CLASSICO 

DOC

CHIARETTO  
DI BARDOLINO 
CLASSICO DOC

SERAI ROSSO
ROSSO VERONESE IGT

SERAI 
BIANCO

COD 7510811 

Turbiana

13,5% Vol.

0,750

COD 7510813             

Turbiana, Chardonnay, Pinot Bianco, 
Sauvignon

12% Vol.

0,750 / 1,5 

COD 7510812 

Turbiana

13,5% Vol.

0,750

COD 7510816             

Merlot, Cabernet, Sauvignon, Corvina

13% Vol.

0,750

COD 7025092 

Corvina, Rondinella, Molinara

12,5% Vol.

0,750

COD 7510815

Corvina, Rondinella, Molinara

12% Vol.

0,750

COD 7045424 / 7045424.1 / 7045424.2

Turbiana

12,5% Vol.

0,750 / 1,5 AST. / 1,5 CASSA LEGNO

COD 7025091 

Turbiana

12,5% Vol.

0,750

COD 7510814

Corvina, Rondinella, Molinara

12% Vol.

0,750 / 1,5 

V
E

N
E

T
O

 -
 L

U
G

A
N

A

V
E

N
E

T
O

 -
 L

U
G

A
N

A



8 9

AMARONE 
CLASSICO

RISERVA DOCG

AMARONE 
CLASSICO

DOCG

VALPOLICELLA 
RIPASSO  

SUPERIORE DOC

VALPOLICELLA  
CLASSICO

DOC

CORTE VOLPONI

COD 7510817

Corvina, Corvinone, Rondinella

12,5% Vol.

0,750

COD 7510818 / 7510818.1             

Corvina, Corvinone, Rondinella

13,5% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7510819 / 7510819.1

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta

16% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7510820             

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta

16% Vol.

0,750
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PINOT BIANCO
PINOT BIANCO 

ALTO ADIGE

PINOT GRIGIO
PINOT GRIGIO 
ALTO ADIGE 

RIESLING
RIESLING 

ALTO ADIGE DOC

KUPELWIESER KUPELWIESER

MÜLLER-THURGAU
MÜLLER-THURGAU 

ALTO ADIGE DOC

SAUVIGNON BLANC
SAUVIGNON 

ALTO ADIGE DOC

GEWÜRZTRAMINER
GEWÜRZTRAMINER 

ALTO ADIGE DOC

CHARDONNAY
CHARDONNAY 

ALTO ADIGE DOC

LAGREIN
LAGREIN 

ALTO ADIGE DOC

PINOT NOIR
PINOT NERO 

ALTO ADIGE DOC

COD 7512070

Pinot Bianco

13,5% Vol.

0,750

COD 7512075             

Sauvignon

13% Vol.

0,750

COD 7512074             

Müller-Thurgau

12,5% Vol.

0,750

COD 7512071

Pinot Grigio

13,5% Vol.

0,750

COD 7512073

Riesling Renano

13% Vol.

0,750

COD 7508044             

Pinot Nero

13% Vol.

0,750

COD 7512077             

Lagrein

13,5% Vol.

0,750

COD 7512078

Gewürztraminer

13,5% Vol.

0,750

COD 7512072             

Chardonnay

13,5% Vol.

0,750
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VILLE ARONI
TRENTO DOC
MILLESIMATO

NENO

VILLE ARONI
TRENTO DOC RISERVA

MILLESIMATO

COD 7045181

Chardonnay, Pinot Nero

12,5% Vol.

0,750

COD 7045180

Chardonnay in purezza

12,5% Vol.

0,750
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PIADVENZA
NEBBIOLO D’ALBA 

DOC 

BARBERA D’ALBA 
SUPERIORE

BARBERA D’ALBA DOC

BAROLO RISERVA
(2013 / 2015)

BAROLO RISERVA DOCG

BAROLO
BAROLO DOCG “PIANTÀ” 
MENZIONE GEOGRAFICA AGGIUNTIVA  

DEL COMUNE DI CASTIGLIONE FALLETTO

CASAVECCHIA CASAVECCHIA

PIAN DEL LUPO
LANGHE ROSSO 

DOC

SÖRI RICHIN
DIANO D’ALBA DOCG 

“VIGNA”

SÖRI BRUNI
DIANO D’ALBA DOCG 

“VIGNA”

COD 7504116             

Nebbiolo

14% Vol.

0,750/1,5

COD 7504115.3   |  7504117

Nebbiolo

14,5% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7504114

Nebbiolo, Merlot

14% Vol.

0,750/1,5

COD 7504112

Barbera

13,5% Vol.

0,750

COD 7504113

Nebbiolo

13,5% Vol.

0,750

COD 7504110

Dolcetto

13% Vol.

0,750

COD 7504111

Dolcetto

13% Vol.

0,750
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SAUVIGNON 
BLANC

PIEMONTE DOC 
SAUVIGNON BLANC

SOLUM

PIEMONTE DOC 
CHARDONNAY

GINGI
PIEMONTE DOC 

METODO CLASSICO  
BRUT NATURE - MILLESIMATO

SUPERLODO
MONFERRATO ROSSO DOC

LE MARNE
MONFERRATO DOC ROSSO

ISOLABELLA
DELLA CROCE

ISOLABELLA
DELLA CROCE

BRICCO DEL FALCO
PIEMONTE DOC PINOT NERO

FRA
PIEMONTE DOC PINOT NERO

1500
PIEMONTE DOC PINOT NERO

GIOTTO
PIEMONTE DOC PINOT NERO

COD 7504161

Sauvignon

13,5% Vol.

0,750

COD 7504160

Chardonnay

13,5% Vol.

0,750

COD 7504162

Barbera, Dolcetto, Nebbiolo, 
Cabernet Sauvignon

13,5% Vol.

0,750

COD 7504172

Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750

COD 7045730

Chardonnay, Pinot Nero

13% Vol.

0,750

COD 7504170 

Barbera, Cabernet Sauvignon,  
Pinot Nero, Merlot 

14,5% Vol.

0,750

COD 7504173

Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750

COD 7504163

Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750

COD 7504171

Pinot Nero

13,5% Vol.

0,750
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MARIA TERESA
BARBERA D’ASTI DOCG

SERENA
BARBERA D’ASTI  SUPERIORE

AUGUSTA
NIZZA DOCG

HIGH LIFE
VERMOUTH 

BIANCO

SOLÌO DI 
VALDISERRE

LOAZZOLO DOC

VALDISERRE 
MOSCATO D’ASTI  
DOCG “CANELLI”

ISOLABELLA
DELLA CROCE

COD 7504164

Barbera

14% Vol.

0,750

COD 7504167

Moscato

5,5% Vol.

0,750

COD 7504165

 Barbera

15% Vol.

0,750

COD 7504168 

Moscato

11,5% Vol.

0,375

COD 8010120 

Moscato Bianco, Cortese

15,3% Vol.

0,500

COD 7504166

Barbera

15% Vol.

0,750
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DERTHONA
COLLI TORTONESI 
DOC TIMORASSO

MORASSO
COLLI TORTONESI 
DOC TIMORASSO

AMARANTO
COLLI TORTONESI 

DOC BARBERA

RODEO
COLLI TORTONESI 

DOC BARBERA

CASCINA
MONTAGNOLA

CASCINA
MONTAGNOLA

SORNIONERISVEGLIO
COLLI TORTONESI DOC 

CHARDONNAY

RODEO

DENOMINAZIONE
Colli Tortonesi Barbera

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da uno splendido vigneto 
aziendale di circa 60 anni di età, dove la scarsa vigoria delle singole 
viti dona grappoli di eccezionale concentrazione.

UVE
Barbera in purezza.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente in cassette da 15 Kg
di uva l’una.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Dopo la pigiadiraspatura si conduce la macerazione in serbatoi
di acciaio, con frequenti ed intensi rimontaggi; dopo la svinatura
ed un primo travaso di pulizia, il vino perviene nelle barriques,
dove si svolge la fermentazione malolattica.

AFFINAMENTO
15 mesi in barriques per metà nuove e metà di secondo passaggio, 
poi altri 12 mesi in bottiglia.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso rubino cupo, di eccezionale intensità e compattezza.
Profumo: di grande eleganza e complessità; il vino evidenzia
note di prugna e viola su un fondo di tabacco e liquirizia.
Gusto: pienissimo, lungo e strutturato, con bella acidità
a riequilibrare il notevole grado alcolico.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
18° C, in ampi calici di cristallo, sia nelle stagioni fredde che in quelle 
calde. Ottimo anche in Estate se servito alla giusta temperatura.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Selvaggina di piuma e pelliccia, carni alla griglia, formaggi
a lunga stagionatura, preparazioni in salmì.

MORASSO

DENOMINAZIONE
Colli Tortonesi Timorasso

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da un vigneto di proprietà, 
ubicato in località Montagnola

UVE
Timorasso in purezza

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l’una, 
nella terza decade di Settembre

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffice delle uve, seguita da decantazione statica a freddo 
del mosto e dalla fermentazione lenta, condotta a temperatura 
controllata

AFFINAMENTO
Il vino matura in serbatoi d’acciaio per circa 12 mesi alternando 
travasi a periodi di affinamento sulle fecce nobili;
dopo l’imbottigliamento il vino evolve ulteriormente circa un anno 
in vetro.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino intenso e luminoso con belle sfumature 
verdi.
Profumo: finissimo, intenso e di grande complessità, si percepiscono 
chiare note di susina matura, cedro, nocciola fresca
e belle sfumature minerali.
Gusto: riccamente strutturato, di grande equilibrio, con bella acidità 
a supportare il contenuto alcolico superiore, lungo e di grande 
persistenza gusto-olfattiva.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
10-12°C in ampi calici.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Crostacei e frutti di mare crudi, primi piatti come ravioli di pesce, 
scaloppe di pollo o tacchino, formaggi di media stagionatura (per-
fetto con un Montebore di alcuni mesi).

DERTHONA COLLI TORTONESI TIMORASSO 

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente dai giovani impianti di proprietà, 
ubicato in località Montagnola, nei pressi del vigneto storico.

UVE
Timorasso in purezza.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l'una, 
nella terza decade di Settembre.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffice delle uve, seguita dalla decantazione statica
a freddo del mosto e dalla fermentazione lenta, condotta
a temperatura controllata. 

AFFINAMENTO
Il vino matura per un anno in serbatoi di acciaio, alternando travasi
a periodi di affinamento sulle fecce nobili; dopo l'imbottigliamento
il vino evolve ulteriormente circa un anno in vetro.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino intenso e luminoso, quasi dorato
con la maturità.
Profumo:  fine ed intenso, complesso, con note di pera, mandorla 
fresca e le caratteristiche sfumature minerali del vitigno.
Gusto: pieno, ricco ed equilibrato, con sensazione acida
perfettamente integrata nella struttura del vino. 

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
10-12 °C in ampi calici 

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Preparazioni di pesce, anche elaborate, frittate,
formaggi caprini freschi e di media stagionatura.

ALCESTI
SAUVIGNON  

BLANC

ALCESTI SAUVIGNON

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da vigneti di proprietà ubicati
in località Montagnola, nella splendida area collinare del comune
di Viguzzolo.

UVE
Sauvignon Blanc in purezza.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l'una, 
nella prima decade di Settembre; le operazioni vendemmiali
si svolgono solamente nelle prime ore del mattino, per mantenere 
integro il notevole potenziale aromatico delle uve.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffice, seguita da decantazione statica a freddo
e fermentazione del mosto limpido ad una temperatura controllata 
di 15-16°C.

AFFINAMENTO
Il vino matura sulle sue fecce fini per circa 4 mesi in serbatoi
di acciaio, alla temperatura costante di 12°C;
dopo l'imbottigliamento si affina per circa 3 mesi in bottiglia.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino tenue con bellissime sfumature smeraldo.
Profumo:  finissimo ed intenso, con note di pesca, melone e fico 
rinfrescate da eleganti sfumature di menta e sambuco.
Gusto: pieno, armonico, con bella acidità rinfrescante a sostenere
la morbidezza.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
12 °C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Crostacei, preparazioni varie a base di pesce, magnifico
con il salmone affumicato, ottimo anche come aperitivo.

RISVEGLIO

DENOMINAZIONE
Vino Bianco

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da un vigneto di proprietà
di circa trenta anni di età, ubicato in località Montagnola.

UVE
Chardonnay in purezza

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l’una,
a �fine agosto – inizio settembre.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffi�ce, seguita da decantazione statica a freddo;
con il mosto limpido si riempiono i carati di rovere francese
stagionato 4 anni all’aria aperta, ove avviene prima la fermentazione 
alcolica e, successivamente, quella malolattica.

AFFINAMENTO
Il vino matura prima in legno per circa 8 mesi e poi per altri 10 mesi
in bottiglia.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino intenso con sfumature verdognole.
Profumo:di grande carattere ed intensità, con belle note di banana �
flambé, buccia di mandarino tostata, miele e zucchero �filato.
Gusto: pienissimo, ricco e strutturato, lungamente persistente.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
12°C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Pesci a carni grasse in preparazioni anche salsate (anguilla, tinca), 
fritture di pesce, carni bianche, formaggi mediamente stagionati, 
verdure ripene.

SORNIONE

DENOMINAZIONE
Vino Bianco

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono esclusivamente da vigneti di proprietà ubicati
in località Montagnola, nella splendida area collinare del comune
di Viguzzolo.

UVE
Da uve Sauvignon in purezza.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte manualmente, in cassette da 15 Kg l’una, 
circa tre settimane dopo la maturazione fi�siologica delle uve,
in condizioni quindi di vendemmia “tardiva”.

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pressatura soffice, seguita da decantazione statica a freddo; il mosto 
limpido quindi perviene in barriques di rovere francese nuove,
ove avviene la fermentazione alcolica.

AFFINAMENTO
Il vino matura in barriques per 8 mesi, poi altri 6 mesi
in bottiglie da 0,5 l.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo dorato con riflessi verdolini.
Profumo: di grande ampiezza ed eleganza, con note di buccia
di mandarino tostata, zucchero �filato, cedro candito
e crema pasticcera.
Gusto: pienamente strutturato ed armonico, con acidità di sostegno 
al notevole contenuto di zuccheri residui, lungamente persistente.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
10 °C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Antipasti elaborati a base di patè, formaggi di media e lung
 stagionatura, anche lievemente erborinati, (magnifico con un 
Montebore stagionato), dolci di marzapane.

COD 7514805             

Barbera

14,5% Vol.

0,750

COD 7514806

Barbera, Croatina

14,5% Vol.

0,750

COD 7514800 

Timorasso

16% Vol.

0,750

COD 7514802

Sauvignon Blanc

14,5% Vol.

0,750

COD 7514801.1 

Timorasso

16% Vol.

0,750

COD 7514803

Chardonnay

14,5% Vol.

0,750

COD 7514803

Sauvignon

14,5% Vol.

0,500

P
IE

M
O

N
T

E
 -
 C

O
L

L
I 
T

O
R

T
O

N
E

S
I

P
IE

M
O

N
T

E
 -
 C

O
L

L
I 
T

O
R

T
O

N
E

S
I



22 23

GAVI
GAVI DOC

GAVI 
RISERVA VIGNA MADONINNA

GAVI DOCG

GAVI PISÉ
GAVI DOCG

BIANCO 
PASSITO 

PIEMONTE DOC

BARBERA 
LARGÉ

PIEMONTE DOC

BARBERA
PIEMONTE 

DOC

LA RAIA

COD 7514769

Cortese

12,5% Vol.

0,750

COD 7514776

Barbera

14,5% Vol.

0,750

COD 7514771

Cortese

12,5% Vol.

0,750

COD 7514778

 Barbera

15% Vol.

0,750

COD 7514772 

Cortese

12% Vol.

0,750

COD 7514770 

Cortese

14% Vol.

0,500
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BAROLO CERRATI 
RISERVA

BAROLO DOCG

BAROLO 
CERRATI 

BAROLO DOCG

BAROLO 
BRICCO VOGHERA

BAROLO DOCG 

BAROLO DEL COMUNE  
DI SERRALUNGA D’ALBA

BAROLO DOCG 

TENUTA CUCCO

NEBBIOLO
LANGHE 

DOC 

BARBERA  
SUPERIORE

BARBERA D’ALBA DOC 
SUPERIORE

LANGHE 
ROSSO
LANGHE 

 DOCT

TENUTA CUCCO

LANGHE 
CHARDONNAY

LANGHE DOC

DOLCETTO  
D’ALBA

DOLCETTO D’ALBA DOC

COD 7514779 / 7514779.1

Nebbiolo

14,5% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7514781

Nebbiolo

14,5% Vol.

0,750

COD 7514783

Nebbiolo

14,5% Vol.

0,750

COD 7514785 

Dolcetto

12,5% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7514784 

 Barbera

15% Vol.

0,750

COD 7514767 

Chardonnay

13% Vol.

0,750

COD 7514786 

Merlot, Cabernet Sauvignon

14% Vol.

0,750

COD 7514780 / 7514780.1

Nebbiolo

14,5% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7514782 / 7514782.1 

Nebbiolo

14,5% Vol.

0,750 / 1,5
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ROERO RISERVA 
SAN CARLO

ROERO DOCG

BARBERA D’ALBA 
SUPERIORE

BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC

NEBBIOLO
MATÒT

LANGHE DOC

NEBBIOLO  
D’ALBA

NEBBIOLO D’ALBA DOC

VALDINERA

ROERO ARNEIS
ROERO ARNEIS 

DOCG

FAVORITA
BRICCO QUAGLIA

LANGHE DOC

CHIARO 
DI LUNA

LANGHE DOC

VALDINERA

ALANO 
ROSA

SPUMANTE ROSATO BRUT

ALANO 
BIANCO

SPUMANTE BRUT

COD 7514854

Nebbiolo

14% Vol.

0.750

COD 7514855

Nebbiolo

12,5% Vol.

0.750

COD 7514851 / 7514851.1

Arneis

13% Vol.

0.750 / 1,5

COD 7514850

Favorita

13% Vol.

0,750

COD 7514852

Nebbiolo

12,5% Vol.

0,750

COD 7514853 / 7514853.1

Barbera

13,5% Vol.

0.750 / 1,5

COD 7045190

Arneis

11% Vol.

0.750

COD 7514856 / 7514856.1

Nebbiolo

14,5% Vol.

0.750 / 1,5

COD 7045191

Nebbiolo

12% Vol.

0.750
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CHIANTI CLASSICO
CHIANTI CLASSICO

DOCG

CHIANTI CLASSICO 
RISERVA

DOCG

EFFE 55
CHIANTI CLASSICO  

GRAN SELEZIONE DOCG

CAPRAIA ROSATO
IGT TOSCANA ROSATO

IL FANTINO
CHIANTI DOC

CAPRAIA

SPIAGGIOLE
MORELLINO DI 

SCANSANO DOCG

POGGIO MAESTRINO
MORELLINO DI SCANSANO 

RISERVA DOCG

PETIT 
VERDOT

COSTA TOSCANA IGT

POGGIO 
MAESTRINO

TORRESALINE
MAREMMA DOC

POVENTA
MALVASIA IGT TOSCANA

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

COD 7518422

Sangiovese, Canaiolo e Colorino

13,5% Vol.

0,750

COD 7518423

Sangiovese

14% Vol.

0,750

COD 7518420

Sangiovese, Ciliegiolo

13% Vol.

0,750

COD 7518424

Sangiovese

14% Vol.

0,750

COD 7518421

Sangiovese

12% Vol.

0,750

COD 7518425             

Sangiovese

14,5% Vol.

0,750

COD 7518425             

Sangiovese

14,5% Vol.

0,750

COD 7518423

Sangiovese

14% Vol.

0,750

COD 7518423

Sangiovese

14% Vol.

0,750

COD 7518428

Petit Verdot

14% Vol.

0,750
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OLINTO
SANT’ANTIMO 
ROSSO DOC

ROMITO TERRE 
VITTORI

SANT’ANTIMO IGT  

ROSSO 
DI MONTALCINO

DOCG

BRUNELLO DI 
MONTALCINO

DOCG

MOLINO 
DI SANT’ANTIMO

PRODOTTO
BIOLOGICO

LAMELIA

LAMELIA 
ROSSO
MARCHE IGP

LAMELIA 
VERDICCHIO

VERDICCHIO DI MATELICA DOC

SAN VITO LAMELIA 
VERDICCHIO

VERDICCHIO DI MATELICA DOC

COD 7518800             

Sangiovese

14,5% Vol.

0,750

COD 7518801

Sangiovese

14% Vol.

0,750

COD 7518802             

Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese

14,5% Vol.

0,750

COD 7518804

Canaiolo

14,5% Vol.

0,750

COD 7518411

Verdicchio

 12,5% Vol.

0,750

COD 7518412

Verdicchio

13,5% Vol.

0,750

COD 7518410

Syrah, Merlot

14% Vol.

0,750
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VILLAMAGNA

VILLAMAGNA D.O.C.

VILLAMAGNA
RISERVA

VILLAMAGNA D.O.C.
RISERBA

PIANA 
MARINA

TREBBIANO D’ABRUZZO D.O.C.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

RIS. COLLE MAGGIO
MONTEP. D’ABRUZZO D.O.C.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

COLLE MAGGIO
MONTEP. D’ABRUZZO D.O.C.

TORRE ZAMBRA TORRE ZAMBRA

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

MADIA
MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO D.O.C.

INCASTRO ROSA 
MADIA

ROSATO I.G.T. 
TERRE DI CHIETI

INCASTRO 
BIANCO 
MADIA

MONTEPULCIANO

PECORINO

POGGIO SALAIA
PECORINO

CERASUOLO D’ABRUZZO

PASSO SACRO
CERASUOLO D’ABRUZZO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

COD 7518381

Montepulciano

15% Vol.

0,750 / 1,5 / 3 / 6

COD 7518380

Montepulciano

15% Vol.

0,750

COD 7518387 

Montepulciano

15% Vol.

0,750 / 1,5 / 3

COD 7518388

Montepulciano

13% Vol.

0,750

COD 7518391

Montepulciano

13% Vol.

0,750

COD 7518384

Trebbiano d’Abruzzo

13% Vol.

0,750

COD 7518421

Montepulciano

12% Vol.

0,750

COD 7518389

Pecorino

13% Vol.

0,750

COD 7518393

Montepulciano

15% Vol.

0,750 / 1,5 / 3

COD 7518389

Pecorino

13% Vol.

0,750
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PASSIONALE 
1910

ROSSO ITALIA

AMARNE
MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO D.O.C

MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO

D.O.C

ROSATO 
ROSATO I.G.T. 

TERRE DI CHIETI

TREBBIANO
TREBBIANO I.G.T.
TERRE DI CHIETI

PECORINO
PECORINO I.G.T. 
TERRE DI CHIETI

IDI DI MARZO

FAMILY SELECTION CUVÉE PRIVATA 

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

DOMINIO
IMPERFETTO

WHITE 
SCANDAL

TREBBIANO D’ABRUZZO D.O.C.

PERFECTLY 
IMPERFECT

ROSATO  IGT

QUEEN 
RAPSODY
ORGANIC  ROSÉ

COD 7518394

Montepulciano, Primitivo, Negroamaro

15% Vol.

0,750

COD 7518398

Pecorino

12,5% Vol.

0,750

COD 7518395

Montepulciano

14% Vol.

0,750

COD 7518399

Trebbiano

12% Vol.

0,750

COD 7518396

Montepulciano

13% Vol.

0,750

COD 7518397

Montepulciano, Malbec

12,5% Vol.

0,750

COD 7518402

Sangiovese, Nero di Troia, Nerello Mascalese

12% Vol.

0,750 / 1,5

COD 7518402.1

Merlot, Montepulciano, Sangiovese

12% Vol.

0,750

COD 7518402.2

Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pecorino

12% Vol.

0,750
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7538423

Primitivo, Montepulciano, Nerello Mascalese 

15% Vol.

0,750

MERIDIONALE 
TRE TENUTE

CUVÉE PRIVATA

LAMPU
PUGLIA IGT

PICURARU
PUGLIA IGT

VIENTU
PUGLIA IGT

AURU
PUGLIA IGT

PARITARU
PUGLIA IGT

PAJARU

COD 7538423

Primitivo, Montepulciano, Nerello 
Mascalese 

15% Vol.

0,750

COD 7518409

Negroamaro

15% Vol.

0,750

COD 7518405

Susumaniello 

15% Vol.

0,750

COD 7518410

Nero di Troia

15% Vol.

0,750

COD 7518406

Primitivo, Negroamaro, Nero di Troia

15% Vol.

0,750

COD 7518408

Primitivo

15% Vol.

0,750
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TINUZZO
TERRE SICILIANE IGT 

MAGARA
TERRE SICILIANE IGT

CUCULÀ
TERRE SICILIANE IGT

LIOLÀ
TERRE SICILIANE IGT 

VICERÉ
TERRE SICILIANE IGT 

MALPELO
TERRE SICILIANE IGT 

PERI PERI

COD 7518377

Nerello Mascalese, Frappato, Perricone

13 % Vol.

0,750

COD 7518378

Inzolia 

12,5% Vol.

0,750

COD 7518379 

Zibibbo

12,5 % Vol.

0,750

COD 7518374

Nerello Mascalese 

13,5 % Vol.

0,750

COD BigNoodleTitling 

Susumaniello 

15% Vol.

0,750

COD 7518376 

Perricone

14 % Vol.

0,375
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MORGIA
GRECO DEL SANNIO 

DOC

CHIUSA
FAIANO DEL SANNIO 

DOC

MACERESE
FALANGHINA BENEVENTANO IGP

CESE
FALANGHINA DEL SANNIO DOC

FOSSO  
DEGLI ANGELI

FOSSO  
DEGLI ANGELI

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

RAJETE
AGLIANICO DEL SANNIO DOC 

PEZZA
PIEDIROSSO DEL SANNIO DOC 

VOSCU
SCIASCINOSO DEL SANNIO DOC  

AMMUSCIAT
PASSITO BENEVENTANO  

BIANCO IGP

SAFINIM
AGLIANICO DEL SANNIO 

DOC RISERVA

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

COD 7530301             

Falanghina

15% Vol.

0,750

COD 7530304

Falanghina

14,5% Vol.

0,750

COD 7530302

Fiano

14,5% Vol.

0,750

COD 7530303

Greco

13,5% Vol.

0,750

COD 7530309

Aglianico

14% Vol.

0,750

COD 7530309

Aglianico

14% Vol.

0,750

COD 7530305 

Moscato Bianco, Falanghina

11,5 % Vol.

0,375

COD 7530306             

piedirosso

13,5% Vol.

0,750

COD 753030

Sciascinoso 

14% Vol.

0,750
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CÀRROS
CANNONAU DI SARDEGNA DOC  
NEPENTE DI OLIENA CLASSICO

CHIUSA
CANNONAU DI SARDEGNA DOC 

NEPENTE DI OLIENA

TIRÌA
VERMENTINO DI SARDEGNA DOC

GIÒIAS
ISOLA DEI NURAGHI BIANCO IGT

FRATELLI 
PUDDU

PRODOTTO
BIOLOGICO

FRATELLI 
PUDDU

BALOI
SPUMANTE BRUT 

ROSÈ

PRO VÒIS
CANNONAU  DI SARDEGNA DOC

NEPENTE DI OLIENA RISERVA

BIRIAI 
CANNONAU DI SARDEGNA DOC 

NEPENTE DI OLIENA

COD 7540050

Cannonau (vinificato in bianco), Granazza

13% Vol.

0,750

COD 7540051

Vermentino in purezza

13,5% Vol.

0,750 

COD 7540053

Cannonau in purezza

14% Vol.

0,375/0,750/1,5

COD 7540054

Cannonau in purezza

14,5% Vol.

0,750/1,5

COD 7540055

Cannonau in purezza

15% Vol.

0,750/1,5

COD 7540056

Cannonau in purezza

14,5% Vol.

0,750

COD 7045780

Cannonau in purezza

12% Vol.

0,750/1,5
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GR GRILLO
SICILIA DOC

CA
CATARRATTO

NINO
GANDOLFO

NINO
GANDOLFO

ZI - ZIBIBBO SECCO
TERRE SICILIANE IGT

BI
BIANCO

BARONÌA SOPRANA
BIANCO

TERRE SICILIANE IGT

NE - NERO D’AVOLA
TERRE SICILIANE IGT

NERE
NERELLO MASCALESE IGP

SY - SYRAH
SICILIA DOC

SYNE
TERRE SICILIANE IGT

PIAN DEI GELSI
ROSSO

TERRE SICILIANE IGT

COD 7538420

Zibibbo

13% Vol.

0,750

COD 7538421

Grillo

13% Vol.

0,750

COD 7538422.1

Catarratto, Viognier

13% Vol.

0,750

COD 7538418

Grillo, Zibibbo

12,5% Vol.

0,750

COD 7538427

Nero d’Avola in purezza

14% Vol.

0,750

COD 7538425

Syrah, Nero d’Avola

14% Vol.

0,750

COD 7538419

Catarratto

13% Vol.

0,750

COD 7538423

Nero d’Avola in purezza

14% Vol.

0,750

COD 7538429

Nerello Mascalese

13,5% Vol.

0,750

COD 7538424

Syrah in purezza

14% Vol.

0,750
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NEVT 
NERO D’AVOLA

TERRE SICILIANE IGT 

ANNABEL
TERRE SICILIANE IGT

NINO
GANDOLFO

VENDEMMIA TARDIVA

COD 7538426

nero d’avola

15% Vol.

0,750

COD 7538428

nero d’avola, syrah

12% Vol.

0,750
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VINI
ESTERI
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PAULINSHOFBERG
AUSLESE RIESLING

MOSEL RIESLING 

KESTENER FEINHERB
RIESLING

MOSEL RIESLING 

ALTE REBEN
RIESLING

MOSEL RIESLING 

KESTENER 
RIESLING TROCKEN

MOSEL RIESLING 

WEINGUT
MEIERER

WEINGUT
MEIERER

HOPS
MOSEL RIESLING 

+LUPPOLO “MOSAIC”

WTF!? 
RIESLING

MOSEL RIESLING 

OMG! 
RIESLING

MOSEL RIESLING 

COD 7508900

Riesling in purezza

11% Vol.

0,750

COD 7508902

Riesling

12,5% Vol.

0,750

COD 7508903             

Riesling

13% Vol.

0,750

COD 7508904

Riesling

7% Vol.

0,375

COD 7508905

Riesling

11,5% Vol.

0,750

COD 7508906

Riesling

11,5% Vol.

0,750

COD 7508907

Riesling + luppolo “Mosaic”

11,5% Vol.

0,750
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RIESLING
ALSACE AOP

GEWÜRZTRAMINER
ALSACE AOP

PINOT GRIS
ALSACE AOP

PINOT GRIS
GRAND CRU 

KIRCHBERG DE 
RIBEAUVILLE

ALSACE GRAND CRU AOP

GEWÜRZTRAMINER
GRAND CRU 
KIRCHBERG  

DE RIBEAUVILLE
ALSACE GRAND CRU AOP

RIESLING  
GRAND CRU 
KIRCHBERG  

DE RIBEAUVILLE
ALSACE GRAND CRU AOP

HENRY FUCHS HENRY FUCHS
PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

CREMANT D’ALSACE
CREMANT D’ALSACE AOP

EDELZWICKER
ALSACE AOP 

PINOT NOIR
ALSACE AOP 

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

PRODOTTO
BIOLOGICO

COD 7601201

Riesling

13% Vol.

0,750

COD 7601205

Riesling

13% Vol.

0,750

COD 7601200

Riesling, Auxerrois, Muscat

12,5% Vol.

0,750

COD 7601202

Gewürztraminer

13,5% Vol.

0,750

COD 7601206

Gewürztraminer

13,5% Vol.

0,750

COD 7601204

Pinot Nero

14% Vol.

0,750

COD 7601203

Pinot Grigio

14% Vol.

0,750

COD 7601207

Pinot Grigio

14,5% Vol.

0,750

COD 7045810

Auxerrois

13% Vol.

0,750
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CHABLIS 
PREMIER CRU 

BEAUROY
CHABLIS PREMIER CRU

7601035

Chardonnay in purezza

13% Vol.

0,750

7601033

Chardonnay in purezza

12,5% Vol.

0,750

CHABLIS
CHABLIS AOC

7601031

Chardonnay in purezza

12% Vol.

0,750

PETIT  
CHABLIS

PETIT CHABLIS AOC

DOMAINE
DU VIEUX 

LOUP
BERNARD 
MOREAU

BOURGOGNE 
PINOT NOIR
BOURGOGNE AOC

BOURGOGNE 
CHARDONNAY

BOURGOGNE AOC

COD 7601031

Chardonnay

12% Vol.

0,750

COD 7601033

Chardonnay

12,5% Vol.

0,750

COD 7601035

Chardonnay

13% Vol.

0,750

COD 7601013

Pinot Nero

12,5% Vol.

0,750

COD 7601011

Chardonnay

12% Vol.

0,750
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BLANQUETTE  
DE LIMOUX BRUT

METODO CLASSICO 
LIMOUX AOC

BLANQUETTE  
DE LIMOUX BRUT BIO

METODO CLASSICO 
LIMOUX AOC

CREMANT DE 
LIMOUX BRUT
METODO CLASSICO 

LIMOUX AOC

CREMANT  
DE LIMOUX  
BRUT ROSÉ

METODO CLASSICO 
LIMOUX AOC

CREMANT  
DE LIMOUX  

BRUT NATURE
METODO CLASSICO 

LIMOUX AOC

PRODOTTO
BIOLOGICO

DOMAINE BOUCHÉ DOMAINE BOUCHÉ

CHARDONNAY
CREMANT  

DE LIMOUX  
BRUT PRESTIGE

METODO CLASSICO 
LIMOUX AOC

CHENIN

COD 7025125

Mauzac, Chardonnay

12,5% Vol.

0,750

COD 7025126

Mauzac 

12,5% Vol.

0,750

COD 7025126

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir

12,5% Vol.

0,750

COD 7025127           

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir

12,5% Vol

0,750

COD 7025128

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir

12,5% Vol

0,750

COD 7025129

Chardonnay, Chenin, Pinot

12,5% Vol.

0,750

COD 7025128

Chenin

12,5% Vol.

0,750

COD 7025130

Chardonnay

12,5% Vol.

0,750
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SAUVIGNON  
BLANC ABBAYE

IGP VAL DE LOIRE SAUVIGNON 
BLANC ABBAYE

PINOT
NOIR

7601289

100% Pinot Noir 

12,5% Vol.

0,750

POUILLY-FUMÉ  
CUVÉE ABBAYE

POUILLY-FUMÉ AOC

SANCERRE ROUGE 
CUVÉE ABBAYE
SANCERRE ROUGE AOP

SANCERRE BLANC 
CUVÉE ABBAYE
SANCERRE BLANC AOP

DOMAINE  
ROC DE L’ABBAYE

COD 7601288

Sauvignon

12% Vol.

0,750

COD 7601289

Pinot Noir

12,5% Vol.

0,750

COD 7601287 

Sauvignon blanc

13% Vol.

0,750

COD 7601285

Sauvignon Blanc

13% Vol.

0,750

COD 7601286                      

Pinot Noir

13% Vol.

0,750
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CROZES  
HERMITAGE ROUGE  

“MARTINELLES”
AOC CROZES HERMITAGE  

SAINT 
JOSEPH  
ROUGE

AOC SAINT JOSEPH 

CROZES 
HERMITAGE 

BLANC
AOC CROZES HERMITAGE 

VIOGNIER 
ALOES

COTES DU RHONE 
ROUGE

COTES DU RHONE 
BLANC

DOMAINES  
MARTINELLES 

& ALOES 

COD 7601270

Syrah

14% Vol.

0,750

COD 7601277

Viognier, Grenanche Blanche, Roussane 

13,5% Vol.

0,750

COD 7601272

Syrah

13,5% Vol.

0,750

COD 7601276

Syrah, Grenache Noir 

13,5% Vol.

0,750

COD 7601271

Marsanne, Rousanne

13,5% Vol.

0,750

COD 7601275

Viognier

15% Vol.

0,750
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CHAMPAGNE
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BRUT 

7010560 

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

8 g/l

12,5% Vol.

0,750

MILLESIMÉ 2014
PREMIERE CRU

BRUT ART DÉCO
PREMIERE CRU

ROSÉ DRY
COLLECTION PRIVÉE

EXTRA BRUT
PREMIERE CRU

VINTAGE 2008
COLLECTION PRIVÉE

BLANC DE NOIRS
PREMIERE CRU

BLANC DE BLANCS
PREMIERE CRU

ROSÉ

COLLET COLLET

7010560 

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

8 g/l

12,5% Vol.

0,750

7010579

20% Pinot Noir 75% Chardonnay
5% Meunier

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

dosaggio:  6 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010551 

50% Meunier 30% Chardonnay
20% Pinot Noir

TEMPO SUI LIEVITI: minimo 3 anni

DOSAGGIO: 10 g/l

12% Vol.

0,375/ 0,750 / 1,5 / 300

COD 7010560 

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

DOSAGGIO: 8 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010565

50% Pinot Noir  
(di cui 15% vinificato in rosso)
40% Chardonnay 10% Meunier

TEMPO SUI LIEVITI:  minimo 4 anni

dosaggio: 10 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010582 

40% Chardonnay 40% Pinot Noir
20% Meunier 

tempo sui lieviti: minimo 4 anni

DOSAGGIO: 9 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010566 

50% Pinot Noir 40% Chardonnay
10% Meunier

tempo sui lieviti: minimo 4 anni

DOSAGGIO: 26 g/l

12,5% Vol.

0,750

CUVÉE 21 ESPRIT COUTURE
PREMIERE CRU - MILLESIMATO

COD 7010555

TEMPO SUI LIEVITI:  minimo 7 anni

dosaggio: 6 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010579

40% Pinot Noir 
60% Chardonnay

TEMPO SUI LIEVITI: minimo 7 anni

dosaggio: 5 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010541

 
100% chardonnay 

TEMPO SUI LIEVITI: minimo 5 anni

dosaggio: 7 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010578

40% Chardonnay 40% Pinot Noir
20% Meunier

tempo sui lieviti: minimo 4 anni

DOSAGGIO: 3 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010579

20% Pinot Noir 75% Chardonnay
5% Meunier

tempo sui lieviti: minimo 7 anni

dosaggio:  6 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010543

85% Pinot Noir 15% Meunier

tepo sui lieviti: minimo 4 anni

dosaggio: 8 g/l

12,5% Vol.

0,750
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CUVÉE RESERVE CUVÉE ROSÉ BLANC DE BLANCS

INTENSE EXTRANOBLE VINTAGEPURE DOSAGE ZERO

MAISON  
JEAN-NOËL HATON 

7010593 / AST. 7010593.1

35% Meunier, 
35% Pinot Noir 

 (di cui 10% vinificato in rosso)
30% Chardonnay

dosaggio: 9 g/l

12,5% Vol.

0,750

7010590 / AST. 7010590.1  / 7010590.2  

35% Meunier 35% Pinot Noir
30% Chardonnay

dosaggio: 9 g/l

12% Vol.

0,750 / 1,5 

COD 7010590 / AST. 7010590.1  / 7010590.2  

35% Meunier 35% Pinot Noir
30% Chardonnay

dosaggio: 9 g/l

12% Vol

0,375/ 0,750 / 1,5 / 300

COD 7010599 / AST. 7010599.1

50% Pinot Noir
50% Chardonnay

dosaggio: 0 g/l

12,5% Vol.

0,375/ 0,750 / 1,5 / 300

COD 7010593 / AST. 7010593.1

35% Meunier, 
35% Pinot Noir 

 (di cui 10% vinificato in rosso)
30% Chardonnay

dosaggio: 9 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010602 / AST. 7010602.1

60% Chardonnay
40% Pinot Noir

dosaggio : 8 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010596 / AST. 7010596.1

100% Chardonnay

dosaggio: 8 g/l

12,5% Vol.

0,750

COD 7010606

50% Pinot Noir 
(dal 5 al 7 % vinificato in legno)

50% Chardonnay

dosaggio: 8 g/l

12,5% Vol.

0,750
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ALTRE
ESPRESSIONI
D’UVA
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ALPESTRE  
VERMOUTH DI TORINO 

ROSSO

ALPESTRE  
VERMOUTH DI 

TORINO BIANCO

ALPESTRE
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COD 8010136

Assenzio, chiodi di garofano, cannella, 
rabarbaro e achillea

18% Vol.

0,750

COD 8010135

Salvia sclarea e rose bianche, 
assenzio, maggiorana, sambuco, china, 

genziana e arancio

18% Vol.

0,750
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VERMOUTH 
ROSSO DI TORINO

VERMOUTH 
ROSSO

VERMOUTH 
BIANCO

DORAGROSSA
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COD 8010068             

Assenzio, arancio dolce, camomilla, 
genziana, vaniglia, rosa, cannella

17% Vol.

1 l

COD 8010067           

Assenzio, arancio, zenzero, cannella, 
genziana, rabarbaro, china e vaniglia

17% Vol.

1 l

COD 8010066             

Assenzio, china, rabarbaro, arancia, 
cannella, menta, genziana, camomilla

18% Vol.

1 l
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0120040

100% Palomino

12 anni

dosaggio: 6 g/l

15% Vol.

0,750

LEONOR CRISTINA ALFONSO

VIÑA AB 
AMONTILLADO 

SOLERA 
1847

NECTAR

GONZALEZ
BYASS

0120039

87% Palomino 13% Pedro Ximenez

7 anni

dosaggio:  40 g/l

15 % Vol.

0,750

0120037

87% Palomino 13% Pedro Ximenez

30 anni

dosaggio: 50 g/l

20% Vol.

0,375

0120040.2 

100% Palomino

8 anni

dosaggio: Meno di 4 g/l

18% Vol.

0,750

GONZALEZ
BYASS

VORS 30 ANNI  
DEL DUQUE

VORS 30 ANNI  
APOSTOLES

VORS 30 ANNI  
MATUSALEM

VORS 30 ANNI  
NOE

0120038

100% Palomino

30 anni

dosaggio: 5 g/l

21,5% Vol.

0,375

COD 0120040

100% Palomino

12 anni

dosaggio: 6 g/l

15% Vol.

0,750

COD 0120032

100% Pedro Ximenez

9 anni

dosaggio: 370  g/l

15% Vol.

0,750

COD 0120039

87% Palomino 13% Pedro Ximenez

7 anni

dosaggio:  40 g/l

15% Vol.

0,750

COD 0120033.1 / 0120033

75% Palomino 25% Pedro Ximenez

8 anni

dosaggio: 128 g/l

18% Vol.

0,350 / 0,750

COD 0120040.2 

100% Palomino

8 anni

dosaggio: Meno di 4 g/l

18% Vol.

0,750

COD 0120040.1

100% Palomino

12 anni

dosaggio: Meno di 4 g/l

16,5% Vol.

0,750

COD 0120034

100% Pedro Ximenez

30 anni

dosaggio: 400 g/l

15,5% Vol.

0,750

COD 0120038

100% Palomino

30 anni

dosaggio: 5 g/l

21,5% Vol.

0,375

COD 0120037

87% Palomino 13% Pedro Ximenez

30 anni

dosaggio: 50 g/l

20% Vol.

0,375

COD 0120036

75% Palomino 25% Pedro Ximenez

30 anni

dosaggio: 130 g/l

20,5% Vol.

0,375
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VERMOUTH LA COPATIO PEPE

GONZALEZ
BYASS

COD 0120010.3 / 0120010 / 0120010.1

100% Palomino

5 anni

dosaggio: 1 g/l

15% Vol.

0,350 / 0,750 / 1

COD 8010100

Assenzio, chiodo di garofano, 
scorza d’arancia, cannella, 

angelica, noce moscata e china

12 anni

16,5% Vol.

0,750

S
P
A

G
N

A
 -
 A

N
D

A
L

U
S

IA
 -
 J

E
R

E
Z
 D

E
 L

A
 F

R
O

N
T

E
R

A

S
P
A

G
N

A
 -
 A

N
D

A
L

U
S

IA
 -
 J

E
R

E
Z
 D

E
 L

A
 F

R
O

N
T

E
R

A



78 79

VERMOUTH DRY 
MARINO

VERMOUTH BIANCO  
MAESTRALE

VERMOUTH ROSSO 
AL MIRTO

MACCHIA VERMOUTH
MEDITERRANEO

BE SPOKE
DISTILLERY

VERMUT SOSPESO
RICETTA AL CAFFÈ 

COD 8010090

Vini piemontesi, moscato sardo

Assenzio, mirto, genziana, 
rabarbaro, china, menta, vaniglia, 

macis, cardamomo, scorze di limone 
e arancio amaro

18% Vol.

0,750

COD 8010091 

Vini piemontesi, vermentino  
di gallura docg

Assenzio, mirto, genziana, 
rabarbaro, china, menta, vaniglia, 

macis, cardamomo, scorze di limone 
e arancio amaro

18% Vol.

0,750

COD 8010092

vernaccia di oristano

Assenzio, mirto, genziana, 
rabarbaro, china, menta, vaniglia, 

macis, cardamomo, scorze di limone 
e arancio amaro

19% Vol.

0,375

COD 8010110

Artemisia, arancio dolce, chiretta, 
rabarbaro. Legno di sandalo, 

quassio, stecche di vaniglia, caffe 
crudo & tostato

18% Vol.

0,750
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GRAPPA  
DI MOSCATO 

D’ASTI

GRAPPA  
DI BARBERA

GRAPPA  
DI MALVASIA  

DI CASTELNUOVO DON BOSCO

GRAPPA  
DI NEBBIOLO  
DA BAROLO

GRAPPA  
DI NEBBIOLO  

DA BARBARESCO

BOSSO BOSSO

LA RIONDA 
RISERVA

GRAPPA DI BARBERA RISERVA

LA RIONDA 
RISERVA

GRAPPA DI MOSCATO RISERVA

GRAPPA  
DI MOSCATO D’ASTI

INVECCHIATA

GRAPPA  
DI BARBERA

INVECCHIATA

GRAPPA 
DI NEBBIOLO

BARRICATA

COD 3040510

-

Moscato d'Asti

42% Vol.

0,700

COD 3040511

-

Barbera

42% Vol.

0,700

COD 3040513

-

Nebbiolo

45% Vol.

0,700

COD 3040512

-

Malvasia di Castelnuovo Don Bosco

42% Vol.

0,700

COD 3040515

36 mesi

Moscato d'Asti

40% Vol.

0,700

COD 3040518

 10 anni

Moscato d'Asti

42% Vol.

0,500

COD 3040516

36 mesi

Barbera

40% Vol.

0,700

COD 3040519

 10 anni

Barbera

42% Vol.

0,500

COD 3040517

36 mesi

Nebbiolo

45% Vol.

0,700

COD 3040514

-

Nebbiolo

45% Vol.

0,700
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GRAPPA  
DI MOSCATO  

GRAN RISERVA

GRAPPA  
DI BARBERA

GRAN RISERVA

GRAPPA 
DI NEBBIOLO

BARRICATA

GRAPPA PIEMONTE 
BOTTE 434 - UVE AROMATICHE

SELEZIONE FULVIO PICCININO

GRAPPA PIEMONTE 
BOTTE 1 - UVE ROSSE

SELEZIONE FULVIO PICCININO

BOSSO BOSSO

GENEPY 
DEL PIEMONTE

AMARO
BOSSO

GRAPPA  
MONFERRATO

GRAPPA  
DI MOSCATO

INVECCHIATA

GRAPPA 
INVECCHIATA

COD 3040520 astucciata

20 anni

Moscato d'Asti

42% Vol.

0,700

COD 3040521

20 anni

Barbera

42% Vol.

0,700

COD 3040523

24 mesi

Vinacce selezionate dalla 
produzione vinicola del Piemonte 

42% Vol.

0,700

COD 0105215

Bacche, erbe, fiori, foglie, frutti 
e radici 

32% Vol.

0,700

COD 3040517

36 anni

Nebbiolo

45% Vol.

2x 0,700

COD 3040525 astucciata

-

Barbera, Freisa, Nebbiolo   
e Grignolino

40% Vol.

0,700

COD 3040526

24 mesi

Moscato d'Asti

42% Vol.

0,700

COD 3040527

24 mesi

Barbera, Freisa, Nebbiolo e 
Grignolino

40% Vol.

0,700

COD 3040524

invecchiamento: 24 mesi

Moscato, Malvasia e Ruchè, dalle 
colline del Piemonte 

42% Vol.

0,700

COD 4015326

Artemisia mutellina

36% Vol.

0,700
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GRAPPA 
BARRICATA

GRAPPA 
MORBIDA SPIRITO 

DIVINO

GRAPPA 
DI MÜLLER 

THURGAU TQ

GRAPPA  
DI MOSCATO 

TQ

GRAPPA  
BARRICATA

TQ

GRAPPA DI  
AMARONE  

BARRICATA TQ

GRAPPA DI
GEWÜRZTRAMINER

BARRICATA CILIEGIO TQ

GRAPPA DI  
AMARONE GRAN 
RISERVA ELOISI

TORQUADRA TORQUADRA

COD 3040610

24 mesi

Pinot Nero, Chardonnay, Teroldego

40% Vol.

0,700

COD 3040611

-

 Pinot Nero, Teroldego, Glera

40% Vol.

0,700

COD 3040603 / 3040603.1

-

moscato

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio

COD 3040602 / 3040602.1

-

Müller Thurgau

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio

COD 3040603 / 3040603.1

invecchiamento: 24 mesi

Pinot Nero, Chardonnay 

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio

COD 3040615 / 3040615.1

invecchiamento: 24 mesi

Pinot Nero, Chardonnay 

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio legno

COD 3040601 / 3040601.1

invecchiamento: 36 mesi

Gewürztraminer

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio

COD 3040604 / 3040604.1

invecchiamento: 24 mesi

Corvina, Corvinone, Rondinella, 
Croatina, Oseleta

40% Vol.

0,700 /  0,700 astuccio
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ALPESTRE
LONDON DRY GIN

3015435

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FLOREALE - AGRUMATO - BALSAMICO

BAREKSTEN 
BOTANICAL GIN

3015440

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FRUTTATO

ALPESTRE
GIN ALPINO

3015435

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FLOREALE - AGRUMATO - BALSAMICO

AQVA DI GIN 
SPEZIATA

3015342

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SPEZIATO - PICCANTE

BIRDS 
DRY GIN 

3015425

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

BAREKSTEN 
BOTANICAL 

AQUAVIT
3040405

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
FRUTTATO

BOBBY’S 
SCHIEDAM
DRY GIN

3015180

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

THE 
LONDON 

N°1
3015112

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

PORTOBELLO
ROAD N°171

GIN
3015130

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

FERDINAND'S
SAAR DRY GIN

3015115

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

DORAGROSSA 
LIQUORE 

BERGAMOTTO
4015374

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
AGRUMATO - FRESCO - FLOREALE

ALKKEMIST
GIN
3015131

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO - CENA IN ABBINAMENTO

DOPO CENA

PROFILO AROMATICO
SECCO - FRESCO - SPEZIATO - DOLCE

SPIRITS CORNER SPIRITS CORNER
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AMARO
ALPESTRE

0105001

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

AMARO
BASTALDO

0105205

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

AMARO
HERMITE

0105001.9

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

AMARO
UNDERBERG

8902121

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

LIQUORE
RYTO

BARGNOLËIN
4015072

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

DORAGROSSA
AMARO  

DI TORINO
4015370

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

LIQUORE 
DORAGROSSA 
RABARBARO

4015378

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

RON ABUELO
TWO OAKS 

6540443

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - CENA IN ABBINAMENTO  UTILIZZO NELLA 

CREAZIONE DI PIATTI

SAINT AUBIN 
XO
6540651

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - CENA IN ABBINAMENTO UTILIZZO NELLA 

CREAZIONE DI PIATTI

SAINT AUBIN 
ARRANGÉ 
COFFEE

6540647

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - CENA IN ABBINAMENTO UTILIZZO NELLA 

CREAZIONE DI PIATTI

LIQUORE 
DORAGROSSA 

CAFFÈ
4015377

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

RON ABUELO
12 AÑOS 

6540436

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - CENA IN ABBINAMENTO  UTILIZZO NELLA 

CREAZIONE DI PIATTI

SPIRITS CORNER SPIRITS CORNER
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NOBUSHI 
BLENDED 
WHISKY

8511280

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

MATTHEW 
THE FIREPLACE 

8510105

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

EVAN WILLIAMS 
SINGLE BARREL

VINTAGE
8511102

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

CREATIVE 
BLEND #2 

8511291

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

CAMUS VERY 
SPECIAL 

1050035.2

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - UTILIZZO NELLA 

CREAZIONE DI PIATTI

SHANKY'S 
WHIP 
4015810

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

SAINT AUBIN 
RUM VSOP

6540650

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

JAMAICA  
5 YEARS  

BLENDRUM
6540607

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA 

CENA IN ABBINAMENTO  
UTILIZZO NELLA CREAZIONE  

DI PIATTI

SPIRITED 
UNION

6540530

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - CENA IN 

ABBINAMENTO UTILIZZO 
NELLA CREAZIONE DI PIATTI

BLADNOCH
VINAYA
WHISKY

8510260

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

EGAN’S 
FORTITUDE

IRISH WHISKEY
8510281

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

ELIJAH CRAIG 
SMALL BATCH

WHISKEY
8511120

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA

SPIRITS CORNER

?
SPIRITS CORNER



92 93

CHEVALIER 
D'ESPALET 
TRADITION

1050112

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - UTILIZZO 

NELLA CREAZIONE DI PIATTI

SEI  
BELLISSIMI 

BELLINI
3020035

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO

CALVADOS 
MORIN  

SÉLECTION
3040121

MOMENTO DI CONSUMO
DOPO CENA - UTILIZZO 

NELLA CREAZIONE DI PIATTI

SEI 
BELLISSIMI 
BELLI-NO

0120595

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO

SEI 
BELLISSIMI 
ROSSI-N0

3020037

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO

SEI 
BELLISSIMI 

ROSSINI
0120596

MOMENTO DI CONSUMO
APERITIVO

SPIRITS CORNER




