
Dievole ha una storia antica. Tutto nasce nel 1090: due 
capponi, tre pagnotte e sei monete lucchesi di buon ar
gento per un angolo di Chianti. Con questo piccolo ba
ratto due fattori si garantirono un ettaro di vigneti tra le 
alture senesi, in un luogo dal nome imponente e di buon 
auspicio: Dievole, dal latino «Dio Vuole». Oggi la Tenu
ta conta 152 ettari di vigneto a conduzione biologica. Il 
rispetto e la valorizzazione del terroir trovano riscontro 
nelle lavorazioni in cantina, dove si usano per le fermen
tazioni “tulipe” di cemento grezzo, con solo lieviti autoc
toni, e grandi botti di rovere non tostate per l’affinamen
to. Si coltiva per lo più Sangiovese, ma anche Canaiolo, 
Colorino e Trebbiano. Ci sono tre anime di Dievole: i vi
gneti, che ricamano le dolci colline nei dintorni del borgo 
di Vagliagli; gli olivi che sono un patrimonio importante 
e dal fascino senza tempo; la Villa, un’elegante residenza 
per un’esperienza indimenticabile. 

In one of the most popular wine regions in the world, Chianti 
Classico, 152 hectares of vines are planted, with a philosophy 
of sustainable production, which respects the environment and 
the natural life cycle of the grapes. Since 2017 the winery has 
organic certification. 
The respect for the terroir is complemented by a careful work in 
the winery, where spontaneous fermentation in concrete vats, 
using only native yeasts, and aging in large barrels, preserve the 
organoleptic properties of the grapes, expressing the best of the 
soil. Most of the area is planted with Sangiovese but there are 
also other native varieties, like Canaiolo, Colorino and Treb-
biano. 
There are three expressions of Dievole: its vineyards, which give 
life to intense wines, the olive trees that dot the landscape with 
their timeless charm; and the warm welcome of the historic villa 
“Villa Dievole”, an elegant destination where visitors can live 
an unforgettable experience.
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NOVECENTO
CHIANTI CLASSICO

DOCG RISERVA
Novecento rappresenta la storia di Dievole, raccon
ta un’interpretazione autentica e appassionata del 
Chianti Classico nella sua versione Riserva. Si tratta 
di un vino di territorio, una selezione delle migliori 
uve che coniuga eleganza e profondità.
 
Novecento represents the story of Dievole, it transmits an 
authentic and passionate interpretation of Chianti Clas-
sico in its Riserva version. It is a local wine, a selection 
of the best grapes from the 152 hectares of property that 
combines elegance and depth.

Varietà/Variety: 
100% Sangiovese
Invecchiamento/Aging: 
18 mesi in botti grandi di rovere francese
18 months in french big oak barrels
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VIGNA SESSINA
CHIANTI CLASSICO DOCG

GRAN SELEZIONE
Sessina è la vigna di quattro ettari scelta da Dievole 
per creare la sua Gran Selezione. Il suolo ricco di 
scheletro ha origine da un’arenaria conosciuta come 
“Macigno del Chian ti” che dona al vino un’eleganza 
e freschezza unica.

Sessina is the four-hectare vineyard chosen by Dievole 
to create its Gran Selezione. The soil, rich in skeleton, 
originates from a sandstone known as “Macigno del 
Chianti”, which gives the wine a unique elegance and 
freshness.

Varietà/Variety:
100% Sangiovese
Invecchiamento/Aging: 
24 mesi in botti grandi di rovere francese
24 months in french big oak barrels



CHIANTI CLASSICO DOCG

Dievole Chianti Classico è il vino bandiera  
dell’azienda al quale spetta il ruolo di primo amba
sciatore. Un Chianti Classico che vinifica in cemento 
e invec chia nel legno di rovere francese non tostato. 
Un vino che trasmette l’unicità e la tipicità di questo 
territorio.

Dievole Chianti Classico is the flagship wine of the com-
pany with the role of primary ambassador. A Chianti 
Classico that is vinified in cement and ages in untoasted 
French oak. A wine that conveys the uniqueness and 
typicality of this territory.

Varietà/Variety: 
90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino
Invecchiamento/Aging: 
13 mesi in botti grandi di rovere francese
13 months in french big oak barrels
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PETRIGNANO
CHIANTI CLASSICO DOCG

Petrignano è un vigneto che nasce su suoli con alta 
pietrosità e ricchi di calcare. L’abbondante presen
za di scheletro, la profondità delle radici e la bassa 
vigoria che le piante trovano in quest’area regalano 
un vino par ticolarmente espressivo, un Cru con una 
grande personalità. 

Petrignano is a vineyard that grows on rocky soils rich 
in limestone. The abundant presence of stones matter, 
the depth of the roots and the low vigor that the plants 
find in this area give a particularly expressive wine, a 
Cru with a great personality.

Varierà/Variety: 
100% Sangiovese
Invecchiamento/Ageing: 
13 mesi in botti di rovere francese non tostate
13 months in untoasted oak barrels

CATIGNANO
CHIANTI CLASSICO DOCG

Catignano è un altopiano caratterizzato da suoli con 
alta componente calcarea con presenza di Alberese, 
sulla Formazio ne del Monte Morello. Le molte ore di 
sole ma anche le escursioni termiche notturne regala
no vini com plessi, con sentori di frutta matura e bella 
succosità del sorso.

Catignano is a plateau characterized by soils with a 
high limestone with the presence of Alberese, on the 
Monte Morello Formation. The many hours of sunshine 
but also the night-time temperature ranges give complex 
wines, with hints of ripe fruit and a nice juiciness on 
the palate.

Varierà/Variety: 
100% Sangiovese
Invecchiamento/Ageing: 
13 mesi in botti di rovere francese non tostate
13 months in untoasted oak barrels
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CASANOVA
CHIANTI CLASSICO DOCG

Un Chianti Classico “come si faceva una volta”, im
mediato, con una bella acidità, il piacere della beva. 
Il terroir di Casanova ci regala un Sangiovese moder
nissimo nel suo essere estremamente tradizionale, che 
con la sua eleganza e freschezza si fa narratore di un 
suolo a matrice arenaria. 

A Chianti Classico “as it used to be”, immediate, with 
a nice acidity, pleasant to drink. The Casanova terroir 
gives us a very modern Sangiovese with extremely tra-
ditional roots, which with its elegance and freshness 
becomes the narrator of a mostly sandstone soil.

Varierà/Variety: 
100% Sangiovese
Invecchiamento/Ageing: 
13 mesi in botti di rovere francese non tostate
12 months in Oak and chestnut barrels
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CAMPINOVI BIANCO
TOSCANA IGT

Il Campinovi è un vino di carattere, un Trebbiano 
Toscano dalle sfumature dorate, che nasce con l’in
tento di valorizzare un vitigno autoctono andato un 
po’ dimenticato. Un vino elegante invecchiato in bot
ti di rovere e castagno che provengono dalle foreste 
dell’Appennino Toscano.

Campinovi is a wine of character, a Trebbiano Toscano 
with golden hues, which was created with the intention 
of enhancing an indigenous grape variety that had 
been somewhat forgotten. An elegant wine aged in 
oak and chestnut barrels from the forests of the Tuscan 
Apennines.

Varietà/Variety: 
100%Trebbiano
Invecchiamento/Aging: 
12 mesi in botti di castagno e rovere toscano 
12 months in Tuscan oak and chestnut barrels



VIGNETO
VINEYARD

ALTITUDINE 
ALTITUDE

SUOLO 
TYPE OF SOIL

VARIETÀ
VARIETY

SUPERFICIE
SURFACE

ANNO D’IMPIANTO
PLANTING YEAR

Casanova 400 m / 1312 ft Macigno del Chianti Sangiovese 2,5 ha / 6,2 acres 2016

Sessina 430 m / 1411 ft Macigno del Chianti Sangiovese 4 ha /  9,9 acres 2002

Vignale 377 m / 1237 ft Macigno del Chianti / Monte Morello Sangiovese 4,5 ha / 11,2 acres 1999

Petrignano 350 m / 1148 ft Monte Morello Sangiovese 7 ha / 17,30 acres 2014

Campinovi 255 m / 837 ft Monte Morello Trebbiano 4,7 ha / 11,6 acres 2002

Rotonde 350 m /1148 ft Monte Morello Sangiovese 2,5 ha / 6,2 acres 1970

Catignano 370 m /1213 ft Monte Morello Sangiovese 11 ha / 27 acres 1999-2018

Casanova

sessina vignale

438 m
1437 ft

366 m
1200 ft

380 m
1246 ft

350 m
1148 ft 438 m

1437 ft

399 m
1309 ft

382 m
1270 ft

355 m
1164 ft

285 m
935 ft

290 m
951 ft

336 m
1102 ft

285 m
935 ft

405 m
1328 ft

377 m
1236 ft

330 m
1082 ft

320 m
1050 ft

278 m
912 ft

Catignano

360 m
1181 ft

Ettari totali 152 – Total hectares 152 / 375,6 acres
Ettari di proprieta’ 625 – Total hectares 625 / 1544 acres
Ettari di Chianti Classico 104 – Chianti Classico hectares 104 / 257 acres

Winery & 
Wine Resort

Macigno del Chianti

M
onte Morello



Macigno del Chianti
Originatosi circa 30.000.000 di anni fa, il Macigno 
del Chianti è formato da arenarie non calcaree. 
Suoli con buon drenaggio, profondi, che danno vini 
più eleganti, meno concentrati, la cui caratteristica va 
più sulla finezza che sul muscolo.

Macigno del Chianti
Originated 30.000.000 years ago, with soils composed 
mainly of non calcareous sandstone. This kind of soil has 
a good drenage. Wines that come from this vineyards are 
elegant, not so concentrated, with a great finesse.

Monte Morello
La Formazione del Monte Morello risale a circa 
60.000.000 di anni fa, è caratterizzata da argille, 
marne e calcare (Alberese). Strati di calcare biancastro 
si alternano a argilliti color ocra; i vini hanno 
maggiore struttura e profondità.

Monte Morello
Monte Morello soils dates back about 60,000,000 
years and is characterised by clay, marl and limestone 
(Alberese). Layers of white limestone alternate with 
ochre-coloured argillites; the wines have greater structure 
and a good minerality.

Campinovi

petrignano

285 m
935 ft

267 m
876 ft

320 m
1050 ft

337 m
1105 ft

262 m
859 ft

312 m
1023 ft

280 m
918 ft

255 m
836 ft

253 m
830 ft

262 m
859 ft

280 m
918 ft

330 m
1082 ft

290 m
951 ft

336 m
1102 ft

385 m
263 ft

Catignano

rotonde

248 m
813 ft

222 m
728 ft

348 m
1141 ft

352 m
1155 ft

344 m
1128 ft

341 m
1118 ft

360 m
1181 ft

360 m
1181 ft

368 m
1207 ft

375 m
1230 ft

353 m
1158 ft

Arbia

Depositi marini di origine Pliocenica
Questo suolo è caratterizzato da sabbie e 
conglomerati marini.

Marine deposits of Pliocene origin
This soil is characterised by sands and marine sediments.

Cru

Cru
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VIN SANTO DEL CHIANTI 
CLASSICO DOCG

Da un autentico tributo all’antica usanza contadina, 
questo Vin Santo non va mai di fretta e non sta mai 
in ozio. Uve di Trebbiano Toscano e Malvasia Bianca  
con appassimento in vigna e maturazione
in caratelli per oltre tre anni.

From an authentic tribute to the ancient country 
custom, this Vin Santo never goes of hurry and is never 
in idleness. Trebbiano Toscano and Malvasia bianca 
grapes with withering in vineyard and maturation in 
caratelli for over three years.

Varietà/Variety:
65% Trebbiano e 35% Malvasia Bianca
Invecchiamento/Aging:
48 mesi  48 months
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