
DA QUATTRO GENERAZIONI

NEL CUORE DEL BAROLO



Prima generazione. Giuseppe Sordo
L’azienda agricola Sordo è nata grazie a Giuseppe 
Sordo che iniziò a coltivare la terra e a produrre vino 
nella borgata di Garbelletto a Castiglione Falletto 
dove ancora oggi ha sede l’azienda.

BAROLO

UNA LUNGA
STORIA GUIDATA 
DALLA PASSIONE
PER IL 

Seconda generazione. Giovanni Sordo
La svolta si ha con l’arrivo di Giovanni, figlio di 
Giuseppe, uomo che ebbe l’intuizione e la capacità 
di scegliere e acquistare a partire dalla metà del 
Novecento, vigneti di grande vocazione. Insieme alla 
moglie Maria, memoria storica dell’Azienda, negli 
anni Sessanta ampliò la cantina.

LA

TENUTA
La famiglia Sordo coltiva oltre 50 ettari
di vigneti, distribuiti nei comuni più
vocati della zona del Barolo, delle 
Langhe, del Roero e dei Colli Tortonesi.

Terza generazione. Giorgio Sordo
Nel 2001 Giorgio, grazie agli insegnamenti e alla 
passione trasmessa dal padre, prende le  
redini dell’azienda portando avanti
la tradizione di famiglia. 
Nel 2013 raggiunge un grande traguardo con la 
prima produzione  di otto MGA di Barolo. 

COLTIVIAMO I NOSTRI
VIGNETI CON IL 
MASSIMO RISPETTO 
PER LA NATURA E 
PER L’AMBIENTE 
CHE LA CIRCONDA

Quarta generazione. Paola Sordo
Le donne della famiglia hanno avuto un ruolo 
fondamentale. Lina, al fianco di Giuseppe, ha 
intrapreso il cammino, proseguito da Maria che 
per amore di Giovanni, ne ha sostenuto le scelte 
importanti, custodendo gelosamente memoria. Oggi 
la quarta generazione è rappresentata dalla figura 
femminile di Paola, unica figlia di Giorgio.
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DI BAROLODOCG

Un vino austero, generoso, 
assai longevo che la famiglia Sordo 
produce rigorosamente seguendo 
la tradizione dell’affinamento in grandi 
botti di rovere. 
La presenza di tannini dolci e 
complessi è in ogni annata, il 
risultato della grande selezione di 
uve provenienti dai diversi vigneti in 
Castiglione Falletto, Serralunga d’Alba, 
Monforte d’Alba, Barolo, Novello, 
La Morra, Grinzane Cavour e Verduno.

8 CRUBAROLO

RISERVA
BAROLO

Sordo può vantare la produzione 
di 8 differenti MGA (Menzione Geografica 
Aggiuntiva) di Barolo, i cosiddetti Cru, le 
cui vigne si trovano in 6 diversi comuni 
all’interno dell’area di produzione del Barolo.
Su ogni singolo Cru viene utilizzato lo 
stesso metodo di vinificazione, maturazione 
ed affinamento; grazie a questo, gli 
appassionati di Barolo hanno l’opportunità 
di poter assaporare tutte le particolari 
sfumature che si distinguono in ogni singolo 
terroir, rendendoli unici.

BIANCHI

Nella nostra cantina storica abbiamo 
la disponibilità di Barolo Riserva con 
annate fino al 1989, vini prestigiosi che 
regalano e continueranno a regalare, 
ai suoi estimatori, sensazionali 
memorie che non si potranno 
dimenticare.
Prima di renderli disponibili sono 
sottoposti a un lungo periodo di 
invecchiamento in grandi botti di 
Rovere di Slavonia seguito da un 
lungo affinamento in bottiglia. 
Grande struttura, armonia ed 
equilibrio, uniti con le tipiche 
sensazioni avvolgenti e complesse di 
questi vini, sono le premesse di una 
gloriosa longevità.
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VITIGNO AFFINAMENTO

ROERO ARNEIS DOCG  ARNEIS   ACCIAIO+BOTTIGLIA

LANGHE BIANCO DOC VIONIÉ VIOGNIER ACCIAIO+BOTTIGLIA

LANGHE BIANCO DOC FORÉSTÉ SAUVIGNON BLANC, 
CHARDONNAY, VIOGNIER ACCIAIO+BOTTIGLIA

 MGA (MENZIONE GEOGRAFICA AGGIUNTIVA) COMUNE DI PRODUZIONE

ROCCHE DI CASTIGLIONE Castiglione Falletto

MONPRIVATO Castiglione Falletto

PARUSSI Castiglione Falletto

GABUTTI Serralunga d’Alba 

PERNO Monforte d’Alba

MONVIGLIERO Verduno

RAVERA Novello

LA SERRA La Morra

VILLERO disponibile dall’annata 2013 alla 2019 Castiglione Falletto
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ALTA LANGA DOCG 
METODO CLASSICO

PINOT NERO 
CHARDONNAY 36 MESI SUI LIEVITI

DERTHONA COLLI TORTONESI 
DOC TIMORASSO TIMORASSO ACCIAIO+BOTTIGLIA
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Grandi formati per grandi occasioni
Ogni anno una selezione dei nostri Barolo è disponibile anche in 
questi formati speciali: il Magnum e il Jéroboam, il primo contenen-
te 1,5 litri e il secondo 3 litri e sono adatti alla condivisione e alle gran-
di occasioni. Le bottiglie di grande formato permettono una miglio-
re conservazione e un’ottima evoluzione del vino rispetto ai formati 
classici, consentono così di raggiungere la maturità più lentamente, 
di evolvere in modo più stabile e protetto, resistere meglio agli sbal-
zi di temperatura e, grazie allo spessore del vetro, proteggere dagli 
eventuali effetti negativi dell’esposizione alla luce.

VITIGNO AFFINAMENTO

DOLCETTO D’ALBA DOC DOLCETTO ACCIAIO+BOTTIGLIA

BARBERA D’ALBA DOC BARBERA  ACCIAIO+BOTTIGLIA

NEBBIOLO D’ALBA DOC NEBBIOLO ROVERE+BOTTIGLIA

VITIGNO AFFINAMENTO

VERDUNO PELAVERGA DOC PELAVERGA PICCOLO ACCIAIO+BOTTIGLIA
BARBERA D’ALBA DOC SUPERIORE
MASSUCCHI BARBERA ROVERE+BOTTIGLIA

NEBBIOLO D’ALBA DOC VIGNA
VALMAGGIORE  NEBBIOLO    ROVERE+BOTTIGLIA

BARBARESCO DOCG NEBBIOLO  ROVERE+BOTTIGLIA

DI NEBBIOLO 
DA BAROLO 

GRAPPA

VINO AROMATIZZATO
DA UN’ANTICA RICETTA
DI FAMIGLIA

BAROLO CHINATO



Azienda Agricola Sordo Giovanni 
di Sordo Giorgio
Via Alba Barolo 175
12060 Castiglione Falletto (CN) 
Italy
visit@sordogiovanni.it
www.sordowines.com 

La visita guidata alle cantine 
Sordo è un’esperienza unica ed 
indimenticabile. Inizia dalla parte più 
storica, dove è possibile osservare 
tutti i processi dalla vinificazione allo 
stoccaggio. Si prosegue passeggiando 
attraverso le grandi botti dove si 
respira il profumo inconfondibile 
di rovere. Scendendo alla cantina 
sotterranea, a 12 metri in profondità, 
si scoprono gli affascinanti infernòt, 
piccole nicchie contenenti un’ampia 
selezione privata delle migliori annate 
di Barolo. 

UN’ESPERIENZA UNICA
ALLA CANTINA

SORDO

Attraversando il “tunnel del Barolo” 
in cui sono conservati i grandi formati, 
si giunge alla cantina moderna, 
dove è possibile ammirare la linea di 
produzione: dall’imbottigliamento al 
confezionamento. Infine, si conclude 
al meglio con una degustazione nella 
tasting room, che vanta una vista sulle 
colline di La Morra.

Per vivere questa esperienza, scopri di 
più sul nostro sito
www.sordowines.com

Seguici


