
Vulture, Barile
660 mt. s.l.m. 

POTENZA

PATERNOSTER

MATERA

Monte Vulture PATERNOSTER

BASILICATA

Paternoster
V

Dal 1925 Paternoster, una delle cantine simbolo della Basilicata, 
racconta la storia di una produzione vitivinicola d’eccellenza, unendo la propria 

passione e la propria cultura a quelle della famiglia Tommasi dal 2016.
La cantina Paternoster è situata a Barile, nel cuore della Basilicata, 

perla nascosta del sud Italia, dalle caratteristiche pedologiche e climatiche 
uniche. I vini che ne derivano si contraddistinguono per il carattere forte e 

autentico. La tenuta si compone di circa 20 ettari vitati dislocati in vari poderi, 
veri e propri cru vocati da sempre alla produzione di un grande Aglianico 

come il Don Anselmo, icona del territorio. 
Tutti i vigneti, condotti biologicamente, si trovano sulle pendici del monte 

Vulture, vulcano spento che disegna i confini di una regione generosa 
e segreta, che custodisce vigneti dal carattere unico.

Enologi: Giancarlo Tommasi e Fabio Mecca-Paternoster
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Premi e riconoscimenti

2015 James Suckling 93 Punti

Wine Spectator 92 Punti

Wine & Spirits 94 Punti

Robert Parker 95 Punti

Gambero Rosso 3 Bicchieri Rossi

2013 Gambero Rosso 3 Bicchieri Rossi

Robert Parker 96 Punti

Bibenda 5 Grappoli

Provenienza
4 ettari nel comune di Barile in contrada Gelosia, 
viti di 50 anni poste a 600 metri s.l.m.

Uve
Aglianico del Vulture 100%

Vinificazione
Le uve vengono vendemmiate a mano, classica 
fermentazione in rosso. Fermentazione e macerazione sulle 
bucce in acciaio per 15/18 giorni a 25/28 °c con 3 rimontaggi 
giornalieri sino al raggiungimento del 3⁄4 della fermentazione 
poi delestages.

Affinamento
Affinamento in botti grandi di rovere di Slavonia per il 50% 
e in barriques francesi di secondo passaggio per il restante 
50% per 24 mesi totali.

Abbinamenti
Grande vino da arrosti, in particolare di agnello e carni rosse, 
è anche un ottimo vino da meditazione.

Alcohol
14% by Vol.

Don Anselmo 
Aglianico del Vulture Superiore
DOCG

750 ml 1,5 L

Premi e riconoscimenti

2017 Gambero Rosso 2 Bicchieri Rossi

Bibenda 5 Grappoli

Veronelli 94 Punti - 3 Stelle Oro

Doctor Wine 95 Punti

Vitae 4 Viti

2016 James Suckling 92 Punti

Wine Spectator 92 Punti

Rotondo 
Aglianico del Vulture
DOC

750 ml

Provenienza
Vigneto di Villa Rotondo, posto a 500 metri s.l.m. allevato a 
Guyot, viti antiche con rese bassissime.

Uve
Aglianico del Vulture 100%

Vinificazione
Vendemmia manuale in piccole cassette, classica 
fermentazione in rosso di uve diraspate con macerazione in 
acciaio per 15 giorni a 25/28 °c, con periodici rimontaggi e 
follature.

Affinamento
Fermentazione malolattica e affinamento in barriques nuove
di provenienza francese per 14 mesi. Sosta di 12 mesi in 
bottiglia.

Abbinamenti
Piacevole anche a tutto pasto, accompagna bene primi 
piatti al ragoût, arrosti di agnello e di carni rosse, formaggi 
stagionati.

Alcohol
14% by Vol.
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Premi e riconoscimenti

2017 James Suckling 90 Punti

Gambero Rosso 2 Bicchieri Rossi

Wine Spectator 90 Punti - SMART BUY

Vinous 90 Punti

2016 Wine & Spirits 91 Punti BEST BUY

James Suckling 92 Punti

Gambero Rosso 2 Bicchieri Rossi

Provenienza
Area del Vulture. Fascia di vigneti dai 450/600 metri s.l.m.

Uve
Aglianico del Vulture 100%

Vinificazione
Classica in rosso di uve diraspate, macerazione sulle 
bucce in acciaio per 12/15 giorni a 25/28 °c con periodici 
rimontaggi e follature.

Affinamento
Affinamento per 12 mesi in botti grandi di rovere di Slavonia 
per l’80% ed in barriques francesi mai nuove
per il restante 20%. Sosta in bottiglia di 7/8 mesi.

Abbinamenti
Ottimo con tutte le preparazioni di selvaggina e carni rosse,
e formaggi stagionati.

Alcohol
13% by Vol.

Synthesi 
Aglianico del Vulture
DOC

750 ml 1,5 L

2018 Decanter 91 Punti

James Suckling 90 Punti

Vulcanico
Falanghina Basilicata
IGT

750 ml

Provenienza
Area del Vulture.

Uve
Falanghina 100%

Vinificazione
Fermentazione in serbatoi di acciaio a 16/18 °C.

Affinamento
Maturazione per circa 5 mesi in serbatoi di acciaio con 
permanenza sui propri lieviti.

Abbinamenti
Ideale come aperitivo, accompagna qualsiasi tipo di antipasto,
piatti a base di pesce e verdure, formaggi freschi.

Alcohol
13% by Vol.

Premi e riconoscimenti
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Bariliott 
Aglianico del Vulture
DOC

Provenienza
Area del Vulture, Basilicata.

Uve
Aglianico del Vulture 100%

Vinificazione
Vinificazione classica in rosso, di uve selezionate e diraspate. 
Fermentazione e macerazione per 12/15 gg in acciaio 
con follature manuali giornaliere e costante controllo della 
temperatura. Fermentazione malolattica in acciaio.

Affinamento
Affinamento 50% della massa in tino di Rovere di Slavonia 
per 12 Mesi, segue un affinamento 6 mesi in bottiglia.

Abbinamenti
Vino da tutto pasto, si accompagna ottimamente a primi 
piatti ricchi come lasagne al forno e pasta al ragù, carni alla
griglia, formaggi a media stagionatura, salumi e insaccati.

Alcohol
13% by Vol.

750 ml

Giuv 
Aglianico del Vulture Biologico
DOC

750 ml

Provenienza
Area del Vulture. Vigneti di età media compresi tra i sei e 
gli otto anni, allevati a Guyot e condotti secondo il metodo 
biologico, con resa massima di 70 q.li / ha.

Uve
Aglianico del Vulture 100%

Vinificazione
Vinificazione classica in rosso, di uve selezionate e diraspate. 
Fermentazione e macerazione per 12/15 gg in acciaio 
con follature manuali giornaliere e costante controllo della 
temperatura.

Affinamento
Fermentazione malolattica ed affinamento in tino di rovere 
di Slavonia per 12 Mesi, segue un affinamento 6 mesi in 
bottiglia.

Abbinamenti
Vino da tutto pasto, si accompagna ottimamente a primi 
piatti ricchi come lasagne al forno e pasta al ragù, carni alla 
griglia, formaggi a media stagionatura, salumi e insaccati.

Alcohol
13% by Vol.



Monte Vulture

Paternoster
Tour e degustazioni nel Vulture

Con la crescente popolarità dei vini vulcanici, 
la poco conosciuta Basilicata è arrivata nel radar 
di una nicchia internazionale di esperti del vino 
con la sua unica Doc: Aglianico del Vulture. 
Il successo dei vini del Vulture nella Basilicata oggi 
dipende in gran parte dalla tenacia e dal talento della 
famiglia Paternoster che da oltre un secolo ha creduto 
e investito nel potenziale dell’uva autoctona.  
Una visita cucita su misura per conoscere meglio la realtà 
di Paternoster, i suoi vini più rappresentativi, 
le bellezze artistiche e paesaggistiche della cantina 
diventeranno un’esperienza indimenticabile.
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