
Roero e Alta Langa



DELTETTO: UNA STORIA DI FAMIGLIA

La nostra famiglia affonda le proprie radici nel Roero fin da fine '800, quando nella cascina posta 
sulle ripide colline in borgata “Lioni” videro la luce le prime bottiglie. Ed è proprio dal grande amore 
per la sua terra che nostro nonno Carlo decise nel 1953 di fondare a Canale, nelle attuali cantine 
storiche, l'azienda che ancora oggi porta il nome della nostra famiglia.

A seguirne con entusiasmo le orme fu nostro padre Antonio che, insieme ad altri giovani 
produttori, fu tra i fautori della nascita della denominazione Roero, autentica espressione dei vitigni 
autoctoni Nebbiolo e Arneis. In quegli anni prendeva forma anche un altro progetto molto caro 
ad Antonio, il Metodo Classico, che da semplice passione maturata sui banchi di scuola 
dell'Enologica è diventata negli anni, con l'acquisizione dei vigneti in Alta Langa, parte 
fondamentale della nostra storia.

Oggi noi, Carlo, Cristina e Claudia, siamo la terza generazione alla guida dell'azienda e, 
con passione e dedizione, portiamo avanti questa grande storia di famiglia guidati dagli insegnamenti 
e dai valori tramandati da chi ci ha preceduto.

La terra: i vigneti di proprietà nei comuni di Canale, Castellinaldo, Santo Stefano e Roddino 
sono il risultato di un'attenta selezione operata nel corso degli anni con l'intento di ricercare 
la perfetta sinergia tra vitigno e suolo.
La vite: ricerchiamo l’espressione più pura e tipica di ogni singola varietà, esaltando l’unicità 
di ogni vigneto e le sfumature di ogni annata, per produrre vini autentici ed emozionali.
La sostenibilità: coltivazione e vinificazione seguono esclusivamente i dettami della conduzione 
biologica, ricercando in ogni vino finezza,eleganza ed autenticità espressiva.
La solidarietà: il nostro impegno non si limita alla sostenibilità ambientale, arte e solidarietà 
si incontrano infatti nel nostro progetto Etichette d’autore, dove ogni anno giovani artisti emergenti 
firmano con le loro opere il nostro contributo sociale e culturale.

agricoltura 
biologica



LE CONCHIGLIE

ROERO ARNEIS 
d.o.c.g.

San Michele 

vitigno: Arneis
Fermentazione a 16°C in cemento. 
Maturazione in cemento 
e barriques di rovere francese 
per circa 6 mesi e af�namento 
in bottiglia. 

A noi piace con fonduta 
al tartufo bianco d’Alba.

vitigno: Nebbiolo
Macerazione sulle bucce per circa 
20 giorni. Maturazione in botti 
e barriques di rovere francese 
per circa 24 mesi e af�namento 
in bottiglia.

A noi piace con fritto misto 
alla piemontese.

ROERO
d.o.c.g.
Riserva
Gorrini

vitigno: Pinot Nero
Macerazione con il 20% dei raspi 
per circa 20 giorni. Maturazione 
in botti e barriques di rovere 
francese per circa 12 mesi 
e af�namento in bottiglia. 

A noi piace con ravioli del plin 
al burro.

vitigno: Barbera
Sovramaturazione di circa 8 giorni 
in vigneto e macerazione sulle 
bucce per circa 10 giorni. 
Maturazione in barriques 
di rovere francese per circa 18 
mesi e af�namento in bottiglia.

A noi piace con bagna cauda.

BARBERA D’ALBA 
d.o.c.
Superiore
Rocca delle Marasche

LANGHE 
d.o.c.

Pinot Nero 
777

Le conchiglie sono la testimonianza delle origini marine del Roero, un suolo caratterizzato 
dalle arenarie, rocce costituite da sabbia e calcare. Questo terreno sof�ce e ricco di minerali 
esalta le caratteristiche aromatiche dei vini bianchi e dona vini rossi di grande eleganza 
e longevità.

La selezione Le Conchiglie rappresenta l’espressione più autentica del nostro territorio.



vitigno: Chardonnay
Fermentazione e af�namento 
in barriques di rovere francese 
usate e presa di spuma a 14°C.
Af�namento sui lieviti 
per almeno 42 mesi.

A noi piace con risotto alla 
milanese con midollo.

ALTA LANGA RISERVA
d.o.c.g.
Blanc de Blancs “480 m”
Brut Nature

I nostri spumanti Metodo Classico nascono nel 1980 dalla passione di Antonio Deltetto 
per le bollicine.

“Ricordo ancora le mie prime bottiglie di Spumante, ne avevo prodotte non più di 1200 e le avevo donate 
ad amici e clienti per fare un regalo speciale. Fu stupefacente quante persone mi chiamarono 

per ringraziarmi e per dirmi di proseguire su quella strada che per me era poco più di un hobby, una 
passione che non immaginavo sarebbe diventata una realtà così importante per la nostra azienda.” 

- Tony Deltetto

Da un’attenta selezione in vigneto nascono cinque millesimati. Per conseguire il massimo 
della qualità tutte le fasi di produzione, dall’af�namento sui lieviti �no alla sboccatura, 
sono eseguite nelle nostre cantine sotto la supervisione degli enologi Antonio e Carlo Deltetto.

vitigno: Pinot Nero e Chardonnay
Fermentazione e af�namento 
in acciaio e presa di spuma 
a 14°C. Af�namento sui lieviti 
per almeno 30 mesi.

A noi piace con ostriche 
al naturale.

ALTA LANGA “PN-CH”
d.o.c.g.
Brut Millesimato

vitigno: Pinot Nero
Fermentazione e af�namento 
in barriques di rovere francese 
usate e presa di spuma a 14°C.
Af�namento sui lieviti 
per almeno 42 mesi.

A noi piace con gamberoni 
alla griglia.

ALTA LANGA RISERVA
d.o.c.g.
Blanc de Noirs “570 m"
Brut Nature

vitigno: Uve Autoctone  
Macerazione a freddo in pressa 
per 5 ore. Fermentazione e 
af�namento in acciaio e presa 
di spuma a 14°C. Af�namento 
sui lieviti per almeno 30 mesi.

A noi piace con prosciutto crudo 
e mozzarella di bufala.

ROSÉ DE NOIRS “N”
V.S.Q.
Brut Millesimato

I nostri spumanti Metodo Classico nascono nel 1980 dalla passione di Antonio Deltetto 
per le bollicine.

“Ricordo ancora le mie prime bottiglie di Spumante, ne avevo prodotte non più di 1200 e le avevo donate 
ad amici e clienti per fare un regalo speciale. Fu stupefacente quante persone mi chiamarono 

per ringraziarmi e per dirmi di proseguire su quella strada che per me era poco più di un hobby, una 
passione che non immaginavo sarebbe diventata una realtà così importante per la nostra azienda.” 

- Tony Deltetto

Da un’attenta selezione in vigneto nascono cinque millesimati. Per conseguire il massimo 
della qualità tutte le fasi di produzione, dall’af�namento sui lieviti �no alla sboccatura, 
sono eseguite nelle nostre cantine sotto la supervisione degli enologi Antonio e Carlo Deltetto.

SPUMANTI METODO CLASSICOSPUMANTI METODO CLASSICO



VINI BIANCHI E ROSATI

Il Roero ha come protagonista l’Arneis, il più importante vitigno bianco piemontese la cui 
selezione Daivej viene dedicata ai nostri antenati. La sorella piemontese del Vermentino 
Ligure si chiama invece Favorita, tanto gradita da La Bela Rusin, amante del Re Vittorio 
Emanuele II di Savoia. I Langhe Suasì, Chardonnay e Rosato di Nebbiolo, sono un’autentica 
spremuta di frutta.

LANGHE
d.o.c.

CHARDONNAY
Suasì
vitigno: 100% Chardonnay
Fermentazione a 16°C. 
Maturazione in acciaio 
e af�namento in bottiglia.

A noi piace con bruschetta 
al pomodoro, basilico e olio 
Extra Vergine di oliva.

vitigno: Nebbiolo
Breve macerazione a freddo 
e fermentazione a 16°C.
Maturazione in acciaio 
e af�namento in bottiglia.

A noi piace con acciughe fritte 
e pizza napoletana.

LANGHE
d.o.c.

ROSATO 
Suasì

LA LINEA SUASÌ

vitigno: Arneis
Fermentazione a 16°C.
Maturazione in acciaio 
e af�namento in bottiglia. 

A noi piace con polpo 
alla griglia.

vitigno: Favorita
Fermentazione a 16°C. 
Maturazione in acciaio 
e af�namento in bottiglia.

A noi piace con formaggio 
di capra fresco.

ROERO ARNEIS
d.o.c.g.
Daivej

LANGHE
d.o.c.

FAVORITA 
Servaj

  

I CLASSICI

“Bric” in dialetto identifica la punta 
della collina e “Liun” la parola leone, 
nome storicamente legato alla nostra 
famiglia. La bassa produzione, 
la sovramaturazione in vigneto,
l’appassimento in piccole cassette all’aria 
aperta e l’intervento della muffa nobile 
consentono di ottenere un nettare 
molto concentrato ed avvolgente.

Ottenuto attraverso una 
vendemmia tardiva 
ed appassimento in cassette
per circa 2 mesi. Fermentazione 
a 18°C e af�namento in bottiglia.

A noi piace con Castelmagno
d’Alpeggio DOP stagionato.

BRIC DU LIUN 
vino ottenuto da uve appassite

IL PASSITO



VINI ROSSI

La Barbera d’Alba ed il Nebbiolo d’Alba sono i nostri classici, da sempre parte della storia 
della nostra famiglia. Siamo, inoltre, una delle poche cantine riconosciute come storiche 
per la produzione del Barolo �n dal 1961.

Da un’attenta selezione 
delle migliori uve, 
nascono le nostre 
Grappe di Roero: 
la Bianca dall’Arneis 
e l’invecchiata dal 
Nebbiolo. La Grappa 
Bianca “PN-CH”
nasce invece dalle 
nostre ripide colline 
dell’Alta Langa.

LE GRAPPE

NEBBIOLO D’ALBA 
d.o.c.
I Lioni

vitigno: Nebbiolo
Macerazione sulle bucce 
per circa 10 giorni. 
Maturazione in botti 
di rovere per circa 12 mesi 
e af�namento in bottiglia.

A noi piace con carne cruda 
di fassona battuta al coltello.

BARBERA D’ALBA
d.o.c.
superiore
Bramè

vitigno: Barbera
Macerazione sulle bucce 
per circa 10 giorni. 
Maturazione in botti 
di rovere per circa 12 mesi 
e af�namento in bottiglia.

A noi piace con tajarin 30 tuorli 
e ragù di coniglio.

I CLASSICI

IN COLLABORAZIONE CON LA STORICA DISTILLERIA MAROLO

vitigno: Nebbiolo
Macerazione sulle bucce per 
circa 20 giorni. Maturazione 
in botti di rovere per circa 
30 mesi e af�namento 
in bottiglia.

A noi piace con bollito 
alla piemontese.

BAROLO
d.o.c.g.
Il Fondatore CARLO DELTETTO
Dedicato a te, Il Nostro Inizio

DESTRA TANARO

GRAPPA di ROERO ARNEIS
San Michele
GRAPPA di ROERO
Braja
GRAPPA di ALTA LANGA
PN - CH

A noi piace con 
cioccolato fondente.
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Anno che aprì le porte ad un nuovo, ruggente decennio segnato da importanti 
eventi. Anno in cui un giovane Antonio Deltetto gettava le fondamenta per 
la sua grande passione: il Metodo Classico.

Ogni anno passato è marcato da eventi che hanno influenzato la società odierna, 
il nostro modo di vivere e l’evoluzione umana. Con questo progetto ad edizione 
limitata, vogliamo celebrare la storia che ci lega al Metodo Classico attraverso 
un vino dal dégorgement tardivo di 10 anni.

Un’esclusiva collezione di famiglia in grado di esprimere al meglio la longevità 
e l’eleganza delle nostre Bollicine, rivivendo insieme alcuni avvenimenti che 
ne hanno culturalmente segnato l’annata.

A n n o  I n t e r n a z i o n a l e  
d e l l a  B i o d i v e r s i t à

B u r j  K h a l i f a ,  i l  g r a t t a c i e l o
p i ù  a l t o  d e l  M o n d o

L o t t a  c o n t r o  l a  P o v e r t à  
e  l ’ E s c l u s i o n e  S o c i a l e

J . D .  S a l i n g e r ,  l o  s c r i t t o r e  
c h e  s e g n ò  u n a  g e n e r a z i o n e

C a m p i o n a t o  M o n d i a l e
d i  C a l c i o  i n  S u d a f r i c a

E x p o  S h a n g a i
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1 0  an n i
sui  li evi t i

VITIGNO: Pinot Nero e Chardonnay

VINIFICAZIONE: fermentazione a 18°C 
e presa di spuma secondo il Metodo Classico a 14 °C

AFFINAMENTO: 120 mesi sui lieviti in bottiglia 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 
colore giallo paglierino, perlage �ne e persistente, 
profumi di crosta di pane e scorza di lievito 
molto intensi, secco, ampio ed equilibrato; 
�nale molto lungo

ABBINAMENTI: perfetto con primi piatti 
importanti, pesce e crostacei

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6 °C – 43 °F

CAPACITÀ BOTTIGLIE: 0,75 L

Bottiglie prodotte per l’annata 2010  
928 bottiglie

Edizione Limitata ogni 5 anni 

EXTRA BRUT
V.S.Q.
Metodo Classico
DT10



ETICHETTE D’ARTISTA | annata 2020

2020 RISERVA

SAN DEFENDENTE

ROERO d.o.c.g. ARNEIS

L’osservatorio è uno 
strumento di scoperta 
originale e unico 
in Francia.

Questo progetto sostiene 

Produzione limitata a 2678 bottiglie e 61 magnum.

| 4th limited edition |

San Defendente è una piccola 
frazione posta sulle colline che 
circondano Canale, da sempre 
“casa” della famiglia Deltetto. 
Da questo storico vigneto, oggi 
menzione geogra�ca del Roero, 
nasce la nostra Riserva.

vitigno: Arneis
Fermentazione a 16°C in barriques 
di rovere francese e af�namento 
in bottiglia per un anno.

A noi piace con Castelmagno
d’Alpeggio DOP stagionato.

Sterenn Depret vive e lavora a Douarnenez, nel Finistère.
Nel 2010 ha aperto il suo studio di incisione a Douarnenez, 
sperimentando e sviluppando un metodo di incisione alternativo 
e non tossico. Vari incontri, scambi e collaborazioni con musicisti, 
poeti, scienziati, hanno alimentato le sue ri�essioni sul territorio, 
e le s�de sul luogo della natura selvaggia, la sua libertà, il suo dominio. 
Il suo processo creativo è una ricerca empirica del mondo circostante.

l’Artista

Il Plancton è il polmone principale del pianeta poiché produce oltre 
il 60% di ossigeno che respiriamo e svolge quindi un ruolo essenziale 
nella lotta al cambiamento climatico.
Per quasi 20 anni, il Plankton Observatory ha lavorato per presentare 
l'incredibile mondo del plancton e degli ambienti acquatici a quante 
più persone possibile.

Onde

observatoire-plancton.fr
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