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Nella quiete delle colline toscane, circondato da nobili vigneti e 
oliveti secolari, si trova Casisano, i cui vini nascono da più di 100 anni di passione, 

esperienza e amore per il meraviglioso terroir di Montalcino. 
La superficie totale è di 53 ettari, di cui 22 a vigneto e 12 a Oliveto.

La tenuta è interamente coltivata a Sangiovese Grosso, 
col tradizionale cordone speronato ed è divisa in dieci parcelle. 

Dalla parcella più antica di circa due ettari vengono selezionate le uve 
per il Brunello Riserva Colombaiolo.

I vini di Casisano affinano e riposano in grandi botti di rovere di Slavonia, una garanzia 
della tradizione e dello stile classico di questo meraviglioso territorio. 

Un tratto distintivo che consente di mantenere forte il legame con la tradizione 
in una visione moderna dei grandi vini di Montalcino.

Enologi: Giancarlo Tommasi e Emiliano Falsini
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Premi e riconoscimenti
2013 Wine Spectator 92 Punti

Robert Parker 92 Punti

James Suckling 92 Punti

Wine Enthusiast 92 Punti

Gambero Rosso 2 Bicchieri Rossi

2012 Wine Spectator 92 Punti

2011 James Suckling 92 Punti

Colombaiolo
Brunello di Montalcino Riserva 
DOCG

750 ml 1,5 L

Provenienza
Dalla migliore parcella del Vigneto Colombaiolo, tra i più 
alti della denominazione. Impianto a cordone speronato, 
esposizione sud-est, con densità di 5.000 piante/ha, 
ricco di galestro con inserti di arenaria.

Uve
Sangiovese Grosso 100%

Vinificazione
Fermentazione a temperatura controllata di 28/30°c in tini di 
legno da 70 hl per 20-25 giorni, con rimontaggi giornalieri e 
lunghi délestages.

Affinamento
Affinamento per 4 anni in botte di rovere di Slavonia da 18 hl 
e 25 hl, sosta in bottiglia per almeno 6 mesi.

Abbinamenti
Ideale per accompagnare piatti di struttura come carni 
rosse, brasati, selvaggina da piuma e da pelo, meglio se 
accompagnati da funghi o tartufi. Ottimo con formaggi
a lunga stagionatura.

Alcohol
14% by Vol.
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Premi e riconoscimenti

2015 Gambero Rosso 3 Bicchieri Rossi

Wine Spectator 94 Punti

James Suckling 94 Punti

Falstaff 94 Punti

Decanter 93 Punti

Robert Parker 91 Punti

2013 James Suckling 92 Punti

2012 Wine Spectator 92 Punti

Brunello di Montalcino
DOCG

750 ml 1,5 L

Provenienza
Da 9 ha di vigneti dedicati esclusivamente alla produzione 
di Brunello, allevati a cordone speronato con esposizione 
sud-est; su terreno misto ricco di scheletro e galestro.

Uve
Sangiovese Grosso 100%

Vinificazione
Metodo tradizionale con macerazione sulle bucce per 25 
giorni circa. 

Affinamento
Maturazione di 3 anni in botti di rovere di Slavonia con 
capacità massima di 60 hl.
Affinamento in bottiglia minimo di 6 mesi.

Abbinamenti
Perfetto per accompagnare piatti importanti di cacciagione, 
selvaggina da pelo, carni rosse alla griglia e formaggi 
stagionati.

Alcohol
14% by Vol.
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Premi e riconoscimenti
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2017 James Suckling 91 Punti

Jancis Robinson 17 / 20 Punti

2016 Wine Enthusiast 90 Punti

2015 Gambero Rosso Due bicchieri Rossi

James Suckling 91 Punti

Rosso di Montalcino
DOC

Premi e riconoscimenti

Provenienza
Da 7 ettari di vigneti dedicati alla produzione di Rosso. 
Cordone speronato con esposizione sud-est molto ventilata, 
su terreno di varie origini, ricco di scheletro e galestro.

Uve
Sangiovese Grosso 100%

Vinificazione
Macerazione tradizionale sulle bucce per 12 giorni.

Affinamento
Affinamento di 8 mesi in botti di rovere di Slavonia
e da una sosta in bottiglia di 6 mesi.

Abbinamenti
La freschezza e la buona struttura lo rendono versatile a 
tavola. Ottimo per esaltare primi piatti con sughi di carne, 
grigliate di carne rossa, salumi e formaggi.

Alcohol
13,5% by Vol.

750 ml 1,5 L
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Casisano

Casisano è una terrazza naturale ricca 
di biodiversità a 480 metri di altitudine, 
che domina il quadrante sud-orientale 
della denominazione di Montalcino. 
Gli amanti del Brunello più informati 
capiranno la posizione, di fronte a 
Sant’Angelo in Colle e all’Abbazia di 
Sant’Antimo, in direzione del Monte Amiata, 
un vulcano spento, e luogo sacro 
per gli antichi Etruschi. 
Un’immersione in un territorio straordinario 
e la degustazione nella sala con vista 
sulla bottaia è una vera immersione nella 
filosofia produttiva.  Uno scenario ideale per 
conoscere i nostri vini per un’esperienza che 
i wine lovers non potranno perdere.

Tour e degustazioni a Montalcino

Sala degustazione

60 VINO E OSPITALITÀ TOMMASI FAMILY ESTATES 61


