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BRASSERIE
RESTAURANT
APRÈS-SKI



NOS BIÈRES À LA PRESSION					   

Peroni Nastro Azzurro bière blonde		   	 5.1%				    4,5	 8.-   	

Grolsch bière blanche					    5.1% 				    5,5 	 10.- 

Fuller’s IPA indian pale ale 				    5.3%				    5,5	 10.- 

Paix Dieu bière d’abbaye 				    6%    				    6,-	 11.-

NOS BIÈRES BOUTEILLES

Peroni Nastro Azzurro				    5.1%					     6.-

Peroni Nastro Azzurro 0.0% 				    0%					     6.-

Asahi Super Dry					     5% 					     7.-

Brasserie artisanale La Mine

  La Minimale Pale Lager (artisanale)			   4,2% 					     8.-

  La Minette Américan Pale Ale (artisanale)	 	 5,7%		             			   8.- 

  La Carmine Irish Ale (artisanale)	       		  5%					     8.-

IBU

IBU

%

%

 25 CL      50 CL

33 CL

PROVENANCES

SuisseChampery SuisseSuisse Val
d’Illiez

Selon
arrivage

Suisse

 ENTRÉES 

Salade verte 	        				    7.-   

Salade mêlée 	         				    9.- 

Soupe du jour  			                14.-
Croûtons et fromage

 CHARCUTERIE DE VAL D’ILLIEZ  	 PETITE / GRANDE

Assiette valaisanne 	  	    	  18.-	 28.- 

Viande séchée			    19.- 	 29.- 

Coppa					      18.-	 29.-

ENTRÉES 

La planchette de foie gras		              27.-
Terrine de foie gras maison, crumble de  
noix et confiture de figues au balsamique

Ris de veau meunière 		               26.-
Jus de veau arabica café,  
carottes en trois façons

L’Œuf parfait 2000M	  		               18.-
Crémeux pomme de terre  
au vacherin, croûtons, chips d’échalotes 
Supp lard de val d’illiez	              	              +4.-

Tartare de saumon	    		               24.-
Pomme granny Smith,  
citron confit, pain grillé 

Raviole ouverte Al Ragù		              24.-
Joues de porc confites à la 
syrah du valais et tomates

Vegan Végétarien



PLATS

Côte de cochon fermière  
rôtie au foin 				               42.-
Sabayon au jus de viande, jardinière
de légumes et polenta

Le tartare de bœuf			              36.-
Frites, salade verte, toasts

Saucisse à rôtir artisanale  
de la vallée d’illiez			              29.-
Purée de pomme de terre  
et jus réduit à l’échalote

Parmentier de bœuf à la bière	             31.-
Paleron de bœuf braisé et confit à la bière, 
purée de pomme de terre, le tout gratiné, 
salade verte

La salade César			              27.-
Laitue romaine, œuf dur, croûtons,  
parmesan, poulet pané et sauce césar maison

Coeur de filet de thon mi-cuit à la plancha    41.-
Herbe fraiches, fenouil cru et cuit, agrumes  
et ketchup de piquillos, frites

Tartare de saumon	 		             36.-
Pomme granny smith, citron confit,  
pain grillé, frites

Le Dahl de lentilles			              28.-
Lait de coco, mélange d’épices, tomates 
confites, citronnelle, gingembre, riz blanc

COTÉ FROMAGE

Fondue moitié-moitié		             26.-

Fondue à la moutarde		            27.-

Fondue aux bolets 			             28.-

Fondue à la Bière			             29.-
“La Carmine” Irish Red Ale de la brasserie  
de la Mine à BexPortion de pommes de terre

Portion de pomme de terre 		              7.-

DESSERTS

Meringue crème double de gruyère	           12.-

Tartelette aux myrtilles		           12.-

Tartelette citron meringuée 		           12.-

Fondant au chocolat			            14.- 
Crème anglaise

Crumble aux pommes		           13.- 
Glace vanille

Banana split		  		           14.- 
Glace chocolat, glace vanille,  
sauce chocolat, chantilly

Boule de glace et sorbet au choix	           4.- 
Vanille, chocolat, pistache, fraise,  
rhum-raisin, stracciatella, citron, poire,  
abricot, caramel, café
Supp. chantilly				           +1.50

Une boisson chaude, un digestif? 
Demandez-notre carte des boissons
	

MENU ENFANTS

Nuggets, frites			              16.-

Petite saucisse à rôtir,  
purée de pomme de terre	                          18.-

Portion de frites			               8.-

Information et réservation au 024 479 23 34. 

Ne loupez pas nos après-skis tous les jours dès 
15 heures jusqu’à 17h30 du dimanche au jeudi et 
jusqu’à 19h30 les vendredis et samedis

Sur demande nos collaborateurs vous donneront 
volontiers des informations sur les mets qui 
peuvent déclencher des allergies ou des 
intolérances.
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