Projeto:

kKlima fem

TECNOLOGIA DO FRIO Quantidade:

Ficha:

LINHA UK MAX 20 MODELOS

. « Ultracongelador UK MAX 20: 65 kg/ciclo (cong.) - 84 kg/ciclo (resf.)
Ultracongelador Profissional

INDICACAO DE USO

« Os Ultracongeladores UK MAX séo indicados para congelamento rapido de
alimentos mais sensiveis e com menor densidade, como os do setor
gastrénomico e confeiteiro, mantendo suas caracteristicas organolépticas (cor,
textura, odor e sabor) apds a regeneragéo. Os Ultracongeladores UK MAX
possuem resfriamento répido, que diminui os riscos de contaminagéo e
deterioragao do alimento.

CARACTERISTICAS E FUNCIONALIDADES

«  Equipado com valvula de expansao eletronica que garante maior rendimento
ao equipamento;

« Permite o congelamento no nlcleo a temperatura de -18 °C. O que evita a
formagao de macro-cristais e assegura um descongelamento com a minima
perda de liquido, mantendo a qualidade dos produtos apds serem
regenerados;

+ Construido emagoinoxidavel;

+ Resfriamento e congelamento Hard e Soft;

« Gabinete com isolamento em PU de 75 mm de espessura e densidade de 40
kg/ms3. PU com agente expansor ecoldgico e antichamas;

« Vedacao entre porta e gabinete com gaxetaem PVC magnética;

« Molduradaporta aquecida para evitar danos na gaxeta;

« Convecgao de ar forcado por meio de ventilagéo;

« Programacao de até 50 receitas;

« Sondaespeto em formato "L" para monitoramento datemperatura do ntcleo do

produto;
« Sonda espeto com ponto quente para facilitar a retirada da mesma do
produto congelado;

» Grade de protegéo do ventilador em ago inoxidavel;

- Dreno que facilitaa higienizacéo;

«  Compressor hermético que garante maior eficiéncia e menor nivel de ruido no
ambiente;

« Dimensionalreduzido para facilitar a passagem em portas convencionais;

 Painelelétrico para facilitar amanutengao com protecao IP 65;

« Display posicionado na porta paramelhor ergonomia;

+ Funcao autodiagnostico;

» Permite o controle dos ciclos por tempo ou por temperatura;

« Conversao automatica para fungao conservagéo;

« Funcao pré-resfriamento, uso eficiente de energia;

« Sensor de temperatura para monitoramento da camara.

ACESSORIOS DE SERIE
« Rampaparacarro
« Carrode20niveis

ACESSORIOS OPCIONAIS

« Assadeiraplana perfurada 40x60
«  GN1/1x65mm

« Grelhas 1/1

» Carrode20niveis
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ESQUEMA DE INSTALACaO
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Distancia minima de 0,5m entre o equipamento e o teto e entre a lateral
direita e parede.

Respeite a distancia minima de 2m de distancia de fontes de calor.

Para um melhor desempenho do equipamento a temperatura ambiente A saida do equipamento deve ser descarregada em ralo ou grelha, em
deve ser menor que 40 °C. Devendo ser instalado em ambiente arejado, conex&o comarede de esgotos (@ 20 mm);

nivelado e longe de fontes de calor; A mangueira de dreno deve ser de silicone para suportar temperatura
Para localidades com altitude acima de 1500m o equipamento sofrera negativa.

perda de rendimento.

A capacidade ¢ declarada nas seguintes condigoes:

Pao francés de 65grs com 50% de umidade, dividido igualmente entre os
niveis de bandejas e equipamento pré resfriado.

Nao colocar produtos com temperatura acima de 83°C.

oI 65 84 R404a | 2074 | 1352 | 1782 | 469 | 2200 | 1510 | 1480 | 77

O aterramento é obrigatério. Em caso de danos a terceiros e/ou danos ao
equipamento, estes sao de responsabilidade do cliente e caracterizam
negligéncia pelo ndo cumprimento danorma;

Para o funcionamento do equipamento, deve-se garantir uma variagao na
rede elétrica somente até -10% e +15%.

UKZI\(;IAX 220 3 27,39 60 4,85 32 4,32 6 -
UK;SAX 380 3 19,49 60 4,85 25 4,32 4 -
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