Pruatica

RE650 / RG650 MODELO
. » REG50-Dezesseis (16) - Assadeiras:
ROtatIVO Carro Fixo- 60cmx80cmou58cmx70cm.
Carro Giratério - 40cmx 60 cm.

Pramca « RG650 - Dezesseis (16) - Assadeiras:
‘- Carro Fixo - 60cm x 80 cm ou 58cm x 70 cm.
Carro Giratério - 40cmx 60 cm.

INDICACAO DE USO
« Parapadarias, confeitarias e industrias de paes.

CARACTERISTICAS E FUNCIONALIDADES

« Armazena 500 receitas com até 6 passos cadauma.

« Perfeita distribuicdo de calor por meio de trés turbinas
radiais de alta performance com reversao de sentido.

« Trés niveis de velocidade das turbinas.

- Controle detemperatura de 30°C a250°C.

« Controle de extragéo de umidade da camara.

* Injecdo manual de vapor.

« Construido totalmente em ago inoxidavel.

 Portacom vidro duplo temperado.

« Componentes com qualidade certificada.

« Cantos arredondados que facilitam a higienizagao.

* Isolamento de alta performance em |a de rocha para uso
eficiente de energia.

« Aquecimento por resisténcias blindadas. (Re650)

« Aquecimento por queimador atmosférico e trocadores de
calor (Rg650)

« Vapor gerado por injegao direta de &gua naturbina.

« Permite operacéo com carro giratério ou fixo.

 Coifa de captacéo passiva da saida de vapor durante

aberturadaporta.
PM,TIM « 1anode garantia para pegas e mao de obra.
TECHNIPAN
| Display ITEM DE SERIE
- Carrogiratério para 16 assadeiras de 40cm x 60cm.
|| ED’s indicativos i
| Aumenta ACESSORIOS OPCIONAIS
Temperatura | Extracao de vapor - Carrofixo para 16 assadeiras de 60cmx80cm
Velocidade do ar | | Tempo « Carrofixo para 16 assadeiras de 58cmx 70cm.
Rotacao carro giratorio | Vapor manual « Carrogiratério para 16 assadeiras de 40cmx 60cm

Diminuir J
| Teclado alfanumérico

Cancelar / Voltar . L Confirmar / lluminagao

Operacao Manual - | Programagao de Receitas

| Liga / Desliga
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Pratica

RE650 / RG650
Rotativo
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O equipamento possui uma carenagem no teto com a finalidade de
acabamento e captacao passiva de vapores provenientes da abertura da
porta.

E obrigatério a utilizacao de coifa para captacao de vapores gerados durante
o forneio e gases derivados da combustdo. A coifa deve respeitar a altura
minima de 40cm acima do teto do forno e projetar-se 30cm além da face
frontal do forno de modo que os vapores emanados da saida de vapor e na
abertura da porta sejam captados pela coifa.

Nao recomendamos posicionar perto de fogoes, fritadeiras, chapas e outros
equipamentos que liberam gordura, fumacae calor.

Instalar em local nivelado e ventilado. Instalacao incorreta pode anular a
garantia.

Conexao de entrada de agua de 3/4" BSP
Aperte as conexdes hidraulicas manualmente, ndo use ferramenta.

Recomendamos filtro original 3M (ndo incluso) para reduzir a dureza da agua.
A boa qualidade da agua é responsabilidade do cliente e precisa estar de
acordo com as seguintes especificagoes:

Fator pH: 7.0-85  Cloreto < 25ppm Alcalinidade: 50-100ppm
TDS: 50-125ppm  Cloreto Livre < 0.1ppm  Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)
Silica < 13ppm Pressao: 3 a 8 m/H-0

Asaida da agua deve ser descarregada em ralo ou ligacéo a rede de esgoto.

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalacéo,
estejam de acordo com as especificagoes da etiqueta de identificacao
localizada natraseira do equipamento.

O disjuntor deve estar localizado no méximo a 1,5m do equipamento.

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque
elétrico.

As caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo sao de responsabili-
dade docliente.

200 150 200ABP+T)
RE6S0 | 55, | 3 |50/60| 435 100 5x35 | 125A(4P+T)

220 50 4x10 | 63A@BP+T)
RGES50 | 555 | 3 |50/60 155 30 5x6 | B3A(AP+T)

Utilizar o tipo de gas indicado no forno. A instalacéo de gas compete a
técnicos qualificados.

Consumo Maximo: 1,80kg/h (GLP) e 2,25m3/h (NATURAL).
Poténcia Térmica: 33,6 kW - 28.900 kcal/h - 114.700 BTU/h

CARACTERISTICAS E REQUISITOS PARA GAS GLP

« Tubulagéo com diametro minimo de 1/2";

» Mandmetro paramedicao de pressao nalinha primaria;

« Registro de seguranga préximo e exclusivo para o equipamento;

« Apressdo manométrica darede na saida para o forno, deve ser de 2,8 kPa;

« Tubulacao com comprimento linear entre botijoes e forno inferior a 10m,
utilizar um regulador de estagio Unico com vazéo de 12 kg/h proximo e
exclusivo ao equipamento;

« Tubulag&o superiora 10 m, use um regulador de primeiro estagio com vazao
de 15 kg/h préximo aos botijées e um regulador de segundo estagio com
vazéo de 12 kg/h proximo ao forno;

« Utilizar dois botijoes P45 ou maiores em paralelo.

CARACTERISTICAS E REQUISITOS PARA GAS NATURAL
« Tubulacéo com diametro minimo de 1/2";

- A maioria das instalagoes, o gas trabalha em baixa pressao, ndo necessi-
tando de regulador. Em caso de pressao excessiva, utilizar regulador;

- Apressao manomeétrica darede na saida para o forno deve ser de 2 kPa.

Carro Fixo:
60x80cm ou
58x70cm

ou
Carro Giratorio:
1900 | 800 40x60cm

1953 | 680 | 2500
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