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MODELO
» Easy Gourmet-5GN’s 1/1 x65mm

INDICACAO

- Para restaurantes, buffets, cozinhas industriais, escolas,
empresas, hospitais e locais onde existe alta demanda de
refeicoes.

CARACTERISTICAS

 Funcoes: Vapor Combinado; Ar Quente; Cozinhar no Vapor;
Regenerar; Vapor Manual; Extrator de Vapor; Esfriar; Minhas
Receitas e Higienizagao;

- Geragao de vapor com sistema Steam Power: exclusiva
tecnologia para controle preciso da geragao de vapor com
baixo gasto energético;

« Controle de temperatura de 30°C a 260°C;

« Controle de vapor ajustavel de 0% a 100%;

« Conveccao de ar forcado por meio de turbinas de alta
rotacao;

« Sensor de temperatura para monitoramento da camara;

« Isolamento em fibra cerémica de alta performance e
durabilidade;

- Usoeficiente de energia;

« Construido em aco inoxidavel;

 1ano de garantia para pegas e mao de obra (exceto itens de
desgaste natural).

ACESSORIOS OPCIONAIS
« Gn’s;

« Filtrode agua;
 Base de apoio;
 Grelhas;

« Smart Grill.

Tel: +55 35 3449 1200
pratica@praticabr.com

Prética Klimaquip Ind. e Com. S.A. - Brasil
Rodovia BR 459, km 101
37.556-140, Pouso Alegre-MG




Prarica

EASY GOURMET
Forno Combinado

ESQUEMA DE INSTALACAO OBS.: COTAS EM MILIMETROS (mm)
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Recomendamos a utilizagao de coifa para captagao de vapores gerados
durante o forneio. A coifa deve respeitar a altura minima de 5 cm acima do teto
do forno e projetar-se 30 cm além da face frontal do forno de modo que os
vapores emanados da saida de vapor e na abertura da porta sejam captados
pela coifa. Verificara NBR 14518:2020 para o dimensionamento da coifa.

Nao recomendamos posicionar perto de fogoes, fritadeiras, chapas e outros
equipamentos que liberam gordura, fumaga e calor. Instalar em local nivelado
e ventilado. Instalacao incorreta pode anular a garantia.

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalagao,
estejam de acordo com as especificacoes da etiqueta de identificacao
localizada na traseira do equipamento.

O disjuntor deve estar localizado no méaximo a 1,5m do equipamento.

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque
elétrico.

As caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo séo de responsabili-
dade docliente.

Eas 220 Mono 50 3x10 63A(2P+T)
Gourrr% ot 220 | Tri 60 9.3 32 4x6 32A(3P+T)
380 | Tri 16 5x2.5 [16ABP+N+T)

Conexao de entrada de agua de 3/4"BSP

Aperte as conexdes hidraulicas manualmente, ndo use ferramenta.
Recomendamos filtro original 3M para reduzir a dureza da agua. A boa
qualidade da &gua é responsabilidade do cliente e precisa estar de acordo
com as seguintes especificagoes:

Fator pH: 7.0-8.5
TDS: 50-125ppm
Silica < 13ppm

Cloreto < 25ppm Alcalinidade: 50-100ppm
Cloreto Livre < 0.1ppm  Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)
Presséo: 5 a 15 m/H,0

Asaida daaguadeve ser descarregada emralo ou ligagao a rede de esgoto.

Atemperatura média de saida da &gua no dreno pode atingir até 85°C. Utilize
tubulagao adequada.
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