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INDICACAO

« A linha Vitrine é ideal para assar os produtos na frente de loja. O
design dos equipamentos e a visibilidade dos produtos trazem uma
experiéncia Unica para o consumidor. Além do delicioso aroma do
pao assando.

«Com a combinagado dos equipamentos € possivel produzir uma
grande variedade de produtos de panificacdo e confeitaria e a
programacao de receitas garante a padronizacao dos produtos com
simplicidade na operacao.

+ A linha Vitrine é composta por equipamentos compactos e oferece
coifa condensadora (opcional) que dispensa a utilizagdo de coifa
convencional.

CARACTERISTICAS

FORNO LASTROFIT6.8

« Capacidade: 1 Assadeiras 60cmx80cm (por médulo);

« Controle de temperatura de teto e lastro de 50°C a 300°C;

« Porta com sistema exclusivo de articulagao para limpeza interna (nao
hanecessidade daremogéo do vidro);

- Vaporizador de alta eficiéncia;

*Injecéo de vaporem 3 niveis;

« Controle de tempo com alarme sonoro (nao desliga o forno);

« lluminagéo de camara;

1 ano de garantia para pegas e mao de obra (exceto itens de desgaste
natural).

BASE

« Base fechada com acesso frontal,

+ Rodizio para facil deslocamento;

« Suporte para 8 Assadeiras 60cm x 80cm (Base 95 cm);
« Suporte para 4 Assadeiras 60cm x 80cm (Base 59cm).

CAPACIDADE PRODUTIVADO CONJUNTO
« Aproximadamente 108 paes por hora (por modulo).

ACESSORIOS OPCIONAIS
« Coifa Condensadora;

CONFIGURAGOES
LINHA VITRINE

LASTROFIT 6.8
1 MODULO

AS TESTEIRAS SAO ITENS DE SERIE E AS COIFAS SAO OPCIONAIS

PARA TODAS AS CONFIGURAGOES (EXCETO FIT 6.8 - 1 MODULO)

LASTRO FIT 6.8
2 MODULO
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LASTRO FIT 6.8

( LASTRO FIT 6.8
3MODULO

4 MODULO
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LINHA VITRINE
LASTRO FIT 6.8
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DIMENSOES DA VERSAO
COM COIFA CONDENSADORA
(OPCIONAL)

CONFIGURACOES DISPONIVEIS

e—1386——»| 7 Todas as configuragdes de montagem, com exce¢dao do médulo avulso, possuem sobreteto de 52mm.
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Base: 370 591 954
Assadeira mais baixa: 500 715 1077

Demais assadeiras: | Somar 363 mm por médulo.

2123

——

S
Base: Base:
954mm 954mm

INSTRUCOES GERAIS ESPECIFICACOES HIDRAULICAS
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Base:
370mm

E obrigatério a utilizagao de coifa para captagao de vapores gerados durante o forneio. A Conexao de entrada de agua de 3/4" BSR. Aperte as conexdes hidraulicas manuaimente,
coifa deve respeitar a altura minima de 5cm acima do teto do forno e projetar-se 30cm nao use ferramenta. Recomendamos filtro original 3M (nao incluso) para reduzir a dureza
além da face frontal do forno de modo que os vapores emanados da saida de vapor e na da agua. A boa qualidade da agua é responsabilidade do cliente e precisa estar de
abertura da porta sejam captados pela coifa. acordo com as seguintes especificagoes:

o Fator pH: 7.0-8.5 o Cloreto Livre < 0.1ppm
Néao recomendamos posicionar perto de fogoes, fritadeiras, chapas e outros ¢ TDS: 50-125ppm ® Pressao: 5 a 15 m/H20
equipamentos que liberam gordura, fumaga e calor. Instalar em local nivelado e * Sflica < 13ppm * Alcalinidade: 50-100ppm
ventilado. Instalacao incorreta pode anular a garantia. o Cloreto < 25ppm ® Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)

A saida de agua da coifa condensadora (opcional) deve ser descarregadas em ralo ou
conexao com arede de esgoto.

DIMENSOES (por médulo)

Né&o utilize a parte frontal do forno para realizar a movimentagéo do equipamento. A
movimentagéo do forno devera ser feita exclusivamente pelas partes inferiores laterais e
traseira.

ESPECIFICACOES ELETRICAS (por médulo)

| Dimensoes do Produto Dimensoes do Produto Embalado
Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalagao, estejam de Alt. Larg. Prof. Peso Alt. Larg. Prof. Peso
acordo com as especificagdes da etiqueta de identificacéo localizada na traseira do (mm) (mm) (mm) (ka) (mm) (mm) (mm) (ka)

equipamento.
363 896 1368 150 550 1000 1610 200

Cada equipamento deve possuir um disjuntor exclusivo localizado no maximo a 1,5m do

equipamento. Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque Capacidade Altura Util da camara
elétrico. As caracteristicas da rede elétrica no local da instalagao sao de responsabilida-
dedocliente. 1 assadeira 60cm x 80cm 205
por médulo Al
Modelo Tensao Fases Freg. Poténcia  Disjuntor = Cabo Tomada DistAncias d ; o d
V) (Hz) | (kW) (A) (mm2) Distancias minimas para ventilagéo el e el e
equipamento para manutengao
LASTRO 32A
FIT6.8 220 | Mono | 50/60 4.4 25 3x4 (@P+T) Lateral . Lateral Lateral ) Lateral
. Traseira L Traseira o
T Esquerda Direita Esquerda Direita
Coifa 220 | Mono | 50/60 | 0.2 10 1.5 | (2P+T) 25mm 75mm 25mm 150mm 150mm 800mm
NBR14136




Prutica

LINEA VITRINA INDICACION

LASTRO FIT 6.8 -La Iinea.Vitrina es.iollelall para hornear produgtos en latienda. .EI dilseﬁo
del equipo y la visibilidad del producto brindan una experiencia de
consumo Unica. Ademas del delicioso aroma del pan horneado.

«Con la combinacion del equipo, es posible producir una amplia
variedad de productos de panaderiay confiteria, y la programacion de
recetas garantiza la estandarizacion de los productos con una
operacion simple.

«La linea Vitrina consta de equipos compactos y ofrece campana de
condensador (opcional) que no requiere el uso de campana
convencional.

CARACTERISTICAS

HORNO DE LASTROFIT6.8

« Capacidad: 1 Bandeja 60cmx80cm (por médulo);

« Control de temperatura de techoYy lastre de 50°C a 300°C;

- Puerta con sistema de articulacion exclusivo para limpieza interna (no
hay necesidad de la eliminacion de vidrio);

«Vaporizador de alta eficiencia;

« Inyeccion de vapor en 3 niveles;

- Control de tiempo con alarma acustica (no apaga el horno);

« lluminacién de camara;

1 afno de garantia para piezas y mano de obra (excepto articulos de

a: h ﬁ !i desgaste natural).

BASE
temper:tir:;atlscgg LED techo de temperatura «Base cerrada cgh acceso frontal; '
LED techo de en la pantalla « Rueda para facilitar el desplazamiento;
temperatura accionado LED de inyeccién de « Soporte para 8 Bandejas 60cmx 80cm (Base 95 cm);

LED de lastre de vapor en la pantalla

temperatura accionado

« Soporte para 4 Bandejas 60cm x 80cm (Base 59cm).
LED lastre de temperatura

en la pantalla
LED de vapor accionado: Pantalla de temperatura CAPACIDAD PRODUCTIVADEL CONJUNTO
LED temporizador delastre y tiempo « Cercade 108 panes por hora (por médulo).
activado LED tiempo en la pantalla
ACCESORIOS OPCIONALES
Tecla de acceso Tecla de inicio / parada + Campana de Condensacion.
a programacion
Tecla ‘Abajo” Tecla de accionamiento de vapor
Tecla "Arriba”
y iluminacién
CONFIGURCIONES LAS TESTERAS SON ELEMENTOS DE SERIE Y LAS CAMPANAS SON OPCIONALES
LiNEA VITRINA PARA TODAS LAS CONFIGURACIONES (EXCEPTO FIT 6.8 - 1 MODULO)
=
I | |
| 1
LASTROFIT 6.8 LASTRO FIT 6.8 LASTRO FIT 6.8 LASTRO FIT 6.8
1 MODULO 2 MODULO 3 MODULO 4 MODULO
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LINEA VITRINA
LASTRO FIT 6.8

Pratica
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DIMENSIONES DE LA VERSION
CON CAMPANA DE
CONDENSACION (OPCIONAL)

CONFIGURACIONES DISPONIBLES

e 1386—— 7 Todas las configuraciones de montaje, excepto el médulo individual, tienen un techo de 52 mm.
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Base: 370 591 954
Bandeja mas baja: 500 715 1077

Demas bandejas: | Suma 363 mm por médulo.
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Base: Base:
954mm 954mm

INSTRUCCIONES GENERALES ESPECIFICACIONES HIDRAULICAS
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Es obligatorio la instalacién de una campana, la misma debera respetar la altura minima Conexién de entrada de agua de 3/4 "BSP
de 5 cm por encima del techo del horno' y proyectar 30 cm mas alla de la cara frontal del Apriete manualmente las conexiones hidraulicas. Recomendamos el filtro original 3M (no
horno de modo que los vapores emanados de la salida de vapor y en la abertura de la incluido) para reducir la dureza del agua. La buena calidad del agua es responsabilidad
puerta sean captados por lacampana. del clientey necesita estar de acuerdo con las siguientes reglas:
Factor pH: 7.0-8.5 Cloruro < 25ppm Alcalinidad: 50-100ppm
No recomendamos ubicar cerca de cocinas, freidoras, planchas y otros equipos que TDS: 50-125ppm Cloruro Libre < 0.1ppm Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)
liberan grasa, humo y calor.Instalar en sitio nivelado y ventilado. La instalacién incorrecta Silice < 13ppm Presion: 5 a 16 m/H0
puede anular la garantfa. ﬁgg‘)caso de alimentacion por la

La salida de agua de la campana del condensador (opcional) debe descargarse en una
conexion de drenaje o alcantarilla.

DIMENSIONES (por médulo)

No utilice el tirador o la parte frontal del horno para realizar el movimiento del equipo. El
movimiento del horno deberé efectuarse exclusivamente por las partes inferiores
lateralesy trasera.

ESPECIFICACIONES ELECTRICAS (por médulo)

Dimensiones del Producto DITENSETES CElIHeelEe

en Caja
Aseglrese de que las caracteristicas eléctricas de la red de la construccion se ajusten a Alt. Ancho. | Prof. Peso Alt. Ancho. | Prof. Peso
las especificaciones de la etiqueta de identificacion que se encuentra en la parte trasera (mm) (mm) (mm) (k) (mm) (mm) (mm) (kg)
del equipo.
363 896 1368 150 550 1000 1610 200
Cada equipo debe tener un disyuntor Unico ubicado a menos de 1,5 m del equipo. Este

equipo debe estar debidamente conectado a tierra para evitar descargas eléctricas. Las Capacidad Altura Gtil de la camara
caracteristicas de la red eléctrica en el lugar de la instalacion son responsabilidad del
cliente. 1 bandeja 60cm x 80cm 205
por médulo Al
Equipo Voltaje Fases Frec. | Poten- | Disyun- = Cable Enchufe Distancias d miento del
Hz cia(kW tor (A mm2 . A 4o Y IStancias de movimiento de
V) (H2) (kW) (A (mm2) Distancias minimas para la ventilacién equipo para mantenimiento
LASTRO 32A
FIT68 220 | Mono | 50/60 4.4 25 3x4 (©@P+T) Lateral Lateral Lateral Lateral
: ) Trasera : Trasera
o lzquierda Derecha lzquierda Derecha
Campana | 220 | Mono | 50/60 | 0.2 10 1.5 | (2P+T) 25mm 75mm 25mm 150mm 150mm 800mm
NBR14136
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