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CFCK COMPACT

Cémaras de Fermentacao

Pressione para ativar
ou cancelar o
padeiro noturno

Pressione para entrar
no modo manual de
aquecimento

Pressione para entrar
no modo manual de
refrigeracao

Esc/Voltar

Liga/Desliga

LED’s de indicagao
do nivel de vapor

Pressione para
ativar a umidade
durante o processo

Pressione para
ativar ou cancelar o
Padeiro diurno

Modo Programacao:

configura o Padeiro
Noturno, Padeiro
Diurno e as
temperaturas de
aquecimento e
refrigeracao.

MODELOS
e Camara de fermentacgéo para 16 assadeiras 40x60 ou 6 niveis 80x60 e 4
niveis 40x60 (Capacidade para 320 paes).

INDICACAO DE USO

* As Céamaras de Fermentagado Controlada Klimaquip (CFCK) séo ideais
para panificadoras e confeitarias, possuem sistemas para retardar, manter
ou acelerar a fermentacéo. Organizam a produgao, evitam desperdicio de
matéria-prima e diminuem o trabalho noturno.

*  Também pode trabalhar com a conservagao de produtos resfriados.

CARACTERISTICAS E FUNCIONALIDADES

* Oequipamento pode retardar (apenas na versao CFCK) afermentagao do
péo através do resfriamento da camara ou acelerar através do
aquecimento e umidificagdo da camara.

* Construidoemago inoxidavel 430 (fechamentos externos) e 304 (interior).

* Isolamento em PU com densidade de 45 kg/m3 com agente expansor
ecoldgico e anti-chamas.

* Placasde 50mm desmontaveis.

* Aquecimento por resisténcias blindadas.

* Convecgao de ar forgado por meio de ventilacéo.

* Sensorde temperatura para monitoramento da camara.

* Sistema inteligente de controle de temperatura da cdmara separado da
caldeira.

* Programagao para o inicio dafermentagao.

* Fungao de fermentagao apds retardo (Padeiro Noturno).

* Fungao de conservagéo apos fermentagéo (Padeiro Diurno).

* Dreno que facilitaa higienizacéo.

e Vapor gerado por caldeira em 4 niveis de controle: sem vapor, baixo,
médio e alto.

¢ Controle de umidade no frio em 4 niveis: sem vapor, baixo, medio e alto.

* Rodizios giratorios para facilitar a movimentacao.

* Dimensional reduzido para facilitar na passagem das porta.

e Estrutura para suportar forno de panificacao (HPE-80) sobre o teto.

e Funcao de fermentagao até 45°C e retardo minimo 02°C.

» Sistema de porta reversivel, com possibilidade de inversao do sentido de
abertura.

* Usoeficiente de energia.

* 1anodegarantia para pecas e mao de obra.

ACESSORIOS OPCIONAIS

* Assadeiraondulada perfurada 40x60

* Assadeira ondulada perfurada 60x80

* Assadeiralisa perfurada 40x60

* Assadeiralisa perfurada 80x60

¢ Filtro de agua com carvao ativado e resina
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CFCK COMPACT

Camaras de Fermentagao

ESQUEMA DE INSTALACAO
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Saida da mangueira de dreno.
Mangueira de @1/2" x 2mm x 0,5m

20

Entrada de 4gua com mangueira de 1,5m e
mangueira da saida do dreno de 1m.

Saida da mangueira de dreno.
Deve ser ligada a uma entrada de esgoto.

ATENGAO - Somente abra o dreno apés o

equipamento estar fora de operacgéo por 12 horas.

O equipamento devera ser instalado a uma distancia de 500mm do teto e ambas as
laterais devem ter uma distancia de no minimo 100mm de outros equipamentos ou
paredes. Nao obstruir a parede traseira do equipamento.

Ambiente arejado, nivelado e longe de fontes de calor.

Para um melhor desempenho do equipamento a temperatura ambiente deve ser
menor que 40°C.

O aterramento é obrigatério. Em caso de danos a terceiros e/ou danos ao
equipamento, estes sao de responsabilidade do cliente e caracterizam negligéncia
pelo nao cumprimento danorma.

Atras do equipamento existe um parafuso destinado a equipotencializagéo tal
parafuso é destinado a equipotencializagédo do seu equipamento e deve ser usado
com a finalidade de evitar descargas elétricas ao operador, caso toque em
maquinas com cargas elétricas diferentes. A ndo utilizagdo do mesmo podera
acarretar chogues elétricos e danos a terceiros, estes sdo de responsabilidade do
cliente e caracterizam negligéncia pelo néo comprimento da norma.

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local de instalagdo
estejam de acordo com as especificagdes técnicas que constam na etiqueta de
identificagao localizada no painel traseiro do equipamento. As caracteristicas da
rede elétrica no local da instalagéo sao de responsabilidade do cliente.

América Latina e Europa 3/4" BSP

Conexao de

entrada de agua 3/4" NPT or Garden

América do Norte los® (TEee

A saida do equipamento deve ser descarregada em ralo ou grelha, em
conexao com arede de esgotos (820mm).

Devera ser disponivel em registro de 1" na mangueira de entrada de agua,
situada no maximo 1,5m de distancia do equipamento.

Na maior parte dos casos, a instalagao hidraulica pode ser feita com filtro.
no caso de condi¢des de agua particularmente criticas, recomenda-se
realizar uma filtragem e/ou um tratamento da agua, evitando a
calcificagao e a corrosao interna do equipamento.

Mangueira de dreno de 1 1/4" para temperatura maxima 175°F (80°C).

TDS = 50-125 ppm
Alcalinidade total = 50-100 ppm
Silica < 13 ppm

Cloreto < 25 ppm

Fator pH = 7.0-8.5
Free Chloride < 0.1 ppm
Dureza = 50-100 ppm (3<6 gpg)
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