PrArica

TSiG20V / TSiG40 MODELO

. *TSiG20V - Vinte (20) - GN's 1/1 x65mm
Fornos Combinados *TSiG40 - Quarenta (40) - GN's 1/1 x 65mm

INDICAGAO
*Para restaurantes, buffets, cozinhas industriais, escolas, empresas,
hospitais e locais onde existe alta demanda de refeigdes.

CARACTERISTICAS

*TSi: é a Central de Cocgéo Inteligente Pratica que permite o cliente
escolher oresultado final que deseja para o alimento;

eForno Combinado: Ar Quente, Vapor Combinado, Vapor, Delta T, Cocgao
Noturna e Regenerar;

eLimpeza Inteligente: oferece opgbes de limpeza de acordo com a
sujidade forno, recomendando a quantidade correta de pastilha
detergente;

*Cocgao Mdltipla: interface intuitiva que cozinha diferentes tipos de
alimentos simultaneamente utilizando receitas salvas;

*Geracao de vapor com sistema Steam Power: exclusiva tecnologia para
controle preciso da geragao de vapor com baixo gasto energético;

e Temperatura ajustavel de 30°C a 260°C;

 Conectividade via Wi-Fi ou cabo de rede RJ45;

*Controle ativo: otimizagdo dos processos de cocgéao atravées da
desumidificag&o ativa do dumper;

eExclusivo sistema ECOPOWER que reaproveita o calor do forno para
melhorar a eficiéncia energética;

*Armazena até 1.000 receitas com 12 passos cada uma;

*Funcao Favoritos ativa sua receita em apenas dois toques;

*Sensor de nulcleo com 6 pontos de medicdo para controle de
temperaturainterna do alimento;

Porta USB pararelatério de HACCP, importacao e exportagao de receitas,
atualizagao do software e configuragoes;

e¢|solamento em fibra ceramica de alta performance e durabilidade.

*Construido em ago inoxidavel AlS| 444 e AIS| 430;

*25 meses de garantia para pecas e mao de obra (exceto itens de
desgaste natural).

TSiG20Vv TSiG40

ACESSORIOS OPCIONAIS
eFiltrode agua;
e Carro gaiola para carga e descarga;

*Gn’s;
*Bandeja Coletora de Gordura;
*Grelhas;
eSmart Grill.
Liga/Desliga Porta USB
Préatica Produtos S.A. - Brasil Tel: +55 35 3449 1200 Pratica Products, Inc - USA Phone: +1.214.584.6269
Rodovia BR 459, km 101 pratica@praticabr.com 424 E. Church Street info@praticausa.com

37.556-140, Pouso Alegre-MG Lewisville, TX 75057



TSiG20V / TSiG40
Fornos Combinados

Prarica

ESQUEMA DE INSTALACAO GUIA DE FIXACAO DA BASE A SUPERFICIE

@ Certifique-se de que a base do forno estd bem montada.

vapor Ao final, verifique a fixagdo de todos
os parafusos.
Saida de gés queimado: #150mm

Saida de vapor: @80mm

ATENCAO
Aplicdvel somente nos modelos com trava na base.
Os parafusos Parabolt ndo sdo fornecidos com o produto.
A fixagdo na parede sé é especifica dos modelos navalizados.
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OBS.: COTAS EM MILIMETROS (mm)
L

E obrigatério a utilizagao de coifa para captagao de vapores e gases gerados durante o Utilizar o tipo de gés indicado no fomo. A instalacéo de gas compete a técnicos
forneio. A coifa deve respeitar a altura minima de 5 cm acima do teto do forno e projetar- qualificados.
se 30 cm além da face frontal do forno de modo que os vapores emanados da saida de Consumo Maximo: TSiG20V: 2,60kg/h; 2,49 m3/h.
vapor e na abertura da porta sejam captados pela coifa. Verificar a NBR 14518:2020 para TSiG40: 2,60kg/h ; 2,49 mé/h.
o dimensionamento da coifa.
Néq recomendamog posicionar perto de fogobes, fritadeiras, chapas e outros CARACTERISTICAS E REQUISITOS PARA GAS GLP
equipamentos que liberam gordura, fumaga e calor. Instalar em local nivelado e ~ . L "
ventilado. Instalagao incorreta pode anular a garantia. * Tubulagao comdigmetro minimo de 1/2";
* Mandmetro para medi¢ao de pressao nalinha primaria;

* Registro de seguranca préximo e exclusivo para o equipamento;
* Apressdo manométrica da rede na saida para o forno, deve ser de 2,8 kPa;
* Tubulagdo com comprimento linear entre botijoes e forno inferior a 10m, utilizar um

Conexao de entrada de 4gua de 3/4" BSP regulador de estagio Unico com vazao de 12 kg/h préximo e exclusivo ao equipamen-
Aperte as conexdes hidraulicas manualmente, ndo use ferramenta. to;

Ainstalagéo de filtro de carvao ativado e filtro de resina cationica é extremamente necessaria * Tubulagéo superior a 10 m, use um regulador de primeiro estégio com vazéo de 15
para reduzir a dureza da &gua e conservar a qualidade do funcionamento do equipamento. A kg/h préximo aos botijoes e um regulador de segundo estagio com vazao de 12 kg/h
boa qualidade da &gua é responsabilidade do cliente e precisa estar de acordo com as préximo ao forno;

especificagdes abaixo. Problemas no equipamento, acarretados pela auséncia do filtro, trard « Utilizar dois botijoes P45 ou maiores em paralelo.

como consequéncia a perda da garantia do produto. Caso tenha alguma duvida sobre este

ponto, entre em contato com a Assisténcia Técnica. , ,
CARACTERISTICAS E REQUISITOS PARA GAS NATURAL

Fator pH: 7.0-8.5 Cloreto < 25ppm Alcalinidade: 50-100ppm

TDS: 50-125ppm Cloreto livre < 0.1ppm Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg) * Tubulag&o com didmetro minimo de 1/2";

Silica < 13ppm Pressao: 5 a 15 mH,0 * A maioria das instalacoes, o gas trabalha em baixa pressao, ndo necessitando de
Asaida daagua deve ser descarregada em ralo ou ligagéo a rede de esgoto. regulador. Em caso de pressao excessiva, utilizar regulador;

A temperatura média de saida da &gua no dreno pode atingir até 85°C. Utilize tubulagéo * Apressao manométrica darede na saida para o forno deve ser de 2 kPa.

adequada.

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo, estejam de
acordo com as especificacoes da etiqueta de identificag@o localizada na traseira do
equipamento. O disjuntor deve estar localizado no maximo a 1,5m do equipamento.

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque elétrico. As
caracteristicas darede elétrica no local da instalagéo séo de responsabilidade do cliente.

20 GN's

40 GN's

TSiG20V 220 | Mono | 50/60 11 10 3x2,5 | 16A (2P+T)
) 220 ) 50 4x10 | 63A(3P+T)
TSiG40 380 Tri 50/60 16,1 3 x4 | 32A@EPENHT) 25mm 75mm 25mm 150mm 150mm 800mm
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