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Forza STi
Speed Oven

MODULACOES

Maodulo Unico

Modulos sobrepostos

INDICAGAO DE USO

Desenvolvido para entregas com velocidade e exceléncia
mesmo em grandes volumes, o Forza STi é ideal paraos QSR -
quick service restaurantes (restaurantes de servigo rapido), além
de pizzarias, padarias, hotéis, lanchonetes e lojas de
conveniéncia.

As producdes de pizzas, empanadas, calzones, cookies,
pastéis de nata e outros, se tornam ainda melhores com o Forza
STi, que garante aparéncia, sabor e texturas superiores,
desenvolvido com tecnologias de ponta como o ar impingido e
infravermelho, obtém preparos até 50% mais rapidos do que em
fornos convencionais.

CARACTERISTICAS E FUNCIONALIDADES

Armazena até 1024 receitas em grupos;

Conexao USB para compartilhamento de receitas entre os
fornos;

IOK: plataforma que permite administrar a producéo a distancia,
criando, editando, deletando ou compartilhando receitas via Wi-
Fiouconexao cabeada (RJ45);

Temperatura com ajustes precisos de 30°C a 330°C, e sensor
para monitoramento datemperatura na camara;

Construido em ago inoxidavel;

Controles de facil operagdo com toque natela;

Possui certificacao Ventless, que dispensa o uso de coifas* e
filtro catalitico, de facil remocao para limpeza;

lluminacao na camara paravisibilidade durante o assamento;
Uso eficiente de energia;

1 ano de garantia em pecas e mao de obra (exceto itens de
desgaste natural).

ACESSORIOS DE SERIE

02 - Tela para pizza;

01 - P& de aluminio;

01 - Suporte paraesponja;
Pés niveladores.
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Forza STi
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Speed Oven
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iTEM DESCRIGAO QTDE.
1 BASE PA 1
2 MANOPLA ! MONTAGEM PA DE UTILIZAQI:\O
3 CABO DE 400 MM ! UTILIZE A CHAVE ALLEN QUE
4 PROTETOR DE MAO 1 ACOMPANHA O PRODUTO
5 PARAFUSO CAB. CHATA M5 X 15 MM 2
6 CHAVE ALLEN 1

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local de instalagao
estejam de acordo com as especificagdes técnicas que constam na etiqueta de
identificagéo localizada no painel traseiro do equipamento. O disjuntor deve estar
localizado no méximo a 1,8 m do equipamento.

Este produto esta equipado com um plugue de 3 pinos, que deve ser conectado a
uma tomada, corretamente instalada e aterrada. No caso de curto-circuito, aligagao
terra da unidade reduz o risco de choque elétrico. As caracteristicas da rede elétrica
no local de instalagao sao de responsabilidade do cliente.

) 32A
Brasil 220 Mono 60 6.2 32 3xdmm? ©P+T)
América 32A
Lzitmz 220 Mono | 50 6.2 32 3x4mm? @P+T)

O produto deve ser instalado em uma base que suporte 0 seu peso (aproximada-
mente 67kg). Para uma ventilagao adequada, é necessario um espago minimo de
40mm entre atraseira do forno e a parede.

O stop localizado na parte traseira do forno foi projetado para proporcionar esse
espago necessario na parte traseira do forno e nao pode ser removido.

Nao bloqueie as entradas e saidas de ar localizadas nas laterais e na traseira do
produto.

Nao é recomendével posicionar o produto perto de fogdes, fritadeiras, chapas ou
outros equipamentos que liberam gordura, fumaga e calor.

O produto deve ser instalado em local nivelado e ventilado.

Ainstalacao incorreta poderé anular a garantia do equipamento.
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