
CAPACIDADE

Ÿ 25 kg de massa pronta (hidratação superior a 50%)

INDICAÇÃO

Ÿ Ideal para o preparo de diversos tipos de massa com alta 

h idratação,  ba ixo coec iente de at r i to  e  exce lente 

homogeneidade.

 

RECOMENDAÇÕES REFERENTE AO USO DE GELO

Ÿ Não use gelo em cubos, tubular ou sólido no preparo da massa.

Ÿ O uso inadequado de gelo pode causar quebra do garfo espiral, 

danos à bacia, desgaste prematuro de componentes e perda da 

garantia do equipamento.

Ÿ O excesso de gelo prejudica a formação da rede de glúten e 

compromete o padrão de qualidade da massa.

Ÿ Quando necessário, empregar apenas gelo em escamas ou 

ocos, respeitando o limite máximo de 30% da hidratação total da 

receita, conforme orientações do manual.

Ÿ Não adicionar gelo em escamas ou ocos quando estiver 

aglomerado, formando blocos ou pedras.

Ÿ Preferencialmente o gelo deve estar completamente dissolvido 

em água antes de ser adicionado à bacia.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS E FUNCIONALIDADES

Ÿ Construção robusta e conável, com estrutura projetada para 

suportar aplicações intensivas e transmitir segurança durante o 

uso.

Ÿ Eciência energética e melhor controle de processo, obtidos com 

o uso de inversor de frequência para controle das duas 

velocidades;

Ÿ Oferece controle preciso do tempo e das velocidades com 

comando eletrônico digital, além de comando auxiliar alternativo 

para operação manual sempre que desejado;

Ÿ Conabilidade elétrica, garantida por componentes elétricos e 

eletrônicos certicados.

Ÿ Facilidade na higienização, graças à espiral, bacia e separador 

de massa em aço inoxidável.

Ÿ Facilidade na limpeza do ambiente, com projeto elevado que 

permite higienização completa sob o equipamento, sem 

necessidade de movimentação.

Ÿ Segurança operacional, com grade de proteção e botão de 

emergência monitorados eletronicamente pelo sistema de 

segurança, além de sistema de parada rápida que interrompe 

imediatamente a operação em situações de risco.

Ÿ Conformidade com normas de segurança, atendendo 

integralmente à NR-12.
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REARME

VEL. 1 VEL. 2

min. min.

5 seg.

1ª(rpm)

Velocidades

11 21

2ª(rpm)

Painel de comando telas indicadoras dos tempos e teclas de toque

236

Bacia

Batedor 117
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ESPECIFICAÇÕES ELÉTRICAS

Julho 2026 - Revisão: 00

O aterramento é obrigatório;

Certique que as características elétricas da rede predial estão 
de acordo com as especicações técnicas do equipamento;

Recomendamos a utilização de plugue e tomadas industriais 
para a conexão do equipamento a rede elétrica;

Recomendamos a utilização de um disjuntor exclusivo para o 
equipamento posicionado a 1,5 metros de distância. 

INSTRUÇÕES GERAIS

Leia o manual de instruções antes de ligar o equipamento;

O equipamento deve ser instalado em local plano.

DIMENSÕES DO PRODUTO

OBS.: COTAS EM MILÍMETROS (mm)

VISTA FRONTAL

VISTA SUPERIOR

VISTA LATERAL

DIMENSÕES

Dimensões do produto Dimensões do produto embalado

AE25

Altura Largura Prof. Peso Largura Prof. Peso

225
kg

1216
mm

491
mm

891
mm

Altura

Capacidade

AE25

25 kg

261
kg

1417
mm

770
mm

1050
mm

Distâncias 
de Parede

Lateral Esquerda Lateral DireitaTraseira

200
mm

200
mm

200
mm

Potência
(kW)

Disjuntor
(A) Cabo TomadaRegião Tensão

(V) Fases
Freq.
(Hz)

20A
(2P+T)

3x2,5
mm²

162,450/60220Brasil Mono


