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MODELO
« RG6080 - Quinze (15) - Assadeiras:60cm x 80 cm.

INDICACAO DE USO

« Para supermercados, industriais de panificacéao e
confeitaria.

CARACTERISTICAS E FUNCIONALIDADES

« Armazena 500 receitas com até 6 passos cadauma;

« Distribuicao de calor por meio de trés turbinas radiais de
alta performance com reversao de sentido;

« Trés niveis de velocidade das turbinas;

» Controle de temperatura de 30°C a 250°C;

- Controle de extracdo de umidade da camara;

 Construido em ago inoxidavel;

 Portacomvidro duplo temperado;

- Cantos arredondados que facilitam a higienizagao;

- Isolamento de alta performance para uso eficiente de
energia;

» Aquecimento por queimador atmosférico e trocadores de
calor;

« Vapor gerado por injegéo direta de dgua na turbina, com
controle de quantidade;

 Operagao com carro giratorio através de gancho superior;

« Testeira de acabamento superior para captacao passiva da
saidade vapor durante abertura da porta;

» 1anode garantia para pegas e mao de obra.

ITEM DE SERIE
 Carro giratorio para 15 assadeiras de 60cm x 80cm.

ACESSORIOS OPCIONAIS
« Carrode 25 niveis parabiscoito.

Tel: +55 35 3449 1200
pratica@praticabr.com

Prética Klimaquip Ind. e Com. S.A. - Brasil
Rodovia BR 459, km 101
37.556-140, Pouso Alegre-MG
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» Deve-se respeitar os limites angulares representado pelas regides em verde, para o icamento seguro do equipamento.
» O olhal deve estar totalmente rosqueado, garantindo que a sua base esteja apoiada no equipamento.
» Trabalhar fora da regiao segura de igamento e com o olhal sem estar totalmente rosqueado, pode ocasionar acidentes devido a falha do olhal.

» Manter distancia do equipamento durante o igamento.
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O equipamento possui uma carenagem no teto com a finalidade de
acabamento e captacao passiva de vapores provenientes da abertura da
porta.

E obrigatério a utilizagao de coifa para captacéo de vapores gerados durante

oforneio e gases derivados da combusto. Utilizar o tipo de gas indicado no forno. A instalagao de gas compete a

técnicos qualificados.

A coifa deve respeitar a altura minima de 5 cm acima do teto do forno e

projetar-se 30 cm além da face frontal do forno de modo que os vapores Consumo Méaximo: 2,30kg/n (GLF) e 2,88ms/h (NATURAL).

emanados da saida de vapor e na abertura da porta sejam captados pela Poténcia Térmica: 40kW - 34.450 kcal/h - 136.630 BTU/h
coifa.
CARACTERISTICAS E REQUISITOS PARA GAS GLP
Nao recomendamos posicionar perto de fogoes, fritadeiras, chapas e outros « Tubulacéo com diametro minimo de 1/2";
equipamentos que liberam gordura, fumagca e calor. « Manémetro para medicao de presséo na linha primaria;
- Registro de seguranga proximo e exclusivo para o equipamento;
Instalar em local nivelado e ventilado. Instalacéo incorreta pode anular a « Apressao manométrica da rede na saida para o forno, deve ser de 2,8 kPa;
garantia.

« Tubulagcao com comprimento linear entre botijoes e forno inferior a 10m,

utilizar um regulador de estagio Unico com vazéao de 12 kg/h proximo e
« Tubulagéo superior a 10 m, use um regulador de primeiro estagio com vazao
de 15 kg/h proximo aos botijdes e um regulador de segundo estagio com

vazéo de 12 kg/h proximo ao forno;
« Utilizar dois botijoes P45 ou maiores em paralelo.

Conexao de entrada de &gua de 3/4"BSP

Aperte as conexdes hidraulicas manualmente, ndo use ferramenta.

CARACTERISTICAS E REQUISITOS PARA GAS NATURAL
« Tubulagéo com diametro minimo de 1/2";

. N . ; - A maioria das instalagoes, o gas trabalha em baixa pressdo, ndo necessi-
A boa qualidade da agua é responsabilidade do cliente e precisa estar de tando de regulador. Em caso de pressao excessiva, utilizar regulador;

acordo comas seguintes especificacoes: - Apressao manométrica da rede na saida para o forno deve ser de 2 kPa.

Recomendamos filtro original 3M (ndo incluso) para reduzir a dureza da agua.

Fator pH: 7.0-85  Cloreto < 25ppm Alcalinidade: 50-100ppm
TDS: 50-125ppm  Cloreto Livre < 0.1ppm  Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)
Silica < 13ppm Presséo: 5 a 15 m/H:0O

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalacéo,
estejam de acordo com as especificacoes da etiqueta de identificacao
localizada na traseira do equipamento.

O disjuntor deve estar localizado no maximo a 1,5m do equipamento.

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque

elétrico.

15 Assadeiras

As caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo s&o de responsabili-
dade docliente. 100mm

220 50 4x16 63A(3BP+T)

RG6080 8 50/60 17,2
380 32 5x6 | 32AEP+N+T) 25mm 75mm 25mm 150mm 150mm 800mm
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TECHNIPAN
| Display

| |ED’s indicativos
| Aumenta
- Extraccion de vapor

Temperatura |
Velocidad del aire J
- Tiempo

Rotacion de carro giratorio -
~ Vapor manual

Disminuir
| Teclado alfanumérico

Cancelar / Volver | | Confirmar / lluminacién

Operacion manual J | Programacion de Recetas

| Enciende / Apaga

MODELO
« RG6080 - Quince (15) - Bandejas: 60cm x 80 cm.

INDICACION DE USO
» Parasupermercados, industrias de panesy confiterias.

CARACTERISTICAS Y FUNCIONALIDADES

» Almacena 500 recetas con hasta 6 pasos cadauna;

« Distribucion de calor a través de tres turbinas radiales de
alto rendimiento con reversion de sentido;

 Tresniveles de velocidad de las turbinas;

» Control de temperatura de 30°C a 250°C;

« Control de extraccion de humedad de la camara;

« Construido enaceroinoxidable;

« Puertacon vidrio doble templado;

« Esquinas redondeadas que facilitan la higienizacion;

« Aislamiento de alto rendimiento para uso eficiente de
energla;

« Calentamiento por quemdor atmosférico y tuberia de
cambio de calor;

« Vapor generado por inyeccion directa de agua enla turbina,
con control de cantidad;

« Operacion con coche giratorio a través de gancho superior;

 Probador de acabado superior para la captacién pasiva de
la salida de vapor durante la apertura de la puerta;

« 1 afio de garantia para piezas y mano de obra.

ACCESORIO DE SERIE
» Coche giratorio para 15 bandejas de 60cm x 80cm.

ACCESORIOS OPCIONALES
« Coche de 25 niveles para galletas.

Tel: +55 35 3449 1235
comex@praticabr.com

Prética Klimaquip Ind. e Com. S.A. - Brasil
Rodovia BR 459, km 101
37.556-140, Pouso Alegre-MG
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» Se respetaran los limites angulares representados por las regiones en verde para la elevacion segura del equipo.
+ Elanillo debe estar completamente roscado, asegurando que su base esté apoyada en el equipo.
« Trabajar fuera de la region segura de elevacion y con el cancamo sin estar totalmente roscado, puede ocasionar accidentes debido a la falla del cancamo.

» Mantener la distancia del equipo durante el levantamiento.
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El equipo tiene un carenado en el techo con la finalidad de acabado y
captacion pasiva de vapores provenientes de la apertura de la puerta.

Es obligatorio el uso de campana para captacion de vapores generados
durante el suministroy gases derivados de lacombustion.

La campana debe respetar la altura minima de 5 cm por encima del techo del
horno y proyectar 30 cm mas alla de la cara frontal del horno de modo que los
vapores emanados de la salida de vapor y en la abertura de la puerta sean
captados por lacampana.

No recomendamos ubicar cerca de cocinas, freidoras, planchas y otros
equipos que liberan grasa, humoy calor.

Instalar en sitio nivelado y ventilado. La instalacién incorrecta puede anular la
garantia.

Conexion de entrada de agua de 3/4 "BSP

Apriete manualmente las conexiones hidraulicas, no utilice herramienta.
Recomendamos el filtro original 3M para reducir la dureza del agua.

La buena calidad del agua es responsabilidad del cliente y necesita estar de
acuerdo con las siguientes especificaciones:

Factor pH: 7.0-8.5 Cloruro <25ppm Alcalinidad: 50-100ppm
TDS: 50-125ppm  Cloruro Libre <0.1ppm  Dureza: 50-100ppm (3 <6 gpg)
Silice <13ppm Presion: 5 a 15 m/H:0

Asegurese de que las caracteristicas de la red eléctrica en el lugar de la
instalacion cumplen las especificaciones de la etiqueta de identificacién que
se encuentraen la parte trasera del equipo.

El disyuntor debe estar ubicado a un maximo de 1,5 m del equipo.

Este equipo debe estar debidamente conectado a tierra para evitar descar-
gaseléctricas.

Las caracteristicas de la red eléctrica en el lugar de la instalacién son
responsabilidad del cliente.

220 50 4x16 63A(3BP+T)
RG6080 3 50/60 17,2 ‘

380

32 ‘ 5x6 ‘ 32A(BP+N+T)
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Utilizar el tipo de gas indicado en el horno. La instalacién de gas corresponde
atécnicos cualificados.

Consumo Maximo: 2,30kg/h 2,88m3/h (GLPy NATURAL)
Potencia térmica: 40 kW - 34.450 kcal/h - 136.630 BTU/h

CARACTERISTICAS Y REQUISITOS PARA GAS GLP

Tuberia con un didmetro minimo de 1/2";

Mandémetro para medicién de presion en lalinea primaria;

Registro de seguridad cercano y exclusivo para el equipo;

La presién manométrica de lared en la salida alhorno, debe ser de 2,8 kPa;

Tuberia con longitud lineal entre botellas y horno inferior a 10m, utilizar un
regulador de etapa Unico con caudal de 12 kg / h préximo y exclusivo al
equipo;

Tuberifa superior a 10 m, utilice un regulador de primera etapa con un caudal
de 15 kg / h cerca de las bombonas y un regulador de segunda etapa con un
caudal de 12 kg/h cercadel horno;

Utilizar dos bombonas P45 o mas grandes en paralelo.

CARACTERISTICAS Y REQUISITOS PARA GAS NATURAL
Tuberfa con un diametro minimo de 1/2";

La mayoria de las instalaciones, el gas trabaja en baja presién, no necesitan-
do regulador. En caso de presion excesiva, utilizar regulador;

La presién manométrica de lared en la salida al horno debe ser de 2 kPa.

2340 1240 2176 2500 1400 2100
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