FORNOS COMBINADOS (f]

IRRESISTIVEL AOS CLIENTES,
INDISPENSAVEL PARA AS VENDAS
DA SUA LOJA.
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Todo supermercado precisa de uma rotisseria.

E toda rotisseria precisa de atratividade!

Supere expectativas e fidelize por meio da qualidade.

Garanta o fluxo de clientes e efetue mais vendas em seu

estabelecimento.




| Fornos Combinados | Rotisserie Gourmet

CARDAPIO COM
VARIEDADES DE ASSADOS

COSTELA BOVINA
8 UN EM 240 MIN

COSTELA SUINA AO BARBECUE
12 UN EM 120 MIN

FRANGO ASSADO 12 UN E 2kg DE
BATATAS ASSADAS EM 55 MIN

TORRESMO ENROLADO
6 UN EM 240 MIN

FRANGOS ASSADOS FRESCOS, COM SABOR E TEXTURA
PERFEITA, COM 20% A MAIS DE PESO E PROTEINAS;

PREPARA 12 PECAS INTEIRAS EM ATE 55 MINUTOS,
30% MAIS RAPIDO QUE 0S METODOS TRADICIONAIS;
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FACILIDADES -
OPERACIONAIS N

inteligente

A Rotisserie Gourmet também é sinbnimo de praticidade para os
operadores, que poderdo usufruir de diversos utilitdrios do equipamento
para preparar, expor e servir os clientes com exceléncia.

| | i
ABASTECIMENTO SUPORTE,
RAPIDO E FACIL GIRATORIO
[ ’ O operador retira com
: facilidade o assado

Direto do forno

para o expositor
escolhido pelo cliente

CAPACIDADE QE
PRODUCAO
E EXPOSICAO
SIMULTANEAS

1600 mm

MESA,
RETRATIL

s
& Facilita a retirada e o
manuseio dos assados.

1420 mm
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FILTRAGEM
Em 4 ETAPAS:

Contengdo de chama
e condensagdo de vapor,
retengdo de gorduras,
captacdo de impurezas,
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retengdo de odores.
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SOLUCAO

COMPACTA

Ocupa menos de 1 m?
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VISAO DO
CLIENTE

TERMOSTATO

Controla e indica a
temperatura interna do
expositor para o cliente,

mantendo a qualidade

PAINEL DE FACIL
CUSTOMIZACAO

Permite a inser¢do da sua
marca ou propaganda de

e segurancga dos alimentos.
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VISAO 360°
DOS PRODUTOS

VIDRO
ANTIEMBACAMENTO

2239 mm

cicl |

FACIL
INSTALACAO,
OPERACAO E

C
[

HIGIENIZACAO
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SOLUCOES INTEGRADAS
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. Modelo Coifa Gourmet
== -
. | Tensao (V) 220mono
Poténcia (kw) 0.2
Dimensoes
(Larg.xProf.xAlt) (mm) 651x959x413

A Coifa Gourmet atenua os vapores, odores e fumaga indesejadas Peso (kg)

75

resultantes nos processos de coc¢do do Forno Combinado. De fdcil '
instalagdo e higienizagdo, com conexdo elétrica simples. |

—

\ Modelo Expositor de assados
) Capacidade 12Kg por nivel
] Tensdo (V) 220mono
orr— ge-
Poténcia (kw) 1.1
Dimensdes
Total visibilidade e atratividade para diversos tipos de alimentos, (LargxProf xAlt) (mm) 660x741x870
mdxima liberdade para o cliente escolher o produto que desejar. Peso (kg) 95
A rotagdo em 360°, o vidro antiembagamento e a iluminagdo especial
garantem que cada parte dos alimentos esteja sempre visivel e ' ~ e
impecavel. Aléem disso, o equipamento ainda mantém a temperatura : i = |
dos produtos, proporcionando qualidade e sequranca de alimentos. :
—— il Modelo C-MAX 6 Gourmet
7 \ |0 | || & | Capacidade 6 GNs - (1/1 65mm)
: | E - 220mono / 220trif /
6 — . | Tenséo (v) 380trif
—W 2 | Poténcia (kw) 9.3
’ | Dimensdes
b o (Larg.xProf.xAlt) (mm) 650x685x732
i Peso (kg) 76

Qualidade, produtividade e versatilidade. No forno combinado é
possivel preparar assados, grelhados, gratinados, frituras, cozidos e
muito mais, tudo no mesmo equipamento. Ainda gera muita economia
de dleo, dgua, energia elétrica e espaco fisico, otimiza a mdo de obra e
reduz o desperdicio.

i
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Gastronorm INOX 1/1 Lisa Especial 30mm
Para o preparo de proteinas com molhos e
acompanhamentos como batatas e/ou legumes
assados.

MODULACOES DISPONIVEIS

Bandeja Rotisserie

Para a exposicdo de produtos, sejam proteinas
ou acompanhamentos. Também auxilia como
suporte para a torre de frangos no expositor.
(2 unidades como item de série)

Grelha inox com torres para frangos

Para o preparo de aves assadas de até
1,8kg no forno combinado

,h Gaveta coletora de gorduras

Para a coleta e remogdo segura de gorduras e
3 liquidos provenientes dos preparos no forno
Expositor de combinado.

Assados
com base alta

Expositor de
Assados
sobre balcdo

Expositor de Rotisserie
Assados Gourmet
sobreposto
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Tenha um bate-papo com nosso
Canal Chef e receba dicas e

sugestdées para vocé explorar ao
mdximo os equipamentos Prdtica e
Klimaquip.

Oferece apoio operacional, sanando
duvidas de seu dia-a-dia relacionadas
a utilizacdo dos equipamentos, sobre
higienizacdo, tempos de preparos,
temperaturas de cocgdo, novas
receitas, entre outras.

canalchef@praticabr.com

(11) 2526-1200

Opg¢do 5

Pruarica
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REDE
DE APOIO

Sty

Utilize o cédigo, com seu i I

celular e confira nossos
principais canais de suporte
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CONCESSIONARIAS
. TREINAMENTOS E
TECNICOS CENTROS DE DEMONSTRACOES PARA
ESPECIALIZADOS DISTRIBUICAO EQUIPAMENTOS

Suporte em todo o territorio nacional, com a presencga de centros de
distribuicdo de pecas e técnicos especializados prontos para resolver
qualquer chamada para instalagdes, manutengdes e orientagdes sobre

0s equipamentos.
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=l FORNOS DE PANIFICACAO
EQUIPAMENTOS DE PANIFICAGCAO
ULTRACONGELADORES

SPEED OVENS

DOGODOE

(Wl LAVA-LOUCAS

@ blog.praticabr.com www.praﬁcabr.com m pratl'cabr

Prarica %, @ &

PRODUTIVIDADE semESTAR PRESERVACAO

COMIDA DE QUALIDADE SEM DESPERDICIOS



