E FORNOS DE PANIFICACAO

Pruatica

Forno Rotativo

RG6080

CARGAS MAIORES,
MAIS PRODUTIVIDADE!
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Otimize sua produgao utilizando
carros rotativos com assadeiras
60x80 ou 60x40cm.

Controle as fungdes desejadas e obtenha
a padronizacgao dos produtos, além de
contar com a eficiéncia energética.

Produtos assados com
uniformidade e resultados
excelentes de aspecto e sabor.
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LTI " PROGRAMAGAO

Controle de temperatura:
De 30 °C a 250 °C;

Programaqéo por tempo:
Controla o tempo de assamento.

Pratica

TECHNIPAN

Controle de velocidade das
3 turbinas:

3 niveis de velocidade, que garantem
a melhor distribuigao do calor.

Controle na geragao e
extracao de vapor:

Para se obter a crocancia e qualidade
desejadas aos produtos.

11

Programacao de receitas:

Armazene até 500 receitas, com até
6 passos cada.
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CARACTERISTICAS
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PraticA

T ECHNIPAN
Coifa captadora de ailidls
vapor da porta
Evita a propagagdo de vapor na
area de producéo.

Engate superior
Facilita o acoplamento do carro e a
higienizacdo da camara.

Porta com vidro duplo
Mais visualizagao do interior do forno
e mais facilidade na limpeza.

100% em ago inoxidavel
Mais beleza e durabilidade.

Compacto e
Ocupa menos espago em relagao a
outros equipamentos da categoria.

Economia energética e
Com um sistema eficiente a gas GLP ou natural.*

Seguranga e
Circuitos de distribuicdo de gas e
eletricidade, desenvolvidos seguindo as
normas de seguranga.

*em cargas completas e/ou continuas, podera necessitar de
poténcia elétrica adicional (inclusa no forno).
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ACESSORIOS

- "; ; | | l.ﬂ = " \
& | '5 %
| N s iz
.i' i ."' I‘
| I s
N | -
Hp | .
B |
|

Poténcia

5 Dimensd&es
Modelo Tensdo (v) de entrada W) Consumo lem i e o) Peso (kg) . .
Carro de forneio Carro de forneio
& RG6080 T o 2,30kg/h 61P)  1240x2340x2176 750 de 15 niveis 60x80cm de 25 niveis 60x80cm
4 2,88m3/h (arurar)
Recomendado para produtos de Recomendado para produtos
altura média e grande. mais baixos.

b 540 paes franceses a cada 17 minutos

Capamdade. b 720 paes doces tipo hot dog a cada 17 minutos
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FORNOS COMBINADOS

LAVA-LOUCAS

FORNOS DE PANIFICAGAO

SPEED OVENS

Prarica
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