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Versateis

Linha completa que oferece muitas opgdes de modulagdes com diferentes
tipos de fornos e equipamentos. Exemplo: Coifa condesadora e Fermentadora
Vitrine.

Atrativos

Toda a linha equipada com portas de vidro e iluminagao interna, que permitem
a visualizacdo do assamento e oferecem um show para os clientes.

Elegantes

Design moderno e com fino acabamento, valorizando ainda mais o
estabelecimento.

Compactos

Equipamentos planejados para ocupar pouco espago com excelente
capacidade produtiva.




FORNO DE CONVECGAO

PROGRAMAVEL

e
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Dé um show de agilidade

Atrativo

e Porta com vidro duplo;
e lluminagao interna;
e 100% em ago inoxidavel.

Eficiente

Capacidade para 4 assadeiras 60x40 cm;

Até 80 paes de 50g por ciclo;

Injegao de vapor em 3 niveis e controle de umidade em 5 niveis;
Controle de vazao por meio de sensor de fluxo.

Compacto

o Confeccionado especialmente para ser utilizado
em balcdes e bases na frente de loja.

Temperatura 50°C a 250°C Injecao de vapor Em 3 niveis
Programagao . Controle de vazao .
de tempo i por sensor de fluxo i
Grava(;ﬁes de A4 100 REGEiEER @om Controle de umidade Em 5 niveis
receitas 4 passos cada
Compartilhamento ’ Dumper -
USB Sl (extrator de vapor) NE®
Stop da turbina Sim Drgn_o (Fac'llta a N&o
higienizacao)
Tensao (V) FEEEE al Frequéncia (Hz) Peso (kg) Capacidade
entrada (Kw)
220 mono / 220 tri 4 assadeiras de
380 tri 55 50/60 8 60x40cm
Dimensées do produto Dimensoes do produto embalado
(largura x altura x profundidade) (mm) (largura x altura x profundidade) (mm)
905 x 600 x 893 1020 x 910 x 980



FORNO DE CONVECGAO

PROGRAMAVEL

Atrativo

o Porta com vidro duplo rebativel;
e lluminagao interna;
e Design moderno;

e 100% em ago inoxidavel.

Mais produtivo

o Capacidade para 5 assadeiras 40x60 cm / 45x65 cm;

o Até 100 paes de 50g por ciclo. (Pdes de 50g assados - 65g de massa)

Compacto

e Porta menor: menos espago ocupado quando aberta;
o Assadeiras colocadas na longitudinal.

Mais controle

e Controle de vazado por meio de sensor de fluxo;
e Programacao de receitas e facilidade no compartilhamento entre
fornos via USB.

Temperatura 50°C a 250°C Injegao de vapor Em 3 niveis
Programagao . Controle de vazao
de tempo S por sensor de fluxo Sl
Gravagoes de Até 100 receitas com . -—
receitas 4 passos cada Controle de umidade Em 5 niveis
Compartilhamento q Dumper 7
USB S (extrator de vapor) Sl
Stop da turbina Sim Dre;n_o (Faciljta a Sim
higienizagao)
Tensao (V) FUHEIsE e Frequéncia (Hz) Peso (kg) Capacidade
entrada (Kw)
220 mono / 220 tri 77 %6 5 assadeiras de 40x60cm

380 tri

Dimensoes do produto
(largura x altura x profundidade) (mm)

896 x 707 x 957

ou 45x65cm

Dimensoes do produto embalado
(largura x altura x profundidade) (mm)

1015x 915 x 1085



FORNO DE CONVECGAO

HPE 120

PROGRAMAVEL
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Dé um show de agilidade
na frente da sua loja.

Atrativo [

e Porta com vidro duplo;
e lluminagdo interna;
e 100% em acgo inoxidavel.

Eficiente

Capacidade para 4 assadeiras 58x70 cm;

Até 80 paes de 50g por ciclo;

Injegao de vapor em 3 niveis e controle de umidade em 5 niveis;
Controle de vazao por meio de sensor de fluxo.

Compacto

o Confeccionado especialmente para ser utilizado
em balcdes e bases na frente de loja.

Temperatura 50°C a 250°C Injecao de vapor Em 3 niveis
Programagao . Controle de vazao .
de tempo i por sensor de fluxo i
Grava(;t")es de A4 100 REGEiEER @om Controle de umidade Em 5 niveis
receitas 4 passos cada
Compartilhamento ’ Dumper -
USB Sl (extrator de vapor) NE®
Stop da turbina Sim Drgn_o (Fac'llta a N&o
higienizacao)
Tensao (V) FEEEE al Frequéncia (Hz) Peso (kg) Capacidade
entrada (Kw)
220 mono / 220 tri 4 assadeiras de
380 tri e 50/60 % 58x70cm
Dimensées do produto Dimensoes do produto embalado
(largura x altura x profundidade) (mm) (largura x altura x profundidade) (mm)
905 x 600 x 1227 1020 x 710 x 1350



FORNO

% CAPACIDADE: 1 assadeira 40x60cm por mddulo

Altura livre da camara: 21cm

Seu negdcio preparado para

Tensao (V)

L —

27 i
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Versatil &

e Produza uma grande variedade de produtos
especiais e personalize suas criagdes.

Atrativo

e Porta basculante de vidro;
e lluminagao interna;
e Design moderno.

Modulavel

o Permite empilhar até 4 fornos Lastro Fit 4.6;
o Camaras totalmente independentes.

Compacto

o Perfeito para a frente de loja.

Programavel

o Controle independente de temperatura do lastro e teto de 50°C a 300°C;
o Programacgéao de tempo;
o Injegao de vapor em 3 niveis;

Facilmente higienizavel

o Exclusivo sistema que facilita a higienizagao interna e externa
dos vidros.

Poténcia de

entrada (Kw) Frequéncia (Hz) Peso (kg) Capacidade

1 assadeira de

220 mono 2.8 50/60 105 60x40cm ou 65x45cm
Dimensoes do produto Dimensoes do produto embalado
(largura x altura x profundidade) (mm) (largura x altura x profundidade) (mm)
896 x 363 x 972 1000 x 550 x 1200

11



—
o

. y F 4
3
Fornos de Panificagdo | LINIIA'@
LANGAMENTO B T

Qualidade e produtividade
FORNO . .
aliadas na frente de loja.

LAST R O F IT 6 . 8 Versati ;' :.

e Produza uma grande variedade de produtos
% CAPACIDADE: 1 assadeira 60x80cm por médulo especiais e personalize suas criagdes.

Atrativo

e Porta basculante de vidro;
e lluminagao interna;
e Design moderno.

Modulavel

o Permite empilhar até 4 fornos Lastro Fit 6.8;
o Camaras totalmente independentes.

Compacto

o Perfeito para a frente de loja.

Programavel

o Controle independente de temperatura do lastro e teto de 50°C a 300°C;
o Programacgéao de tempo;
o Injegao de vapor em 3 niveis;

Facilmente higienizavel

o Exclusivo sistema que facilita a higienizagao interna e externa

dos vidros.
- Poténcia de A .
Tensao (V) entrada (Kw) Frequéncia (Hz) Peso (kg) Capacidade
AR MAIOR 1 assadeira de
CAPACIDADE PROFUNDIDADE 220 mono 4.4 50/60 150 60
x80cm
1368mm

Dimensoes do produto Dimensoes do produto embalado

(largura x altura x profundidade) (mm) (largura x altura x profundidade) (mm)
Altura livre da camara: 21cm 896 x 363 x 1368 1000 x 550 x 1610
12 13



LANGAMENTO

FERMENTADORA

VITRINE 4.6

o Porta dupla de vidro temperado;
e Ampla visualizagao do interior do equipamento;
e Design moderno e alinhado com a Linha Vitrine.

Compacta e facil de posicionar

o Planejada para produzir na frente de loja;
o Possui rodizios que facilitam a movimentagéo.

Ideal para modulagoes

o Possui estrutura reforgada que suporta o empilhamento de fornos.

Programavel

Operagao simplificada;

Controle de temperatura de 25°C a 45°C;
Controle de umidade em 3 niveis;

Controle de tempo até 6 horas;

Sistema de distribuigdo e geragao de vapor.

Facilmente higienizavel

e Sistema construtivo que facilita a limpeza;
o Dreno para escoamento.

- Poténcia de P .
Tensao (V) entrada (Kw) Frequéncia (Hz) Peso (kg) Capacidade
12 Assadeiras
220 mono 1 50/60 87 40 om X 60 cm
Dimensoes do produto Dimensoes do produto embalado
(largura x altura x profundidade) (mm) (largura x altura x profundidade) (mm)
COMPATIVEL COM OS FORNOS: HPE80, HPE100 e Lastro Fit 4.6 896 x 745 x 906 1015 x 875 x 995

Espagamento entre assadeiras: 10cm
14
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CONHEGA A

LINHA VITRINE COMPLETA

A Linha de Fornos Vitrine Pratica possui modulagdes
funcionais e personalizadas para varios tipos
de negdcios e volumes de produgéo.

TODAS AS MODULAGCOES POSSUEM A COIFA CONDENSADORA COMO OPCIONAL

MODULAGOES COM HPES0

=
=
HPE 80 Prog Sobreposto HPE 80 Prog HPE 80 Prog + L.Fit 4.6 1 Mod HPE 80 Prog + L.Fit 4.6 2 Mod
+base de 59 cm para 8 +base de 95 cm para +base de 74 cm para +base de 37 cm + testeira
assadeiras + testeira 16 assadeiras + testeira 10 assadeiras + testeira

Fornos de Panificacdo | LINHA VITRINE

MODULAGOES COM HPE100

=3
HPE 100 Prog Sobreposto HPE 100 Prog HPE 100 Prog + L Fit 4.6 1 Mod HPE 100 Prog + L Fit 4.6 2 Mod
+base de 37 cm + testeira +base de 95 cm para 16 +base de 59 cm para 8 base de 37 cm + testeira
assadeiras + testeira assadeiras + testeira

B

HPE 100 Prog + CFCK Compact HPE 100 Prog + Ferm. Vitrine 4.6 HPE 100 Prog + L Fit 4.6 1 Mod
+ testeira + testeira + Ferm. Vitrine 4.6 + testeira

MODULAGOES COM HPE120

HPE 80 Prog + CFCK Compact
+ testeira Vitrine 4.6 + testeira

HPE 80 Prog + Fermentadora HPE 80 Prog + L. Fit 4.6 1 Mod

+ Ferm. Vitrine 4.6 + testeira
16

HPE 120 Sobreposto HPE 120 Prog HPE 120 Prog+ L Fit 6.8 1Mod  HPE 120 Prog + L Fit 6.8 2 Mod
+base 59cm + testeira base + testeira base + testeira base + testeira
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MODULAGOES COM LASTRO FIT 4.6 E SOBREPOSIGAO

Lastro Fit 4.6 1 Mod
+ base de 95 cm para
16 assadeiras

Lastro Fit 4.6 2 Mod
+base de 95 cm para
16 assadeiras + testeira

==

Lastro Fit 4.6 3 Mod
+base de 59 cm para
8 assadeiras + testeira

Lastro Fit 4.6 2 Mod

+ Fermentadora Vitrine 4.6

Lastro Fit 4.6 3 Mod

+ Fermentadora Vitrine 4.6

|

i

Lastro Fit 4.6 4 Mod

+base de 37 cm + testeira

MODULAGOES LASTRO FIT 6.8 (SOBREPOSICAO)

e

Lastro Fit 6.8 1 Mod
+ base de 95 cm para
16 assadeiras

18

Lastro Fit 6.8 2 Mod
+ base de 95 cm para
16 assadeiras + testeira

Lastro Fit 6.8 3 Mod

+ base de 59 cm para
8 assadeiras + testeira

Lastro Fit 6.8 4 Mod

+ base de 37 cm + testeira

Kit de sobreposigao

Base de 37cm

Fornos de Panificacdo | LINHA VITRINE

ACESSORIOS

Coifa condensadora

Testeira

Base de 59cm para 8 assadeiras

19
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Nossa equipe de chefs a sua disposicdo

Tenha um bate-papo com nosso Canal

Chef e receba dicas e sugestoes
para vocé explorar ao maximo os
equipamentos Pratica e Klimaquip.

Oferece apoio operacional, sanando
duvidas de seu dia-a-dia relacionadas
a utilizagao dos equipamentos, sobre
higienizagao, tempos de preparos,
temperaturas de cocgao, novas receitas,
entre outras.

canalchef@praticabr.com

(11) 2526-1200
Opcgao 5

Pratica

20

Fornos de Panificacdo | LINHA VITRINE

REDE DE APOIO

Sl

celular e confira nossos

principais canais de suporte
L] a : m
CONCESSION4RIAS
5 TREINAMENTOS E
TéCNICOS CENTROS DE DEMONSTRACOES PARA
ESPECIALIZADOS DISTRIBUIGE0 EQUIPAMENTOS

Suporte em todo o territdrio nacional, com a presenga de centros de distribuigao
de pecas e técnicos especializados prontos para resolver qualquer chamada
para instalacées, manutengdes e orientagbes sobre 0s equipamentos.
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COMBINADOS

ULTRA LAVADORAS
DE LOUGAS
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