Prutica

FORNOS

DE PANIFICACAQO



Fundada em 1991, a Pratica desenvolve, produz e comercializa os melhores
equipamentos para restaurantes, padarias e centrais de produgao de alimentos. Lider
em varios segmentos em que atua, a Pratica dispde de uma fabrica no estado da arte,
comparavel as melhores do mundo, além de um time de engenheiros e técnicos de primeira
linha, que desenvolve solugbes alinhadas as mais modernas tendéncias do mercado.

O proposito da empresa é ajudar seus clientes a produzir comida de qualidade, sem
desperdicios. Este propdsito, que é também um compromisso, se desdobra em trés
dimensodes complementares: produtividade, com melhores resultados para nossos
clientes, bem-estar, para comidas saborosas e saudaveis, e preservagao, com o combate
ao desperdicio de alimentos.

Com uma equipe alinhada, valores fortes e uma visao positiva do futuro, a Pratica se
consolida como lider no mercado nacional e caminha para um posigao cada vez mais
relevante em todo o mundo.



FORNOS DE
PANIFICAGAO

Os fornos de panificagao da Pratica tém como objetivo elevar
a produtividade e a qualidade para a produgao da padaria. Os
diversos modelos, entre fornos turbo, rotativos e de lastro, assam
paes e itens de confeitaria com agilidade e resultados incriveis
de uniformidade.

Todos sao confeccionados inteiramente em ago inoxidavel, com
isolamento térmico de alta performance, porta de vidro temperado,
iluminacgao interna e uso eficiente de energia.




| FORNOS CONVECGAO | FORNOS CONVECGAO

- Controle de temperatura FORNO MINICONV

TRADICIONAL

Novo Design: mais moderno e

« Suas caracteristicas, design N i :
ergonémico, com porta e painel repaginados.

e dimensoes os tornam ideais
para frentes de loja para
panificagao e confeitaria em
pequena escala;

- Perfeito também para lojas de
conveniéncia, lanchonetes ou

apoio em cozinhas comerciais;

- Permite
empilhamento;

« Contruido 100% em

ago inoxidavel;

» Acompanha
4 assadeiras;

» Temperatura
maxima de 210°C.

FORNO MINICONV

CLASSIC PROGRAMAVEL

+ Base de inox

* lluminagao « Programagao com até 4 passos e

* Injecéo de vapor pré-aguecimento « Injeco de vapor

- Vidro duplo » Armazena até 100 receitas

» Temperatura maxima de 230°C - USB

Opgoes: Versdo Inox ou Inox black

x Anni Dimensoes ~ N Dimensodes
. Tensao Poténcia Peso . Tensao Poténcia Peso

Modelo  Capacidade do produto Modelo Capacidade do produto
v) (kw) P (kg) v) (kW) (An‘x'{arglxpmf) mm (k9

(Alt.xLarg.xProf) (mm)

Tradicional 4 assadeiras 35x35cm 220mono 2,56 446x586x682 38

Classic 4 5sadeiras 35x35cm 220Mono 2,56 446x586x694 38

Prog.




| FORNOS TURBO

- Programavel até 100 receitas com até 4 passos cada;

- Possibilita gravagao de receitas via USB;
- Modo confeitaria com stop da turbina;

FORNO TURBO

E200/G200

- Base inclusa;
- Totalmente em ago inoxidavel;
- Temperatura méaxima de 250°C.

NOVO PAINEL PARA FORNOS
TURBO PROGRAMAVEIS

Conte com um painel mais

moderno, pratico e eficiente.*

FORNO TURBO

E250/G250

. Tenséo Poténcia Dimensoes Peso
Modelo  Capacidade ) (kW) do produto (kg)
(Alt.xLarg.xProf) (mm) g
l} E200 8 assadeiras 58x70cm 220 trif / 380 trif 15.6 1081x970x1296 191
47 E250 7 assadeiras 60x80cm 220 trif / 380 trif 21.6 1081x970x1396 197
% P - Dimensdes
. Tensao  Poténcia  Tipo Peso
Modelo  Capacidade ) (kW) dep as Consumo  do produto (kg)
9 (Alt.xLarg.xProf) (mm) g
8 assadeiras GLP Tkg/h
@ G200 58x70cm 220 mono 0.62 G4s Natural 1.22m¥/h 1189x1031x1532 248
1) 7 assadeiras GLP 1,2kg/h
G250 60x80cm 220 mono 0.62 Gés Natural 1.5mh 1189x1031x1532 248

*0 painel atualizado aplica-se apenas nos fornos produzidos a partir de 17 maio de 2021.

FORNO TURBO

ES00/G500

Opgodes de acessorios de série:

Carro fixo para
Carro fixo biscoitos

12 assadeiras 18 assadeiras
40x60cm 40x60cm

| FORNOS TURBO

FORNO TURBO

E650/G650

Opgoes de acessorios de série:

Carro fixo

16 assadeiras
60x80cm

Carro fixo para
biscoitos
25 assadeiras
60x80cm

Acompanha 1 carro

Dimensoes

. Tensao Poténcia Peso
Modelo  Capacidade W) (kW) do produto (ka)
(Alt.xLarg.xProf) (mm) g
E500 12 assadeiras 60x80cm 220 trif / 380 trif 37 1788x1031x2012 350
E650 16 assadeiras 60x80cm 220 trif / 380 trif 46.4 2138x1144x1839 421
) Tensdo Poténcia  Tipo Dimensdes Peso
Modelo  Capacidade ) (kW) dep as Consumo  do produto (kg)
g (Alt.xLarg.xProf) (mm) g
12 assadeiras 220mono/ GLP 1,8kg/h
1 2048x1032x2181 4
G500 60x80cm 380 it GasNatural  2,2m¥h 048x1032:218 53
16 assadeiras 220mono/ GLP 1,8kg/h
16. 2138x1144x1951
G650 60x80cm 380 it 63 GasNatural  2,25m/h 311443195 530




| FORNOS ROTATIVOS

FORNO ROTATIVO

RG6080

Eleve sua produgao ao maximo, com
mais capacidade, uniformidade e muito
mais automagao.

)

Modelo

RG6080

* Indicado para padarias, supermercados,
confeitarias e indUstrias de paes;

+ Armazena 500 receitas com até 6 passos
cada uma;

« Distribuigdo de calor por meio de trés
turbinas radiais de alta performance com
reversao de sentido;

+ Trés niveis de velocidade das turbinas;

+ Controle de temperatura de 30°C a 250°C;
+ Controle de extracdo de umidade da
camara;

+ Construido em ago inoxidavel;

* Porta com vidro duplo temperado;

ACESSORIO DE SERIE:
Carro giratorio para
15 assadeiras de 60cm x 80cm.

. Tensao  Poténcia
Capacidade
(v) (kW)
Carro
giratério: 220 trif / 172
60x80(cm) 380 trif )
24x31(")

| FORNOS ROTATIVOS

+ Cantos arredondados que facilitam a
higienizagéao;

« Isolamento de alta performance para uso
eficiente de energia;

+ Aquecimento por queimador atmosférico
e trocadores de calor;

+ Vapor gerado por injegao direta de agua
na turbina, com controle de quantidade;

+ Operagdo com carro giratério fixado por
meio de gancho superior;

+ Testeira de acabamento superior para
captagao passiva da saida de vapor durante
a abertura da porta.

Dimensoes

Tipo
dep as Consumo  do produto
9 (Alt.xLarg.xProf) (mm)
GLP 2,30kg/h
Gas Natural  2,88m¥/h 2500x1400x2100

Peso
(kg)

880




| FORNOS DE LASTRO ECOPOWER I | FORNOS DE LASTRO ECOPOWER I

ECOPOWER ECOPOWER
2A 4Mod. / 4A 4Mod

1 Mod. 2 Mod. 3 Mod.
(Alt.xLarg.xProf.) (Alt.xLarg.xProf.) (Alt.xLarg.xProf.)
1269x1683x1611cm 1638x1683x1611cm 1832x1683x1611cm
(Alt.xLarg.xProf.) (Larg.xProf.xAlt.) (Larg.xProf.xAlt.)
1269x1683x2366cm 1638x1683x2366cm 1832x1683x2366cm
2 A (Alt.xLarg.xProf.) 4 A (Alt.xLarg.xProf.)
2025x1683x1611cm 2025x1683x2366cm
= P Dimensdes
. Tensao Poténcia Peso
Modelo Capacidade do produto
(V) (kW) (AIt.Rarg;’rof) (mm) (kg)
4 ECOPOWER2A 2 assadeira 60x80cm 220 trif / 380 trif 7 365x1683x1611 167
47 ECOPOWER4A 4 assadeira 60x80cm 220 trif / 380 trif 134 369x1683x2366 261




| FORNOS VITRINE

FORNO DE CONVECGAO

HPE 100

PROGRAMAVEL

Otimizagao a primeira vista!

Atrativo

Porta com vidro duplo rebativel;
lluminagao interna;

Design moderno;

100% em ago inoxidavel.

Mais produtivo

o Capacidade para 5 assadeiras 40x60 cm / 45x65 cm;
o Até 100 paes de 50g por ciclo. (Paes de 50g assados - 659 de massa)

Compacto

o Porta menor: menos espago ocupado quando aberta;
o Assadeiras colocadas na longitudinal.

Mais controle

o Controle de vazao por meio de sensor de fluxo;
o Programacao de receitas e facilidade no compartilhamento entre fornos

via USB.
Temperatura 50°C a 250°C Injegéo de vapor Em 3 niveis
Programagao . Controle de vazao .
de tempo Sim por sensor de fluxo Sim
Gravagbes de Até 100 receitas com Controle de umidade Em 5 niveis
receitas 4 passos cada
Compartilhamento . Dumper ]
usB Sim (extrator de vapor) Sim
. : Dreno (Facilita a .
Stop da turbina Sim higienizagac) Sim
= P Dimensoes
Modelo Capacidade '(I'\(/e)n sao Z((w;nua do produto I(’kes)o
(Alt.xLarg.xProf) (mm) g
4 5 assadeiras 40x60cm . .
HPE 100 Prog. ou45x65em 220mono/220tif/380tif 7.7 707x896x957 96

Espagamento entre assadeiras: 10cm” *Essa observag&o vale para todos os fornos citados nesta pagina.

4
4

FORNO DE CONVECGAO

HPE 80

Injegao de vapor
Controle de temperatura e tempo

Temperatura maxima de 250°C

Opcionais:
Base
Coifa Condensadora

| FORNOS VITRINE

FORNO DE CONVECGAO

HPE 80 PROG.

FORNO DE CONVECGAO

HPE 120 PROG.

lluminagao
Injecado de vapor
Programagao com até 4 passos e pré-aguecimento
Armazena até 100 receitas

usB

Modo confeitaria com stop da turbina

Temperatura maxima de 250°C

Opcionais:

Base

Coifa Condensadora
Testeira frontal

~ At Dimensodes
. Tensao Poténcia Peso
Modelo Capacidade ) (kW) do produto (ka)
(Alt.xLarg.xProf) (mm)
HPE 80/Prog. 4 assadeiras 40x60cm 220 mono / 220 trif / 380 trif 5.5 600x905x893 86
HPE 120 Prog. 4 assadeiras 58x70cm 220 mono/ 220 trif / 380 trif 7.6 600x905x1227 54,5
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HPE100
HPES0 PROGRAMAVEL + CFCK ComPACT

+ IFA NDENSADORA
+ CFCK COMPACT Coira Co SADO
+ TESTEIRA
N
g
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g
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= A Dimensodes = Anp Dimensoes
. Tensao Poténcia Peso . Tensao Poténcia Peso
Modelo Capacidade do produto Modelo Capacidade do produto
(V) (kW) (AIt.)E)Larg.xProf) (mm) (kg) (V) (kW) (AIt.fLarg.xProf) (mm) (kg)
4 CFCKCompact  16assadeiras40x60cm ~ 220mono  1.32 1143x892x1035 112 4 coifa 220 mono 0.2 195x895x965 475
condensadora







