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DESCOMPLICAR A 
COZINHA PROFISSIONAL

Um único equipamento, 
compacto e fácil de usar para 

todas as produções.

Mude para o forno combinado.

é fácil!



por quê?MUDAR

DIFERENTES PREPARAÇÕES:
assa, grelha, frita, cozinha, refoga, 

cozinha no vapor e regenera.

MAIOR PRODUTIVIDADE
EM 5 GNs 1/1 65MM

PADRONIZAÇÃO COM QUALIDADE 
NO RESULTADO FINAL.

ECONOMIA DE ÁGUA, FRITURAS 
SEM ÓLEO E REDUÇÃO DE 

DESPERDÍCIOS.
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FACILITE A OPERAÇÃO COM OS

melhores benefícios
OTIMIZAÇÃO DE MÃO DE OBRA
Mais tempo disponível para 
realização de outras atividades.

PROCESSOS MAIS SEGUROS
Diminui os riscos de acidentes nas 
manipulações.

COMPACTO
Mais espaço para sua operação.

QUALIDADE NO AMBIENTE DE 
TRABALHO
Proporciona maior conforto 
térmico para a operação na 
cozinha.
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O seu dia a dia fica ainda mais 

fácil com as diversas receitas 

já programadas.

Todas as etapas estão prontas para você 

preparar os alimentos.

Clique e comece!

PRODUZIR NO EASY GOURMET

é mais prático

Batata frita

Torre de omelete

Arroz

Pernil à pururuca 

Costela bovina

Brócolis e couve-flor
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A  V A N T A G E M
C O M B I N A D A  D E 

P A R A  S E U  N E G Ó C I O !

qualidade  e rapidez
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FUNCIONAL Efácil em tudo!

DIPLAYS INDEPENDENTES
Acompanhe separadamente 
os parâmetros de tempo e de 
temperatura

PRODUTIVIDADE E PRATICIDADE
5 GNs 1/1 com suporte removível

PAINEL DIGITAL INTUITIVO 
Facilita a operação

SEGURANÇA E FACILIDADE
Porta com vidro duplo e rebatível

ESGUICHO 
Auxilia na operação 
e higienização

PROGRAMAÇÃO DE ATÉ 500 RECEITAS
Resultados padronizados garantindo 
qualidade e perfeição

ROBUSTEZ
Produzido 100% em aço inoxidável
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Geração precisa de vapor;

Economia de energia e água com aproveitamento do calor 
do forno;

Preserva a cor, sabor e textura dos alimentos depois de 
preparados: mais qualidade e produtividade;

Melhor retenção do peso das proteínas após preparo;

Preparos mais ágeis e produtos mais suculentos.

TECNOLOGIA EXCLUSIVA PRÁTICA PARA MELHORES 
RESULTADOS E MAIS ECONOMIA!



POSSIBILIDADES DEproduzir mais



U M  S Ó  E Q U I P A M E N T O

para tudo!
Prepare alimentos assados, cozidos no vapor, 
fritos, regenerados, grelhados e cozidos com 

resultados profissionais.

L A S A N H A
T E M P O:  3 0  M I N U T O S
MODO: COMBINADO 220ºC E 20% VAPOR

CARNE ENSOPADA (CUBOS)
T E M P O:  7 0  M I N U T O S
MODO: COMBINADO 120ºC E 100% VAPOR

S O B R E C O X A
T E M P O:  4 5  M I N U T O S
MODO: VAPOR 40% E 190ºC

F I L É  À  PA R M E G I A N A
T E M P O:  1 2  M I N U T O S
MODO: COMBINADO 200ºC
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P U D I M
T E M P O:  4 0  M I N U T O S
MODO: COMBINADO 85ºC

S A L A D A  D E  L E G U M E S
T E M P O:  2 5  M I N U T O S
MODO: VAPOR 98% E 98°C

F I S H  A N D  C H I P S
T E M P O:  1 4  M I N U T O S
MODO: SECO 180°C  

PÃ O  F R A N C Ê S
T E M P O:  2 0  M I N U T O S
MODO: AR QUENTE 180ºC

F O R N O S  C O M B I N A D O S  |  E A S Y  G O U R M E T



A  P R A T I C I D A D E
D E  U M  F O R N Ocompleto e fácil
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É FÁCIL CRESCER EMpequenos espaços

650 mm

O forno compacto e versátil que 
se adapta a qualquer espaço da 

sua área de trabalho.

732 mm

685 mm
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Tensão (V) Fases Frequência 
(Hz)

Potência 
(Kw) Disjuntor Cabo

mm2 Tomada

220
220
380

Mono
Tri
Tri

60 9.3
50
32
16

3x10
4x6

5x2.5

63A(2P+T)
32A(3P+T)

16A(3P+N+T)

Dimensões do produto
(L x A x P) (mm)

Dimensões do produto embalado
(L x A x P) (mm) Capacidade

650 x 732 x 685 950 x 780 x 790 5 GNs

E S P E C I F I C A Ç Õ E S

técnicas
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É FÁCILlimpar!
A limpeza semiautomática do 
Easy Gourmet economiza tempo, 

recursos e mão de obra. HIG

---

Ao toque de um botão, você resfria 
o equipamento. Após, basta aplicar 
o desengordurante, fechar a porta 
e acionar o botão para iniciar o 
processo. Ao final é só enxaguar.



DIVERSAS POSSIBILIDADES PARAsua operação

De um jeito fácil e automático, a coifa 
elimina a fumaça e odores oriundos 
da cocção.

2. COIFA GOURMET

3. ULTRACONGELADOR UK EASY 05

Resfrie ou  congele no ultracongelador 
mantendo a qualidade e garantindo a 
segurança dos alimentos. Potencialize 
seus resultados com o Sistema Pronto.

1. BASE

Suporte para GNs que facilita a 
operação no dia a dia.
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T O D O S  O S  A C E S S Ó R I O S
O R I G I N A I S  P R Á T I C Apara um só forno
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T O D O S  O S  A C E S S Ó R I O S
O R I G I N A I S  P R Á T I C Apara um só forno
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Canal Chef e Treinamentos

Tenha um bate-papo com dicas e 
sugestões para você explorar ao máximo 
os equipamentos Prática.

O Canal Chef oferece apoio operacional 
e esclareça as dúvidas do dia a dia 
sobre utilização, higienização, tempos 
de preparos, temperaturas de cocção, 
novas receitas e muito mais.

canalchef@praticabr.com

(11) 2526-1200

Nossa equipe de chefs à sua disposição

Opção 5




