


DESCOMPLICAR A
COZINHA PROFISSIONAL
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Um unico equipamento,

compacto e facil de usar para
todas as producoes.

Mude para o forno combinado.

EASY

GOURMET
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DIFERENTES PREPARAGOES:
assa, grelha, frita, cozinha, refoga,
cozinha no vapor e regenera.

MAIOR PRODUTIVIDADE
EM 5 GNs 1/1 65MM

PADRONIZAGAO COM QUALIDADE
NO RESULTADO FINAL.

Prarica

ECONOMIA DE AGUA, FRITURAS e—
SEM OLEO E REDUGAO DE v ‘
DESPERDICIOS.




FACILITE A OPERACAO COM 0S

OTIMIZAGAO DE MAO DE OBRA
@ Mais tempo disponivel para
realizacado de outras atividades.

Diminui os riscos de acidentes nas
manipulacoes.

COMPACTO

@ PROCESSOS MAIS SEGUROS
x Mais espago para sua operacao.

QUALIDADE NO AMBIENTE DE
TRABALHO

Proporciona maior conforto
térmico para a operagao na
cozinha.
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Torre de omelete

Brocolis e couve-flor




A VANTAGEM
COMBINADA DE
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PARA SEU NEGOCIO!
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facil em Tudlo

ROBUSTEZ
Produzido 100% em ago inoxidavel

PAINEL DIGITAL INTUITIVO

Facilita a operagao

DIPLAYS INDEPENDENTES

Acompanhe separadamente

os parametros de tempo e de

SEGURANGA E FACILIDADE temperatura
Porta com vidro duplo e rebativel

ESGUICHO

Bl Auxilia na operagao
e higienizagao

PRODUTIVIDADE E PRATICIDADE
5 GNs 1/1 com suporte removivel
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PROGRAMAGAO DE ATE 500 RECEITAS

1
Resultados padronizados garantindo [
qualidade e perfei¢cao



STENMPOWET

TECNOLOGIA EXCLUSIVA PRATICA PARA MELHORES
RESULTADOS E MAIS ECONOMIA!

¢ Geragao precisa de vapor,

¢ Economia de energia e agua com aproveitamento do calor
do forno;

e Preserva a cor, sabor e textura dos alimentos depois de
preparados: mais qualidade e produtividade;

e Melhor retengéo do peso das proteinas apos preparo;

o Preparos mais ageis e produtos mais suculentos.
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POSSIBILIDADES DE
Fr«w{ué,w mals

Ar quente

bolos, carnes grelhadas, frituras sem
Oleo e quiches

Vapor combinado
doces, carnes, frangos inteiros e rosbife

Cozinhar no vapor
legumes, massas, arroz e graos

Regenerar
Carnes, legumes, peixes e muito mais

Extragao de vapor

frituras sem dleo, grelhados e
desidratacdes

Injecao vapor manual
para producao de paes crocantes




UM SO EQUIPAMENTO |
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Prepare alimentos assados, cozidos no vapor,
fritos, regenerados, grelhados e cozidos com
resultados profissionais.

A, T

LASANHA CARNE ENSOPADA (CUBOS) SOBRECOXA FILE A PARMEGIANA

TEMPO: 30 MINUTOS TEMPO: 70 MINUTOS TEMPO: 45 MINUTOS TEMPO: 12 MINUTOS
MODO: COMBINADO 220°C E 20% VAPOR MODO: COMBINADO 120°C E 100% VAPOR MODO: VAPOR 40% E 190°C

MODO: COMBINADO 200°C
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PUDIM
TEMPO: 40 MINUTOS

MODO: COMBINADO 85°C

| EASY GOURME

SALADA DE LEGUMES
TEMPO: 25 MINUTOS

MODO: VAPOR 98% E 98°C

748 o

FISH AND CHIPS
TEMPO: 14 MINUTOS

MODO: SECO 180°C

PAO FRANCES
TEMPO: 20 MINUTOS

MODO: AR QUENTE 180°C



A PRATICIDADE

DE UM FORNO F
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E FACIL CRESCER EM

pequener epacer

EASY

GOURMET

O forno compacto e versatil que
se adapta a qualquer espaco da
Sua area de trabalho.
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= Frequéncia Poténcia e Cabo
Tenséo (V) Fases (Hz) (Kw) Disjuntor mm? Tomada
220 Mono 50 3x10 63A(2P+T)
220 Tri 60 9.3 32 4x6 32A(3P+T)
380 Tri 16 5x2.5  16A(3P+N+T)
Dimensoes do produto Dimensées do produto embalado Capacidade
(LxAxP) (mm) (LxAxP) (mm) pa
650 x 732 x 685 950 x 780 x 790 5GNs



E FACIL
ar!

A limpeza semiautomatica do
Easy Gourmet economiza tempo,
recursos e mao de obra.

Ao toque de um botao, vocé resfria
o equipamento. Apos, basta aplicar
o desengordurante, fechar a porta

e acionar o botao para iniciar o
processo. Ao final é s6 enxaguar.




DIVERSAS POSSIBILIDADES PARA

1. BASE

Suporte para GNs que facilita a
operagao no dia a dia.

2. COIFA GOURMET

De um jeito facil e automatico, a coifa
elimina a fumaga e odores oriundos
da cocgao.

3.ULTRACONGELADOR UK EASY 05

Resfrie ou congele no ultracongelador
mantendo a qualidade e garantindo a
seguranga dos alimentos. Potencialize
seus resultados com o Sistema Pronto.

Easy Gourmet Easy Gourmet Easy Gourmet
+ Base + Base + Coifa + Uk Easy 05
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TODOS O0S ACESSORIOS
ORIGINAIS PRATICA

SMART GRILL TELA EXPANDIDA 45mm GN LISA 30mm

peixes, grelhados, legumes, batata frita, mandioca carnes, massas,
esfihas e pizza. e desidratacdes. bolos e tortas.

SMART EGG ASSADEIRA PERFURADA
ovos fritos, omeletes EM ALUMINIO
e hamburgueres. bifes a milanesa e croissants
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TODOS OS ACESSORIOS
ORIGINAIS PRATICA

GRELHA INOX GN PERFURADA 65mm GN LISA 65mm
carnes, linguigas e legumes e verduras. arroz, tortas, massas,
pedagos de frango. quibes e lasanhas.

TORRE PARA FRANGOS ASSADEIRA ONDUALADA EM
asse frangos ou outras aves ALUMINIO
inteiras de até 1,5kg. pées franceses e baguetes.
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Nossa equipe de chefs a sua disposicdo

Tenha um bate-papo com dicas e
sugestdes para vocé explorar ao maximo

0S equipamentos Pratica.

O Canal Chef oferece apoio operacional
e esclareca as duvidas do dia a dia
sobre utilizagcéo, higienizagdo, tempos
de preparos, temperaturas de cocgéao,
novas receitas e muito mais.

canalchef@praticabr.com

(11) 2526-1200

Opcéo 5

Pratica

+ PERTO DE VOCE

4@ Prartica

tecn
i
L 660 cHped :;| 2ac0s
unidades Prética - showroom, 20 distribuidores e
centros de distribuicio e demonstracdes €Spagos parceiros

Suporte em todo o territério nacional, com a presenca de

centros de distribuicdo de pecas e técnicos especializados

prontos para resolver qualquer chamada para instalacoes,
manutencoes e orientacdes sobre 0s equipamentos.



Acesse para
mais informagoes
sobre o produto
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ULTRA LAVADORAS E FORNOS
CONGELADORES DE LOUCAS F Ao COMBINADOS SPEED OVENS

Q blog praticabrcom  www.praticabr.com OO praticabr



