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CARTA AO CLIENTE

Para nés, a sua escolha por um produto Pratica é motivo de grande
satisfacao.
Isso reforca o sentido da nossa missdo, que é levar qualidade e
produtividade ao ambiente de preparo de alimentos com o propdsito de
oferecer condi¢cbes para o preparo de comida boa, de qualidade e sem
desperdicio.

Para isso nossos produtos oferecem alta tecnologia e os melhores
padroes de qualidade. Sdo desenvolvidos por um time experiente e
altamente qualificado e produzidos num parque fabril com os mais
avangados processos e equipamentos.

A Pratica oferece solugdes completas em toda cadeia de preparo de
alimentos. Desde produtos para a panificagdo até todo o universo da
gastronomia. Do pré-preparo a conservagao, finalizagdo e acabamento.
Temos uma amplalinha de maquinas para panificagao, equipamentos para
ultra-congelamento e conservacdo e variadas linhas de fornos para
panificagdo, gastronomia e fornos rapidos de finalizagao, além de uma
completalinhade acessérios diversos.

Esperamos que nossos produtos, acessorios e servigos pré e pds venda
possam ser valiosas ferramentas para o sucesso de seu negdcio e da
continuidade da nossa parceria.

Muito obrigado.

Este manual contém todas as informagdes para vocé instalar e utilizar seu
equipamento de forma correta e obter os melhores resultados de
desempenho, qualidade e seguranca.

Recomendamos que vocé leia e siga todas as orientagées nele contidas e o
mantenha sempre em local adequado para futuras consultas.
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

RECOMENDAGOES DE UTILIZAGAO

E de extrema importancia que estas instrugdes de usuério sejam
mantidas junto com a maquina para futuras referéncias. Caso esta
maquina seja vendida ou transferida para outro usuario, por favor,
certifique-se de que as instrugdes de usudrio sejam entregues de forma
que este novo usuario possa se familiarizar com sua operagao e com as
adverténcias associadasaela.

Esses avisos sao fornecidos para sua seguranca e a de outras pessoas.
Portanto, pedimos que vocé as leia cuidadosamente antes de instalar e
usar amaquina.

Sigaasinstrugdes fornecidas para seu uso.

Este equipamento ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrugdes referentes a utilizagdo do equipamento ou
estejam sob a supervisdo de uma pessoaresponsavel pela seguranga.

Nao devem ser usadas roupas que possuam tiras ou mangas soltas ou
mesmo outros tipos de tecidos ou outros que sejam soltos e possam vir a
se prender em partes moveis. Acessoérios e adornos ndo devem ser
usados durante a operagdo do equipamento, pois podem se prender em
partes do equipamento ou mesmo cair na massa.

Verifique se a tensdo do equipamento estd de acordo com a etiqueta que
acompanha o produto e de acordo com o ponto elétrico onde ele serd
instalado.

Para evitar choques e danos ao equipamento verifique o aterramento da
suarede elétrica.

Esses equipamentos devem ser usados em aplicagdes comerciais, por
exemplo, em cozinhas de restaurantes, cantinas, hospitais e em
empresas comerciais, como padarias, agougues etc., mas nédo para a
produgédo continua de alimentos em massa.

Esta maquina foi projetada exclusivamente para uso profissional.



« E perigoso modificar ou tentar modificar as especificacdes desta
maquina.

¢ Depois deinstalar a maquina, certifique-se de que ela nao esteja apoiada
no cabo de alimentacao.

e Esta mdquina deve ser armazenada e usada em uma sala interna,
protegida daumidade edo calor.

¢ Estamaquinadeve estaradequadamenteiluminada para ser operada.

Sempre desconecte a alimentagdo elétrica antes de limpar a
magquina por dentro ou por fora e ao fazer manutengao.

ﬁ Esta maquina é pesada. Tome todas as precaucoes de seguranga
necessdrias ao manusea-la.

Nao jogue agua diretamente no equipamento, isso podera provocar
A curto circuito e danificar os componentes elétricos como motor e
itens de seguranga.

Nao realizar a limpeza do equipamento com jatos de agua e ou
limpadores avapor.

RISCOS

¢ Este equipamento ndo gera qualquer risco a exposigao dos usuarios
desde que ndo seja adulterado.

e (Caso as protegdes e dispositivos de seguranga sejam adulterados o
usuario fira exposto a riscos como escoriagdes, contusdes, fraturas,
distens0es, laceragoes, cortes, etc.

¢ A utilizagdo do equipamento para finalidades diferentes daquele ele se
destina, acarretard na perda de garantia, possibilidade de quebra de
componentes, desgaste pré-maturo e falha nos componentes de
seguranga podendo causar acidentes.



MEDIDAS DE SEGURANCA ADOTADAS

e Para melhor seguranca, atendendo as normas vigentes foram adotadas
as seguintes medidas:

e Botdodeemergéncia;
» Estrutura aterrada;

e Painel elétrico conforme NR12.

MEDIDAS DE SEGURANGA A SEREM ADOTADAS PELOS
USUARIOS

e Os usudrios do equipamento devem ler o manual e seguir todas as
orientagcdes do mesmo, principalmente as orientagdes relacionadas com
aseguranga.

e Caso o operador observe alguma irregularidade no funcionamento do
equipamento que comprometa a seguranga, deve-se interromper a
utilizagdo do equipamento e acionar a assisténcia técnica para que os
defeitos sejam corrigidos.

DISPOSITIVOS DESEGURANCA

e 0 equipamento possui os seguintes componentes de seguranga
conforme Nr12:

Chave Geral: Interrompe o fornecimento de
energia elétrica para o equipamento. Possui
sistema para travar com um cadeado a chave na
posicao desligada.
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Botao de emergéncia: Permite parar o
equipamento em situacbes derisco.

Sensor magnético: Interrompe o funcionamento
do equipamento quando o corpo superior é
removido.

Botao de rearme: Habilita o funcionamento do
equipamento quando a situagdo normal de
segurancga e operagdo estd estabelecida. Botbes
de emergéncia e protegbes em posicdo normal.

Relé de seguranga: Componente de seguranca
que monitora os botées de emergéncia e chaves
fim de curso. O relé de seguranga libera ou
blogueia o funcionamento do equipamento de
acordo com condi¢do desses componentes.

Contatores: O circuito de comando de partida e
parada do motor do equipamento possui dois
contatores com contato positivamente guiados,
ligados em série e comandado pelo Relé de
seguranga.

Chave Fim de Curso: Interrompe o
funcionamento do equipamento quando o corpo
superior é removido.



VIDAUTILDOS COMPONENTES DE SEGURANGA

COMPONENTE VIDA UTIL
Botdo de emergéncia 300 mil manobras
Bot&do de rearme 3 milhdes de manobras
Sensor magnético 10 milhdes de manobras
Relé de seguranga 10 milhdes de manobras
Contatores 1,8 milhdes de manobras
Chave fim de curso 20 milhdes de manobras

PROCEDIMENTOS EM SITUAGOES DEEMERGENCIA

* Emsituagoes de emergéncia:
e Pressionarobotao de emergéncia;
e Desligarachave geral;
* Isolarolocal do acidente;
e Prestaros primeiros socorros (quando aplicavel);

e Entrarem contato com o servico de emergéncia daregiéo.



IDENTIFICAGAO DOS SIMBOLOS UTILIZADOS NESSE MANUAL

PERIGO! AMEACA DE RISCO QUE PODE CAUSAR FERIMENTOS
GRAVES OU MORTE

ALERTA

RISCO DE INCENDIO

RISCO DE CHOQUE ELETRICO

SIMBOLO DE ATERRAMENTO

SIMBOLO DE EQUIPOTENCIAL

RISCO DE CORTE

PERIGO DE CONTATO COM PEGAS MOVEIS

DICAS DE USO E INFORMAGOES

>DpPepppp



TERMO DE GARANTIA

PRAZO EDETALHAMENTO

a) Os equipamentos Pratica tém garantia legal de 3 (trés) meses e garantia contratual
de 9 (nove) meses, totalizando 1 (um) ano, a partir da data de emissdo da nota fiscal
de venda, exclusivamente para o primeiro comprador. Se, por quaisquer motivos, a
nota fiscal nao for localizada, prevalece como data para inicio da garantia a data de
fabricagdo do equipamento, constante na etiqueta indicativa.

b) Independentemente da instalagdo efetiva ou do periodo de utilizagdo do
equipamento, o periodo de garantia é iniciado de acordo com a data da emissdo da
nota fiscal de venda.

c) Para a instalagdo e entrega técnica dos equipamentos, a Prdtica Produtos
disponibilizard, sem custos ao cliente, uma visita Ginica de um técnico autorizado e/ou
préprio, sendo exce¢des os equipamentos listados no paragrafo “i”. Caso seja(m)
necessaria(s) nova(s) visita(s) para finalizagdo da instalagdo/entrega técnica, em
funcdo da ndo disposicdo dos pontos prediais, sejam eles elétricos, de gas, hidraulicos
ou de exaustdo, os respectivos custos de visita e instalacdo serdo de responsabilidade
docliente.

d) Para os equipamentos que necessitam de instalagdo técnica, a execugdo deve ser
feita pela Pratica, por meio de um representante Pratica ou por um assistente técnico
autorizado. Para a execugdo da instalagdo o (s) equipamento (s) devera (o) estar em
seu local de utilizacdo, com os pontos prediais preparados. A Pratica ndo realiza
movimentag¢des dos equipamentos até o local de instalagdo. Em locais onde a Pratica
ndo possui assisténcia técnica, o cliente serd responsavel pelas despesas de
transporte, estadia e alimentagdo da equipe técnica.

e) A logistica de descarregamento é de responsabilidade do cliente. Ndo fazemos
movimentag¢des internas ou verticais dos equipamentos. As entregas sao efetuadas
de segunda-feira a sexta-feira, no horario comercial. Ndo entregamos nem realizamos
instalacGes nos finais de semana e feriados. Para instalagdes apds o horario
comercial, o valor deve ser negociado com a Pratica ou técnico autorizado.

f) Os equipamentos a gas ndo podem ser instalados em locais que ndo possuem
equipamentos ou sistemas de extracdo de gases para fora do ambiente. A queima de
gas GLP ou NATURAL em locais confinados sem essa condigdo de extragdo reduz o
oxigénio do ambiente e gera gases nocivos, que podem ocasionar intoxicagao,
desmaio ou atérisco de morte.



g) A Prética Produtos conta com uma extensa e qualificada rede de Servigo Técnico
Autorizado. No entanto, se na cidade de instalagdo do equipamento ainda nao
houver um técnico autorizado, serd acionado o servigo técnico autorizado mais
proximo e o deslocamento e outras despesas serao de responsabilidade do cliente.

h) Para a instalacdo dos equipamentos, o cliente devera providenciar todos os
pontos prediais (agua, energia elétrica, gas, aterramento e exaustdo) descritos na
ficha técnica de instalagdo. O agendamento para a instalagdo do (s) equipamento (s)
s6 deverad ser acionada apds a confirmagdo de que todos os pontos prediais estdo de
acordo com a ficha técnica fornecida pela Pratica.

i) Os equipamentos a seguir ndo possuem instalacdo nem visita técnica gratuita.
Caso haja solicitacdo nesse sentido, os custos serdo por conta do cliente: Toda linha
de fornos MINICONV VP e SV, MOINHO MF80, modeladoras MR500, MP500,
MPE100, divisora DV03, fatiadeira de pdo FR12, FMF 12, toda linha de fornos micro-
ondas FINISHER, ultracongeladores UK E BCF (05, 07 e 14), gela caneca UCK 170,
fermentadoras (10, 16 e 20), estufa ES9 GOURMET e todos os modelos de fatiadores
defrios.

No caso dos fornos de pequenas dimensdes, como os modelos: linha MINICONV VP,
MINICONV SV e MICRO-ONDAS FINISHER, o atendimento da garantia devera
ocorrer no servigo técnico mais préoximo ou, caso o cliente prefira fazé-los em seu
estabelecimento, o deslocamento sera cobrado.

j) A garantia somente cobrird falhas originadas por matéria-prima, componentes ou
fabricacdo.

k) A aplicagcdo da garantia se dard por meio de manutencgdes, regulagens ou troca de
pecas defeituosas. As pecas substituidas serdo de propriedade da Pratica, como
objeto de anilise.

I) Ocorréncias em garantia ndo justificardo o aumento do prazo de garantia, troca do
equipamento ou qualquer outrotipode pleito.

RAZOES DE EXCLUSAO DA GARANTIA

a) Danos oriundos de transporte. O cliente devera inspecionar a entrega do
equipamento e acionar atransportadora no caso deirregularidades. Nainstalagdo, o
técnico autorizado devera encontrar o equipamento em sua embalagem original,
totalmente preservada.

b) Irregularidades nainstalagdo predial.



¢) Uso ou instalagdo em desacordo com o Manual de Instalagdo e Operagdo que
acompanha o produto.

d) A ndo observacdo a detalhes de instalagdo, em desacordo com o Manual de
Instalagcdo e Operagdo, como: chdo desnivelado, instalagdo do forno ao lado de
equipamentos que exalam gordura, calor ou particulas sélidas em suspensdo, falta
decirculagdo de ar, entre outros.

e) Danos e falhas em componentes, decorrentes da falta de higieniza¢do ou de uma
higienizagdo inadequada, como por exemplo: molhar ou respingar agua nos
componentes elétricos internos do equipamento ou manter acimulo de sujidade no
interior da cdmara do equipamento.

f) Mudanga das condigGes originais de instalagdo executadas por técnicos ndo
autorizados, como: distribuicdo elétrica, distribuicdo de gas, local de instalagdo etc.

g) Uso de produtos agressivos ou abrasivos, impréprios para a limpeza, que possam
manchar, desgastar, riscar ou danificar acessorios ou componentes do
equipamento.

h) Danos e falhas operacionais, decorrentes de agua com grande teor de calcio, gas
de baixa qualidade ou fornecimento de energia elétrica com oscilagdo de voltagem
ouruidos/interferéncia nalinha de alimentaco.

i) Ocorréncias oriundas de descargas elétricas, decorrentes da agdo da natureza ou
de picos de fornecimento originados de geradores ou companhias de fornecimento.

j) Danos no equipamento ou em seus acessorios, como: sensores de nucleo, placas
eletrbnicas, teclados, pedras refratarias e outros; em consequéncia de acidentes,
operag¢ao ou manuseio incorretos, falta de higieniza¢gdo ou uso em desacordo com o
Manual de Instalagao e Operagdo que acompanha o produto.

k) Tentativas de reparo por terceiros ndo autorizados ou a utilizacdo de pecas e
componentes ndo originais, independentemente dos danos ou defeitos terem sido
provocados por esse fato.

1) Estdo excluidos da garantia os componentes de consumo e desgaste, como:
lampadas, vedagdes, correias, rolamentos, correntes, conjunto de lonas, perfis de
vedagdo da porta, pedras refratarias, laminas, vidros e plasticos.

m) Falhas decorrentes de redes hidraulicas ou de gas pressurizados, ou com
dimensionamento inadequado, provocando a oscilagdo de pressdo imprdpria parao
bom funcionamento do equipamento.



OBSERVACOES ERECOMENDAGOES

a) Oriente os operadores dos equipamentos, tendo como base o Manual de
Instalagdo e Operagdo do equipamento.

b) Certifique-se de que as instalagGes hidraulica, elétrica, de gas e de exaustdo no
local onde o equipamento sera instalado sejam feitas por uma empresa ou técnico
especializado.

c) Antes de acionar o servigo técnico autorizado, no Manual de Instalagdo e
Operagao constam algumas ocorréncias que podem ser sanadas sem a interferéncia
deumtécnico.

d) O desgaste natural do equipamento nao esta coberto pela garantia. Para garantira
produtividade e prolongar a vida util do seu equipamento, é fundamental higieniza-
lo adequadamente. A Prética oferece e recomenda adicionalmente um contrato de
manutengao preventiva.

e) Para acionar o servigo técnico autorizado da Préatica ou mesmo para qualquer
reclamacdo, sugestdo ou comentario sobre os servicos prestados por técnicos
autorizados, ligue para nosso servico de atendimento ao consumidor no telefone:
(35)3449-1200 (opgdo 3).

IDENTIFICACAO DO EQUIPAMENTO
(preencha para facilitar as chamadas técnicas)

MODELO: VOLTAGEM:
N2 SERIE: REVENDEDOR:
N2NOTAFISCAL: DATA COMPRA:




ITENS OBRIGATORIOS DO MANUAL CONFORME NR12
a)razdo social, CNPJ e endereco do fabricante ouimportador: Capa
b) tipo, modelo e capacidade: Capitulo — Caracteristicas técnicas

¢) nimero de série ou nimero de identificagcdo e ano de fabricacdo: Capitulo
- Etiqueta de identificagao.

d) normas observadas para o projeto e construcdo da mdaquina ou
equipamento: Capitulo- Normas observadas para o projeto.

e) descricdo detalhada da maquina ou equipamento e seus acessorios:
Capitulo - Visdo Geral do equipamento.

f) diagramas, inclusive circuitos elétricos, em especial a representacao
esquematica das fungdes de seguranga: Capitulo — Esquema elétrico.

g) definicdo da utilizagdo prevista para a maquina ou equipamento: Capitulo
— Caracteristicas técnicas.

h) riscos a que estdo expostos os usuarios, com as respectivas avaliagdes
quantitativas de emissdes geradas pela maquina ou equipamento em sua
capacidade maxima de utilizagdo: Capitulo — Niveis de ruidos, capitulo -
Niveis de vibragao e Capitulo — Riscos.

i) definicdo das medidas de seguranga existentes e daquelas a serem
adotadas pelos usuarios: Capitulo Medidas de seguranga adotadas e
capitulo - Medidas de segurangas a serem adotadas pelos usuarios.

j) riscos que podem resultar de adulteragdo ou supressao de protegoes e
dispositivos de seguranca: Capitulo — Riscos.

k) riscos que podem resultar de utilizagoes diferentes daquelas previstas no
projeto: Capitulo — Riscos.

1) procedimentos para utilizagdo da maquina ou equipamento com
seguranga: Capitulo-Operagéo.

m) procedimentos e periodicidade para inspegbes e manutencao: Capitulo -
Manutencao.

n) procedimentos a serem adotados em situagdes de emergéncia: Capitulo -
procedimentos em situagdes de emergéncia.

o) indicagdo da vida Util da maquina ou equipamento e dos componentes
relacionados com a seguranga: Capitulo— Caracteristicas técnicas e capitulo
- Vida util dos componentes de seguranca.



CARACTERISTICAS TECNICAS

Tipo do equipamento: Moinho.

Modelo: esse manual é destinado aos seguintes modelo : MF80 G3.

Finalidade: Equipamento destinado para triturar/moer paes secos para
producéo de farinha derosca.

Capacidade: MF80 G3-80 Kg de massa por operagéo.

Vida uatil: A vida util do equipamento pode variar de 3 a 5 anos baseado na
vida util dos componentes de seguranga localizados na pagina 10 e de

acordo com a utilizagao.

TABELAS DE ESPECIFICAGOES TECNICAS:

. Peso Peso
Modelo Largura Profundidade Altura e Bruto
MF80 G3 380mm 600mm 1484mm 35kg 65kg
Modelo Poténcia Tensédo Corrente
MF80 G3 0,75 kW 220V - Monofésico 7A

*Dados técnicos sujeitos a alteragdo sem aviso prévio.

NiVEIS DERUIDOS

e Asavaliagbes foram realizadas levando em conta o disposto no anexo 017
daNri15.

. Os pontos das tomadas consideram sempre a posicdo do operador
perante o equipamento.

o 0 decibelimetro fora montado em um tripé, simulando a altura média de
um operador.

Valores medidos: 76 a77,2dB (A)




NIVEIS DEVIBRAGAO

As avaliagdes foram realizadas considerando o disposto na NBR
10082/2011. Pontos de medida: as medidas foram tomadas nas partes
expostas da maquina, em pontos de facil acesso e de superficie plana. Os
resultados obtidos nao incluem qualquer ressonancia localizada. Foram
utilizadas exclusivamente diregdes Verticais e Horizontais do transdutor,
tomando-se tdo somente dois pontos de medida distintos por equipamento
avaliado. As medi¢des foram realizadas ap6s a maquina atingir sua
condicao normal de operagao.

H = 2,87 mm/s RMS
Velocidade constante A/B
V =0,921 mm/s RMS

NORMAS OBSERVADAS PARAOPROJETO

Equipamento concebido para garantia de operagao segura, em atendimento
as seguintes disposi¢oes regulamentadoras:

e Normas Regulamentadoras do MTE (especialmente NR-10, NR-12 e
NR-15).

* Normas Técnicas Brasileiras aplicaveis (ABNT NBR).

* Normas Técnicas Internacionais das quais o Brasil é signatario
(especialmente ISO e IEC), na auséncia ou inaplicabilidade das Normas
Técnicas Brasileiras (ABNT NBR).

» Normas Técnicas Internacionalmente aceitas (especialmente as
normas da Comunidade Europeia - EN), na auséncia ou inaplicabilidade
dasnormas ABNT NBR e de normas internacionais oficiais.

* Nota Técnica 94/2009,do MTE.

ETIQUETADEIDENTIFICAGAO




VISAO GERAL DO EQUIPAMENTO

Q)

1. Bocal de alimentagao: Entrada do pao seco;

2. Bocal de saida: Saida da farinha;

3. Botaoliga/desliga: Aciona e interrompe o equipamento;

4. Botao de emergéncia: Quando acionado interrompe imediatamente o
equipamento;

5. Botdo derearme: Ao ligar a chave geral ou quando acionado algumitem de
seguranca, o equipamento fica parado e sé retorna o funcionamento quando
essebotéo é pressionado;

6. Caixadefarinha;

7. Chave geral: conecta e desconecta o equipamento narede elétrica;

8. Parafuso recartilhado: Utilizado para destravar o corpo superior para
limpeza.



« RECEBIMENTO DO EQUIPAMENTO

¢ Ao receber o produto certifique-se que o mesmo nao sofreu nenhum
dano proveniente do transporte, tais como:

Amassados;

Riscos napintura;
Quebrade pegas;
Faltade pegas;

Violagdo daembalagem.

e Observagao: Em caso de ocorréncia de alguns desses casos entre em
contato com a Prdtica.

EMBALAGEM

O equipamento é embalado em plastico bolha e caixa de madeira. Utilize
ferramentas adequadas para desembalar o equipamento.

Figura 2 - Desembalando a MF80 G3



TRANSPORTE

e Use sempre um equipamento de transporte adequado ao peso do
produto.

e Conforme o Artigo 198 da CLT (Consolidagdo das Leis do Trabalho), o
peso maximo que o trabalhador pode carregar sem prejudicar sua saude
éde 20kg.



DIMENSOES

OBS.: COTAS EM MILIMETROS (mm)
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INSTRUGOES DEINSTALAGAO

E responsabilidade do cliente a preparagéo das instalagdes prediais para
ainstalagdo do equipamento.

0 equipamento deve ser instalado em uma superficie plana horizontal e
desprovido de barreiras.

Importante: Evite instalar a mdquina em lugares extremamente sujos,
exposta diretamente aos raios solares, préximo a equipamentos que
espirram gorduras, ou que sofrem grande variagao de temperatura.

INSTALAGAO ELETRICA

Sempre seguir as recomendacgdes de instalagdo do manual de instrugoes
ou da ficha técnica do produto. Essa ficha é enviada por e-mail no ato da
aprovagdo do pedido, ela também esta disponivel em nosso site
(www.praticabr.com), em caso de duvidas entre em contato com a
Assisténcia Técnica Pratica: 353449 1200 - Opgao 3.

« Oaterramento do equipamento é obrigatdrio.

« Naomolhe ofio de forga ouatomada.

« Mantenha o cabo de for¢a longe de superficies aquecidas.

« Se o cabo de forga for danificado, ele devera ser trocado
apenas portécnicos autorizados, a fim de evitarriscos.

« Somente técnicos autorizados devem abrir o painel do
equipamento.

0 equipamento deve ser conectado emumarede elétrica adequada.

Antes de conectar o equipamento a rede elétrica, verifique na etiqueta de
identificagdo se a tensdo elétrica do equipamento esta de acordo com o
ponto elétrico onde ele serainstalado.

Deve ser providenciado um disjuntor individual para o equipamento. A
especificagdo do disjuntor deve ser de acordo com a corrente elétrica
informada na etiqueta de identificagao.

Recomendamos a utilizagdo de plugue e tomadas industriais para a
conexao do equipamento arede elétrica.



INSTRUGOES DEINSTALAGAO

, S A S

[\

Plugue padrao ABNT de 10A.
Figura 3

0 equipamento é fornecido com o plugue padrdo ABNT de 10A. Deve ser
providenciado uma tomada do mesmo padrdo para instalacdo do
equipamento.

O aterramento é obrigatério. Em caso de danos a terceiros e ou danos ao
equipamento, estes sdo de responsabilidade do cliente e caracterizam
negligencia pelo ndo comprimento danorma.

Ponto equipotencial:

Observagao: o equipamento possui um conector de
interligagcdo para outros equipamentos. Esse conector visa
manter diversos equipamentos com o mesmo potencial W
elétrico. Ndo sendo necessariamente o terra de uma ligagéo

local. Esse conector esta localizado na parte traseira do
equipamento é identificado com o simbolo ao lado:

CUIDADO

Use apenas o cabo elétrico que acompanha a maquina;

Nao utilize cabos de extensdo ou adaptadores com varios outros aparelhos
ligados a eles. Isso poderd causarincéndio ou sobre carga;

Ao desarmar o disjuntor, sempre desligue a chave geral da maquina;

Nao permita que o cabo elétrico seja cortado, danificado, modificado,
dobrado a forgca ou enrolado de forma apertada;

Nao exponha o cabo ao calor; Risco de Incéndio;

Desconecte o cabo elétrico, caso ndo pretenda utilizar a maquina por um
longo periodo;

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, ele deve ser substituido por
um técnico credenciado pela Pratica, ou pessoa qualificada para evitar
riscos.



OPERAGAO

e Paraa utilizagao do equipamento com seguranga o operador deve seguir
todas as orientagdes desse manual.

e Os usudrios devem ler o manual atentamente, e somente pessoas
treinadas podem operar o equipamento. Nao devem ser usadas roupas
que possuam tiras ou mangas soltas ou mesmo outros tipos de tecidos
ououtros que sejam soltos e possam vir a se prender em partes moveis.

e Acessorios e adornos ndao devem ser usados durante a operacdo do
equipamento, pois podem se prender em partes do equipamento ou
mesmo cair namassa.

SEQUENCIA DE OPERAGAO

1. Separe os paes secos (ou torrados);

2. Coloque o recipiente (Item 6, figura 1) limpo embaixo do bocal de saida de
farinhaderosca;

3. Conecte o plugue natomada;

4.ligueachavegeral;

5. Pressione o botdo derearme;

6. Pressione obotaoliga;

7. Coloque os pées secos (ou torrados) no bocal de entrada;

8. Apods terminar o processo pressione o botdo desliga; 9. Desligue a chave
geral.

ﬁ ATENCAO: 0 uso de paes que ndo estejam secos ou torrados pode
causar o entupimento da peneira.



PARADA DE EMERGENCIA

e A MF80 G3 possue o botdo de emergéncia monitorado pelo sistema de
seguranga. Sempre que eles sdo atuados, o sistema de seguranca faz
com que o equipamento pare em menos de 1 segundo.

e Para voltar a operar o equipamento é necessario reestabelecer as
condigbes normais de operagdo (botdo de emergéncia liberado, grade
abaixada) e depois rearmar o sistema pressionando o botédo de rearme.

e 0O botao de emergéncia nao deve ser utilizado para parar o equipamento
em situagdes normais, apenas em situagoes de emergéncia.

¢ 0 botdo de emergéncia quando esta pressionado fica mais baixo do que
quando ele estaliberado.

Botao pressionado Botao liberado
—

WLoaay

A

| | ¢7mm '13mm
] [ ]

Para liberar o botao de emergéncia gire-o no sentido horario. Alguns modelos
de botdes de emergéncia, ja vem com a indicagdo do sentido de giro para
libera-lo.

Sentido de giro para liberar
o botao de emergéncia




LIMPEZA

IMPORTANTE: Antes de iniciar a limpeza do equipamento desligue a
chave geral e desconecte a plugue datomada.

INSTRUGOES

Limpe diariamente as superficies do equipamento utilizando pano imido
com sabao neutro;

Nao utilize esponja de ago, objetos metalicos e produtos corrosivos para
nao danificar a pintura do equipamento ou as partes de inox;

Nao jogue agua diretamente no equipamento, isso podera provocar curto
circuito e danificar os componentes elétricos como motor e itens de
seguranga;

Nunca deixe residuos de pao dentro do Moinho.

SISTEMA DE HIGIENIZAGAO INTERNA

Antes de iniciar a desmontagem do corpo superior, certifique-se que o
equipamento esta desligado;

Retire a caixa de farinha;

Solte os parafusos recartilhados superiores. Recomendamos soltar
sucessivamente um de cada lado;

® Solte sucessivamente
um parafuso de cada lado

* Remova o corpo superior;

e Limpe a parte interna do
equipamento.




MANUTENGAO

Antes de iniciar qualquer tipo de manutengao do equipamento desligue a
chave geral e desconecte a plugue datomada.

Observe diariamente o funcionamento dos componentes de seguranga
conformeitem 10.1.

Observe diariamente se o equipamento apresenta ruidos anormais e se 0
funcionamento esta correto.

Caso o equipamento apresente algum defeito, a assisténcia técnica da
Praticadeve ser acionada.

Todamanutencgao deve ser feita por um técnico autorizado da Pratica.

VERIFICAGAO DO SISTEMA DE SEGURANGA.

0 operador do equipamento deve ser orientado a verificar diariamente o
sistema de seguranca antes de iniciar o trabalho. Para isso o operador
deve:

Verificar se o botdo de emergéncia estd em condigdes normais de
seguranga, apertar o botao de rearme e ligar o equipamento. O
equipamento deve ligar normalmente.

Se em algum dos testes o equipamento ndo funcionar de forma correta,
desligue o equipamento e solicite a assisténciatécnica.
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MF80 G3 - PORTUGUES
CcODIGO - 760640
MANUAL DE INSTALAGAO E OPERAGAOQ
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PrAarica

Rodovia BR 459, Km 101 S/N
37.556-140, Pouso Alegre - MG
Telefone: +55 35 3449-1200
pratica@praticabr.com
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