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MENU’

Per chi ama il buon pesce . . ..

CHI SIAMO

Da pit di 15 anni lo Chef Giuseppe Brescia cura i dettagli della cucina
come la scelta delle materie prime e I'elaborazione dei piatti unici.
Di origine pugliese - Pezze di Greco (BR) - diplomato chef all'Istituto alberghiero di Fasano
(BR), vanta di pit di 20 anni di esperienza nella ristorazione.
Specializzato nella cucina mediterranea delizia il palato dei suoi clienti con piatti originali a
base di pesce.

Giuseppe, Giovanna
e il suo staff ringraziano e augurano Buon Appetito



ANTIPASTI DI PESCE

1) DELIZIA DI MARE (CALDO) € 16,00
2) ARMONIA DI MARE (FREDDO) € 16,00
3) GAMBERI CROCCANTI ALL'ACETO BALSAMICO € 12,00
4) PADELLA DI COZZE (BIANCO) € 12,00
PRIMI PIATTI DI PESCE
1) SPAGHETTI DEL MARE ADRIATICO € 18,00
2) RISOTTO AI FRUTTI DI MARE € 15,00
3) SPAGHETTI CHITARRA GAMBERI E PISTACCHI € 16,00
4) LINGUINE BACCALA OLIVE E FIOR DI CAPPERO € 15,00
5) GNOCCHI CODE DI GAMBERI E PUNTE DI ASPARAGI € 15,00
SECONDI PIATTI DI PESCE
1) GRIGLIATA DI MARE *° € 25,00
2) ORATA O BRANZINO (FORNO/GRIGLIA/SALE)* €5,00 all'etto
3) POLPO E SEPPIA ALLA GRIGLIA *° € 20,00
4) GRAN FRITTO CON VERDURE CROCCANTI*® € 18,00
5) SPIEDINI DI MARE GRATINATI *° (CALAMARI, SEPPIA E GAMBERI) € 18,00
6) COZZE ALLA TARANTINA CON POMODORINI E CROSTINI* € 12,00

7) FILETTO DI BACCALA' CONPOMODORINI, FIOR DI CAPPERO E OLIVE* € 15,00

* Prodotto fresco
° Prodotti congelati o surgelati

Per le nostre preparazioni possono essere usate sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze. La direzione, non garantisce la non contaminazione da parte degli
allergeni durante la lavorazione delle pietanza. Quindi, in caso di ALLERGIE O
INTOLLERANZE si prega di comunicarlo al personale di sala prima di ordinare il pasto
o la bevanda.

Chef Giuseppe
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ANTIPASTI DI TERRA

1) AFFETTATO DI PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA € 13,00
2) GRAN AFFETTATO DI SALUMI € 12,00
3) CUBETTI DI MORTADELLA CON SCAGLIE DI GRANA € 10,00

PRIMI PIATTI DI TERRA

1) TORTELLONI 60ORGONZOLA E PISTACCHIO (fatti a mano) € 1300
2) RISOTTO AIPORCINI € 14,00
3) TORTELLINI ALLA PANNA € 12,00
4) TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE € 12,00
5) ORECCHIETTE CON POMODORINI E CACIORICOTTA € 10,00
6) CORTECCE SALSICCIA, GORGONZOLA E CREMA AL TARTUFO € 13,00
SECONDI PIATTI DI TERRA
1) TAGLIATA DI MANZO SALE GROSSO E ROSMARINO € 20,00
2) TAGLIATA DI POLLO CON CONTORNO DI GIORNATA € 15,00
3) COTOLETTA BOLOGNESE € 16,00
4) BISTECCA DI MANZO ALLA GRIGLIA € 12,00

Le nostre pietanze vengono preparate e curate al momento. L'attesa gratifichera il
Vostro palato. Coperto: (tovagliolo, coprimacchia, pane € 2,50)

Chef Giuseppe

P.S. In base alla stagione lo Chef prepara piatti fuori mend.
Fatevi consigliare dal cameriere
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BEVANDE
1) SANGIOVESE (ROSSO) ALLA SPINA 1 LITRO € 10,00
2) SANGIOVESE % LITRO € 5,00
3) PIGNOLETTO (BIANCO) ALLA SPINA 1LITRO € 10,00
4) PIGNOLETTO % LITRO € 5,00
5) ACQUA MINERALE (75 CL.) € 3,00
6) BIBITE INLATTINA € 3,00
7) BIRRA CHIARA ALLA SPINA "media” € 5,00
8) COCA ALLA SPINA "media” € 4,00
9) BIRRE IN BOTTIGLIA da 66 cl. Moretti, Heineken, Peroni, Weissbier (50cl.) € 5,00
10) BIRRA CHIARA ALLA SPINA 1LITRO € 12,00
11) COCA COLA ALLA SPINA 1LITRO € 9,00
12) BIRRE ARTIGIANALE IN BOTTIGLIA € 6,00
13) BIBITE IN VETRO (33 cl) € 3,50

VINI BIANCHI E ROSSI

PROVENIENTI DALLA NOSTRA CANTINA, SONO A VOSTRA DISPOSIZIONE I
MIGLIORT VINI PER GUSTARE AL MEGLIO I NOSTRI PIATTI. I NOSTRI CAMERIRERI
SAPRANNO CONSIGLIARVI IL MIGLIORE ABBINAMENTO.

Chef Giuseppe
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CONTORNI
INSALATONA SNOOPY

€

12,00

(insalata verde, radicchio, rucola, mais, carote, pomodoro, tfonno, gamberi, mozzarella, olive, noci)

COMPOSIZIONE DI VERDURE (GRIGLIATE)
VERDURE AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
PATATE FRITTE

INSALATA MISTA

SPICCHI DI PATATE AL ROSMARINO

FORMAGGI

CAPRESE (POMODORO E MOZZARELLA DI BUFALA)
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA GR. 250

FRUTTA E DESSERT

SEMIFREDDI/TARTUFI
FRUTTA DI STAGIONE
DOLCT A SCELTA
SORBETTI ALLA FRUTTA

BAR

CAFFE D'ORZO

CAFFE' NORMALE O DECAFFEINATO
CAFFE' CORRETTO

LIQUORI

WHISKY

WHISKY INVECCHIATI

dh ch ch dh dh

€

dh dh c¢h ch

dh c¢h ch dh dh dh

6,00
6,00
5,00
5,00
5,00

10,00
10,00

6,00
6,00
6,00
6,00

1,50
1,50
2,00
4,00
6,00
8,00

Chef Giuseppe
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PIZZE CLASSICHE
COTTE NEL FORNO A LEGNA

&ﬁ&@iﬁf mozzarella, friarielli, salsiccia, grana a scaglie
ROMANA: pomodoro, mozzarella, capperi, origano, acciughe
MARGHERITA: pomodoro, mozzarella,

SICILIANA: pomodoro, acciughe, olive, capperi, origano
NAPOLETANA: pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
SALSICCIA FRESCA: pomodoro, mozzarella, salsiccia
WURSTEL: pomodoro, mozzarella, wurstel

PROSCIUTTO: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
FUNGHI FRESCHTI: pomodoro, mozzarella, funghi
DIAVOLA: pomodoro, mozzarella, salame piccante

4 FORMAGGTI: formaggi freschi misti

4 STAGIONI: pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, carciofi, salsiccia

VERDURE: pomodoro, mozzarella, verdure fresche grigliate

RUSTICA: pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi, grana a scaglie, rucola
PARMIGIANA: pomodoro, mozzarella, melanzane, grana a scaglie
SARACENA: mozzarella di bufala, pomodorini, rucola, grana a scaglie

PRIMAVERA: pomodoro, (all'uscita mozzarella di bufala, pomodorini, rucola)

FRUTTI DI MARE: pomodoro, frutti di mare freschi

BOSCAIOLA: pomodoro, mozzarella, porcini, salame, crema al tartufo
PUGLIESE: pomodoro, mozzarella, cipolla, grana a scaglie, olive, salame piccante

CONTADINA: pomodoro, mozzarella, funghi, olive, peperoni, salame piccante

PIZZE SFIZIOSE

I LOVE PUGLIA: pomodoro, cime di rapa, stracciatella, olive nere, taralli sbriciolati
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PICCANTE DELLA CALABRIA: pomodoro, mozzarella, 'nduja, cipolla tropea, ricotta salata€

GOLOSA: pomodoro, stracciatella, prosciutto crudo, rucola
SUD: bufala, datterini gialli, acciughe, olive, capperi
NETTUNO: mozzarella di bufala, mortadella, pistacchio

DELIZIOSA: mozzarella, cotto, zucchine, gorgonzola, noci

SAPORITA: pomodoro, mozzarella bufala, funghi porcini, nduja

TARTUFATA: mozzarella, salsiccia, crema al tartufo

ESTIVA: pomodoro, zucchine, stracciatella, datterini gialli
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PIZZE SPECIALI

FOUR BRESCIA: mozzarella, patate, pancetta, crema al tartufo
GIOVANNA: pomodoro, mozzarella, speck, gorgonzola, pistacchi

MARIA GIULIA: pomodoro, mozzarella, salame piccante, prosciutto cotto, uovo
DOMENICO: pomodoro, scamorza, nduja, porcini

MARTINA: pomodoro, mozzarella, salsiccia, radicchio, noci

SUPPLEMENTTI PER PIZZA

RUCOLA

MOZZARELLA DI BUFALA
MOZZARELLA
PROSCIUTTO CRUDO

INGREDIENTI: acqua, farina 00 Caputo rossa, olio, lievito e sale
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LA DIREZIONE

Non & responsabile degli oggetti personali della clientela
(cellulari, chiavi, sciarpe, borse, carte di credito)

Il locale é climatizzato e dotato di veranda estiva

IL CONTO SI PAGA ALLA CASSA

P.s.: T nostri prezzi sono stabiliti in base alla qualita dei prodotti
(Qualita-Prezzo)

SI ORGANIZZANO EVENTI DI OGNI GENERE:
lauree, battesimi, comunioni, cresime, pranzi e cene di lavoro

Via Ferrarese, 113/D - 40128 Bologna
Tel. e Fax 051/360933
www.ristorantesnoopy.it

facebook: Ristorantepizzeriasnoopy
Servizio di WIFI
e-mail: giuseppesnoopy74@gmail.com




