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BENVENUTI A PALAZZUOLO

Benvenuti a Palazzuolo, un tempo antico punto di ristoro. Questa denominazione e confermata da
fonti storiche; ad esempio, 'opuscolo "Estate Savinese 1999, pubblicato dall'ufficio cultura di
Monte San Savino, afferma testualmente: “(‘antico borgo di Palazzuolo risale al periodo Romano e
probabilmente, gia allora, era adibito a posto di ristoro per i viandanti...”.

CENNI STORICI
Anno 1000: I luogo era noto come “PALATIOLUM VETERIS”, suggerendo origini ancora pid remote.

Anno 1100 La rocca che dominava la collina fu distrutta dai Senesi, Ancora oggi, nelle costruziont
esistenti, si possono trovare tracce delle antiche pietre lavorate.

Caratteristiche del Borgo: Situato a circa 600 metri di altitudine, questo piccolo borgo € una
rinomata meta turistica residenziale, molto apprezzata dai visitatori internazionali amants dei
paesaggi delle colline toscane e dei luoghi che conservano evidenti tracce del passato.

COSTRUZIONI RILEVANTI

Le strutture di maggiore rilevanza storica includono:
La Chiesa di San Giusto con [‘annessa canonica.

La villa dei Conti Ghezzi, risale al 1700, entrambi beni tutelati dalllstituto Nazionale delle Belle
Arti,

/L RISTORANTE “lA SCUDERIA”

Adiacente a questi edifici e lungo la Strada Senese Aretina ( considerata una delle strade pid belle e
solitarie dltalia), si trova il ristorante La Scuderia. E stato ricavato dai locali che originariamente
fungevano da stalle per i cavalli. Riedificato nel 1971 (data incisa sulla pietra della volta del
vecchio portone d'ingresso, ancora visibile dal giardino della villa), il nome “la Scuderia” € stato
scelto proprio in memotria della funzione precedente dell‘edificio, adibito a sosta, posta e cambio
dei cavalli. Alcuni dettagli all‘interno della sala ne sono ancora testimonianza.

Grazie per la preferenza accordataci.
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Per stare insieme e tiscoprire le migliori tradizioni gastronomiche...
Ristorante la Scuderia, a Palazzuolo di Monte San Savino: la cucina e
quella tipica toscana, con pasta fatta in casa, bistecche, funghi
poreini, vini scelti... tutto di altissima qualita.
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O ANTIPASTI Cr

(Appetizers)

TAGLIERE DELLA SCUDERIA: (1-7-9) Euro 20,00

Affettati misti del territorio, formaggi locali, crostini della tradizione toscana.
(Stables Board: Mixed local cured meats, local cheeses, traditional Tuscan crostini.)

BRUSCHETTE MISTE DELLA CASA: (1-5-7-39) Euro 715,00
(Mixed house bruschette.)

PROSCIOUTTO E MELONE. Euro 12,00
(Prosciutto and melon.)

TARTARE DI CHIANINA, STRACCIATELLA E PISTACCHIO: (7-s) Euro 19,00

(Chianina beef tartare with stracciatella cheese and pistachio.)

PANZANELLA CROCCANTE: 11-9) Euro 712,00

(Pane, basilico, pomodori, cetriolo, cipolla):
(Crunchy Panzanella: Bread, basil, tomatoes, cucutnber, onion.)

CAPRESE: (7) Euro 715,00
(Pomodoro e mozzarella di bufala):
(Tomato and buffalo mozzarella.)

PANE E COPERTO Euro 3,00
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O  PRIMI Cr

[ First Courses)

PAPPARDELLE CON RAGU BIANCO DI CHIANINA: /1-5) Euro 16,00
(Pappardelle pasta with white Chianina beef raga.)

PICI ALL'AGLIONE: 1) Euro 15,00

(Pici pasta with Aglione sauce - a traditional mild garlic tomato sauce.)

TAGLIOLINI AL TARTUFO: (1-7) Euro 76,00
(Tagliolini pasta with truffle.)

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI CON POMODORINI FRESCHI E STRACCIATELLA: (1-7) Euro 715,00
(Ricotta and spinach ravioli with fresh cherry tomatoes and stracciatella cheese.)

TAGLIATELLE Al PORCINI: 11) Euro 76,00

(Tagliatelle pasta with porcini mushrooms.)
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O  SECONDI (Cro

(Main Courses)

BISTECCA SCOTTONA SELEZIONATA ALLA FIORENTINA:
(Selected heifer steak.)

TAGLIATA ROSMARINO E PEPE VERDE.

(Sliced steak with rosemary and green peppercorns.)

TAGLIATA Al PORCINI:

(Sliced steak with porcini mushrooms.)

FILETTO DI MANZ0 ALLA GRIGLIA:
(Grilled beef fillet.)

FILETTO DI MANZO CON FONDUTA DI 6ORGONZOLA E TARTUFO: /7)
(Beef fillet with gorgonzola fondue and truffle.)

GRIGLIATA MISTA:
(Mixed grilled meats.)

GALLETTO ALLA GRIGLIA:
(Grilled cockerel /young chicken)
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Euro 55,00 al g.

Euro 18,00

Euro 20,00

Euro 20,00

Euro 22,00

Euro 14,00

Euro 16,00
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O CONTORNI (O
(Side Dishes)
INSALATA VERDE MISTA-: Euro 5,00
(Green/mixed salad.)
PATATE FRITTE: Euro 6,00
[ French fries.)
CAPONATA DI VERDURE : Euro 7,00
(Caponata-style vegetables (stewed /sautéed.)
SPINACI: Euro 6,00
(Shinach.)
CARPACCIO DI ZUCCHINE. (7) Euro 6,50
(con cipolle, scaglie di grana e aceto balsamico)
(With onions, parmesan shavings and balsamic vinegar.)
LA MIA INSALATA DELLORTO: Euro 7,00
(My garden insalad.)
Il [
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O il  Cr
(Desserts)

TIRAMISU (1-3-7-8) Euro 6,00
CANTYUCCI E VINSANTO: (1-3-8) Euro 5,00
(Almond biscotti with sweet dessert wine.)
PANNA COTTA Al FRUTTI DI BOSCO /CIOCCOLATO /PISTACCHIO: 7) Euro 6,00
(Panna cotta with wild berries, chocolate, or pistachio.)
FRUTTA FRESCA: Euro 6,00
(Fresh fruit.)
MILLEFOGLIE CREMA PASTICCERA E FRUTTA FRESCA: (1-3-7) Euro 7,00

([ Mille-feuille with custard cream and fresh fruit)

CHESCAKE CARAMELLO SALATO: 17) Euro 7,00

(salted caramel cheesecake)

CHESCAKE LAMPONE: 17) Euro 7,00
(Raspberry Cheesecake)

TARTUFO BIANCO /NERO: (7)

Euro 7,00
(White/Black Truffle lce Cream) o
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O BEVANDE (o
(Beverages)
ACQUA NATURALE 0 FRIZZANTE 1L Euro 2,00
BIBITE IN VETRO Euro 3,00
VINO DELLA CASA BIANCO 0 ROSSO
/7 Euro 710,00
1/2 L Euro 6,00
/4 L Euro 3,00
N\ 4,
—




P

LH SCUDOERIA

ristorante - bar

O CAFFETTERIA £ LQUORI (2~

(Cafe and Ligueurs)

APERITIVI Euro 2,00
AMAR/ Euro 2,00 /7,00
GRAPPE Euro 2,00 /7,00
LIQUORI Euro 2,00 /7,00
MOSCATO Euro 2,00 /7,00
CAFFE Euro 2,00
CAFFE AMERICANO Euro 2,00
CAFFE CORRETTO Euro 2,50
CAPPUCCINO Euro 3,00
N\ 4,
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O AUERGEN! Cr

(Allergens)

1 - Cereali contenenti glutine / Cereals containing gluten
2 - Crostacer / Crustaceans

3 - UYova / Egg

4 - pesce / Fish

S - Arachidi / Peanuts

6 - Soia / Soy

7- Latte / Milk

8- Frutta a guscio / Nuts

9 - Sedano / Celery

10 - Senape / Mustard

11 - Sem/ di Sesamo / Sesame seed's

12 - Anidride solforosa e solfiti / Sulfur dioxide and sulphites
13 - Lupini / lupins

14 - Molluschi / Molluscs
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LA SCUDERIA Sris

Loc, Palazzuolo, 14/A
52048 Monte San Savino (AR)

D4

ristorantelascuderia2b@gmail.com
\
+39 0575 847014

0

+39 339 7280505
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