
Coperto 2 ,00€
Cest ino di  pane  1 ,50€



ANTIPASTI
Crudi

L e nostre  tartare  
( s al m o n e ,  t o nn o ,  s p i g ol a ,  gamb e r o )  

17€

I  nostr i  carpacci  
( s al m o n e ,  gall in ell a ,  s p i g ol a )  

18€

Ostriche  
6 ,50€ al  pz  

Gamberi  ross i  
6 ,50€ al  pz  

Scampi  
5 ,50€ al  pz

Misto degustazione  x2
35€

Plateau royal  
60€



Insalata di mare 
15€

Polpette di pesce
(al vino o al sugo)

12€

Cocktail di gamberi 
12€

Gambero in filo kaitafi 
10€

Sauté di cozze/vongole 
12€

Frittelle di neonata 
10€

Degustazione di cotti
26,50€

Antipasto Cefalù 
60€

ANTIPASTI
Freddi e caldi



FRITTURE
Calamari  

17€

Moscardini  
13€

Paranza  
15€

Alic i  
14€

Fish&Chips  
16€

Frittura  mista  
16€



PRIMI
Spaghett i  a l le  vongole  

17€

Tagl iol ino gamberi  e  zucchine  
18€

Spaghett i  a l lo scogl io/ pescatora  
20€

Spaghett i  a l la  ga l l inel la  
18€

Spaghett i  a i  r icc i  di  mare  
22€

Spaghett i  a l la  procidana
16€



SECONDI
Tranci  a l la  gr ig l ia  

20€

Brodetto di  pesce
35€

Filett i  di  pesce  non a l levato
22€

Pescato del  g iorno 
5 ,50€ al l ’etto



CONTORNI
Insalata  mista

 5 ,50€

Verd ure  del  g iorno 
( r ip a s s a t e  o  all ’a g r o )  

6,50€

Patat ine  fr i tte  o a l  forno 
6 ,50€

Verd ure  gr ig l iate  
( z ucch in e  m el an z an e  e  p e p e r o n i )  

8€



DESSERT
Sorbetto 

5 .50€

Tiramisù 
7€

Tartufo pizzo ca labro
( p i s t a cch io  o  n o cc iol a )

 9€

Zabaione  con degustazione  di  Rum e  c ioccolato
fondente  

9€

Babà napoletano
9€

Cassata  s ic i l iana  
9€

Deliz ia  a l  l imone
9€



BIBITE
Acqua
 2 ,50€

Coca Cola ,  Fanta ,  Sprite  (33cl )  
4 ,50€

Birra  in  bott ig l ia  
5 ,50€

Calice  di  v ino
(C h a r d o n n ay  L e  P i a n u r e
R i b ol l a  g i a l l a  L e  P i a n u r e

Ve r m e n t i n o  A k e n t a )
 5 ,50€

Calice  di  prosecco
 6 ,50€

Calice  di  rosato
6.50€



C A R T A  D E I  V I N I
Boll ic ine  
Mia  Pass ion 22€
Franciacorta  Brut  45€
Franciacorta  Saten 45€
Franciacorta  Rosé  45€
Champagne  Blanc  de  blanc  75€

Bianchi :  
Fr iul i
Chardonnay L e  Pianure  20€
Ribol la  g ia l la  L e  Pianure  20€
Pinot  gr igio St .  Michael  Eppan 25€
Chardonnay St .  Michael  Eppan 25€
Gewürztraminer St .  Michael  Eppan 30€
Souvignon St .  Michael  Eppan 32€

Marche  e  Abruzzo
Pecorino 22€
Trebbiano 20€



Campania  
Biancole l la  35€
Falanghina  22€

Calabria
Calastrazza  rosato 25€

Sici l ia  
Unanime 25€
Gri l lo 22€ 
Catarratto 36€

Sardegna 
Vermentino Akenta  25€
Vermentino Funtanal iras  32€
Vermentino Sargiolas  38€

Francia  
Chabl is  45€

Liquori :  4 ,50€


