
R E S T A U R A N T
L u n d i  -  j e u d i  
V e n d r e d i  -  S a m e d i
D i m a n c h e

B A R
L u n d i  -  j e u d i
V e n d r e d i  -  S a m e d i
D i m a n c h e

1 4 : 0 0  -  2 3 : 0 0
1 4 : 0 0  -  0 0 : 0 0
1 3 : 0 0  -  2 3 : 0 0

1 1 : 0 0  -  2 1 : 3 0
1 1 : 0 0  -  2 2 : 0 0
1 1 : 0 0  -  2 1 : 3 0

B I E N V E N U E  A U  M E T R O P O L E

E n t r e  b r a s s e r i e  c o n t e m p o r a i n e  e t  i n s p i r a t i o n s  q u i  i n v i t e n t  a u
v o y a g e ,  n o t r e  c u i s i n e  m ê l e

f r a î c h e u r ,  s p é c i a l i t é s  s u i s s e s  e t  c r é a t i v i t é .

F o n d u e ,  p e r c h e ,  t r a n c h e  d e  p o r c  p a n é e ,  p i z z a ,
 s m a s h  b u r g e r s  o u  r i s o t t o  a u  p a r m e s a n …

P r o f i t e z  d ’ u n  m o m e n t  g o u r m a n d ,
f a c e  a u  l a c  L é m a n

I N F O @ L E M E T R O P O L E . C H
0 2 1  9 6 3  7 5  5 8

P r o v e n a n c e  d e  /  O r i g i n  o f

C H
B o e u f ,  p o r c ,  p o u l e t ,
c h a r c u t e r i e ,  v e a u

b e e f ,  p o r k ,  c h i c k e n ,  c u r e d
m e a t s ,  v e a l

V N
C r e v e t t e s
S h r i m p s

L T
F i l e t  d e  p e r c h e
P e r c h  f i l l e t

Le Metropole
MONTREUX



SALADE MÊLÉE /  MIXED SALAD
Mesclun de salade, choux rouge, carotte, tomates cerises, concombre / Green salad leaves,
red cabbage, grated carrot, cherry tomatoes, cucumber, french dressing

1 2 -

S A L A D E  V E R T E  /  G R E E N  S A L A D
Mesclun de salade, sauce vinaigrette / Green salad leaves, french dressing

9 -

NOTRE SALADE CESAR /  OUR CAESAR SALAD
Salade romaine, filet de poulet rôti, croûtons, tomates cerises, copeaux de parmesan, œuf et
sauce césar maison / Roman lettuce, roasted chicken breast, croutons, cherry tomatoes,
grana padano, egg and homemade caesar sauce

1 5 -

Coin des entrées / Appetizers corner
“Pour bien commencer”

T V A  I N C L U S E  8 . 1 %
P o u r  t o u t e  q u e s t i o n  o u  a l l e r g i e ,  n o s  s e r v e u r s  s o n t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n .

Le Metropole
MONTREUX

SOUPE À L’OIGNON / ONION SOUP
Soupe à l’oignon servie avec des croûtons et fromage rapé / Onion soup served with
croutons and grated cheese

SALADE DE CHÈVRE CHAUD /  WARM GOAT CHEESE SALAD
Salade verte batavia, toast de chèvre affiné, tomates cerises, noix, miel, herbes de
provences et sauce salade française / Batavia green salad, aged goat cheese toast, cherry
tomatoes, walnuts, honey and herbes de Provence, French dressing

2 5 -

2 2 -

1 4 -

BRUSCHETTA TOMATE CERISE /  CHERRY TOMATO
BRUSCHETTA
Demi-baguette de pain grillée, tartare de tomates cerises au basilic, huile d’olive et roquette /
Half toasted baguette, cherry tomato tartar with basil, olive oil and arugula

TARTARE DE BOEUF /  BEEF TARTAR (100G)                                                                    
Tartare de boeuf coupé au couteau, servi avec frites, toasts et salade verte     
Beef tartar cut by knife, served with fries, toast and green salad

2 6 -



T V A  I N C L U S E  8 . 1 %
P o u r  t o u t e  q u e s t i o n  o u  a l l e r g i e ,  n o s  s e r v e u r s  s o n t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n .
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A partager / To share
“Entre amis ou avec soi-même”

LE NACHOS TOTOPOS
Tortilla chips, viande hachée épicée, guacamole, jalapeños, cheddar, mozzarella, sauce salsa
et sauce blanche maison / Tortilla chips, minced beef, guacamole, jalapeños, cheddar
cheese, mozzarella, salsa sauce and homemade white sauce

Possible sans viande, n’hésitez pas à demander
Available without meat, please feel free to ask

STICKS DE MOZZARELLA 7P /  MOZZARELLA STICKS
Sauce sweet chili / Sweet chilli sauce

CREVETTES PANÉES AU PANKO 7P /  BREADED SHRIMPS
Sauce sweet chili / Sweet chilli sauce

PLATEAU DE CHARCUTERIE /  CHARCUTERIE PLATTER (150G)
Viande séchée, jambon Serrano, saucisson aux poivres, saucisse sèche et mini saucisson de
chez “Sutter viande” / Dried beef, smoked ham Serrano, pepper dried sausage, dried sausage
and mini sausage from “Sutter viande”

FRITES DE PATATE DOUCE /  SWEET POTATO FRIES
Sauce cocktail / Cocktail sauce

2 5 -

2 1 -

2 5 -

2 9 -

8 -

ROULEAUX DE PRINTEMPS FRIT 7P /  FRIED SPRING ROLLS
Sauce sweet chili / Sweet chilli sauce

1 8 -

PLATEAU DE VIANDE SÉCHÉE /  PLATTER OF DRIED BEEF (90G)
Viande séchée de chez “Sutter viande” / Dried beef from “Sutter viande”

2 7 -



FONDUE AUX 7  FROMAGES /  7  CHEESE FONDUE
Servie avec pain, petits oignons et cornichons
Served with bread, onions and pickles

3 5 -

2 9 -

T V A  I N C L U S E  8 . 1 %
P o u r  t o u t e  q u e s t i o n  o u  a l l e r g i e ,  n o s  s e r v e u r s  s o n t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n .
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Le coin suisse / Swiss corner
“Pour les amoureux du pays”

FONDUE MOITIÉ-MOITIÉ /  CHEESE FONDUE 
Servie avec pain, petits oignons et cornichons
Served with bread, onions and pickles

FONDUE AUX TRUFFES /  TRUFFLE FONDUE
Servie avec pain, petits oignons et cornichons
Served with bread, onions and pickles

Pommes de terre grenail le                                Plateau de viande séchée
Baby potatoes                                               Mixed platter of dried beef

7 - 2 7 -

3 3 -

Les Fondues

LA TOMME VAUDOISE PANÉE /  BREADED VAUDOISE TOMME
CHEESE
Tomme vaudoise panée servie avec salade mélêe et pommes de terre grenaille / Breaded
Vaudoise tomme cheese served with mixed salad and baby potatoes grenaille

2 4 -

Le Bar à Rösti

LE VALAISAN

Rösti de pommes de terre,
fromage à raclette, viande
séchée, oeuf, servi avec

salade verte
Potato rösti with raclette

cheese, cured meat and egg,
served with green salad

LE VAUDOIS

Rösti de pommes de terre,
fromage à raclette, servi

avec salade verte
Potato rösti with raclette

cheese, served with green
salad

LE METROPOLE

Rösti de pommes de terre,
cheddar rapé, bacon, oignon

confit, servi avec salade
verte

Potato rösti with grated
cheddar, bacon, caramelized

onions, served with green
salad

2 8 - 2 2 - 2 6 -



T V A  I N C L U S E  8 . 1 %
P o u r  t o u t e  q u e s t i o n  o u  a l l e r g i e ,  n o s  s e r v e u r s  s o n t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n .
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Le coin pâtes et risotto / Pasta and risotto corner
“Les pâtes, il y’a que ça de vrai !”

PENNE PESTO ET MINI MOZZARELLA DI  BUFFALA
Penne, pesto maison, tomates séchées, mini mozzarella di buffala et roquette fraîche
Penne pasta, homemade pesto, dried tomatos, mini mozzarella di buffala and arugula

PENNE FAÇON ARRABBIATA /  LINGUINE ARRABBIATA STYLE
Penne, sauce arrabbiata maison, tomates cerises et roquette  
Penne pasta, homemade arrabbiata sauce, cherry tomatoes and arugula

PENNE À LA CRÈME DE TRUFFE /  LINGUINE WITH TRUFFLE
CREAM
Penne, sauce crème truffée maison, copeaux de grana padano et roquette
Penne pasta, homemade truffle sauce, grana padano and arugula

RISOTTO AU PARMESAN /  PARMESAN RISOTTO
Riz arborio, grana padano, crème et roquette
Arborio rice, grana padano, cream and arugula

2 6 -

2 4 -

2 8 -

2 4 -

PENNE À LA BOLOGNAISE /  LINGUINE BOLOGNESE
Penne, sauce bolognaise maison, copeaux de grana padano et roquette
Penne pasta, homemade bolognese sauce, grana padano and arugula

2 5 -

Le coin des enfants / Children’s corner
“Pour les pitchounes” (jusqu’a 12ans)

LES PÂTES AU BEURRE
Penne au beurre
Penne pasta with butter

LES PÂTES À LA CRÈME
Penne au beurre
Penne pasta with cream

LES NUGGETS FRITES
Nuggets de poulet servis avec des frites
Chicken nuggets served with potato fries

LA MARGHERITA ENFANT
Sauce tomate, mozzarella fior di latte
Tomato sauce, fior di latte mozzarella

LA PROSCIUTTO ENFANT
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et
jambon cuit / Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, cooked ham

1 2 - 1 4 -

1 5 -

1 5 -1 2 -



Le coin des plats / Main dishes corner
“Les plats des gourmands”

Viandes

SCHNITZEL XXL /  BREADED PORC SLICE XXL (250G)
Tranche de porc panée servie avec pommes de terre grenailles et légumes verts / Breaded porc
slice served with mashed potatoes and green vegetables

3 2 -

4 2 -FAUX FILET DE BOEUF DIAMANT /  DIAMOND BEEF SIRLOIN
STEAK (200G)
Beurre café de paris, pommes de terre grenaille et légumes verts / Café de paris butter, new
potatoes and green vegetables

Poissons
FILETS DE PERCHE FRITS FAÇON METROPOLE/ METROPOLE-
STYLE FRIED PERCH FILLETS
Sauce tartare classique servie avec frites de pommes de terre
Classic tartar sauce served with french fries

3 9 -

T V A  I N C L U S E  8 . 1 %
P o u r  t o u t e  q u e s t i o n  o u  a l l e r g i e ,  n o s  s e r v e u r s  s o n t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n .

Le Metropole
MONTREUX

ROASTBEEF & SAUCE TARTARE /  COLD ROAST BEEF WITH
TARTAR SAUCE (~170G)
Roastbeef de boeuf de notre fournisseur Sutter viande, sauce tartare et servi avec frites / Cold
roast beef from our supplier Sutter Viande, tartar sauce and served with fries

ÉMINCÉ DE VEAU À LA ZURICHOISE /  ZÜRICH-STYLE SLICED
VEAL
Emincé de veau en sauce servi avec rösti de pomme de terre / Sliced veal in cream sauce, served
with potato rösti

3 4 -

3 7 -

BURGER METROPOLE
Cheddar, salade, tomate, oignons confits, bacon, sauce cocktail et pain brioché de notre
boulanger
Cheddar, salad, tomato, onion, bacon, cocktail sauce and baker’s bun

BURGER VALAISAN
Fromage à raclette, viande séchée, sauce moutarde miel, rösti de pommes de terre, salade
verte, pain brioché de notre boulanger
Raclette cheese, dried beef, honey-mustard sauce, green salad, potato roesti and baker’s
bun

3 4 -

3 6 -



Le coin pizza / Pizza corner

2 4 -QUATRE FROMAGES 
Mozzarella fior di latte,
gorgonzola, grana padano,
raclette
Fior di latte mozzarella,
gorgonzola cheese, grana
padano, raclette cheese

CARBONARA
Mozzarella fior di latte, crème,
lardons, oeuf / Fior di latte
mozzarella, cream, bacon and
egg

DIAVOLA
Sauce tomate, mozzarella fior
di latte, salami piquant, olives
noires
Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, chorizo, black
olives

2 5 -2 6 -

2 6 - 2 7 -

3 0 -

2 5 -

JAMBON ET
CHAMPIGNONS 
Sauce tomate, mozzarella fior di
latte, jambon, champignons de
paris
Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, ham, mushrooms

QUATRE SAISONS
Sauce tomate, mozzarella fior
di latte, jambon, champignons
de paris, coeurs d’artichauts,
olives noires
Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, ham, mushrooms,
artichoke, black olives

LA BOLOGNAISE
Sauce bolognaise maison,
mozzarella fior di latte,
basilic
Homemade bolognese, fior
di latte mozzarella, basil

PIZZA METROPOLE
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon de parme, mini mozzarella de
bufflonne, tomates cerises, roquette,
grana padano et huile de truffe
Tomato sauce, fior di latte mozzarella,
parma ham, buffalo mozzarella, cherry
tomatoes, arugula, grana padano,
truffle oil

1 9 - 2 2 -

2 3 -

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte / Tomato
sauce, fior di latte
mozzarella

NAPOLITAINE
Sauce tomate, mozzarella fior
di latte, câpres, anchois,
origan
Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, capers,
anchovies, oregano

VEGETARIANA
Sauce tomate, mozzarella fior di
latte, courgettes, champignons,
poivrons, tomates cerises, oignon
Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, zucchini, mushrooms,
bell peppers, cherry tomatoes,
onion

T V A  I N C L U S E  8 . 1 %
P o u r  t o u t e  q u e s t i o n  o u  a l l e r g i e ,  n o s  s e r v e u r s  s o n t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n .
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LA THON ET OIGNON
Sauce tomate, mozzarella fior
di latte, thon cuit et oignon
blanc
Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, cooked tuna and
white onion

2 5 -

PIZZA BIANCA PARMA
Base crème, mozzarella fior di
latte, jambon de parme et mini
mozzarella de bufflonne
Cream base, fior di latte
mozzarella, Parma ham and mini
buffalo mozzarella

2 8 -



1 2 -

1 3 -

1 4 -

Le coin des desserts / desserts corner
“Pour les amateurs de douceur”

FONDANT AU CHOCOLAT /  CHOCOLATE FONDANT (15M)
Servi avec glace vanille / Served with vanilla ice cream

LE TIRAMISU MINUTE /  FRESHLY ASSEMBLED TIRAMISSU
Tiramisu monté à la minute, boudoir, café, crème mascarpone et cacao en poudre
Boudoir, mascarpone cream, coffee and cocoa powder

LA CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE
Crème brûlée à la vanille servie avec fruits rouge / crème brulée with vanilla and red fruits

1 4 -

1 4 -

COUPE DENMARK
Glace vanille, topping chocolat, chantilly
Vanilla ice cream, chocolate topping, whipped cream

COUPE BAILEY’S
Glace café et Bailey’s 4cl / Vanilla ice cream and Bailey’s 4cl

COUPE COLONEL
Sorbet citron et vodka Eristoff 4cl / Lemon sorbet and vodka Eristoff 4cl

1 4 -

COUPE CAFÉ GLACÉ /  ICED COFFEE
Glace café, espresso, chantilly / Coffee ice cream, espresso and whipped cream

Les coupes glacées / Ice cream sundaes
“Attention à pas vous geler le cerveau”

COUPE VALAISANNE
Sorbet abricot et Abricotine Morand 4cl / Apricot sorbet and Abricotine Morand 4cl

GLACE /  ICE CREAM
Vanille, chocolat, café, caramel / Vanilla, chocolate, coffee, caramel

COUPE LIMONCELLO
Sorbet citron et Limoncello di Capri 4cl Lemon sorbet and Limoncello di Capri 4cl

SORBETS
Citron, abricot / Lemon, apricot

1 4 -

1 4 -

1 4 -

4 -

4 -

T V A  I N C L U S E  8 . 1 %
P o u r  t o u t e  q u e s t i o n  o u  a l l e r g i e ,  n o s  s e r v e u r s  s o n t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n .
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MERINGUES ET CRÈME DOUBLE /  MERINGUE AND DOUBLE
CREAM
Meringues, crème double de la Gruyère servies avec coulis de fruits rouge
Meringues, double cream from Gruyère served with red fruit coulis

1 5 -

LA TARTE AUX POMMES /  APPLE PIE 9 -
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