
We love Wine

A L L A  G R I G L I A
R E S T A U R A N T

Benvenuti nella nostra cantina, un viaggio sensoriale  
attraverso i sapori e le tradizioni vinicole italiane,  

con un'attenzione particolare ai gioielli della Toscana.

Firenze, cuore pulsante della cultura e dell'arte, è anche 
 la porta d'accesso a una delle regioni vinicole più prestigiose d'Italia.  

La nostra carta dei vini è un omaggio a questa terra,  
un'accurata selezione di etichette che spaziano  

dai classici Chianti Classico e Brunello di Montalcino  
ai Supertuscan di fama internazionale.

Ogni bottiglia è stata scelta con cura per esaltare  
i sapori dei nostri piatti, creando un'armonia perfetta tra cibo e vino. 

Lasciatevi guidare dal nostro staff,  
pronto a consigliarvi l'abbinamento ideale per un'esperienza indimenticabile.

“Welcome to our wine cellar, a sensory journey through the flavors  
and traditions of Italian winemaking, with a special focus  

on the jewels of Tuscany.

Florence, the beating heart of culture and art, is also the gateway  
to one of Italy’s most prestigious wine regions. Our wine list is a tribute to this 

land, a careful selection of labels ranging from classic Chianti Classico and 
Brunello di Montalcino to internationally renowned Supertuscans.

Each bottle has been carefully chosen to enhance the flavors of our dishes, 
creating a perfect harmony between food and wine. Let our staff guide you, 

ready to advise you on the ideal pairing for an unforgettable experience.”
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CHAMPAGNE
J.–N. Haton brut Réserve – Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay� € 80

Moet Chandon brut – Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay� € 90

Veuve Cliquot Ponsardin brut –  Pinot Nero, Chardonnay� € 90

Rosé brut Intense – Dourdon Vieillard – Pinot Meunier, Pinot Nero� € 90

BOLLICINE 
Prosecco Treviso DOC Brut – Soccietà Agricola Colli Asolani di Bedin – Glera� € 30

Guido Berlucchi ‘61 extra brut Franciacorta – Chardonnay, Pinot Nero� € 40

VINI ROSÈ / ROSÈ WINES
Aqua di Venus – Ruffino – Toscana IGT – Syrah, Sangiovese, Pinot Grigio� € 33

VINI BIANCHI / WHITE WINES

Friuli Venezia Giulia 
Pinot Grigio La magnolia – Friuli (Colli Orientali DOC)� € 30 

Trentino Alto Adige
Gewürztraminer DOC – Cantina D’Isera� € 30

Veneto
Chardonnay Serena (frizzante) – Serena Wines� € 30

Toscana
Vernaccia di San Gimignano DOCG – Clara Stella – Cappellasantandrea� € 30

“Collezione Privata” IGT – Isole e Olena – Chardonnay� € 100

Scabrezza IGT – Antinori – Pinot Grigio � € 30

Mezzo Braccio IGT – Antinori – Riesling �€ 40

Torricella IGT – Brolio – Chardonnay � € 39

Irisse – Montecucco DOC – Colle Massari – Vermentino �€ 30

Costa di Giulia Bolgheri bianco DOC – Michele Satta – Vermentino e Sauvignon �€ 32
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LE ECCELLENZE ITALIANE / ITALIAN TOP WINES
Barbaresco – DOCG – Gaja �€ 290 
Nebbiolo
Barolo Cannubi Boschis – DOCG – 2014 – Virna Borgogno �€ 140 
Nebbiolo 
Amarone Classico Il Velluto – DOCG – 2016 – Meroni �€ 85 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara
“Collezione Privata” – Rosso IGT – Isole e Olena �€ 100 
Syrah
Cepparello – Rosso IGT – Isole e Olena �€ 180 
Sangiovese
Ornellaia – Bolgheri Superiore DOC – Tenuta Ornellaia �€ 350 
Cab. Sauv., Merlot, Cab. Franc, Petit Verdot
Giusto di Notri – Rosso IGT  – Tua Rita (Suvereto) �€ 130 
Cab . Sauv, Merlot, Cab Franc
Redigaffi – Rosso IGT – Tua Rita (Suvereto) �€ 300 
Merlot
Grattamacco – Bolgheri Superiore DOC – Grattamacco �€ 140 
Cab. Sauv., Merlot, Sangiovese
Cont’Ugo – Bolgheri DOC – Tenuta Guado al Tasso �€ 78 
Merlot
Magari – Bolgheri DOC – Cà Marcanda – Gaja �€ 105 
Merlot, Cab. Sauv., Cab. Franc 
Paleo – Rosso IGT – Le Macchiole �€ 160 
Cab. Franc
Romitorio di Santedame – Chianti Classico Gran Selezione DOCG – Ruffino �€ 78 
Sangiovese, Colorino
Badia a Passignano – Chianti Classico Gran Selezione DOCG – Antinori �€ 80 
Sangiovese
Brunello di Montalcino Vecchie Vigne – DOCG– Siro Pacenti �€ 160 
Sangiovese grosso
Brunello di Montalcino – Riserva 2000 DOCG – Col d’Orcia �€ 200 
Sangiovese grosso
Poggio al Vento – Riserva 2016 DOCG – Col d’Orcia �€ 210 
Sangiovese grosso
Brunello di Montalcino – Annata 2009 DOCG – Mastrojanni �€ 200 
Sangiovese grosso
Tignanello – Antinori – Rosso IGT  
Sangiovese, Cab. Sauvignon, Cab. Franc. 
	 annata 2020 �€ 180
	 annata 2021 �€ 200
50&50 – Rosso IGT – Avignonesi e Capannelle �€ 180 
Sangiovese, Merlot
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VINI ROSSI ITALIANI / ITALIAN RED WINES
Piemonte

Barolo DOCG Dagromis – Gaja – Nebbiolo �€ 140

Barbera d’Alba DOC Ferrione – D. Conterno �€ 28

Nebbiolo Langhe DOC Baluma – D. Conterno �€ 35

Barolo DOCG – D. Conterno – Nebbiolo �€ 70

Barbaresco DOCG – Gaja – Nebbiolo �€ 290

Barolo DOCG Cannubi Boschis 2014 – Virna Borgogno – Nebbiolo �€ 140

Torino
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Veneto

Venezia

Amarone Classico della Valpolicella DOCG – Santa Sofia �€ 70 
Corvinone, Rondinella

Amarone Classico Il Velluto DOCG 2016 – Meroni �€ 85 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

Valpolicella Superiore Ripasso DOC – Santa Sofia �€ 30 
Corvinone, Rondinella

Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC – Meroni �€ 45 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

Puglia

Recastro - Primitivo IGT – Giannicola Di Carlo �€ 30

Bari
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LA NOSTRA SELEZIONE DI VINI ROSSI TOSCANI 
OUR SELECTION OF TUSCAN RED WINES

Firenze

Vini Rossi Toscana IGT
Averardo – Tenuta Cafaggiolo – Pinot Nero �€ 48

Castello Ginori – Marchesi Ginori Lisci – Merlot �€ 42

“Collezione Privata” – Isole e Olena – Syrah �€ 100

Cepparello – Isole e Olena – Sangiovese �€ 180

“Villa di Bagnolo” – Marchesi Pancrazzi  – Pinot Nero �€ 50

“Vigna Baragazzi” – Marchesi Pancrazzi – Pinot Nero �€ 80

Therra “Podernuovo” – Giovanni Bulgari – Sangiovese, Cab. Sauv., Merlot �€ 30

Argirio “Podernuovo” – Giovanni Bulgari – Cab. Franc �€ 36

Vie Cave – Fattoria Aldobrandesca– Malbec �€ 38



CARTA VINI – RISTORANTE ALLA GRIGLIA | 7

Super Tuscan IGT 
Modus – Ruffino – Sangiovese, Merlot, Cab. Sauv. �€ 58

Modus Primo – Ruffino – Cab. Sauv., Merlot , Sangiovese �€ 80

Concerto di Fonterutoli – Mazzei – Sangiovese, Merlot, Cab. Sauv. �€ 130

Alauda – Ruffino – Cab. Franc, Merlot, Colorino �€ 140

Tignanello – Antinori – Sangiovese, Cab. Sauvignon, Cab. Franc. 
	 annata 2020 �€ 180
	 annata 2021 �€ 200
50&50 – Avignonesi e Capannelle – Sangiovese, Merlot �€ 180

Maremma Toscana DOC
Botrosecco – Le Mortelle – Cab. Sauv., Cab. Franc �€ 40

Ciliegiolo – Sassotondo �€ 30

Montecucco DOC
Colle Massari – Sangiovese, Ciliegiolo, Cab. Sauv. �€ 30

Morellino di Scansano DOCG
Santa Maria – Tenuta Ammiraglia – Frescobaldi – Sangiovese, Cab. Sauv.�€ 30

Cortona DOC 
Achelo – La Braccesca – Syrah �€ 32
Bramasole – La Braccesca – Syrah �€ 65

Carmignano DOCG 
La Borriana – Società Agricola La Borriana – Sangiovese, Cab. Franc �€ 30

Montescudaio DOC 
Campordigno – Marchesi Ginori Lisci – Merlot �€ 30
Macchion del lupo - Marchesi Ginori Lisci – Cab. Sauv. �€ 30
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Bolgheri DOC e Dintorni
Insoglio – Rosso IGT – Tenuta Campo di Sasso – Bibbona �€ 45 
Syrah, Merlot, Cab. Franc, Petit Verdot

Bolgheri Rosso – Grattamacco �€ 48 
Cab. Sauv., Merlot, Cab. Franc, Sangiovese, Petit verdot 

Bolgheri Rosso – Michele Satta �€ 36 
Sangiovese, Cab. Sauv., Merlot, Syrah, Teroldego

Le Macchiole – Le Macchiole �€ 42 
Merlot, Cab. Sauv., Cab. Franc, Syrah

Giusto di Notri – Rosso IGT  – Tua Rita (Suvereto) �€ 130 
Cab . Sauv, Merlot, Cab Franc

Orio – Podere il Castellaccio �€ 42 
Cab. Franc, Merlot, Syrah

Le Volte dell’Ornellaia – Rosso IGT – Tenuta Ornellaia �€ 35 
Cab. Sauv., Merlot, Petit Verdot

Redigaffi – Rosso IGT – Tua Rita (Suvereto)   �€ 300 
Merlot

Il Bruciato – Tenuta Guado al Tasso �€ 50 
Cab. Sauv., Merlot, Cab. Franc, Syrah, Petit Verdot

Grattamacco – Bolgheri Superiore – Grattamacco �€ 140 
Cab. Sauv., Merlot, Sangiovese

Ornellaia – Bolgheri Superiore – Tenuta Ornellaia �€ 350 
Cab. Sauv., Merlot, Cab. Franc, Petit Verdot

Paleo – Rosso IGT – Le Macchiole �€ 160 
Cab. Franc

Magari – Cà Marcanda – Gaja �€ 105 
Merlot, Cab. Sauv., Cab. Franc 

Rosso dei Notri – Rosso IGT – Tua Rita (Suvereto) �€ 30 
Cab . Sauv, Merlot, Syrah, Cab Franc

Piastraia – Bolgheri Superiore – Michele Satta �€ 70 
Cab. Sauv., Merlot, Sangiovese, Syrah

Cont’Ugo – Tenuta Guado al Tasso �€ 78 
Merlot

Lodano – Rosso IGT – Tua Rita (Suvereto) �€ 75 
Petit verdot, Merlot
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Chianti Classico DOCG
◗ Castellina in Chianti

Riserva Ducale Oro – Gran Selezione – Ruffino – Sangiovese e altri uvaggi minori �€ 58
Santedame – Ruffino – Sangiovese e altri uvaggi minori �€ 30
Romitorio di Santedame – Gran Selezione – Ruffino – Sangiovese, Colorino �€ 78
Riserva Ducale – Riserva – Ruffino – Sangiovese e altri uvaggi minori �€ 40
Fonterutoli – Mazzei – Sangiovese �€42
Castello di Fonterutoli – Gran Selezione – Mazzei – Sangiovese� € 90

◗ San Casciano Val di Pesa

Peppoli – Antinori – Sangiovese, Merlot, Syrah �€ 35

◗ Greve in Chianti

Querciabella – Agricola Querciabella – Sangiovese �€ 45

◗ Gaiole in Chianti

Castello di Brolio – Gran Selezione – Ricasoli – Sangiovese �€ 65
Brolio – Ricasoli – Sangiovese �€ 30
Brolio – Riserva – Ricasoli – Sangiovese �€ 45

◗ Barberino Tavarnelle

Badia a Passignano – Gran Selezione – Antinori – Sangiovese �€ 80
Ormanni – Fattoria Ormanni – Sangiovese �€ 30
Borro del Diavolo – Riserva – Fattoria Ormanni – Sangiovese �€ 45
Isole e Olena – Isole e Olena – Sangiovese, Canaiolo e Syrah �€ 45

Chianti DOCG
◗ Montespertoli

Castiglioni – Tenuta Castiglioni – Frescobaldi – Sangiovese e Merlot �€ 30

Chianti Rufina DOCG
◗ Rufina

Nipozzano – Riserva – Frescobaldi – Sangiovese �€ 35
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Brunello di Montalcino DOCG
Brunello di Montalcino – Tenuta Col D’Orcia – Sangiovese grosso �€ 75

Greppone Mazzi – Ruffino – Sangiovese grosso �€ 85

Brunello di Montalcino Pelagrilli – Siro Pacenti – Sangiovese grosso �€ 95

Brunello di Montalcino – Mastrojanni – Sangiovese grosso �€ 100

Pianrosso – Ciacci Piccolomini d’Aragona – Sangiovese grosso �€ 100

Pieve di Santa Restituta – Gaja – Sangiovese grosso �€ 125

Brunello di Montalcino Vecchie Vigne – Siro Pacenti – Sangiovese grosso �€ 160

Brunello di Montalcino – Canalicchio di Sopra – Sangiovese grosso �€ 100

Brunello di Montalcino DOCG  
Annate Storiche / Historical Vintages 

Brunello di Montalcino – Annata 2012 – Tenuta Col d’Orcia – Sangiovese grosso �€ 130

Brunello di Montalcino – Annata 2015 – Tenuta Col d’Orcia – Sangiovese grosso �€ 120

Brunello di Montalcino – Riserva 2000 – Tenuta Col d’Orcia – Sangiovese grosso �€ 200

Poggio al Vento – Riserva 2016 – Tenuta Col d’Orcia – Sangiovese grosso �€ 210

Brunello di Montalcino – Annata 2018 – Mastrojanni – Sangiovese grosso �€ 90

Brunello di Montalcino – Annata 2016 – Mastrojanni – Sangiovese grosso �€ 130

Brunello di Montalcino – Annata 2012 – Mastrojanni – Sangiovese grosso �€ 155

Brunello di Montalcino – Annata 2009 – Mastrojanni – Sangiovese grosso �€ 200
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Nobile di Montepulciano DOCG
Nobile di Montepulciano – Avignonesi – Sangiovese, Cab. Sauv., Merlot �€ 45
Lodola Nuova – Ruffino – Sangiovese, Cab. Sauv., Merlot �€ 30

Nobile di Montepulciano – Riserva – Il Conventino – Sangiovese� € 46

Rosso di Montalcino DOC
Rosso di Montalcino – Mastrojanni – Sangiovese �€ 42
Rosso di Montalcino – Ciacci Piccolomini d’Aragona – Sangiovese �€ 30
Rosso di Montalcino – Canalicchio di Sopra – Sangiovese �€ 45
Banditella – Tenuta Col d’Orcia – Sangiovese �€ 38

I PICCOLI FORMATI (0,375 LT) / SMALL FORMATS

Bollicine
Guido Berlucchi ‘61 extra brut Franciacorta – Chardonnay, Pinot Nero� € 22

VINI ROSSI
Brolio – Ricasoli –Chianti Classico DOCG �€ 18 
Sangiovese

Lodola Nuova – Ruffino  – Nobile di Montepulciano DOCG � € 18 
Sangiovese, Cab. Sauv., Merlot

Ormanni – Chianti Classico – DOCG �€ 18 
Sangiovese�

Rosso di Montalcino – Tenuta Col D’orcia – DOCG � € 18 
Sangiovese

Insoglio – Tenuta Campo di Sasso Bibbona – Toscana IGT �€ 24 
Syrah, Merlot, Cab. Franc, Petit Verdot

Modus – Ruffino – Super Tuscan IGT � € 35 
Sangiovese, Merlot, Cab. Sauv.�

Brunello di Montalcino – Tenuta Col D’orcia – DOCG� € 36 
Sangiovese grosso



VINO AL CALICE / WINE BY THE GLASS 

Vini Bianchi / White Wines
Pinot Grigio� €7

Vermentino Costa Toscana� €7

Bianco Toscano� €7

Prosecco� €7

Rosé Toscano� €7

Vini Rossi / Red Wines
Chianti Classico� €8

Syrah� €9

Rosso di Montalcino� €8

Rosso Toscano� €8

Malbec� €9

Bolgheri� €10

Brunello di Montalcino� €14

Barolo� €16


