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Menù



Antipasti di pesce 
		                  Fish appetizer

Soutè di cozze con crostino Pugliese.......................... € 10.00
    Mussel sautè and Pugliese crouton

Capesante gratinate (3 pezzi).............................................€ 13.00
    Scallots Gratin

Antipasto di mare “Al Tinello” .........................................€ 20.00
Capesante, salmone marinato, baccalà mantecato e 
code di gambero alla catalana
   Sea starter “Al Tinello”
   Scallops, marinated salmon, creamed cod and 
   catalan shrimp



San Daniele, burrata e confit con 
pagnottelle dorate........................................................ € 16.00
    San Daniele “ham”, burrata and confit 
    with fried bread

Fagottino di pasta fillo ai porcini e bacon
su fonduta di Asiago..........................................................€ 11.00
    Small bundle with porcini mushrooms 
    and bacon Asiago fondue

Gazpacho Catalano ...........................................................€ 11.00
    Catalan Gazpacho

Antipasti di carne 
		                  Meat appetizer



Spaghettino di Gragnano alle vongole e bottarga....... € 15.00
    Spaghetti from Gragnano with clams and bottarga

Risotto ai frutti di mare (in bianco)....................................€ 15.00
    Risotto with seafood “white”

Gnocchetti burro e alici in crema di datterino giallo.........€ 14.00
    Gnocchetti with butter and anchovies
    cream of yellow cherry tomatoes

Primi di pesce
		              Fish first courses



Spaghettino di Gragnacco cacio e pepe...................... € 13.00
    Spaghetti from Gragnano with cacio and pepper

Tagliatelle San Daniele......................................................€ 12.00
    Tagliatelle San Daniele ham

Risotto ai mirtilli, taleggio e speck croccante....................€ 13.00
    Risotto blueberries, taleggio and crispy speck

Primi di carne
		              Meat first courses



Tagliata di tonno in crosta di pistacchi
su crema di zucca........................................................ € 19.00
    Tuna steak in pistacchio crust on pumpkin cream

Pesce al forno, in base al pescato del giorno...........€ 5.00 all’etto
    Baked fish based on the catch of the day

Secondi di pesce
		              Fish main courses



Costata............................................................. € 5.50 all’etto
    Rib of beef
Fiorentina........................................................ € 5.50 all’etto
    T-bone steak
Filetti di manzo...............................................  € 24.00
    Fillet beef
Lumache in tecia............................................. € 14.00
    Snails in the pot
Fegato alla veneziana...................................... € 14.00
    Liver Venetian
Battuta di manzo al coltello............................ € 19.00
Waffle salato e senape al miele
    Beef tartare, salty waffle, honey, mustard

Secondi di carne
		              Main courses of meat



Verdure fresche al carrello.......................................... € 4.50 
    Fresh vegetables to the cart

Dessert freschi di giornata della casa.......................... € 5.00
    House day fresh desserts

Acqua ......................................................................... € 2.50
    Water

Coperto ....................................................................... € 3.00
    Table service


