
 

 
 

   
    minimo due persone 

 
 

Raclette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .a persona € 35,00 

                                                                                                        …raccontano i vecchi pastori che “La Vachérie” nacque  
Fondue Bourguignonne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . a persona  € 38,00                         chissà quando e come in un tempo lontano, come stalla o                   

                                                                                             formaggeria… E le vecchie favole da noi ancora si raccontano                  
Pierrade. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . a persona  € 38,00 

Mont d’or. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Consigliato per 2 persone € 30,00   

(formaggio stagionale)                                                                       nel calore di una notte passata a sorseggiare un buon vino, 
                                                                                                                        un buon cocktail, accompagnati dalla musica davanti ad 

                                                                                                                                                                                                                  un camino scoppiettante.  
 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  Oggi però abbiamo avuto il desiderio e la presunzione di 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ abbinare a tutta questa poesia nel nostro petit bistrot uno  
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ straordinario momento gastronomico cucinato ​
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​                       ​​      dal nostro Chef.                               

 
 

 



 

​  

Tartare valdostana con crema di formaggi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . € 22,00

 

Carpaccio di trota di Morgex affumicata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 22,00

 

“La salé” carne salada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18,00 

“Eccellenza della Valle d’Aosta” 
tagliere di salumi e formaggi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 40,00 

Consigliato per 2 persone 

 

Gnocchi freschi di castagne con fonduta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 19,00

 

Tagliolini freschi al ragù di cervo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 19,00

 

Crespella valdostana  . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 19,00  

 

Polenta concia con farina “Pavese” di Morgex . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . € 17,00 

 

Fonduta DOP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 22,00  

 

 

 
 

Tradizionale salsiccetta con polenta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . .€ 20,00

 

Carbonade con polenta 

al blanc de Morgex et La Salle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 25,00 

 

Filetto di trota salmonata di Morgex . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 21,00

 

Tagliata di bovino valdostano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . € 30,00 

Cervo in civet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 25,00 

(Prodotto cacciato, può contenere tracce di proiettili) 

 

 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 

Torta di Mele . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  a partire da € 10,00

 
 
Torta al Cioccolato. .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . a partire da € 10,00

 
  
Torta con Ribes e Lamponi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . a partire da € 10,00

 

 
Tiramisù al Genepy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . a partire da € 10,00

 
 
Panna cotta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . a partire da € 10,00

 
 
                                                               * 

Grolla dell’Amicizia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .a persona € 8,00 
                 
                  Menù inglese                  Menù francese 

                                                                                                                              
                                                                                                                               Coperto € 3,50 

 
    Legenda allergeni  

Arachidi e derivati                               Crostacei 

Frutta a guscio                                      Glutine 

Latte e derivati                                      Lupini 

Molluschi                                               Senape  

Pesce                                                       Sedano 

Sesamo                                                    Anidride solforosa e solfiti 

Soia                                                         Uova e derivati 

Piatto vegetariano  

 

 


