CHAMPAGNE

Coupe / Glass 13,00 €
Laurent Perrier Brut 99,00 €
Laurent Perrier Brut magnum 210,00 €
Laurent Perrier Rosé 185,00 €
Dom Perignon Brut 320,00 €
Louis Roederer « Cuvée Cristal » Brut 500,00 €
Frozen Daiquiri 10,00 €
Rum, lime
Pick one flavor : mango, strawberry, banana or passion fruit
Margarita 10,00 €
Tequila, triple sec, lime, sugar cane
Lemon Ice 10,00 €
Vodka and lemon
B.B.C 10,00 €
Bailey’s, banana, coconut cream
Famous Pina Colada 12,00 €
Rum, coconut cream, fresh pineapple, cinnamon
Frozen Colada 11,00 €

Rum, coconut cream
Pick one flavor : mango, strawberry, banana or passion fruit

Rum Runner 11,00 €
Rum and mixed fruits

Mudslide 12,00 €
Vodka, Kalhua , Bailey's

Bushwacker 12,00 €
Rum, Bailey’s, Kahlua, Malibu, coconut cream

Mojito Frozen 12,00 €
Bacardi rum, fresh mint, lime, brown sugar

Frozen sans alcool 9,00 €

Virgin Mojito, Virgin Pina Colada

COCKTAIS

Sex on the Beach: 10,00 €
Vodka, peach schnapps, orange, cranberry

Kamikaze: 10,00 €
Vodka, triple sec, lime juice, sugar cane

Planteur: 10,00 €
White and dark rum, fruit juices, grenadine sirup

Margarita: 10,00 €
Tequila, triple sec, lime, sugar cane

Bloody Mary: 11,00 €

Vodka, tomato juice, celery salt, lemon, tabasco,
worcestershire, horseradish

Caipirinha: 11,00 €
Cachaca, lime, brown sugar

Pain Killer: 11,00 €
Rum, orange, pineapple, coconut cream, nutmeg

Bam Bam: 11,00 €
Rum, passion fruit, lime, sugar

Long Island Ice-Tea: 12,00 €

Gin, vodka, tequila, triple sec, white rum, lime juice, coke

Mojito: Gk 12,00 €
Bacardi rum, fresh mint, lime, brown sugar, club soda

Tito’s Mule: e 12,00 €
Tito’s vodka, ginger beer, lime

The Fresh: 13,00 €
Tito’s vodka, fresh grape fruit

Expresso Martini: 13,00 €
Vodka, kalhua, coffee

Aperol Spritz: 13,00 €
Aperol, Prosecco, orange slice

Cocktails sans alcool : 9,00 €
Virgin Mojito

VINS/(WNE LUST

PROSECCO Eﬂﬁ_(__o&‘rm’—‘r

Coupe / Glass 75¢/ 10,00 €
Bouteille / Bottle 75¢/ 50,00 €
ROSE
Verre / Glass 7,00 €

Gris blanc /GP Pays d'0c GERARD BERTRAND  75¢/ 32,00 €
magnum 66,00 €

Chateau Maime Cotes de Provence Cuvée Héritage  75¢] 42,00 €

Les Voiles de Saint-Tropez Cétes de Provence 75¢1 42,00 €
Clos Beylesse Cdtes de Provence 75¢] 46,00 €
magnum 110,00 €
Domaines OTT Cru Classé 75¢/ 69,00 €
magnum 149,00 €
Le Clos du Temple GERARD BERTRAND 75¢/ 390,00 €
AOP Languedoc Cabriéres

BLANC / WHITE

Chardonnay Verre / Glass 7,00 € 75¢/ 32,00 €
Pinot Grigio Verre /Glass 7,00 € 75¢/ 34,00 €
Petit Chablis 75¢/ 44,00 €
Pouilly Fumé Petit F Michel Redde et Fils 75¢/ 59,00 €
Domaines OTT Bianc de Blancs 75¢/ 69,00 €

ROUGE /RED

eac

Verre / Glass 7,00 €
Bordeaux Supérieur /e «B» par Maucailiou 75¢/ 34,00 €
Cotes du Rhone vin Biologique 75¢/ 38,00 €
Pinot noir GERARD BERTRAND 75¢/ 39,00 €
Brouilly crét des Garanches 75¢/ 42,00 €

Bordeaux Graves Chateau Raoul 75¢/ 49,00 € Q
Bourgogne Mercurey 75¢/ 59,00 € A t \ i

Dn
WA
Eau / Water small or large 3,50 €/6,00 €

Eau gazeuse / Sparkling water 7,00 € S ite n at u re | p rOtég é

Apéritif =K 5,50 €

S e Cpzons e * Conservatoire du

Sodas, jus / Sodas, juice 3,50 € ‘ ‘, °

Fruits frais pressés / Fresh squeezed juices 8,00 €

Red Bull / Ginger beer 5,00 € ’ ‘ l I t t o r q l

Mixed Drink / Mixed supérieur 10,00 €/12,00 €

Expresso / Expresso coffee 3,50 €

Décafeiné / Decaf. coffee 4,00 €

Allongé / American coffee 4,00 €

Cappuccino 5,50 € S g T’M :F-_ ! 2 M | :l'
Shot - Shot supérieur 5,00 € /8,00 € ‘A \M \QS
Digestif - Digestif supérieur 9,00 € /12,00 €

Tél. : (+590) 690 33 88 33

Rhum / Bottle of rum « Ma Doudou » 33¢/ 30,00 €

raal 60.00 € Email : yellowbeach97150@gmail.com

Majoration 4% sur les tarifs TAXE TGCA Over charge of 4% for TGCA tax
Majoration de 0,50 € des tarifs pour le service en plage - Over charge of 0,50 € per item for service on the beach



AXPERIMTIES
Appatiers

Petite/Small Grande/Large

Batonnets de calamars a la romaine (e, A,p0) 8,00 €
roman style squid sticks

Accras maison (G, b, 0, +/- P) 9,00 €
Home made codfish fritters

Ribs apéro so)
Appetizer ribs

Nems de Poulet (g, so)
Fried chicken spring rolls

Douzaine d’escargots / Snails 12 pieces :
- Alail / Garlic (6, p)
- A la créme de Roquefort / Blue cheese cream (6, p)

Terrine campagnarde maison (e)
Homemade terrine

Rillette maison de poissons frais (s, p,0,A,M,s)
Homemade fresh fish rillette

Camembert au lait cru roti au thym, flambé s, oy
Whole roasted camembert with thyme, flambed

Tartine du jour / Toast of the day

AATS
HMain Courge.g

Carpaccio de beeuf o)
Raw beef carpaccio

Tartare de Thon a la Tahitienne (o)
Raw Tahitian style Tuna Tartar

Tataki de Thon (so, M, s)
Tuna Tataki

Crevettes en persillade (o)
Garlic and parsley sauteed shrimps

Filet de Mérou, beurre citronné (o)
Grouper fillet, lime butter sauce

Jambonneau Braisé de Pinel,

sauce poivre ou roquefort o)
Braised Pinel Island Style pork knuckel,
Pepper or blue cheese sauce

Entrecote = 380 gr, sauce poivre ou Roquefort (o)
Ribeye steak, pepper or blue cheese sauce

15,00 €

17,00 €

12,00 €

16,00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €

24,00 €

27,00 €

28,00 €

29,00 €

29,00 €

32,00 €

34,00 €

Salade végétarienne 17,00 €
Vegetarian salad

Tomate mozzarella (o) 18,00 €
Tomato and mozzarella

Salade César au Poulet, 21,00 €

filet d’anchois et Parmesan (g, by
Chicken Ceesar salad, anchovies and parmesan

Salade César aux Crevettes, 24,00 €

filet d’Anchois et Parmesan (e, o)
Shrimps Ceesar salad, anchovies and parmesan

Salade Exotique au Crabe, 26,00 €

guacamole et fruits (v
Exotic salad with crab, guacamole and fruits

Q.

Cluisses de poulet a la Saint Martinoise (soy 20,00 €
St Martin style chicken legs

Ribs de porc marinés (so) 20,00 €
Marinated pork ribs
Combo du grillardin (ribs et poulet) (so) 25,00 €

Grilled combo (ribs and chicken)

POUR TOUTES ALLERGIES
veuillez vous référer au tableau
des allergenes ou informer votre serveur

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES

please refer to the allergen table or inform your waiter

: GLUTEN
: PRODUIT LAITIER/DAIRY

G

D
ALLERGENES O :OEUF/EGGS

A

S

ALLERGENS := ;\gsi}\ﬂgowpemw

: MOUTARDE/MUSTARD
SO : SOJA/SOYA
N:FRUITS A
COQUES/NUTS

Tous les plats sont accompagnés d’une garniture au choix :

Pomme de terre sautées (+/-A), Frites¢+/-a), Riz¢+/-a), Salade, Ratatouille maison

All main courses are served with the choice of one side :
Sauteed potatoes, French fries, Rice, Salad, Homemade Mixed vegetables

Suppléments garnitures
Extra sides

+6,00 €

Majoration 4% sur les tarifs TAXE TGCA Over charge of 4% for TGCA tax
Majoration de 0,50 € des tarifs pour le service en plage - Over charge of 0,50 € per item for service on the beach

LANCOUSTE
Pl due Vivier

Lve Logzs_“er

8,50 € les 100 gr
1 Pound =450 gr + 39,50 €

Pour une langouste au court bouillon
merci de réserver en avance
For boiled lobster cooking, exclusively on reservation

Accompagné d’une garniture au choix / Served with the choice of one side
Sauce créole et beurre a I’ail / Creole sauce and garlic butter

“POSON
Selon b Padee cha' oiar

Fresl, Ake Figh
o g

PRIAS...

Margo 15,00 €
Tomate, fromage, olives

Tomato, cheese, black olives

Capri 17,00 €
Tomate, fromage, champignons frais

Tomato, cheese, fresh mushrooms

Vesuvio 17,00 €
Tomate, fromage, jambon
Tomato, cheese, ham

Pinel 18,00 €
Tomate, fromage, basilic, tomates fraiches

Tomato, cheese, basil, fresh tomatoes

Reine 19,00 €

Tomate, fromage, champignons frais, jambon
Tomato, cheese, fresh mushrooms, ham

Pepperoni 19,00 €
Tomate, fromage, pepperoni

Tomato, cheese, pepperoni

Pizza du jour / Pizza of the day

DESSERITS

Batonnet de Glace o, 6,A,s,N 7,00 €
Ice cream bar

Créme briilée (o, 0y 10,00 €
Fondant au chocolat maison (o, ¢, 0 14,00 €
Home made hot chocolate lava cake

Coupe Colonel sorbet citron, vodka ca,n 12,00 €
Lemon sorbet and vodka

Assiette de pastéque et Ananas 15,00 €
Watermelon and Pineapple plate

Plateau de fruits frais 26,00 €
Fresh fruit platter

Cheeseburger 230 gr

8 Oz beef steak 20,00 €
Bacon Cheeseburger 230 gr

8 Oz beef steak with bacon 21,00 €
Chévre burger 230 gr

8 Oz beef steak with goat cheese 21,00 €
Bacon Chévre burger 230 gr 23.00 €
8 Oz beef steak with bacon and goat cheese 2

Big Mérou burger 29,00 €

Big fried grouper fillet burger

Servis avec frites / Served with french fries

ENFANTS
Kids “Hale

12€

Un plat au choix pour les moins de 12 ans
One plate for under 12 years old

Nuggets de poulet
Chicken nuggets

Poisson pané
Pan fried fish

Steak haché
Ground beef steak

Cuisse de poulet BBQ
BBQ chicken leg

Ribs BBQ - frites
BBQ Ribs

Servis avec frites / Served with french fries

Majoration 4% sur les tarifs TAXE TGCA Over charge of 4% for TGCA tax
Majoration de 0,50 € des tarifs pour le service en plage - Over charge of 0,50 € per item for service on the beach




