
A PASSO DUOMO
___________________________________

MENU



POUR COMMENCER… 

UN VOYAGE DANS LES SAVEURS DU SALENTO 

FLEURS DE COURGETTE 
 €11,00 

 Fleurs de courgette* enrobées de pâte et frites, servies sur une crème de ricotta 
parfumée aux agrumes. 

CAPONATA SALENTINA 
 €10,00 

 Caponata d’aubergines, poivrons et courgettes, amandes effilées, glaçage au 
vinaigre balsamique. 

ANCHOIS À LA CAMPAGNARDE 
 €12,00 

 Filets d’anchois panés et frits, feuilles de navet* sautées, fondue de caciocavallo 
des Pouilles, poivre couveé. 

LA PARMIGIANA LECCESE 
 €11,00 

 Aubergines panées et frites, sauce tomate au basilic, mozzarella fior di latte, 
jambon cuit, œufs durs, Grana Padano. 

LE FRITTINO MISTO 
 €9,00 

 Pittule salentines, croquettes de pommes de terre à la menthe, boulettes de 
viande, arancini de riz, boulettes d’aubergines. 

LE POULPE À LA PIGNATA 
 €14,00 

 Poulpe* cuit à la pignata avec oignons, tomates et pommes de terre. 

LA TARTARE DE FASSONA 
 €15,00 

 Tartare de bœuf fassona piémontais, stracciatella des Pouilles, tomates confites, 
roquette, oignons de Tropea caramélisés, éclats de noisettes. 

NOTRE PLANCHE 
 €26,00 (pour 2 personnes) 

 Sélection de charcuteries et fromages locaux frais et affinés. 

LES BOULETTES 
 €10,00 

 Boulettes de viande à la sauce tomate. 



UN VOYAGE AU POTAGER 

FAVES ET CHICORÉE 
 €10,00 

 Purée de fèves sèches accompagnée de chicorée* sauvage sautée. 

LE POTAGER GRILLÉ 
 €8,00 

 Aubergines, poivrons, courgettes ou autres légumes grillés, assaisonnés d’huile, ail 
et vinaigre. 

SALADE PAYSANNE 
 €8,00 

 Laitue iceberg, radicchio, roquette, carottes, tomates cerises. 

POMMES DE TERRE AU FOUR 
 €6,00 

 Pommes de terre parfumées aux herbes, cuites au four. 

LA CAMPAGNE SALENTINE 
 €8,00 

 Aubergines aigre-douces, poivrons alla poverella, carottes rouges à la mode de 
Lecce. 

FRITES 
 €5,00 

L’APÉRITIF SALENTIN 
 €24,00 (pour 2 personnes) 

 Parmigiana leccese, boulettes frites, pittule salentines, croquettes de pommes de 
terre à la menthe, légumes locaux, capocollo de Martina Franca, fromages locaux. 

 

 

 

 

 

 

 



LES PÂTES 

ORECCHIETTE À LA SALENTINA 
 €12,00 

 Orecchiette fraîches maison, sauce tomate au basilic, boulettes de viande, 
cacioricotta. 

RAVIOLIS AUX CREVETTES ET LOTTE 
 €16,00 

 Raviolis frais farcis aux crevettes, sauce à la lotte. 

ORECCHIETTE À LA SAUCE TOMATE 
 €9,00 

 Orecchiette fraîches maison, sauce tomate au basilic. 

RAVIOLIS RADICCHIO ET SPECK… CACIO E PEPE 
 €15,00 

 Raviolis farcis de ricotta, radicchio et speck, fondue de caciocavallo podolico et 
poivre. 

SAGNE N’CANNULATE AU RAGÙ DE LA MER 
 €16,00 

 Sagne n’cannulate fraîches, ragù de la mer : poulpe*, seiche*, crevettes*, moules*. 

TORTELLI AU FROMAGE CANESTRATO ET FIGUES 
 €16,00 

 Tortelli farcis de fromage canestrato des Pouilles et figues, crème de burrata, 
tomates jaunes, capocollo de Martina Franca. 

ORECCHIETTE AUX FEUILLES DE NAVET 
 €13,00 

 Orecchiette maison, feuilles de navet* sautées avec anchois et piment, crumble de 
tarallini des Pouilles. 

SPAGHETTI… ET OURSSINS 
 €19,00 

 Spaghetti carrés frais, pulpe d’oursins*. 

 

 

 

 



LES PLATS PRINCIPAUX 

LA SEICHE ET LES ARTICHAUTS 
 €15,00 

 Tranches de seiche* vapeur, salade tiède d’artichauts aux agrumes. 

L’ESCALOPE DE POULET 
 €10,00 

 Poitrine de poulet panée croustillante, frites. 

L’HAMBURGER DEL PASSO 
 €12,00 

 Burger de bœuf scottona, laitue, tomate, sauce BBQ, frites. 

LE CABILLAUD CONFIT 
 €15,00 

 Filet de cabillaud* à basse température dans l’huile, fondue de Parmigiano 
Reggiano à l’ail noir. 

LE FILET MIGNON 
 €18,00 

 Porcelet* ibérique mariné au soja et cherry, oignons de Tropea caramélisés, 
légumes croquants. 

LE THON 
 €17,00 

 Tataki de thon* rouge au sésame, sauce teriyaki, salade fraîche. 

LA TAGLIATA DE BŒUF 
 €18,00 

 Bœuf tranché, roquette, grana, tomates cerises. 

LE POULPE ET LES POMMES DE TERRE VIOLETTES 
 €17,00 

 Poulpe* basse température, laqué au sweet-chili, purée de pommes de terre 
violettes, épinards frais. 

LE BŒUF ARGENTIN 
 €22,00 

 Entrecôte argentine, pommes de terre maison. 

LES SALENTINS 
 €15,00 

 Involtini de cuisse de poulet farcis de caciocavallo podolico et tomates séchées, 
pommes de terre au four, sauce spéciale maison. 



DESSERTS 

€6,00 
 Desserts maison. 

 

BOISSONS SANS ALCOOL 

Coca-Cola / Coca-Cola Zéro – €3,00 

 Sprite / Fanta – €3,00 

 Limonade – €3,00 

 Jus d’orange – €3,00 

 Thé au citron – €3,00 

 Thé à la pêche – €3,00 

 Eau plate / gazeuse – €2,50 

 Amari – €4,00 

 Grappa – €4,00 

 Limoncello – €3,00 

 Café – €1,50 

 Café leccese – €2,00 

 Café corretto – €2,50 

 Café américain – €2,00 

 Pain et service – €2,50 

 

*Les produits peuvent être congelés ou surgelés à bord. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 




