
KIT DE
EVENTOS



Hacemos homenaje a la diversidad y riqueza cultural, aportando nuestro toque de casa;
siempre dispuestos a sorprender y compartir lo que México tiene para dar.

Platillos que enaltecen la 
Gastronomía de México



Sección de

DESAYUNO 



Jugo de Temporada

Toast de Plátano

Huevo con Machaca en Salsa Roja 

Pan de Dulce Hecho en Casa 

Café Americano, Chocolate o Té
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Jugo de Temporada 

Fruta de Temporada

Bowl Arcoíris
Hummus de Betabel con Huevo y Vegetales

Pan de Dulce Hecho en Casa 

Café Americano, Chocolate o Té
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Jugo de Temporada

Fruta de Temporada

Chilaquiles Verdes o Rojos

Pan de Dulce Hecho en Casa 

Café Americano, Chocolate o Té
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Jugo de Temporada

Avena Apple Pie

Enfrijoladas de Queso

Pan de Dulce Hecho en Casa

Café Americano, Chocolate o Té
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Sección de

COMIDA 
Y CENA 



Guacamole
Con Chile Jalapeño, Cebolla, Jitomate y Totopos

Ensalada Citrus
Mezcla de Hojas, Cítricos de Temporada, 
Queso de Cabra y Nuez 

Pulpo Enchipotlado
Salsa de Jitomate y Chipotle, Puré de Coliflor, 
Berros y Jitomate Cherry 
o
Filete con Coloradito
Filete de Res con Costra de Cacahuate, Papas  Machucadas
y Puré de Plátano

Delicia de Xocolatl
Pastel de Chocolate de Metate con Helado de Fresa
y Betabel, y Mousse de Maracuyá 

Café Americano o Té
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Guacamole
Con Chile Jalapeño, Cebolla, Jitomate y Totopos

Sopa de Frijolón
Quesillo, Aguacate y Polvo de Tortilla

Pork Belly en Salsa de Tamarindo
Puré de Camote, Papas Cambray y
Zanahorias Glaseadas
o
Pollo con Mole Negro
Pechuga de Pollo, Arroz Rojo, Plátano Macho 
y Mole Oaxaqueño 

Fresas Asadas 
Con Azúcar de Guajillo y Canela, Crema Batida
 y Chocolate Blanco 

Café Americano o Té
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Guacamole
Con Chile Jalapeño, Cebolla, Jitomate y Totopos 

Ensalada Tricolor 
Mezcla de Hojas, Aguacate, Quesillo, Jitomate 
y Pesto de Cilantro

Robalo al Pastor con Costra de Huitlacoche
Recado Negro, Piña Tatemada, Berros y Mayonesa de Ajo 
o
Short Rib con Pipián Verde
Puré de Camote, Coliflor Rostizada y Verdolagas Frescas 

Pastel de Elote
Con Mermelada de Durazno, Puré de Manzana
y Crema Ácida 

Café Americano o Té
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Guacamole 
Maíz con Chile Jalapeño, Cebolla, Jitomate y Totopos

Ensalada César
Mezcla de Hojas, Queso Maduro de Oveja, 
Aderezo de Yoghurt Griego con Anchoas, Mostaza y Ajo

Tiradito Robalo Piña 
Marinado en Jugo de Piña con Limón, Ensaladilla de Tomate, 
Piña, Cebolla Morada y Ajo

Filete con Coloradito 
Filete de Res con Costra de Cacahuate, Papas Machucadas y 
Puré de Plátano

Tarta de Guayaba
Con Mousse de Queso de Cabra del Rancho
San José Querétaro

Café Americano o Té



Guacamole
Maíz con Chile Jalapeño, Cebolla, Jitomate y Totopos

Ceviche de Aguacate con Atún
Marinado en Limón, Aceite de Ajonjolí, Cilantro, 
Rábano Sandía y Ajonjolí Garapiñado

Ensalada Tricolor 
Mezcla de Hojas, Aguacate, Quesillo, Jitomate
y Pesto de Cilantro 

Lechón con Mole Chichilo
Puré de Plátano, Calabaza y Cebolla Encurtida

Flan de Cajeta
Mousse de Mamey y Galleta de Chocolate 

Café Americano o Té 
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Sección de

CANAPÉS
Y BARRAS 



SALADOS
• Mini Torta de Cochinita 
• Tostadita de Escamoles
• Taco de Pato con Mole Negro
• Taquitos de Chapulín con Guacamole y Queso 
• Brocheta Tricolor
    (Queso, Jitomate Cherry y Pesto de Cilantro)

CANAPÉS
ORDEN DE 10 PIEZAS A ELEGIR 

DULCES
• Buñuelito con Mousse de Chocolate
• Tarta de Guayaba con Queso

• Brocheta de Pescado Rebozado con Polvo de Chile
• Sope de Plátano Macho con Hongos Pibil
• Sope de Arrachera con Salsa Verde
• Brocheta de Camarón Zarandeado
• Tostadita de Lechón con Chichilo

• Pastel de Elote
• Delicia de Xocolatl



RON
Bacardí Blanco 
Appleton Special 
Matusalem Platino
VODKA
Absolut Azul
Smirno"
Stolichnaya 

GINEBRA
Beefeater 
Tanqueray 

WHISKY
Johnnie Walker Red Label
Jack Daniel’s 

TEQUILA
José Cuervo Tradicional 
Don Julio Blanco 

BRANDY
Azteca De Oro 
Torres 10 

CORDIALES
Anís Chinchón
Oporto Ferreira
Kahlúa

OTRAS BEBIDAS
Cerveza Nacional 
Refrescos
Naranjadas y Limonadas
 Agua

BARRA 
LIBRE
CLÁSICA



RON
Appleton Estate 
Havana Club 7 Años 
Matusalem 18 Años 

VODKA
Grey Goose
Absolut Elyx
Stolichnaya Gold

GINEBRA
Bombay Sapphire
Tanqueray No. Ten

COGNAC
Hennessy V.S.

MEZCAL
Amores Reposado
Amores Joven

WHISKY
Johnnie Walker Black Label
Glenfiddich 12 Años
Buchanan’s 12 Años

TEQUILA
Herradura Reposado
Don Julio Reposado
Herradura Plata
Tres Generaciones Añejo

CORDIALES
Baileys
Sambuca Vaccari Blanco
Sambuca Vaccari Nero
Licor del 43

OTRAS BEBIDAS
Cerveza Nacional e Internacional 
Naranjadas y Limonadas
Agua

BARRA
LIBRE
DE LUJO



LA CAVA de nuestro hotel PRESIDENTE INTERCONTINENTAL® CIUDAD DE MÉXICO no sólo es reconocida por su amplia 
variedad de vinos, sino también por ser las más importante de Latinoamérica. 

En el restaurante CHAPULÍN® nos especializamos en vino mexicano. Sin importar la naturaleza de tu evento, nuestro Sommelier 
te brindará una experiencia sin igual al realizar una selección de vino adecuada y perfecta.

VINO



GALERÍA



AFORO MÁXIMO: 24 PERSONAS 
La joya de nuestro restaurante es apta para todo tipo de celebración familiar,
 juntas de negocios o reuniones con amigos.

ESPEJO 
DE AGUA



AFORO MÁXIMO: 10 PERSONAS
Este confortable espacio está resguardado por nuestra bóveda de talavera 
y cuenta con equipo para toda clase de eventos.

MESA
DEL
CHEF



SALÓN
CHAPULÍN

AFORO MÁXIMO: 72 PERSONAS
Con ventanales que dejan relucir nuestra arboleda, es ideal para 
reuniones empresariales o fiestas familiares.



AFORO MÁXIMO: 35 PERSONAS
Disfruta nuestra cava con más de 100 variedades de mezcales
y consiente tus sentidos con nuestra bella terraza.

BAR
CHAPULÍN



Si deseas más información acerca de nuestros menús, sugerencias de vino
o realizar un evento a la carta, por favor, no dudes en contactarnos.

Nuestro compromiso es brindarte, siempre y en todo momento, un servicio de excelente calidad. 
Estaremos felices de trabajar, con y para ti, en la coordinación de todos los detalles de tu evento.

¡GRACIAS POR TU PREFERENCIA!



     ChapulinRest
chapulin.rest

CONTÁCTANOS

T. 55 5327 7700  Ext. 6521/6512

eventos_restaurantes@grupopresidente.com
grupos_restaurantes@grupopresidente.com


