

Antipasti


Filetti di acciughe del Mediterraneo e salmone delle isole Fær Øer affumicato
con burro e pane tostato   € 18,00

Code di gamberi° al brandy con insalatina, arance e zenzero € 19,00

Baccalà mantecato con polentine abbrustolite € 15,00

Antipasto alla Castagneto   € 22,00

Peperoni spellati al forno con bagna cauda € 12,00

Vitello Tonnato € 16,50

Lingua di manzo in salsa verde € 8,00

Prosciutto crudo salumificio Galloni e insalata russa    € 15,00

Tartare di manzo olio e limone  € 16,50

Sformatino di broccoli e fonduta di toma Valsesia € 10,00

Scaloppe di foie gras d’oca° spadellate con frutta  caramellata € 23,00


Primi

Gnocchi di patate alla fonduta di Toma Valsesia  € 14,00

Agnolotti al sugo di arrosto   € 14,00

Risotto mantecato con Blu della Valsesia e noci € 16,00

Tagliatelle all’uovo con ragù Bolognese € 10,00

Spaghetti neri leggermente piccanti con calamari°, gamberetti°
salicornia e pomodorini  € 16,00

 Zuppa di verdure  € 8,00


Per una miglior conservazione alcuni prodotti potrebbero subire 
un abbattimento rapido di temperatura a –18°C. (Bassa Temperatura) 
° alcuni prodotti potrebbero essere congelati all’origine
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Secondi 


Filetti di anguilla spaccata cotta al forno con biete saltate  [endnoteRef:1]€ 22,00 [1: ] 


Noci di capesante ° selvagge con finocchi ed arance  € 23,00

Tranci d’ombrina su pomodoro, olive taggiasche e verdure al vapore  € 23,00


Lumache° in guscio con burro, aglio e prezzemolo

[bookmark: _Hlk206967826]Dodici gusci € 17,00   Sei gusci € 8,50

Animelle di vitello burro e salvia € 20,00

Uovo al tegamino, polentina fresca e Tartufo nero pregiato € 19,00

Cotechino con pure di patate e mostarda di frutta  € 12,00

Cappello del prete di vitello arrosto con patate e verdure in padella € 20,00

Guancia di vitello brasata con polenta € 20,00

Tagliata di manzo Black Angus con patate al forno  € 22,00
2
Costolette d’agnello panate con insalatina fresca € 23,00

Fiocco di capra, Toma di capra , Gorgonzola, Blu della Valsesia,
Toma Valsesiana , Gran Piode stagionato 24 mesi
con composta di fichi e polentine abbrustolite  € 10,00




Coperto    € 2,50


             Si prega gentilmente di segnalare tempestivamente eventuali allergie o intolleranze
 ad alcuni alimenti, il personale saprà guidarvi nella scelta dei piatti.

E' disponibile per la consultazione la lista degli allergeni
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