Frihlingsgemiise 13.03.26

18:00 UHR

99 EUR p.P.

Frihling auf dem Teller - die Vielfalt des ersten Gemiises entdecken!

Ein Kochkurs fiir alle, die den Friihling schmecken mdchten! Wenn die Tage langer
werden, bringt das erste frische Gemiise wieder Farbe und Leichtigkeit in die Kiiche.
Gemeinsam kochen wir mit saisonalem Friihlingsgemiise wie Spargel, Barlauch,
Radieschen, Kohlrahi, Erbsen & Co. und zeigen, wie vielseitig und aromatisch diese
Zutaten sein kénnen.

Wir bereiten unterschiedliche Gerichte zu — mal klassisch, mal modern interpretiert —
und kombinieren sie mit passenden Beilagen. Dabei teilen wir unsere Tipps,
Techniken und kleinen Kiichengeheimnisse, damit die Gerichte auch Zuhause

muhelos gelingen.

Ab 18:00 Uhr starten wir gemeinsam mit allen Vorbereitungen, bevor es ab 20:00 Uhr

ans Geniefsen geht!

Ladet Eure Liebsten nur zum Essen ein: Falls jemand erst zum Menii dazukommt,

berechnen wir hierfiir 49 EUR p. P.

Im Preis enthalten sind alle Speisen und Getranke (Wasser, Softdrinks, Bier, Wein und
Kaffee).



