
Was schwimmt eigentlich alles in unseren fränkischen Weihern?

Es muss nicht klassisch der Karpfen oder die Forelle sein. Saibing, Waller oder

Schleien schwimmen auch in unseren heimischen Gewässern. Doch wie bekommt

man aus diesen unbekannten Fischen dann auch ein leckeres Gericht auf den Teller?

Das zeigen wir Euch in unserem Fränkischen Fisch-Kochkurs. Filetieren, putzen,

braten - es dreht sich alles um die Fische von der Fischhandlung Heinl aus Eltersdorf.

Nach diesem Tag könnt Ihr frisch gefangene Fische selbst zerlegen und am Ende auch

fachgerecht verarbeiten!

Wir starten gemeinsam um 18 Uhr mit einer frischen Lieferung Fisch, damit um 20 Uhr

zusammen gegessen werden kann.

Ladet Eure Liebsten nur zum Essen ein: Falls jemand erst zum Menü dazukommt,

berechnen wir hierfür 49 EUR p. P.

Im Preis enthalten sind alle Speisen und Getränke (Wasser, Softs, Bier, Wein und

Kaffee).

“Fränkischer
Fisch”

09.10.26

99 EUR p.P.

18:00 UHR


