BRUNCH

Eggs

Servite con avocado
e misticanza orientale

Scramble Eggs | 10
Omelette | 10

In aggiunta

Funghi champignon | 1
Pomodoro cuore di bue | 1
Bacon croccante| 1.5
Culatta | 1.5

Scamorza | 1.5

Cheddar | 1.5

Bagels

Serviti con wavy potatoes e misticanza

Smoked salmon | 14
Salmone affumicato, spinacino, cream
cheese ed erba cipollina

Pulled chicken | 12
Pulled chicken, pomodoro secco, cavolo
nero saltato e mela caramellata

The veggie | 13

Zucca arrosto, gorgonzola, pinoli e pak choi

Hamburger
Hamburger, insalata,
pomodoro cuore di bue,
cetriolo marinato

Cheeseburger
Hamburger, cheddar, insalata,
pomodoro cuore di bue,
cetriolo marinato

1012 | 14

1111315

Smokeburger
Hamburger, cheddar, cipolla
croccante, bacon, pomodoro
cuore di bue, jalapeno

e smoke maio

13 | 15 | 17

Spicy burger
Hamburger, tronchetto di
capra, bacon croccante,
pomodoro cuore di bue, pasta
di peperoncino e coriandolo,
crunch di platano, salsa bernese

16 | 18 | 20

Cipolla croccante, cetriolo, Jalapeno | 1

Cheddar, bacon | 1.5

Tonno scottato | 138
Crema di zucca, spinacino fresco, arachidi
tostate e polvere di capperi

Tartare di tonno e avocado | 16
Maionese all’'origano fresco e bergamotto

Jacked Potatoes

Condite con burro e cheddar

Tonnata | 7
Mousse di tonno e uova.sede, frutto
del cappero e zeste dilimone

Smokey | 7

Panna acida, salmone affumicato,
granella di pistacchio ed erba
cipollina

Veggie | 6

Zucca, chips di verdure croccanti e
salsa al cocco e curry

Pancakes

Dolci, serviti caldi, con sciroppo
d’acero e panna montata

The berries | 9
con frutti di bosco freschi

The sweetest | 9
con mousse di Nutella

Salati, serviti caldi

The sunday chill | 10
tronchetto di capra arrostito, mele
caramellate e noci tostate

The sunday must | 12
Salmone affumicato, panna acida e
guacamole homemade

Toasties

Avocado toast green | 13
Avocado, cavolo nero leggermente
piccante, scaglie di caciocavallo e
chips di topinambur

Avocado toast pink | 14

Salmone affumicato, crema di avocado

e barbabietola, pomodoro datterino
infornato e zeste di limone

Club sandwich | 15

Con pollo marinato, insalata iceberg,
salsa senapata, uova alle zucchine,
bacon croccante e pomodoro.
Servito con crispy chips

Cheesecake | 7

Profumata agli agrumi, zucca
speziata, crumble al formaggio di
capra e salsa al porto

Cocciutelli | 7
Crema di pistacchio e zucchero
moscovado

Tiramisu classico | 7

Cocciuto

Drinks
Centrifughe |6

ENERGY — mela, limone, cetriolo
TONIC - carote, zenzero, mela

STRESS DOWN — mela, sedano, carote
DETOX — limone, ananas, cetriolo

Spremuta |5
Arancia / Pompelmo

Acqua | 3
S.Pellegrino frizzante 75 cl
Acqua Panna naturale 75 cl

Soft drinks |35

Mixology
Classics | 8
Special selection spirits | 10

Cocciuto mule | 10
Vodka infusa al basilico, succo di pompelmo,
ginger beer Sanpellegrino

Smoke gin tonic | 10
Gin London Dry, Acqua tonica rovere
Sanpellegrino, chips di legno bruciata

Sunny Mary | 10
Modka, succo di pomodoro giallo
Sale, pepe, colatura alici, aceto di riso

Crunch Negroni | 10

Martini riserva bitter / bitter Campari
Vermouth rosso Cocchi, gin , crusta di olive
e polvere di focaccia salata

Moonlight Smash | 10
Moon Light tisana dolcificata, limonata Bio
Sanpellegrino, foglie di Basilico, zucchero

Espresso | 1.5
Decaffeinato | 1.5
Cappuccino | 2.0
Americano | 2.5
Orzo piccolo | 1.5
Orzo grande | 1.7
Ginseng piccolo | 1.5
Ginseng grande | 1.7
The | 4

Tisane | 4

ALLERGENI




Marinara -

Pomodoro San Marzano D.O.P,,
origano selvatico di montagna,

aglio di Nubia, olio extravergine
d’oliva, basilico fresco | 7

Margherita

Pomodoro San Marzano D.O.P,,
mozzarella fior di latte km O,
Parmigiano Reggiano di
montagna 60 mesi Malandrone
1477, olio extravergine d’oliva,
basilico fresco | 8

Bufala

Pomodoro San Marzano D.O.P,,
mozzarella di bufala km 0, olio
extravergine d’oliva, basilico
fresco | 11

Margherita Cocciuta
Crema di pomodoro del
piennolo giallo, mozzarella fior
di latte km 0, Parmigiano
Reggiano di montagna 60 mesi
Malandrone 1477, pomodoro
datterino confit, purea di
pomodoro strinato, riduzione di
basilico fresco, olio extravergi-
ne d’oliva, basilico fresco | 12

Bufala Cocciuta

Pamodoro San Marzano D.O.P,,
mozzarella di bufala km 0, datterino
corbarine rosso, olio extravergine
d'oliva, basilico fresco | 12

Margherita Stracciatella
Pomodoro San Marzano D.O.R.,
stracciatella di Bufala’km'0, purea di
basilico fresco, Parmigiano Reggiano
di montagna 60 mesi Malandrone
1477, olio extravergine d’oliva,
basilico fresco | 12

Sal & Fri

Bufala affumicata, friarielli,
salsiccia a punta di coltello, olio
extravergine d’oliva, basilico
fresco | 16

Servizio e coperto | 2
Ingredienti extra | da1.5a3

Cetara gialla

Mozzarella fior di latte km O,

alici di Cetara, datterino rogso’.. :
infornato, polvere di capperfe
ricotta di bufala fresca, purea
di pomodorino giallo, zest& dj
limone, olio extravergine o* .
d’oliva, basilico fresco | 12

Pista ovolata
Fonduta di gorgonzola dolce
D.O.P. al pistacchio di Bronte,
provola affumicata, mortadella
Bonfatti, granella di pistacchio di
Bronte, olio extravergine d’oliva,
basilico fresco| 14

Norma

Pomodoro San Marzano
D.0.P., melanzane fritte,
ricotta bianca salata, ricotta
infornata d’Agrigento, olio
extravergine d’oliva, basilico
fresco | 10

5 stagioni

Mozzarella fior di latte km O,
olive taggiasche, carciofi alla
brace, pomodoro semy dry,
funghi champignon, prosciutto
cotto arrosto, melanzane a filetti

sott’olio, olio extravergine
d’oliva, basilico fres€o|

Provola e pepe
Provola affumicata,
guanciale di amatrice,
pomodorino rosso del
piennolo, pepe nero,
conciato romano Presidio
Slow Food, olio extravergine
d’oliva, basilico fresco | 13

Cocciuta infuocata

Bufala affumicata km 0, salsiccia
di Castelpoto Presidio Slow Food,
crema di n’duja di Spilinga,
peperone crusco Presidio Slow
Food, olio extravergine d’oliva,
basilico fresco | 14

Cocciuto

Nerano

Crema di zucchine, mozzarella fior di
latte km O, chips di zucchine,
Caciocavallo Silano D.O.P., olio
extravergine d’oliva, basilico
fresco|13

Amatriciana Cocciuta
Sugo all'Amatriciana, Guanciale
di Amatrice, conciato romano
Presidio Slow Food, pepe nero,
olio extravergine d’oliva,
basilico fresco | 13

Braciolata

Pomodoro San Marzano D.O.P,, ragu di
braciole, puntine, salsiccia di maiale e
fassona piemontese cucinato 24 ore,
melanzane a funghetto, stracciatella al
gorgonzola km 0, olio extravergine
d’oliva, basilico fresco | 14

Parmigiana

Pomodoro San Marzano D.O.P,,
melanzane fritte, provola affumicata,
fonduta di parmigiano, datterino rosso
infornato, olio extravergine d’oliva,
basilico fresco | 13

Zucca

Vellutata di Zucca Violina, mozzarella
fior di latte km O, funghi chiodini, speck
cotto a vapore, fonduta di caciocavallo
di grotta, olio extravergine d’oliva,
basilico fresco | 14

Teo

Pesto di carciofi alla brace, mozzarella
fior di latte km|0, capocollo di Martina
Franca Presidio slow food, fonduta di
parmigiano, olio extravergine d’oliva,
basilico fresco | 15

Viola

Vellutata di patate viola, bufala
affumicata, patate al forno, salsiccia a
punta di coltello km 0, Parmigiano
Reggiano di montagna 60 mesi
Malandrone 1477, olio extravergine
d’oliva, basilico fresco | 13




