Wenn del Sagrestane

Antipadte

Ostriche di Normandia selezione “Poget” 4
Gratinato misto di capesante e gamberi 17

Acciughe del Cantabrico e crostoni di pane con burro
demisel 10

Calamari piastrati con porri saltati e caramello salato
15

Coppia di bun con granciporro serviti con
stracciatella e miele, mango e pepe nero

16
Tagliere di salame di Varzi con cipolle caramellate 13

Tagliere di Toma piemontese, Raschera e caprino con
confetture di fichi e pesche 15



Primd
Paccheri di Gragnano con granciporro, lime e tartare
di scampo 16
Malfatti alla pescatora 15

Linguine alle vongole con mollica aromatizzata
all’aglio 19

Ravioli ai gamberi con miele d’acacia,
marmorizzazione di burrata e bottarga di branzino 17

Malfatti burro e salvia 13
Secondc

Pesce al forno sempre fresco prezzo per etto

Gamberoni sfumati al gin con salsa al mango e
paprika dolce con chips di patate 20

Polpo grigliato servito con il suo fondo di cottura e
millefoglie di patate 19

Fritto misto di calamari e gamberi con verdurine 18

Battuta di scottona piemontese abbinata ad acciuga
del Cantabrico, salicornia e pomodori secchi 17

Filetto di maialino cotto a bassa temperatura con
patate al forno 14



