Menu
Antipasti di mare

Ostriche di Bretagna
Gratinato misto di capesante
e gamberoni
Panbrioche con baccala mantecato
e cipolle caramellate
Calamari piastrati con porri saltati
e miele al peperoncino

Antipasti di lerra

Tagliere misto di salumi e formaggi

Coppia di uova poché su nido di tagliolino
e polvere d’astice

Vellutata di zucca, porri e patate con
crostini al rosmarino
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Ravioli di orata e topinambur al profurh%
d’agrumi
Paccheri di Gragnano con crema di baccala
e olive taggiasche
Strozzapreti alla pescatora

Malfatti burro e salvia
Tagliolini di farina di castagne con

ragu di lepre

Secondi

Pesce al forno sempre fresco (prezzo per hg)

Gamberoni piastrati con hummus di ceci
e chips di cavolo nero

Scaloppina di baccala su polenta
e polvere di olive nere

Fritto misto di calamari e gamberoni
con verdurine in pastella

Filetto di maialino con patate al forno




